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(UilTenTchatt und Bildung

Eingeldarjtellungen aus allen BGebieten des Wifjens

JIm Umfange von 130—180 Seiten
Geh. 1 N1, Originalleinenbd. 1.25 UL

Die Sammlung bringt aus der Feder unferer be-
rufenften Gelehrten in anregender Darjtellung und
{yjtematifdyer Dollftandigleit die Ergebnifie wiffenfchaft:
lider for{dyung aus allen Wifjensgebieten, = =z =
Ste will den Lefer fchmell und miihelos, ofme Fady:
Fenntniffe voraussufesen, in das Derftindnis aftueller
wifjenfchaftlicher Sragen einfiibren, ithn in ftandiger
Siblung mit den Sortfchritten der Wiffenfdyaft halten
und ihm fo erméglichen, feinen Bildungsfreis 3u er-
weitern, vorhandene Henntniffe su vertiefen, jowie neue
Anregungen fiir die berufliche Tatigheit su gewinmen.
Die Sammlung ,Wiffenfdaft und Bildung” will
nicht nur dem fLaien eine belehrende und unterhaltende
Settiive, dem Fachmann eine bequente Jufammenfafiung,
fondern aud) dem @Belelrten ein geeignetes Orien-
tierungsmittel fein, der gern 3u einer gemeinverftind:
lichen Darftellung greift, um fidy in Kiirse tiber ein feiner
Sorfdung ferner liegendes Gebiet ju unterrichten.
Der weitere Ausbau der Sammlung wird plan-
magig durdygefiihrt. 2Abbildungen mwer:
ben den in ficdh abgefchloffenen und
eingeln Fauflidhen Bandchen
nady Bedarf in forg:
fdltiger Auswahl
beigegeben.
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Uber bie bisher erfchienenen Bandchen vergleiche den Anhana
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Halipyissenschatliche Bibliothek
25 filip Jugend und Volk

Berausgegebent von Konrad Boller und Georg Ulmer.
Reich tMuftrierte Bandchen im Umfange von 140 bis 200 Seiten.

Jn die Lifte der von den Vereiniaten Jugendfchriften:
Ausichiiffen empfohlenen Biicher aufgenommen.

Uus Deutjhlands Uraejchichte. Don G. Schwantes.
»Eine Blare und gemeinverftandlide Arbeit, erfrenlid) durdy

dte weife Befdranfung anf die gefidyerten Ergebniffe der Wiffenfdyaft;

erfreulid) audy durdy den lebensmarmen Ton.* Sranffurter Feltung.

der deutiche Wald, Don Prof. Dr. N. Buesgen.

. nUnter den 3ablreidien, fiir ein groferes Publifum beredyneten
botanifden IDerfen, die in jlingfter Feit erfdyienen find, beanfprudyt
das vorliegende ganz befondere Beadtung. Es ift ebenfo intereffant
wie belehrend.” Naturwiffenichaftliche Rundichau.

Die Heide, Don W, Wagner.

»Ulles in allem — ein [iebenswiirdiges Bidlein, daf wir
in die Schiilerbibliothelen eingeftellt wiinfen moédyten; denn es gehért
au jerten, weldye darnady angetan find, unferer Jugend in anregends
fter Weife Belehrung su {daffen.”

fands u. Sorftwirtichaftl. Unterrichiszeitung.

Jm Bochaebirge, Don Prof. & Heller.

#Auf 141 Seiten entrollt der Derfaffer ein fo intimes, an{dhauliches
Bild des Tierlebens in den Hochalper, oaf; marn fdpier mehr Belehrung
als aus diden Walsern gefchopft su haben glaubt. Ein treffliches
Bud), das Feiner ungefefm affen follte.” Dentiche Tagesseitung.

die Tiere des Waldes, Don Sorftmeifter K. Sellheim.

»Die Sehnfudyt nady dem Walde ift dem Dentfchen eingeboren. . .
Uber wie ‘wenia wird er dabei das Tierleben gewahr, das ifhn da
umgibt. Da wird diefes Budy ein willfommener Siihrer und
Anleiter {ein." Deutjche fehrerseitung.

Unjere Singvdacl, - Pon Prof. Dr. A Doiat.

oIt nidyt geringen Erwartungen gingen wir an profegor Doigts
neneftes Budy. Aber als wir nur wenige Abjdnitte gelefert, da Fonnten
wir mit Sreude feftitellen, daf diesmal der Neifter fidy felbft
fibertroffen, .. .4 ¢ SR ationalseitung.

fbn{mung auf Seite 3 des Umidylags.
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Dorwort,

Das um uns her fich entwicdelnde Leben in der Watur nuf
bei allenr sur Beobachtung neigenden V3lfern Gedanfen ausgeldit
haben iiber das MWerden mwmd Dergehen der uns umgebenden
forperlichen MWelt. Afan Fann nicht voriibergehen an einer
wachfenden Pflanze, ohne 3u fehen, wie fie fich allmahlich ent:
wickelt, wie die BVldtter fommen, wie neue Triecbe fich anfefen,
wie fid)y die buntfarbige Bliite ausbaut und die Srudht fich
bildet, aus Oder wieder nemes Leben erbliht. 3bnliche Der-
dnderungen im Wadistum und in der Eutwidhing madht der
tieri{che @rganismus in augenfdlliger Weife durdh,  Weiter
Fann man betrachter, wie it der leblofent Watur fidh audh alles
verdndert, wie Leubildungen fich vollzichen, indem auch die
fefteftert Urgefteine langjame Ferfefung durch die Atmofphdrilien
- erleiden. Das fann man alles beobachten, aber man wird es
exft verftehenr, wenn man weif, um was fiir Subftamzen es fich
handelt und nady welchen Gefesen folche Umfeungen fich voll-
sichen; wenn main als Beweis fiir die Richtigleit feiner An-
{dhaungen nachmadhen famt, was die Watur vollfithrt. Diefer
Seitpunft trat aber erft am &nde des 18. Jahrhunderts ein,
als £avoifier mit der Wage in der Hand die Latur nach:
priiffte. Dabet ergab fich, daf eine chemijche Derbindung immer
in gang beftimmten Derhdltniflen aus ihren chemifchen ®Grund-
ftoffer oder Elementen jujammengefest war und nie von den:
felben abwich, es ergab fich aber auch, daf bet allen chemijchen
Reaftionen niemals ein Gewichtsverluft eintritt, daf die Gefamt:
menge des bet chemijchent @rjcheimungen beteiligten Stoffes un-
vevdndert erhalten bleibt. YTun lernte man, die natiiclichen
Produfte 3u zerlegen, fand die beftimmten Derhdltniffe auf, in
dettent fich die Elemente miteinander verbanden und lernte eine
grofie Sahl von Elementen und Derbindungen hersujtellen.

Auch eine Reihe von Pflanzen: und Tierjtoffen fannte man,
aber Ddiefe waven gamy undhnlih den anorganijchen Produften,



v Dormort.

fiir die man gefefmaBige Bildungsweifen erfamnt Qatte. Die
aus der lebendent Welt ftammenden Produfte wie Pilanzenfduren,
Hohlenhydrate, Sette und Mle, Eiweifftoffe ufw. jchienen nicht
deit Befefenr wie die anorganifchen 3su folgen; fie waren fo
gan3 anders, fie beftanden nicht aus vielen Elementen, fondern
meift mur aus Kohlenftoff, Wafferftoff, Sauerftoff und Stickjtoff
und famen in einer Dielheit vor, die man nicht begriff; man
formte fich nicht denfen, wie diefe vier Elemente fich su den
vielert Stoffent mit den allerver{chiedeniten Eigenjchaften verbinden
fonnten.  Um folche MWumder 3u erseugem, mufite i den
Organismen eine befondere Schaffensfraft, die Lebensfraft,
tatig feim, die nach eigenen, geheimnisvollen Gefeent {dhaffte
und fite den Alenfchen unfaflich war. Unter diefem Emdrud
ftand man allgemein bis sur Alitte der swansiger Jahre des
19. Jabrhunderts; man wagte nicht, an die organifchen Der:
binbungen su rvithren. Da gelang es W 3hler, den Harnftoff,
ein  befanntes Stoffwechfelproduft des Tierforpers, Fiinitlich
aufierhalb des Organismus, alfo ohne Lebensfraft, hersuftellen.
Damit brad) das ,Alorgenvot eines meuen Tages” an; die
Chemifer gingen dem Studium der organifchen Verbindungen
nach und fanden, daf die Watur nur richtig befragt fein wollte,
um dann aud)y 2Antwort ju geben. Die allgemeinen Latur:
gefelse, die sur Finftlichen Wachbildung der anmorganifchert Sub:
ftangent gefiihrt Ratten, erwiefen fich auch richtig fiir die orga-
nifchen Derbindungen; freilich hatte derven eigenartige Fu-
fammenfefung auch eigene Forfchungspfade von ndten. Die
3—4& Elemente, aus denen fie fich gemofm[rcﬁ sufanumenfeen,
fénnen in groﬁet Sabl 3ufammentreten und in vielen Fleineren
womfomp[egen fich su einem Ganzen vereinigen; jede Anderung
in der relativen Stellung der Fleineren Komplere bewirft auch
eite 3nderung in den Eigenfchaften des Gefamtmolefiils. So
ift eine auferordentlich grofe Dielfeitigleit der organifchen Der-
bimdungen gewdhrleiftet, deren wverfhlungeme Pfade freilich
fchwer 3u entsiffern waven. ATit Verounderung erfamnte man,
wie die Pflangenselle mit einfachen Witteln ihre und unfere
wichtigfter, Fomplisiert sujammengefeten Wahrungsmittel auf-
baute. Sie tut das aus Waffer und Luft mit Hilfe gewifjer,
serfriimmerter und verfchwenmmter Mrgefteine.  Auf diefen Ju-
jammenhang wies Juftus von €iebig hin und machte darauf
aufmerfiam, daf der natiirliche Kreislauf nicht geniigt, den
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Nienfchen auf die Dauer die ndtigen Wahrungsmittel u liefern.
Durdh jede Ernte werden dem Boden foviel Nahralze ent
jogen, daf es unmdglich ift, eine natiitliche Dectung dafiir 3u
erhalten. &r {dhlug vor, dem Boden die entzogenen Ldhrialze
in richtiger Sorm voll su erfefen, indem man Fiinftliche Diinger
einfithre wnd o die Ertragfahiafeit des Bodens erhalte. Das
hat fich veichlich gelohnt und uns vor Wahrungsjoraen bewalrt;
das hat ferner JIndujtrien ins Leben gerufenr, die von grdfiter
volfswirtichaftlicher Bedentung geworden find.

Die phyjiologifchen und biologifchert Sorjchungen der leften
Jahrsehnte bei Pflansen und Tieren Rhaben uns die wichtigften
Auffldrungen iiber die Reaftionent im lebenden Grganismus
gegebent und verfprechen weitere reiche Sriichte.

Auf den folgenden Bldttern ift verfucht worden, ein Bild
vont den uns beriihrenden ebensfragen su geben.
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Mahrung und Erndihrung.

Die Wandlungen des Stoffs. Ohne Pilanzenwuchs Fein Tierleben. Die
animalijhen Uahrungsmittel, Die pflanzlichen Lahrungsmittel.  Erfaly
und Derbrand) im Korper,

Die Uaturforfdng lehrt, daf unfer ganzes Weltall von
fefter Befeent beherrfcht wird, die unverdndert von Ewigfeit
ju Ewigfeit wirfen; in ihrem Banne fteht die Sonne wnd die
Erde und das gewaltige Heer der Sternme, ihnen unterliegen in
gleicher Ieife die tote Utaterie wie das blithende Leben der
Pilangen- und Tierwelt. Und feit Erfchaffung der Welt ge-
horcht dem ®efese die Kraft, die die Wandlungen des Stoffs
hervorruft, die ihrerfeits wieder Energie erseugen, o daf ein

“ewiges ®leichgewicht in der Watur vorhanden bleibt. Keine

Energie geht verloven, fein Stoff verfchwindet oder wird reu
gefchafferr, mur die Sormen Fdmnen fidh dndern. So Fommt
auch der Kreislauf des €ebens suftande. it jeder Tatigleit,
die wir ausiiben, leiften wir eine Arbeit; jede Arbeit aber er-
fordert Betdtigung einer Hraft, einer @Energie, die ihrerfeits
durdy Umwamdlung von Stoff in unferem Kdrper geliefert
werden muf. Jede Arbeitsleiftung, die wir verrichten, geht mit
chemifchent Umfebungen in unferen Ufusfeln vor fich, die nach
gewiefen und gemeffernt werden Eémmen und die in allen Sallen
dquivalent find der @nergie, welche die Arbeit erfordert. Wir
miifjen demnach dent verbrauchten Stoff erfefenr, um unfere

. Kdrperbeftamdteile mnicht in Furser Seit aufsuzehren. Das ge-

fchieht durd) die Wahrung in der Erndhrung. Ein prinsipieller

. Unter{chied befteht hier swifchen Pflanse umd Tier, indem das

- Pilangenveich die Dorbedingungen fchafft fiir die Erndhrung des

Ulenfchengefchlechts. Die Pflanze {chafft die erften wichtiaften

Uahrungsfioffe durch eimen Prosef, der im Tierreich gamslich

unbefannt ift, durch Affimilation, fie vermag aus den einfadhiten,
Afrens, Lebensfragen. 1



2 Zahrung und Erndhrung.

it unerjchdpflicher Alenge vorhandenen anorganifchen Rohftoffen
der fuft und des Bodens hochmolefulare, organifche Derbin:
dungen in Sorm von Hohlenhydraten (Fuder, Starfe), Setten und
Eiweifverbindungen 3u fchaffen, die die Grumdlagen fiir die Er-
ndhrung des Tierreichs liefern. Ohne Pflanzenwnchs feinTierleben!
Die Produfte der Pilanzensellentdtigfeit gelangen in die Tier-
leiber und werden hier in die Fongentriertere Sorm des §leifches
umgewandelt. Das ift eine weife Einrichtung der Latur, demn
dadurch erft erhdlt der lenjch die UTSglichfeit der Erndhrung,
dte thm nach feiner ganzen 2Anlage notwendig ift.

Die animalijchen Wahrungsmittel unterfcheiden fich quali-
tativ nicht von den pflanslichen, beide bejtehen aus Kohlen:
hydraten, Setten, Eiweififtoffen, Iaffer und gewiffenn Salsen;
aber es beftehen grofie quantitative Unter{chiede, die nicht 3u-
fallig vorhanden {ind, fondern fich anpaffen den Derhdltnifiern,
filr welche fie gebraucht werden follen. Die animalijfchen
Lahrungsmittel enthalten viel Eweiff und viel Sett, aber wenig
Kohlehydrate; die vegetabilifchert dagegen find veich an Hohle:
hydraten, aber verhdltnismdfig arm an Eiweiff und Sett. Um
einent Dergleich 31 geben, feien ecinige animalifche und pflans-
liche Lahrungsmittel sufammengeftellt, die den tdglicherr VBedarf
eines Lormalmenfchen an Eiweify enthalten; diefer betrdat 118 g
und ift enthalten in

272 g Hafe 4575 g Kartoffeln
520 , @bfen 905 , Eer

530 , magerem S$leifch 1430 , Schwarsbrot
796 , Weizenmehl 8714 , weiffent Ritben
1868 , Reis 7625 , Weiffohl

2905 , Utild

Ulan ficht, daf die Pflanzen im allgemeinen nur geringe Ulengen
von Eiweiff enthalten mit Ausnahme der Leguminofer, Erbien,
Bohnen, Linfenr, die reich daran find und im Korper auch gut
ausgeniiit werdert. Das ift im Begenfah sur Sleifdhnabring
bei den meiften Dflangent nicht der Sall, es verldft fehr viel
@weiff ungenupt den Koérper, indem dasfelbe in Fellen von
ftarfen Jellulofehiillen enthaltenr ift, jo daf die Derdamungsiafte
mir {dhwer eimdringen Fonnen; dazu fommt, daf die Jellulofe
einert Reis auf die Darmwdnde ausiibt, die 3ur {dmelleren
Entleerung des Darmes fithren, was der Ausniibung der LTdhr-
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ftoffe mnatiiclich nicht forderlich ift. Die in den Pflangen in
grofient Ulengen vorhandenen Hohlehydrate, Juder und Stdrke,
find indeffen leicht sugdnglich und werden im allgemeinen gut
ausgeniift.

Diefe Erwdgungen bringen uns 3u dem 3wingenden Schiug,
daf man die Lahrungsmittel des Tier- und Pilanzenreichs richtig
auf die JIntereffentenn verteilen muf, d. h. mit Riickficht auf die
Konftruftion der Drgane, welche die Arbeit der Verdauung jzu
leiften haben. Diefe aber f{ind bei den wverfchiedenen Tier-
gattungen und bei dem Alenfchen vdllig ver{chieden. Die
Prlanzenfrefler {ind davauf eingerichtet, grofe Ulengen von Sutter
su verarbeiternr, die thnen die jur &rhaltung umd jum Ausban
ndtigen Udhrftoffe sufithren; fie haben in ihren grofen Der-
damungsapparaten, dem Ulagen und Darm, geniigenden Plak
sur AusnuBung der Pflansennahrungsmittel, ja die Wiederfduer
haben fiir den Swed fogar mehrere Alagen. Der Alenfdh ift
anders geartet; er ift nicht imftande, feinen Eiweifbedarf aus
Pflanzennahrung su decfen, er fanum die grofien Ulengen von
Pflangenftofferr, die dazu tdglich ndtig {ind, nicht verarbeiten, er
muf forzentriertere Eiweififtoffe geniefien, die er nur aus dem
Therreich besiehen fann.  Der Ulenfdh ift von Watur auf eine
gemifchte Yahrung angemwieferr und wird auch nicht aus Ge-
wohmung fich dem Tiere anpaffer. Die Gefahr, die et Ulangel
an. Eiweiferndhrung heraufbefchwdrt, (4§t fich nicht aus der
Welt fchaffenr; der Alenfch braucht fein beftimmtes Quantum
sum @rfafy des Derbrauchs, fonft lebt er von feinen Vorrdten
und geht iiber furz oder lang an Eiweifhunger jugrunde.

Wie grof der Bedarf an Eiweiff ift, laft fich ein fiir alle
Ulale nicht angeben; es gibt eine untere und eine obere Grense.
Die erftere richtet fich nady dem Beftande des Kdrpers an
Protein; ift derfelbe daran reich, fo liegt die untere Grenze
hoher, ift er arm, fo liegt fie tiefer. Die obere Grense ift in
der Aufnahmefdhigfeit des Darms. fiir Protein gegeben; der
Stidijtoffgehalt der sugefithrten Eiweifnahrung wird nicht weiter
ausgentiit als bis sur Herftellung des natiirlichen Gleichgewidhts;
was mehr gegeben wird, verldft den Kdrper mit den Erfre-
mentert und jwar bei den Afenfchen und Sleifchfrefjern als
Barnftoff, bei den Pflangenfrefern als Hippurfdure, bei den

 Schlangen, Ddgeln ufw. als Harnfdure. Gany nuglos aber ift
der Uberdhufy des Eiweifies doch nicht, denn ein gany erheb:
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licher @eil des Kohlenfloffs der Proteine erfcheint micht wieder
in den 2Ausfcheidungen, fondern wird in Sorm vom Sett im
Kdrper abgefeit. 2Als mormale Eweifmenge, die ein lenich
bei mittlerer 2Avbeitsleiftung tdglich braucht, hat man durdh
Stoffwechfelverfuche 118 g feftgeftellt. &s ift das eine mittlere
Zahl, die unter- und iiber{dhritten werden famm, gany nach Be-
darf Ddes Korpers, 3lltere oder micht Fdrperlich arbeitende
Atenjchen Fonumen mit weniger aus, energifche Arbeiter miiffent
fitr die Reizung ihrer Ulafchine mehr anlegenr, da mit der
Atenge der Proteinzufubr die Alenge des eingeatmetert Sauer-
ftoffs fteigt und grofiere Anftrengungen ertragen werden Fdnmen.
So wird auch die Ehdhung der Arbeitsfdhigleit des Tieres
durdh reichliche Etwetfgaben ersielt; ebenfo nimmt jede Erhdhung
der Kdrpertemperatur, fet es durch Uldr{che, Anftrengung (Sol-
datent im Ulandver oder im Kriege), Sicber, anch vieles Waffer-
trinfenr, mehr Eiweif in Anfpruch.

Von Eiweify alfein fann man aber nicht leben, es muf
als 3weiter Saftor Sett hinsuFommen; es ift cine alte Erfahrung,
daf Dolfer, welche Ffeine Pflangenfoft fenmen, wie 3. B. die
@sfimos, mneben dem reimen Ulusfelfleifch auch fehr viel Sett
versehren. Die SFette haben die Hauptaufgabe, die Horper-
temperatur 3u erhalten umd an der Entwidhmg der Uluskel
Fraft teilunehmen, gleichseitig aber find fie auch Eiweiferjparer.
Bei ausfdlieflicher Sleifchfoft bedarf der Korper fehr grofer
Ulengen vont Ehweif, um das Stidjtoffaleichgewicht su erhalten,
wdhrend dasfelbe bei Jugabe von Sett durch viel geringere
Utengen Eiweif erveicht wird. Humde 3. B., welche sur Er-
haltung ihres Eiweifbeftandes 1000—2500 g Sleifch brauchen,
fommen bei Beigabe von 100—[20 g Sett mit der Hdlfte
Sleifch aus. Dasfelbe ift audh beim Ulenfchen der Sall. Mas
vort dem Sett nicht sur Derbremmung gelangt, lagert fich in
cigentent Settsellen an beftimmten Teilen des Kdrpers im Irern
und namentlich unter der duferen Hautbedetung ab, wodurch
die weichen, runden Formen Ddes guten Erndhrungssuftandes
hervorgebradyt werden. Mie das Sett in das Blut tritt, ift
noch nicht ficher entfchieden. Memn dasfelbe in den Ditmdarm
mit feinen alfalifchen Beftandteilen tritt, geht fofort eine fo
feine Derteilung desfelben vor fich, eine Anfléfung in Fleinfte
Partifelchen, die vielleicht imftande find, durch die osmotifchen
Wande des Darms himdurchsugehen.  Andererfeits unterliegt
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das Sett beim Eintritt in den Diinmdarm dem Einfluf der
®alle, die dasfelbe i freie Settfdure fpaltet und sum Teil [,
wdhrend ein anderer Teil mit dem Alfali des Dimmdarms 3u-
jammentritt und Seife bildet. 2Aus dem Fettfduren wird dann
wieder neutrales Sett und das lfali wird sur nenen Bildung
von Seife in den Darm ausgefchieden. Endlich finden fich im
Ditnmdarm und in vielenn anderen Organen des Kdrpers eigen-
titmliche @ngyme, die man als Lipafen beseicyet umd die fo-
wohl die Sette in ihre Beftandteile zerlegen, als diefelben dar:
aus wieder aufbauen nnen. So ift es jedenfalls wahridiein
lich, daf ein grofer Teil des Settes vor dem Ibertritt ins BVlut
gefpalten wird, wobei {ich die Settfduren mit Kali su Seifen
verbinden, die enmulgierend auf das Sett eimwirfen. Daher
fommen die Sette teils als Emulfion, teils aus thren Spaltftiicten
wieder anfgebaut sur Ablagerung,

Bwifchen den Eiweifftoffen und den Settem ift ein be-
merfenswerter Unterfchied. Die erfteren, die wir als BHithner-
eiweifs, Kubmildhfafein, Pflangeneiweify ujw. geniefien, fid nach
ihrem chemifchen Aufban sweifellos verfchieden, aber diefe Ver:
fchiedenheit macht fich bet threr Yerwendung als Lahrung im
Organismus wicht geltend, denn der Kdrper befist die wichtige
Sahigteit, alle jene Eiweifftoffe nach feinen Veditrfniffen umsu-
bilden und in organifches @weiff 3u verwandeln. Die Sette
find auch verfchieden jufammengefest, allerdings meiftens mur
im quantitativen Derhdltnis der Einelbeftandteile. Sie find
ndmlich dtherartige Derbindungen des Alfohols Glyserin wnd
ciniger Settfduren, ndmlich der Palmitinfdure, der Stearinjdure
und der Oljdure; je nach dem Ulengenverhdltnis, in dem diefe
Sduren in einem Sett enthalten find, ift dasfelbe hart oder
weich oder flifffig. JFe mehr Stearinfdure darin ift, um fo
hdrter ift das Sett, je mehr ®lfdure es enthdlt, um fo fliiffiger
it es. Diefe Wahrungsfette Fommen nur in ihrer natiivlichen
Sufammenfefung in unferem Kdrper jur Ablagerung, fie ver
wandelnt fich nicht in Alenfchenfett. Don der Erwdgung aus-
gehend, daf das Sett am befdmmlichften fein miifte, das
witferem Organfett in feiner Sujammenfesung gleichformt, ift vor
Furjem auf Binftliches Nlenjchenfett ein Patent genommen worder.

Die Settbildung, die im Kdrper aus Eiweififtoffenn oder
Hohlehydraten vor fich geht, ift vdllig unabhdngig von dem
Labhrungsfett.
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@ine fefte Sah! fiir den Settverbrauch [aft fich nicht geben;
e nach der Leiftung des Hérpers, der umgebenden Temperatur
umd dergleichen richtet fich der Derbraudh umd demgemdf der
Erfa. Ruhe und Wdrme fefen dert Settbedarf herab, Arbeit,
ftarfe Bewegung und Kalte erhdhen ihn erheblich; es ift all-
gemein befannt, daf das Sleijchbediirfnis fich nach Lorden hin
vermefrt.

T threr phyfiologifchen Bedeutung ftehen mit dem Sett
auf einer Stufe die Hohlenhydrate, die in der Sorm von Stdrfe,
Suder, Pilansenfchleim in grofen Ulengen Forfumiert werden.
Aucdh fie verbremmen durch den eingeathmeten Euftjauerftoff su
Kohlenjdure und Waffer und erseugen dabei Wdrme; audy fie
beteiligen fich, wenn auch in geringem Ulafie, am Settanfat.
Selbftoerftandlich find fie, ebenfowenig wie das Sett, geeignet
sum Aufbau der ftikftoffhaltigen NTuskeljubftans. Obwokl die
Derbrennmungswdrme und Spannfrdfte der Hohlenhydrate etwa
nur halb fo grof find wie die des Settes, fo werden fie wegen
ihrer Billigleit in groferen Alenge als diefes dem Hdrper ein-
verleibt.

Unentbehelich fiir die Bildung der Derdamungsflitffigleit,
des Blutfarbjtoffs, der Kmodhen nfw. fimd eine Anzahl von
Ulineralfalzen, namentlich Kochfalz, &ifenverbindungen, phosphor-
faurer Kalf. 2Aus dem Kalfphosphat wird das Hnochengeriift
aufgebaut; im erften Alter find die Knochen verhdltnismdfig
wafferveich, {chwammig und elaftifch, in fpdteren Alter verlieren
fie unter gletchseitiger Einlagerung von Halfphosphat umd Sett
mehr und mehr Waffer und werden fefter.  Ulangel an Kalf
und Phosphorfdaure fithren ftets su Knochenerfranfungen, doch
laffert fich diefe duvch 2Abhilfe der Derfdumnis heilen.

®egen Bleichjucht, Blutarmut, bei Blutverlufterr werden
eifenhaltige Praparate gegeben, die teils anorganifcher, teils wie
BRamoglobin umd Hamatin ovganifcher Watur find. Diefe nehmen
denfelbent Weg wie die natiirlichen Eifenverbindungen, fie werden
vorwiegend in ATz und Leber abgelagert. &s hat fich aber
geseigt, daf, wenn die Wahrung geniigend reich an natiirlichen
@ifenverbindungen ift, mur noch die anorganifchen Salze, nicht
aber die organifchen auf die Bhuthildung und Hdrpergewichts:
sunahme einwirfen. &s empfiehlt fih, am eheften eifenveiche
Wahrung 3u bietenr, wie fie Rindfleifch, Eigelb, Spinat und alle
grimen, . h. Chlorophyll enthaltenden pflanslichenn Wahrungs:
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mittel bietenr. Tach Unterfuchungen von Bunge und Haufer-
man ift der Gehalt der Wahrungsmittel an Eifenverbindungen
in 100 g Trocdenfubftans:

Eifen Eifen

Blutferum u. Eiereiweif 0—Spur Rote Kirfden. . . 10,0—10,5mg
Reis, Graupen, Weizen- o0—19mg Apfel, Kobl (dufere

mepl . . . . . JMOTUIME UgEmery . L . . 1B2—i65 ,
Ntild, Jeigen, Bimbeeren 2,0—4,0 , Rindfleifd . . . . 166 o,
Bafelniifje, rote Gerjte, Spataelist & .. .. 2008

Kohl (innere Bldtter), +4,0—5,0, Eigelb . . . . . 104—259,

Roggen, gefch.Niandeln Spinat . . . . . 32,7—391,
Weizen,  Herdelbeeren, L Scyweineblut . . . 226

Kartoffeln, Erbfen., .[™ Y Dmatodenie. u o i 290 «,
Kirjden, {dyw, Bohnen, Rdmoglobin . . . 340

Erobeeren, Karotten, £7,5—9,5 ,,

finfen, Kleie .

Aus der Tabelle Fanm man einen widhtigen Schluf siehen,
ndmlich daf der vormiegende Genuf von Alilch und Semmel
die Bleichfucht befdrdert, nicht, wie man von der Utildh anzu-
nehmen pflegt, heilt.

Das Kochfaly emdlich regt die Derdauung an, bewirft
groffere Wafferanfnahme und beférdert den Sdfteftrom; gleich-
seitig aber ift es notwemdig sum Erfaf des Uatrons i unferm
Korper. &s hat fich ndmlich geseiat, daf die Tierforper iiber-
wiegend Chlornatrium (Kochfalz), die Pflanzen vorwiegend Kalijalze
enthalten. Die Anreicherung der leteven in unferem Kdrper be-
wirft mun eine erhebliche Ausfcheidung von Kodhfals; um diefen
Derluft su decfenr, muf man Kodhfals effen, damit der Kdrper
nicht daran verarmt.

Aus den vorftehenden Erdrterungen ergibt fich, daf die
Uahrungsmittel einander in einem gewiffen Grade erjeten
Bdnmen; Sett und Kohlenhydrate ¥nnen einen Teil der Eiweif-
nahrung vertrefer, werden aber nie 3u einem vollen Erfafy des
Proteins.

Selbft bei grdften Dofen von Sett und Fuder geht der
Ulenfdh doch bei Enthaltung von Eiweifnahrung an Eiweif:
hunger sugrunde. Iie lange man es ohne Eiweif aushalten
famn, das hdngt von dem Dorrat an lebendem Eiweiff, den
man in feinen @Organen angefammelt hat, ab; wer gut damit
beftellt ift, famm, wie man von HBungerfiinftlern weiff, 30 bis
40 Tage das Eiweif entbehren; bei fchlechtem Kdrperbeftande
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fann man fdhon nadh einer Woche an Eiweifhunger sugrunde-
gehen.

&s ift alfo eine Wotwendigleit, unfere Wahrung aus Ei-
weifs, Sett und Hohlehydraten zu mifchen umd swar, um das
richtige ®leichgewicht su erhaltenr, in beftimmten Derhdltnifjen,
dte fich natiirlich nach dem HKOrperbeftande, dem 2Alter, dem
Beruf dndern. Don Pettenfofer und Doit wurde durch eine
gréfiere Rethe von Erndhrungsverfuchen feftgeftellt, daf der
Frftige 2Arbeiter tdglich [18 g Eiweiff, 56 g Sett umd 500 g
Kohlenhydrate zu feiner @&wndbrung bedarf. v dltere und
nicht ¥8rperlich arbeitende Ulenfchen veicht ein niedrigeres Hofit:
maff von etwa 80 g Eiweiff, 30 g Sett und 300 g Kohlen:
hydraten aus. Die Erndhrung der Truppen ift durdy beftimmte
Yorfdyriften geregelt und errveicht im Srieden die Lormen, wie
fte fitr den mittlevenr Arbeiter gefunden find. Veim Ulandver
ud im Hriege ift befonders die Eiweifisufubr erhdht, und es
wird daher mehr Sleifch verabreicht. Doit rechnet fiir den

Soldaten: x :
o Koflens Sleifdy mit
Eiweiff Sett hydrate Knodhenu, Brot
Sett
3n der Garnifon . 120 g 56 g 500 g 236 g 750 g
Jm Niandver. . . 155 , 80 , 500 258 , 750135
Im Kriege ' v v . 186 4 100 500 281 4 750 ,,

#fiber Enzyme und ihre Wirkuna.

Katalyfatoren, 2Aufban von dyemifchen Derbindungen durd) Katalyfatoren,
Schwefelfdure, Salpeterfdure. Organifde Enzyme. JIhre TdtigFeit in
oer Pflanze und dem Nienjden. Speidhel. Fuberettung der Lahrungsmittel.

Um Derftdndnis fiir die Erndhrungsvorgdnge im lebenden
Organismus 3u erhalten, fei sundchft allgemein fiber eine Gruppe
vort Subftanzen bevichtet, die erft in dent [lefterr TFahren eine
gewiffe Auffldrung gefunden haben und fiir die Sufunft nodh
grofie Erfolge verheifjen. &s handelt fich um eine KSrperflaffe,
dte unter der Beseichnung Enzyme oder Fermente sujammen:
gefaft werden und deren geheimnisvolle Tdtigleit Lebenr umd
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Tod regiert. Sie find in jedem Drganismus vorhanden und
fitc die Lebensvorgdnge von fundamentaler Bedentung, Jhre
eigenartige Tatiafeit fpottete jeder Deutung; man vermochte fie
wobl fiir manche wichtige technifche Swecke jur Arbeitsleiftung
3u swingen, formte aber einen Reaftionssujammenhang nicht er-
Fermen.  Jn menefter Feit hat man swifchen diefen organifchen
Enmzymen und gewiffenn anorganijchernt Kdrpern eine ecigenartige
Analogie beobadhtet, die in folgendem Verjudh sum Ausdruct
fommt. &s gibt eine Subftany Wafferftoffjuperoryd, die man
fich aus Waffer H2O und Sauerftoff O sufammengefetst denfen
fann, da ihr die Sormel H®O2 sufommt. Hat man eine wifjrige
£3jung derfelben, fo bietet diefelbe nichts Auffdlliges, man fieht
an ihr feinerlei Derdnderung, fie erfcheint wie reines, Hares
Waffer. In Wirflicheit aber unterliegt das Wafferftoffjuper-
oryd einer ftetigen Derdnderung, einem beftandigen Serfall in
feine Komponenten Waffer und Sauerftoff, die indefjen fo lang-
fam verlduft, daf man die Derdnderung mit dem 2Auge nicht
verfolgen fann. Das Bild dndert fich aber fofort, wenn man
in die £3jung ein Stiidchen Platinfchwamm oder Braunftein
hineinbringt; dann tritt fogleich unter lebhafter Sauerftoffentwid:
lung véllige Ferfebung des Wafferftoffjuperoryds ein, es bleibt
in dem Blafe nur Waffer suviiF und das Platin besw. der
Braunftein ift vbllig unverdndert. &s fcheint, als haben fich
diefe Subjtanzert an der Reaftion gar nicht beteiligt und dennoch
werdent fie unter Umftdnden beeinfluft und aufer Tatigheit ge-
feft, miiffen alfo irgendwie wirferr. Bringt man ndmlich 3u
der Wafferftoffjuperorydldjung etwas Blaufdure, fo hdrt jede
Wirfung des Platins ufw. auf, dasfelbe ift ,vergiftet”; entfernt
man das Gift durch einen Luftftrom, fo tritt fofort die Reaftion
wieder eim.  Ulan nennt folche Subftansen wie das Platin, den
Braunftein, Katalyfatoren” oder ,Reaftionsbejchlenniger”.
Jn unferem Salle wurde eine Ferfepungsveattion befchlenniat.
Utan fann mit folchen Katalyfatoren aber auch zum Aufban
vor Derbindungen beitragen, indem durdh ihre Dermittlung lang:
fam verlaufende Reaftionen befdhleunigt werdent, fo daff fie
praftijche 2Avbeit leifter. So wird feit einigen Jahren die
Schwefeljdure hdchfter Kongentration, wie fie namentlich in der
Sarbenimduftrie gebrancht wird, i einem eleganten Derfahren
durch fberleitent eines Gemenges von Schwefligfduregas mnd
£uft iiber erhites Platin dargeftellt, ein grofier Sortjchritt der
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Sdureinduftrie, der auch erft nach vdlliger Befeitigung der die
Reaftionsgafe begleitenden Komtaftgifte errungen wurde. So
wird cbenfalls nach einem Kontaftverfahren in der ndchiten
Beit Salpeterfdure, die in der Welt anféngt fnapp 3u werden,
durdh fberleiten eines Gemifches von Ammoniaf und Luft iiber
Platin  hergeftellt werden. Woch manche andere XReaftionen
werdent auch mit anderen Katalyfatoren ausgefiihrt.

Auch die lebende MWelt Fermt und 3zwar in iiberreichem
lafie joldhe Reaftionsbejchlenniger, die je nad) dem Reaftions:
bedingungen bindend und [Bfend wirfen Fonmen; fie seigen ein
analoges Derhalten wie die anorganifchen Engyme, fie find ebenfo
aegen ,Bifte” empfindlich, fie treten auch nicht felbft in Reaftion,
fo dafj, wenn fie nicht durch andere Einflitffe serjtdrt werden,
durch verhaltnismégige Fleine Beimifchungen erhebliche lafjen-
reaftionen eingeleitet werden Fénnen. Die organifchen Enzyme
fpielenn die Rauptrolle i der organifierten Welt und gehdren
deshalb 3u den wichtigften Derbindungern, die wir Fermen. fiber
ihre Watur wiffen wir nodh rvecht wenig, aber es ift sweifellos,
daf fie den Eiweifjtoffern nahe ftehen. Sie beftehen wie diefe
aus Kohlenftoff, Wafjerftoff, Sauerftoff umd Stidjtoff, manche
enthalten aucdh Schwefel; fie gerinmen beim Erhisen ihver
wéffrigen £6{ungen, werden durdh die meiften Eiweiffdllungs-
mittel gefdllt und teilen iiberhaupt mit dem Eiweiff die meijten
Reaftionen.  Sie find fehr empfindlich gegen Temperatur:
{dhwanfungen, ihre Bilbung und Ferfetung liegen oft in engen
Temperaturgremzen.  So find die Enzyme fehr verdmderliche
Subftamsen, und da fie wenig Weigung 3eigen, fich mit anderen
chemifchen JIndividuen zu verbindem und dadurch eine 2Ab-
tremmung aus den Afifchungen von Kdrpernt, mit denen fie 3u-
fammen vorfommen, su exmdglichen, fo fefen fie ihrer Tfolierung
und ihrem ecingehenden Studium die grdften Schwierigeiten
entgegenr. Sind wir fomit iiber das cigentliche ' Wefen diefer
Emgyme nodh vdllig im Dunfeln, fo Fermen wir doch von einer
Anzahl derfelben ihre Wirfung, die wir praftifch verwertern.
Wadh diefer ihrer Wirkung Fdrmen wir die Engyme einteilen in

1. folche, weldhe die hdheren Kohlenhydrate in einfachere
fpalter. Dazu gehdrt die ,Diaftafe’, die fich in Feimenden
Pflamgen findet und die Starfe ummwandelt in Ulaltofe (Utalz-
suder) umd Dertrine; die ,Naltafe fithet die laltofe in
gdhrungsfahigen Traubensuder iiber. Ein Engym ,Glufafe”
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vermag Oirveft die Stdrfe in Traubenmsucder ju fpalten und ein
Enmzym , Invertafe” fithrt den gewdhnlichen Jucer in Honig,
O. 1. ein Gemifch von Trauben: und Sruchtzucer iiber.

2. Die proteolytifdhen Enzyme, Ddeven Tdtigleit im
Abban von Eiweifftofferr su Peptonen (peptifche Enzyme) und
Amident (tryptifche Enzyme) sum Ausdrud fommt.

3. Die den Suder in Alfohol und Kohlenfdure fpaltenden
BHefenenzyme.

4. Die Orydationsenzyme, Drydafen, weldhe die Ory-
dation der Wahrungsmittel im Organismus beforgern.

5. Die £ipafen, welche die Fette im Kdrper in Settduren
und Glyzerin fpalterr und 3u demfelben Fwecke in grofem Ulaf:
ftabe sur Settfpaltung in der Seifen- und Kerzenmaterialien:
induftrie angewendet werden.

Diefe Einteilung seigt, daf die Enzyme trof ihrer nahen
Derwandichaft doch in ihrer Wirfung die grdften Derchieden:
heiter aufweiferr, daff nicht jedes &nzym auf jeden beliebigen
Korper fpaltend wirft; das Enzym muf vielmehr einen dhnlichen
Bau aufweifen wie die fie fpaltende Subftans, die beiden miiffen
3u einander paffen, wie der Sdhliiffel sum Schiof.

Die Bedeutung der Enzyme fitr unfere Lebensfragen feien
an 2 Beifpielen erldutert. JIn den Samenférnern der Pflarzen
ift fitr den jungen Keimling die erfte AUlahleit niedergelegt, be
ftehend vorsugsweife aus unldslichem Eiweif, unldslicher Starfe
wd unldslichem fett.  ATit diefer Wahrung ift aber sundchit
nichts amzufangen, {ie liegt tot da und ift sur Erndhrung nicht
ju verwenden; fie muf erft durch tief greifende Umfefungen
[6slich und diffundierbar gemadht werden, damit fie den Fommen:
dent Heimling erndhren und, von Felle su Felle wandernd, aus-
bauen und sur Pflange entwicfeln Famn. Und diefe grundlegende
Arbeit vollfithren Enzyme. So bald das Samenforn das Dege-
tationswaffer aufgenommen hat, beginnen die tiefen Ummwdalungen
in demfelben. 2Aus Eiweiff bilden fich die Engyme Cytafe wmd
Diaftafe, leftere defto mehr, je ciweifreicher das Korn ift.
Die erftere riittelt an dem s3dhen Fellenmaterial, forrodiert es
wd  bewirft den Ferfall der die Starfefdrnchen umbiillenden
Sellulofemembran; das Korn wird dadurch mehlig, der Utehl:
Edrper [8ft fich auf. Lun greift die Diaftafe ein und fithrt die
unlésliche Stdrfe in [3sliche Ulaltofe und in [3sliche Deptrine
iiber. Die Dertrine find Abbauproduffe der Stirfe, die swifchen
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ihr und der Alaltofe liegen. Diefe wird durch ein Enzym
Glufafe in Traubemsuder verwandelt, der durch die Fellen:
membranen von Gelle su Helle wandert. Proteolytijche Fermente
serlegen dann die Eimweififtoffe und fithrerr fie in diffundierende
Peptore und Amide iiber, wdhrend Lipafen die Sette {palten.

Genau wie den Pflangen mit ihrer Erndhrung geht es audh
dem Ulenfchen: Die Speifen, die wir effen, enthalten ebenfalls
grofitenteils unldsliche Subftanzen, die in diefer Sorm fiir unfere
Erndhrung nicht Sorge tragen fdnnen; andh fie miiffen erft im
Organismus fitr die Aufnahme in den Vlutfreislanf vorbereitet,
audh fie miiffen erft in [3sliche und diffundierbare Sormen iiber-
gefithrt werden. Und audh fitr diefe Arbeit hat die Watur uns
mit oielen Enzymen ausgeftattet.

Beobachtenr wir die Derdnderungen, die fich i unferem
Derdammungsapparat mit unjeren Wahrungsmitteln abfpielen. Die
Speifen werden sundchft durch das Kauen im Utunde jerfleinert,
fo daff die grdfiten Stiike, die nodh gefchiucht werden Fdnmen,
einen. Hdchftdourdhmeffer vonr 12 mm haben; gleichseitig werden
fie mit Speichel durchgefnetet. Der Speichel wird von den
Speicheldriifen abgefondert, die Lerven befien, die fowohl mit
dem Nervus sympathicus wie mit einem ®Gehirmerven in Der-
bindung fteherr; durch den Reiz diefer Werven Formmt die Speichel-
abfonderung suftande. Die Speicheldriifenfubftans befteht aus 80°/,
Waffer, 19,5%, organifchen und 0,5%, unorganijchen Sub-
ftanzen. Der Speichel ift ecine farblofe, {hwadh fadenzichende,
leicht {chdumende Sliiffigleit, die von Epithel-Schleim und Speichel-
Edrperchen getritbt ift; fie iibersieht fich am der £uft mit einer
Haut von fohlenfaurem Half und etwas organifcher Subftans;
dte Reaftion ift alfalifd). Die wdahrend einer Stumde beim
Kanen abgefchiedene Speichelflitffigfeit betrdgt 700—800 g. Jn
dem Spetchel finden fich nun aufer Eimweififtoffen wie Albumin,
Luflein, Leucin und Xantheinfdrpern 2 Enzyme, das Ptyalin
und die Glufafe. Ylamentlich das erftere tritt im Aftion, in-
dem es die Stdrfe der Wahrungsmittel (Kartoffel, Reis njw.)
i Utaltofe iiberfilhrt, welche sum Teil von der Glufafe in
Traubenzucder verwandelt wird. Weiter wird durch den
Sypeichel die AWahrung durchfenchtet und fitr das Heruntergleiten
tir den Utlagen fahig gemadyt, i denr die Speifen sum Teil ge-
[Bft gelangerr wnd fiir die weitere Dervarbeitung durch den Utagen-
faft vorbeveitet find. Endlich find durch das Kauen die Speifen
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mit atmofphdrifcher £uft gefdttigt, die ein Dorteil auf die Vor:
adnge tm Ulagen und Darm ift.

JIm Utlagen unterliegen die Speifent der Einwirfung des
Ulagenfaftes, der von 2 Driifenarten geliefert wird, ndmlich
von den Schleim:- oder Pylorus-Driifen und den Fundus-, Lab-
oder Pepiimdriifen. Die lefteren namentlich liefern die Enzyme
€ab oder Chymofin und Pepfin, die fih mur Dbei gefiilltem
Ulagen abfondern; gleichseitig tritt dabei aus dem Blut ftammende
Salzfdure. Diefe Enzyme im Dereine mit der Salzfdure fithren
die Eiweififtoffe in Albumofen iiber, wdahrend der Saft der
PylorusDriifen, ein durch Atucin gallertartiger Saft, eine ver-
sudernde Einwirfung ausiibt. Der lagenfaft hdlt fich, fo
[cmge es falzfauer ift, siemlich lange, wird er neutral, fo geht
er in Gahrung iiber, die sur mt[chfaurebtlbung fithrt; bet frant:
haftenn Juftdnden treten foldhe Stérumngen im Alagen auf.

Durdh die Enwirfung des Ulagenfaftes {ind die Spetfen
su einem fauren Brei geworden, den man Chymus nemnt.
Derfelbe enthdlt die [6slich gewordenent Beftandteile der Wahrungs-
mittel. Das Fett wivd durch Aufldfen des Setizellgemebes durch
den Ulagenfaft frei wnd {dhmilst.

5o gelangt der Chymus in den Diinmdarm, wo er jundchit
von den alfalifchen Sdften der von der Eeber abgefonderten
®allenflitffigeit empfangen und allmdhlich alfalijh wird. Wenn
der Abfluf der Galle aus der Leber verhindert wird, fo wird
das Blut gallehaltig und fithrt den Suftand der Gelbfucht
herbei. Die Titigeit der Galle ift fiir die Ulagenverdaming
von Wichtigleit, namentlich ift fie audh Kervorragend fiir die
Derdamng von Sett, das fie entreder emulgiert und fo Fur
Reforption vorbereitet oder in Glyzerin und Settfdure fpaltet.

Lunmehr unterliegt die Speifenldjung der Einwirfung des
Baudyfpeichelfaftes oder Panfreasfaftes. Derfelbe wird
von der Panfreasdriife abgefordert umd enthdlt in flarer, farb:
lofer §litfjigleit neben @iweifj, Leucin, Sett und Secifen das
profeinldfende E&mzym Panfreatin oder Trypfin, das fett-
fpaltende Enzym Steapfin oder Lipafe, und das ftarfeldfende
€mym Panfreas:-Diaftafe. Das Trypfin [3ft die Protein
ftoffe umd bildet davaus Albumofen und Peptone, Lencin, Tyrofin,
Ajparaginfaure, €yfin, Cyfatinin, Arginin, HKiftdin w. a, es
vollendet die 2Arbeit des Pepfins. Das Steapfin fpaltet die
Sette in Glyzerin und Sett{duren, die durdh das Alfali verurfacht
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werden und Anlaf 3su Emulfionsbildung geben. Die Panfreas
Diaftafe vollendet die im Speichel begommene JHerfebung der
Kohlenhydrate: der Starfe, Ulaltofe, der Dertrine und des
Gummis 3u [Sslichen und reforbierbaren Suckern.

Leben der Enzymtdtigeit treten im ATagen und Diinmndarm
auch die Wirfungen von Saulnisbafterien auf, die mit den
Speiferr und Getrdnken, jowie mit der NTundfliifjigeit verfchluckt
werden; anfangs laufen diefe in denfelben Bahmen wie der
Derdauungsvorgang und fo laffen fich die Derdamungsorgane
ihre Bilfe bis 3u einem gewiffen Grade gefallen. Spdter aber,
wenn faft alles fiir den Ibergang ins Blut vorbereitet ift,
werden die mur noch zerftdrend auf die Peptone mwirfenden
Atifrobent durch die Wirfung von ebenfalls entftandenenr des:
infisierenden Stoffen grofitenteils getdtet. Durch die Saulnis im
Darm werden die Proteide, Sette und Hohlenhydrate in mannig-
facher MWeife serfelst; aus denm erfteren entftehenr u. a. feucin,
Tyrofin, JIndol, Statol, Phenol u. a.; die Sette {palten fich in
Settfduren umd Glyzerin, das fich unter Spaltpilwirfung in
Alfohol, Efjig;, Propion:, Butter; Dalerian: und Capronfdure,
Kohlenjdure und Wafferftoff vermwandelr, wdhrend die Settfduren
Kohlenfdure, ANlethan und Wafferftoff liefern. &benfo werden
Hohlenhydrate 3u einfacheren Subftanzen abgebaut.

Durdh diefe Fdulnis werden jwar Wahrungsftoffe in grdferer
oder geringerer Ulenge fiir den Hérper verlovenm, aber das ift
unpermeidlich; der Derluft wird auf dem oben angedeuteten
Wege auf ertrdglicher H3he gehalten.

Der unverdaute Teil der Wahrungsmittel gelangt nun in
dent Didfdarm, in dem fidh faft ausidhlieflich Saulnis: und
Garungserfcheimmgen abfpielen; die Diddarmwandung jaugt
aus dem nodh breiigen Darminhalt mehr und mehr Waffer aus,
ebenfo audh die geldften Verdauungsersengnifie und unter Ums:
ftanden auch unverdnderte [Bsliche Stoffe wie Utilch, Eiereimeif;,
Sleifchiaft, Leimldfung ujw.; der Kot bildet fich im unteren Teil
d¢es Diddarmes umd enthdlt die unverdaulidhen Riickftdnde der
®Bewebe tierifcher und pflanslicher Wahrungsmittel, wie Haare,
Horngewebe, Strohfafer . a, auch Brudhftiife verdanulicher,
aber nicht geniigend gefauter Stoffe wie folche von Atuskelfafern,
Sehnen, Knorpelftiidchen, Slodent von Settgewebe, hartes Eiweif;,
Pilanzensellen, etwas rohe Starfe, Utucin, Sefttitpfchen und Kalk-
feifert i Hryftallen.
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So wie die LWatur die Wahrungsitoffe liefert, Fann fie der
Ulenfch nicht gebrauchen; fie miiffen vielmehr erft in geeigneter
Weife jugerichtet werden; einfeitige und {chlecht 3ubereitete
Lahrung, auch wenn fie fehr gehaltreich ift, erseugt auf die
Daner Widerwiller und verhindert die volle Endhrung. Wir
Fochen und braten unfere Tahrungsmittel und erseugen dabet
nicht nur locende, appetitreizende Diifte, wir verdndern damit
auch die Udhrftoffe. Die Fellwandungen werden gefprengt, fo
daf der Fellinhalt den Derdanungsidften leichter sugdnglidh wird,
dte Starfe wird ju Kleifter, in dem fie leichter verdaut wird;
dte Proteinftoffe gerinmen umd dergleichenr mehr. ATit grofiem
Dorteil mwiirsen wir unfere Speiferr und regen damit die Ver:
danung an. Ulanche Wiirsen, wie Pfeffer, Senf, wirfen dabei
durch befonders {charfe oder bittere Stoffe verdauungbeférdernd,
andere enthaltert aromatifche Stoffe, die auf die Gernchsmerven
wirfer und erhdhte Speichelabfonderung verurfachen. Dazu
dienent Danille, Fimmt, Welfenr, NTusfatnuf u. a., ferner viele
Gemiife, wie Peterfilic, Swicbeln und Obft aller Art, welche
nebent woRlriechenden Stoffen auch dpfelfdure enthaltenr, die
direft die Derdanung befdrdert. Ebenfo ift auf das Jufere der
Speifent in Sarbe und Sorm Gewicht su legen, damit auch das
Auge befriedigt wird. Die Kiinftlerin, die es verfteht, uns ein
fdmadhaftes, dem Gaumen reizendes Ulahl 3u bereiten, hat
eien Hauptanteil an unferem MWoRlbefinden, unferem Behagen
und unferer Gefundheit.

Raltert wir mut mfchau unter unferen wichtigeren Nahrungs-
und Genufmitteln.

das Sleifeh.

Detbraud) von §leifd). MusFelfleifdh. Sleifhfaft. Hnoden. Fubereiten
des Sleifches. Sleifchertraft.

Das Sleifch ift das widhtigfte der tierifchen Wahrungsmittel.
Nach den Erhebungen von B. Sichtenfeld betrug 1893 besw.
1895/96 der Derbrauch fiir den Kopf der Bevdlferung?) im
Durchidnitt:

1) 3. Kénig, Chemie der menfd;lid;eﬁ Lahrungs- und Genufmittel.
4. Anflage.
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L. @ag (1112 | Usg | 1292 | 1B5g | M8g | 162 | 1828 | 19%¢ ’ 29¢g

Kuhna?) berechnet dent mittleven Derbrauch an Sleifch fiir
den Kopf der Bevdlferung folgendermafen:

: Sletjh) von « J3m ®Gangen
Beoilferung| Rind | Kalb | Schof |Sdywein [file das Jahe| fiix den Tag
Stidtifhe | 22,2 kg | 4,8 kg | 25 kg | 251 kg | 524 kg 146 g
gindlige | 92 , | 08 4 | 42 4 | V9w | 56w 86

Nadhy Eidytenfeld flellte fich 1893 der durchjchnittliche
Sleijchverbranch fitr den Kopf der Bepdlferung:
Stidtifche anf 546 kg im Jahr oder 150 g im Tage
iﬁnb[id?e n 5*'98 n " L ” 96 nn n
Da in diefer Statiftif audh die Kinder eingefchloffen find,
deren Wormalbedarf an Sleifch natiirlich viel fleiner ift als der
fiir @rwadifene, fo wird in Dentfchland fiiv diefe der Bedarf
port 230 g Sleifch tdglich siemlich erreicht.
Siir die eimgelnen Ednder wird folgender Sletfchverbraudy
fite den Kopf angegeben:

s o
EAMESLE R e ga | Wall e £ £
5 & | g8l £ 4SS ksl 2| B %
BolueadoE I EREAS | g8 R o W |7
i, Jahe|111,0kg| 64,4 ke|47,6 kg 35,6 kg| 51,5 kg| 29kg |21,8kg|22,2kg 10,4 kg
i.@ag |306g |129g |1BOg | 92g | 86g | 9g| 598 | 6lg| 29¢g

Das $leifch wird gréftenteils von [andwirt{chaftlichen Lluk-
tieren und vom Sifchen, sum geringeren Teil von DI wnd

1) 3. Konig, Chemie der menjchlichen . Wahrungs- und Genufymittel.
4. Anflage.
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Befliigel geliefert. €aft man das an den UTusfelorganen ab-
gelagerte Sett unberiidfichtiat, fo hat das Ulustelfleifch aller
Tiere die nahesu gleiche mechanifche Struftur und chemifche
Sufammenfefung.

Das Utustelfleifdh befteht vorsugsweife aus nebeneinander
liegenden Nustelfafern, die bald glatt, bald quergeftreift {ind,
Die Safern find hohl und im Jnnern gefiillt mit Saft wnd
runden Kernen; diefer Jnhalt erhdlt Ab- und Sufluf durch den
Blutfreislauf und dndert fih demgemdf. Die Utuskelfafern
werden durch das Bindegewebe, einen fticftoffhaltigen Stoff, der
unter gewifjen Umftdnden in Schleim ifiberaeht, sufammengehalten;
swifchen den Safern im Bindegewebe ift das Sett abgelagert.
Utan  unterfcheidet rotes unmd weiffes Uuskelfleifch (Bithner,
Tauben).

Das §leifch junger und gut gendhrter Tiere ift wokl:
fchmecfender und zarter als das alter und fchlecht gendhrter
Tiere; das Sleifch der weiblichen Theve ift jarter und fetter aber
meift weniger {hmadhaft als das von manmlichen Tieren.

Dem Ulusfelgewebe hangen im Durchichnitt auf 100 Teile
8,4 Teile Knochen und 8,6 Teile Sett an. Das von den beiden
lefsteren Beftandteilen miglichit befreite Sletfch enthalt im NTuskel
75,8°/y Waffer und 24,29/, Trodenfubftans, wovon 20 o/, Ei
weify und leimgebende Stoffe, 1/, Sett und 3,29/, Ajche und
Ertraftivftoffe find.

Der Sleifchiaft enthdlt als hauptjdchliche Beftandteile die
fogenamten $leifchbafen Albumin, Kreatin, Kreatinin, Xanthin
und  Hyporanthin; die Ulineralbeftandteile, als phyfiologifche
Udhrfalze beseichnet, beftehen aus vorsugsweife Kalium-Calcium:

. Utagnefiumphosphat und Kochfalz; die Rotfdrbung des Ntuskels
i vithrt vom Blutfarbftoff Haemoglobin her.

Das fdufliche Sleifdy ift verfchieden je nach der Konftitution
der Schlachttiere, von dem sur Dermendung Fommenden Kdrper-
teile, der 2Art des Schlachtens umd dergl. m. JIm Allgemeiren
nimmt der Waffer- und Eweifgehalt 3u wic das Fett abnimmd.
Seber, Liere, UTilz, Lunge, Hers, Blut, die als Schlachtabfdlle
beseichnet werden, fommen in ihrem Ndbrwert dem iusfel
fletfch nakhe.

Die Hnochent beftehen aus einem grofenteils aus Kalfphos-
phat aufgebauten Geriifte, igen, vor Sett, Salzen
umd etwas Albumin erfi] dlchen durchiest ift

Afrens, Lebensfragen. 2
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und aus leimgebendem Knochenfrorpel. Das im Rdhrenfnochen
befindliche Narf enthdlt bis 6°/, Waffer, bis 5°/, Sticitoff:
fubftans und fonft Sett.

Die Knochen findert ihre befte Dermwendung sur Suppe;
diefelbe ift swar wegen ihres geringen Gehaltes an feften Lidhr-
ftoffert Fein Walrungsmittel, aber ein vorsiigliches Germfmittel,
welches durch feinen Salgehalt die Derdauungstdtigeit anregt.
Die $leifdmahrung wird im Kdrper faft vollftandig ausgenitbt.

Srifch aefchlachtetes Sletfch ift 3dhe; mach einiger Feit [6ft
fich die uskelftarre, indem durch filchjdurebildung und pric
mdres Kalinmphosphat das ,Reifen” des Sleifches eintritt.
Befundes $leifch nimmt bet nicht su langem Aufbewahren nuw
cine oberfldchliche §dulnis an, wdhrend dicfelbe bei Frepierten
oder Franfgemwefenen Tieren fogleich in die Tiefe geht. Die
oberflachliche Saulnis lagt fich immer befeitigen, einmal durch
Abwafchen mit heifem Effig, oder durdy Wajchen mit wver-
diinmter €£8jung von Kaliumpermangat oder audh durch Eins
reibert mit Holzfohle. Bei langerer Aufbewahrung gebt das
Sleijdy in Dermejung fiber, das Bindegewebe 3Fwifchen den
Ntusfeln wird gran, grinlich und violett, ift teilweife erfallen
und chmieria, das $leifch erfcheint anf der Schnmittfldche pords,
mit Suftblafen durchiest und riecht ftark faulig; es nimmt duvch
Bildbung vorw Trimethylamin alfalifche Reaftion an.  Serner
bildent fich eine Reihe vor fog. Ptomainen und giftigen Torinen,
die allerdings bald weiter in weniger giftige Derbimdungen
serfalfen. Das ift der Grund, warum man Wil ohne Schaden
noch effen Bann, wenn es bereits gefault ift.  Wichtsdeftomweniger
ift es wicht su empfehlen, das §leifch erft verderben 3u laffen
wnd es damn su effern.  Saulendes Sleifch famn immer gefund:
heits{chadlich fein.

Bei der Jubereitung des Sleifches Farm man verfchieden
verfahren, man fanm es Fochen oder bratem. Das Kochen des
Sleifches Fanm nach swei 2lethoden ausgefithrt werden.  Einmal
fannt man das Sleijdh mit faltem IDaffer auffefernt und nun
fanafam erhigen. Dabei tritt das Waffer in das Sleifch und
[5ft die Idslichen $leifchbeftandteile, alfo die Sleifchbafen umd
Salze, das [3sliche Eiweify, Hdmoglobin etc. Das letere ge
rinnt bei ftdrferem Erwdrmen, wodurch die Brithe flar wird.
Nlan erhdlt auf diefe MWeife cine gute Brithe, die mit der
Daner des Kochens immer beffer witd. Das §leifch freilich
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wird 3dhe, bleibt aber trofdem vom hohem Ydhrwert, da es
nod)y das gange, unldsliche @iweiff, das Bindegewebe, SFette,
etwa 50°/, der Sleifchbafen und 20°/, der Salze enthdlt.

Anders verhdlt fich die Sache, wenn man das §leifdh von
vorntherein mit fochendem Waffer iibergieft und dann im Kochen
erhdlt. Tn diefem Salle wird die Mberfldche des $leifches durdh
Gerinnen des Eiweifes verftopft und die Ertraftion des §letjch-
faftes grofienteils verhindert, fo daf das S$leifjch faftig bleibt,
dte Brithe allerdings entfprechend verfchlechtert wird.

Beim Braten behdlt das Sleifch alle feine Udhrftoffe und
fchmeclenden Subftanzen, indem die Poren durdy das Gerinmen
des Eiweifles an der Aufenfldche und durch das dafelbit fchmel:
sende Sett verfchmolzen werden. Beim Braten und Rdften des
Sleifches bildet fich eine harte Krufte; man nimmt an, daf
hierbei etwas Effigfdure entjteht, weldie [3fend auf die §leifch:
beftandteile wirft. 2Am beftenn erhdlt man den itberans wert:
vollert §leifchfaft ohne €oderung des Sleifchgefiiges, der $letjch-
fafern, in dem befannten Bratapparate ,Lucullns”, in welchem
durdy frei ausftrahlende Ydrme gleichseitia auf allen Seiten
der auf eimem XRofte liegende Vraten angegriffer wird. Der
Schround d. h. die Dolum: und Gewichtsverringerung, die ge-
wohnlich 19—259/, betrdat, ift im Eufullus viel geringer, da
nur wenig Saft aus dem Braten heraustritt. Watiirlich erhalt
man auch mur wenig Sauce, dafiir ift der Braten aber um fo
faftiger. Die Sauce ift sudem mnicht gebréunt, weil fie im
Sufullus nicht itberhit wird; doch I[aft fich diefelbe ja leicht
auf den gewohnten Sarbenton bringen.

Ulit den Sleijchbrithen ftehen im engften Fujammenhange
die §leifchertrafte, die vonm Juftus von E£iebig vor etwa
50 Jahren eingefilthrt wurden und heute in Sray Bentos in
Sidamerifa allein jdhrlich das $leifdh von 2000000 Rindern
erfordert.  Das Sleifch wird mdglichft von Sett, Sehnen und
Knochenr befreit und nach dem Ferhacdken mit Faltem Waijer
ausgesogen; der 2Aussug wird aufgefocht, um das Eiweiff 3u
foagulieren, worauf die filtrierte Brithe im hiftverdimmten Raum
eingedampft wird.

In dhnlicher Weife werden audh Kammeridys $leijd-
ertraft umd Cibil’s fliiffiger Sleifchertraft heraeftellt.

Die Sujammenfetung der §leifchertrafte ift nady I, Koenig
die folgende:
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v. Liebig - : i
Kemmrich 17,70/ 61,04 9,17/ 0,36| 6,01/ 0,59| 54,08/ 63,95 21,26/ 8,98| 7,25 3,49
Cibil . . |65,80(16,873,03/0,29| 6,62/ 0,35 9,61| 17,33 17,35' 2,28| 1,61| 13,54

Als Erjaly des Sleifchertrafts werden vielfach jur Her-
ftellung von Suppen Speifewiirzen vermwendet, die aus Suppen:
frautern, Gewiivzen und Pilzen mit Waffer und Salz bereitet
find. 2Am weiteften verbreitet ift heute Ulaggi’s Suppen-
wiirse; weiter gehdren dahin Kie’ Kraftwiirze, Her;’
Lervin, fowie die aus Hefe hergejtellten Pflansenfleifchertratte
Ovos und Sitogen, die aus Hefe unter Fufa von Kochjalz
hergeftellt werdeit.

Diel vermendet wird audh das Sifchfleifch; dasfelbe ift ge-
wdhnlich weif, aber wie beim Lachs mitunter rot. Das §ifch:
fleifh wird im Kdrper ebenfogut ausgeniibt als das Sleifch
unferer Haustiere,

Eier.

Aufer Sleifch ift eine der wichtigften BGaben des Tierreichs
die Dogeleier, vor denen in erfter Linte Hithnereter, darm aber
auch Entens, Gdnfe;, Puteveier und als Delifatefje NTdven- 1und
Kibieier gegeffenn werden. Der Gefchmad der verfchiedenen
&ier ift je nach dem Sutter ein amderer, aber die chemifche Ju-
fammenfeung der Eier aller D3gel ift wefentlich gleich. Die
Eier beftehen aus der Schale, demt Eiweiff und dem Eigelb. Die
Schalent enthalten 89—91°/, Calciumfarbonat, 0—2°/, Ulag:
nefiumfarbonat, 0,5—5°/, Calcium- wd Alagnefiumphosphat,
2—5%, oraanifche Stoffe. Die Schalen machen beim Hiihneret
11,5%, beim @Entenet und beim Kibifet 10°/, aus; das Eiweif
beim Riihnerei betrdgt 58,5°/, betm Entenet 50,0°/,, das &i-
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gelb beim Hiihneret 30,0°/,, beim Entenei 40°/,. Siir Eiweif
und Eigelb verteilen fich die Ltdhrftoffe im Ulittel wie folgt:

Waffer  Stidftofffubftany  Sett %é;?;%gg%’: Ajche
Eiweifj 86,34y 1021%o 0,02%, 1,01%, 0,722,
Eigelb 47,47% 168°%  35%6%  0,44% 118%

Auch die A{che von Eiweiff und Eigelb ift infofern gans
verfchiedenr, als erftere veich als Kalium: wnd Watriumdhlorid
ift, wahrend fie im Eigelb faft nur aus Phosphaten befteht. -

= elels et

= -
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g'g = & = é: s. s= :gu- s |9
1590 - znia CT<1E LG =
Diihnereiweiff . . | 4,61 3141 31,57 2,782,79/0,57| 441 2,12/ 1,06] 28,82
Biihnereigelb . . [ 291 9,29 5,87 15,04 2,15| 1,65| 65,46 — |0,86| 1,95

Die Phosphorfdure ift su 20°/, in anorganifcher umd 3u
80°%/, in organifcher Bindung vorhanden.

Was den Wahrwert der Eler betrifft, fo ift ein & etwa
40 g fettem $leifch gleichwertig und enthdlt fo viel €iweif und
Sett wie 150 g Kuhmilch.

Das Aufbewahren der Eer ift mit erheblichen Schwierig:
feitenr verbunden, da die @fer fich leicht jerfeten und faulen.
Die Keime, die die Schwefelwafferftoffentwicdlung hervorrufen,
gelangen {chort gewdhnlich bei der BVefrudhtung der Hiihner in
dent Eileiter; fie Fdnmen allerdings auch durdhy die Porven der
Eierfchale eimdringen. Die Derfahren ur Srijcherhaltung der
€ier Ralten fdmtlich nach NM3glichfeit feuchte Luft und Bafterien:
sutritt ab, indem fie einen Muftdichten Hbersug von Wafferglas,
Paraffin, Hollodium, $ett, Dafelin itber die Schale szichen.
Réufig begniigt man fich aucdh mit dem Einwidelt der Eer in
Papier, Aufbewahren in Sdgefpdne, Rolzafche und deraleichen,
aucdh wird Einlegen in Kalfwafjer, Borfdureldfung, iibermangan:
faure Halildfung geiibt. otwendig ift ftets ein Fikhler und
trodner Aufbewahrungsraum.
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AlolEereiprodutte,

Mild), Kafein, £ab, Sette der Niild). Mlolfen. Huhmild). Derfdlichung
oer Miildhy,  Frauenmild),  Fiegenmildy.  Schafmild).  Ulagermild).
Sana. Sdweinefett. Kdife.

Die wichtigfte Wahrung des Tierreiches ift die UTilch, denn
fie allein enthdlt alle fiir den lenfchen ndtigen Udhrftoffe,
Etweif, Sett und Ulildizuder. Die UTilch ift das Abjondernungs-
erseugnis Oder 2Tildhdriifen der Sduger; fie bildet eine weife
oder gelblichweifie &mulfion, die in dicteren Schichten umdurch:
fichtig, in ditnmen Sdhichten blaulich durchjcheint. Iiber die
Entftebung der UTildh find die Gelehrten nodh nicht einig.

Die Atilch aller Sduger enthdlt in wdfjriger £8{ung oder
Sufpenfion  Hafein wnd 2Albumin, daneben geringe Ulengen
jonftiger Proteinftoffe, Sett, ATilchsucker, geringe Atengen anderer,
nicht ftidjtoffhaltiger Stoffe, Salze und geringe Ulengen Gaje.

Das Kafein, ein Eiweififtoff, ift in der Atilch nicht geldit,
fondern mur gequollen; zwifchen den einzelnen Kafeinteilchen find
Waffermolefule gelagert, die man mit den geldften Stoffen durdh
pordfe Tonplatten aufjaugen laffen fann, wogegen das Hafein
und Sett auf der Oberfliche suriickbleibt. Das Kafein ift in
der Ulilch als Alonocalciumfaly vorhamden und wird durch
Bufa von Sduren als freies Kafein abgefchieden. Desgleichen
fcheidet fich ein ®erinnfel von Eiweif aus der AUTildh, wenn
man file mit £ab verfet; man verfteht darunter eine enzym-
haltige §liijfigleit, die durch Vehandeln vor mindeftens drei
Ulonate altem Kélbermagen mit 3 —6°/jiger Kodhjal3ldjung
erhaltenr wird. Diefes Labafein ift von dem Sdurefafein gam3
verfchieden; das CalciumEafein, wie es in der ATildy enthalten
ift, wird ndmlich nicht muw gefdllt, fondern durch £ab in Fwet
nene Eiweififtoffe, in Parafafein umd Alolfeneiweiff, ge-
jpaltenr.  @rfteves verbindet fich mit den mentralen Kalfjalzen
der Utilch su Kife, wdhrend das ATolfenteiweif in £3jung bleibt.

3 geringerer AUlenge finden fich i der UTilch nodh einige
andere Eiweififioffe wie das Laftoglobulin und Eatt
albumin,

Das Sett befindet fich in der Atilch in Sorm duferft feiner,
mifroffopifch Fleiner ,Atilchfettfiigelchen”, deren Grdfe je nadh
Raffe, Siitterung und Laftationsseit verfchieden ift. Da das Sett
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fpesififch leichter ift als die Salz bezw. Fuderldfung, fo fteigt
dasfelbe beim Stehen der Utildy allmdhlich in die Hohe und
fammelt fich als Rahmichicht auf der Oberfldche der Atilch anm.
Die grofiten Setttrdpfchen trefen suerft in die Hdhe; ein Teil
der Fleineren wnd Fleinften Trdpfchen rahmt nicht aus, weil all-
mahlich beim Stehen die UTilch gerinnt und das Auffteigen der
Setttedpfchen verhindert. Dollfommener ift die Entrahmung mit
Sentrifugen, wie fie heute fiir die BVuttergewinming in der
Regel angewendet wird.

Die chemifche Sufammenfeung der Sette aller Niilcharten
ift im wefentlichen gleich; fie beftehen aus Triglyceriden (Gly-
serindthern) der ®lfdure, Palmitinfdure und Stearinfdure; in
Fleineren Ulengen find aber nodh einige, charafteriftifche ther
vont miederen Settjduren wie Ameifenjdure, Effigidure, Butter
faure, Kapronfdure, Kaprylfdure, Kaprinfdure, Ulyriftin{dure
und Arachinfdure anwefend.

3ft das Sett abgerahmt und das Eiweiff gefdllt, fo bleibt
eine Slitffigleit, die man als Ulolfen beseichnet und im wefent:
lichert eine £8fung von UTilchsuder, einem Fuder von derfelben
Sujammenieung wie der Rohrauder CH22OM ift, der durdh
Eindampfen gewonnen wird. Der Ulildhsucter ift viel weniger
i als unjer gewdhnlicher Fuder; er Bft fich in 6 Teilen
Faltem, und in 2,5 Teilen heiffem Waffer.

Die Afche der Ulilh enthdlt Calcium, Atagnefium, Eifen,
Halium, Watrium, Phosphorfdure, Chlor wnd Schwefelfdure.
3n weldher Derbindungsform diefe mineralijchen Beftandteile in
der Ulilch enthalten {ind, ift mit Sicherheit nicht befannt, Chlor
diirffe an LWatvium, die Phosphorfdure an Kali und Kalf ge-
bunden fein. Die Alfaliphosphate der AUTildy gebent derfelben
eine eigenartige, fogen. amphotere XReaftion d. h. die 2Mtilch
farbt rotes Lactmuspapier blau und erfcheint dadurch alfalifch,
fie farbt aber audh blaues Lackmuspapier rot und deutet damit
einen Séurecharafter an. Der Grund dafiir legt darin, daf in
der ATildh 3wei Reihen von phosphorfauren Salzen geldft find,
vont denent die eiment {auer, die amderen alfalifch reagieren.

Don Gafen befinden fich in der frifchen ATlch freie Kohlen-
faure, Stidjtoff und Fleine Alengen Sauerftoff.

Als Dolfsnahrungsmittel Fommt: in erfter Linte die Huh-
mildy in Betracdht, dennt fie ift berufen, in hervorragender
Weife bet der Aufzucht der Kinder mitsuwicfen, fie dient fitr



24 Nolfereiprodufte,

dert Raushalt als Konjumartifel umd sur BHerftellung  vieler
Speifen, fie liefert die Butter wnd den Kadfe, lauter hervorragende
Uahrungsmittel. Da von der Giite der Ulilh manches junge
£eben abhdngig ift, fo find alle Saftoren, die die Bildung der
Atilch, die Beeinfluffung ihrer Eigenjchaften durch Raffe, Sucht,
Behandlung, Siitterung  beeinflufjen;, von hervorragender Be-
dentung.  Befonders wichtig ift es, fich eingehenden Studien
dariiber Rinjugeben, wie die tilch, die Danf ikrer vorsiiglichen
Sufammenfefung ein iiberreicher Ldhrboden ift, gefchiit werden
fann, wenigftens fiir einige Feit, vor serfefender Beeinflufjung
vort Pilsen und Bafterien. Gerade diefe lefite, wichtige Srage
ift noch ungeldft, und es werden noch viele VBeobachtungen und
Derjuche ndtig fein, che eine befriedigende £3jung der ATildh-
frage gefunden fein wird.

Die Kuhmild) enthalt im Durchichnitt mindeftens 2,5 bis
5,0°, Sett, 10,5—12,0/, Crodenfubftany und ein fpesififches
Gewicht vont [,0285 bis 1,0325 bei [5. Die Sufammenfesung
der Kubmild) farm auferordentlich ver{chiedern fein, wje fich aus
vielen Hunderten Analyfen ergeben hat, deven @rgebnis fich
folgendermagen ergab:

5 S & ’E %g Y =

] = & 5 =8 P _.;,,g -l

Gehalt §§ 8 |2 |5 (32| = |BE| 5

%o % % % %o %% %o

itedvigfter Lvis sk iy 1,0264| 80,32| 1,91 0,25 2,02] 148|325 | 0,5
Dodyfter . .7, . .. | 1,0568]90,22| 4,65 1,61 6,40] 6,41 | 5,68 | 1,45

Das Derhdltnis von Kafein su Albumin ift bei der Kuh-
milch durchichnittlich wie 85: 15.

Die Salse der Kubmild) beftehen aus 24,65°%, XKali,
8,18%, Tatrom, 2242°/, Kalf, 2,59°/, Ulagnefia, 0,299/,
Eijenoryd, 26,289/, Phosphorfaure, 2,52°, - Schwefelfdure,
13,95%, Chlor.

Die Derfchiedenbeit der Sufammenfegung der ATilch ift in
den verfchiedenen Edndern und Gegenden gegebent durch die
Dichraffe, das Sutter und verjdhiedene noch u befprechende Ein-
flifie.  Befonders ift hervorsubeben, daf die NTilh unmittelbar
nach dem Kalben eine gan; andere Sufammenfegung und ein
gan3 anderes Ausfehen hat als die normale Utilh.  Diefe
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fog. Koloftrummildy ift gelb und dickflitffig, alfalijch oder fauer,
der Gehalt an Globulin und Albumin ift fehr viel hdher, wo-
ourdh leicht ein Gerinmen beim Kochen eintritt. Dagegen ift
der Judergehalt fehr gering und grofenteils in Sorm von
Traubenzucler vorhanden. Diefer Fuftand der ATildh bleibt
nicht lange beftehen, nach swei Tagen Kat die Atilch die nors
male Jujammenfefung. Die Feit, welche die Hithe nach dem
Kalben Atilch geben, betragt im Durchidmitt 300 Tage; man
beseichnet das als die faftationsperiode; diefelbe fann durdy
reichliches $utter verldngert werden. Die gréfite Alenge ATilch
wird bis vier Wochen nach dem Kalben gewonnen, dann nimmt
diefelbe in mehreven Phafen ftofweife ab. Die Kithe werden
meift im dritten Jahre milchend und geben im ehnten und
elfterr Jahre die meifte 2Tilch,

Don grdftem Einfluf auf die Ulenge und Sujammenfesung
ber Tildh ift die Rafle der Kiihe; Odiejemigen, bei demen die
Utilchdritfenn am beften entwidelt find, fimd auch die beftent
UlilchFithe. Daju fommt bei manchen Raffenn eine Dispofition
3ur Abfonderung von ATilch mit fpesiellen Eigenf chaften, 3. B. mit
hoherem Settgehalt, vor. MWas die Nlenge der Atilchabgabe bet
verfchiedenent Raffen anbelangt, jo hat man folgende Ergebniffe
beobadhtet: 2Ansbacher Raffe lieferte pro Jahr 1284 1, Simmen-
thaler 1690 1, fadhfifches £andvieh 2093 1, Schweizer 2665 1,
Allgduer 2710 1, Oldenburger 2751 1, Holldnder 2906 1. Die
Unterjchiede in den XRaffen machen fich auch in der Weife
geltend, daff das Wiederungsvieh durdhweg mehr aber fettdrmere
ATl liefert als das Hdhenvieh. So lieferte von Wiederungs-
vieh: BHolfteinfche Rafje ATilhy von 3,179, Sett, Oftfriefen
5,36, Sett, mittel: und morddeutiche Rafje 4,51/ Sett;
von Rdhenvieh zum Beifpiel Jerfey-Raffe 4,45°/,, Guernfey
51110/0 Sett.

© JIndeffent Fanrt man nicht generell diefe oder jere Diehraffe
als die befte erfldren, die Kithe audy derfelben Raffe zeigent be:-
dentende Unterfchiede; fogar vort Tag 3u Cag ift die Sufammen-
febung der Atilch nicht unbedeutenden Schwanfungen unter-
worfen. Unterfchiede seigen fich audh in der 31 ver{chiedenen
Seitent gewonnenen Atildy; bei sweimaligem  Afelfen ift die
Abendmildh, bei dreimaligem ielfen die Utittagsmilh am fett:
veichfterr.  Diefe Unterchiede ditrften aber ihren Grund in den
ver{chieden langen Fwifchenzeiten der Ulelfjtunden haben, denn
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es ift micht anjunehmen, daf Ddie umter gleichen Umftdnden
bleibende Kub durd) die Tagesseit beeinfluft wird,

Don grofem Einfluf ift natiiclich das Sutter der Kithe; eine
Alilchtuh, die nach Prof. Koenig bet einem Lebendgewicht von
500 kg tdglich in den von ihr gelieferten 10 1 Alilch 350 g
Proteinftoffe, 355 g Sett und 490 g Atilchzucker hervorbringen
mug, ift natiiclich erheblich beffer aussuftatten, als ein gleich:
fchweres Tier, das feine befonderen Leiftungen erfiillen nmug.
Das Sutter muf richtis gewdhlt werder, wnd fo hat man
Derfuche angeftellt, wie fich die MWirfung befonders grofier
®aben der ver{chiedenen Lahrungsftoffe im Ertrage der Atildh
jeigt. Das Ergebnis war, daf die Grdfe der UTilchabfonderung
und die Gitte der ATilch in erfter Linie durch den Gehalt der
Nahrung an Stidjtoffjubftan; bedingt ift; die grdferen Gaben
vont im Sutter vorhandemen Protein erhdht die Ausbeute an
Utilch und Dbereichert diefelbe an Trodenfubftan;, Kafein umnd
Sett. Eine einfeitige Dermehrung von Sett durch Olfiitterung
oder Kohlenhydraten hat feinen forderfichen Einfluf auf Nlenge
und Eigenfchaften der ATilh. Die gitnftigen Einfliiffe Dei
Utelaffefittterung wnd bei Biertreber auf Abjonderung der Atilch
und des tilchfetts hangt nicht mit dem Fuckergehalt sufammen,
fondern diirfte sur Urfache Reizungen der Driifenorgane durch
Amide der Suttermittel haben. Wafferveiche Suttermittel mic
Schlempe, Diffufionsidinifel, Ritben, Pitlpe und dhnliche ver-
mehren wobl de Ulildausbente, aber nur auf Koften ihres
®ehalts an Trodenjubftans; gleichseitig nimmt die NUIh nady
folcher Siitterung einen unangenehmen Beigejdmad an, der
mdglicherweife durch Serfefungsprodulte der Suttermittel ent:
fanden ift. Gut mglich it es aber auch, daf diefe e
{chmadsftoffe erft tn der Utildh entftehen duvch BVafterien, die
reichlich in der Stalluft vorhamden find. Die Anfichten iiber
den velativen Wert der verfchiedenen Sutterftoffe fitr NTilchFiike
find feineswegs iibereinftimmend. Einig ift man darin, daf ein
ploglicher Suttermwechfel von 3 B. der Trodenfiitternng Fur
Griinfiitterung, dnrch Einfithrung eines Kraftfuttermittels in
die Suttergabe grofe Derdndermng in der Utilchsujammenietuna
hervorruft.  @€benfo Ffann unter Umftdnden ein pldflicher
Witternngs: oder Temperaturwedhfel den Settgehalt ftarf her-
unterfeen,

Die Utilh ift anferordentlich geneigt, durch Babterien
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tatigPeit verdndert su werden; ein hdaufig auftretender Sehler ift
das Schleimigwerden der ATilch, die fich in diefem Fuftande
su meterlangen Saden aussichen [dft. Sie ift das Produft ver:
{chiederer Bafterien, die aus der Luft in die gefunde Ulilch
fallerr oder aus entsiindetem @uter gefpiilt werden. Die 2ilch
verdndert fich ftarf, indem Hafein, Sett nnd Atilchsucker Furiict:
gehen, wdhrend Albumin erheblich fteigt.

Alitunter jeigt die ATilch auffdllige SFarbungen, fie ijt vot
oder blau.

Die Rotfarbung Fann durch Blut herbeigefithrt fein, durch
Derleungen im @uter, dann tritt es in Slecten auf, oder durch
ftarf reizendes Sutter, damm ift die ATilh ganz gefdrbt. In
beiden Sallen bildet fich eint roter Bodenfag und die Alildh wird
weif. I anderen Sdllen vithrt der Sarbftoff von Hrdutern
wie der Sdrberrdte her, die die Hithe gefrefjen haben. Endlich
Eomen die Sarbftoffe auch von Bafterien hervithren, dodh find
diefe Sdrbungen famtlich nur Schonheitsfehler.

Die Alildhy nimmt leicht Geriiche aus der Luft am, folche
werdent aber audh durch BVafterien entwiclelt.

Tt jeder UTilch finden fich ATilchjdurebatterien, die beim
Stehen derfelben Utilchdure bilden, welche das Gerinnen des
Kafeins bedingt.  Weiter find i der Ulildh peptonifierende
Baftervien enthalten, die befonders im Sommer bei durdh das
Grimfutter diinnfliiffigeren Abgdngen sur JInfeftion des Euters
Anlaf geben. Diefe Bafterien machen durch Peptonbildung
die Alilch bitter, fie find ausgezeichnet durch fehr widerftands-
fahige Sporen.

@s ift Tatfache, daf durch die AUTildh infeftidfe Krantheiten
verbreitet werden; man hat Typhus, Cholera, Alaul und
Klauenfeuche durch Utilch verbreitet gefehent, man hat feftgeftellt,
daf ein grofer Prozentjaf der Kithe tuberfulds ift. Durdy
Robert Koch ift ein ,Tuberfulin’ hergeftellt worden, weldhes
dent Wachweis der Tuberfulofe bei den Hithen geftattet. Hodh
ift iibrigens der Uleinung, daf eine Iibertragung der Schwind-
fucht durch ATilch nicht eintritt, demgegeniiber ift einer Anzahl
Sorfcher der Begenbeweis gelungen; ¢s jcheint aber die Ilber-
fragung mir dann 3u erfolgen, wenn das @uter der Kuh
infisiert ift. €eider aber wiffen wir, daf jede ATildh Bafterien
enthdlt, wenn wir fie Faufen. MWoher fommt das wnd wie
fann man {idh dagegen f{dhiien. Die JInfeftion entfteht ftets



28 Niolfereiprodufte,

im Stall durch die in den @rfrementen befindlichen lifro-
organismern, durcdh grdberen und feineren Schmus, der beim
AUlelfen, Kithlen und Abfiiller in die ATilh gelangt und be:
wirfen fann, daf bei forglofem BVetrieb {chlieflich mehrere
Atillionen von Heimen in [ ccm UTildy gesdhlt werden. Um
die Entwidlung der Bafterien hintan 3u halten, muf die ATilch
fofort nach dem Atelfen ftarf gekiihlt werden; ferner ift diefelbe
su fterilifieren.  Das gefchieht am beften durch Kochen; dabei
gehent die UTilchfdurebafterien und die Seuchenerreger sugrunde,
Die ATilch wird bei etwas iiber [00° gefodht. Fiir die Kinder-
erndhrung wird der Sorhlettopf verwendet, ein Dampftopf, der
s 1/, mit Wafler angefiillt und in dem eine Anzahl mit ATildy
gefiillter $lafchen 20 Tinuten im ftrdmenden Dampf behandelt
werdernt. Ein Kautjchutblattchen gibt beim AbEiihlen den Slafchen
einen hermetifchen Der{chluf, Und docdh madyt man die Er-
fahrung, daf eine folche behandelte ATilch fich {chadlich erweifen
fanm.  Der Grund dafiir ift folgender. Die peptonbildenden
Bafterien erzengen, wie fchon bemerft ift, fehr widerftandsfihige
Sporen, die beim E@rhifen, ja felbft beim Kochen nicht alle ge-
totet, {ondernt gewiffermafen nur betdubt werden. Steht mun
dte Atilch namentlich im Sommer einen Tag lang, fo wachen
dte Bafterien bald wieder auf und erseugen ®Gifte, die, und
das ift das @efdhrliche, duferlich in der Regel erft nadh
ldngerer Jeit erfennbar werdem. 2An diefen Gifterr fterben im
Sommer die vielen Sduglinge. Rilfe dagegen ift nur, wenn
man die Atildy fofort nady der Sterilifation auf 15°
abfithlt und fie bei diefer oder tieferer Temperatur
aufbewahrt. " Die Entwidlung der Bafterien findet erft von
189 an ftatt,

3ft mun mit dem Kochen der Atilch die Erndhrungsfrage
geldft? &s fcheint nicht der Sall su fein; wohl fann man jich
dadurch gegen JInfeftion {chiten, aber die UTilch wird in thren
Grundlagen gedndert, fo daff fie nach der Anficht bedeutender
Uledizier wie Prof. v. Behring auf die Dauver den Sdugling
fchadigt. Die Derdmderung erftrectt fich 1. a. auf die Gerinnung
des Albumins, auf eine Umwandlung des Kafeins, BVeein-
trdchtigung der Sabgerinnmung durdy Abjcheidung eines Teils
der Halffalze in unldslicher Sorm. odh etwas anderes hebt
Behring hervor; alle vom gefunden Korper ftammenden Sebrete,
aucdh die Atilch, find ausgeftattet mit Sermenten und immuni:
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fierendent und antitorifchen Subftanzen, die beftimmt find, den
Erndhrungsprozef; su unterftifen; fie gehen aber beim Erwdrmen
in threr Wirflamfeit suriid oder verlieren fie gans. Behring
fieht it dem fortaefeten Genuffe fterilifierter ATilch die Urfache
andmifdher Fuftdnde, von Radhitis und Barlowfcher Kranfheit
und die Urfache von Erndhrungsitdrungen.

Atan ift daher von dem Kochen der Ulilch vielfach ab-
gefommen und erwdrmt fie ldngere Jeit auf mur 75° (paftenri-
fieren), worauf man fofort abfiihlt und bl aufbewahrt. BVei
diefer Erwdrmung find die Dervdnderungen nicht fo tief.

Die neueften Veftrebungen find nun darauf gerichtet, durch
Afepfis die rohe lildy Ffeimfret su erhalten. Prof. Badhaus
hat in Ofefer Richtung Derfuche in einem den modernen An:
fpriichen an fiiftung, Beleuchtung, fowie an Wartung der Tiere
durchaus nicht geniigenden Berliner Kubftalle gemacht. Die
@uter der Kiihe wurden mittels Sormalin, Borfdure, Lyfoform
oder Kupferfulfat desinfiziert, ebenfo die Rdnde des Ulelfers
und die sum Ulelfen gebranchten Gefdfie. Die Derjuche ergaben
an Heimen i [ cm in 3 Tagen:

Afeptifdy gewonnene Niildy 550 620 350
Dageaen enthielt in den-
felben Tagen:

Berliner Sanitdtsmild 23000 60130 23] 070
. NMarftmild 839200 962000 1048720

Der Erfolg der afeptifchen Ulelfung fpringt in die Augen,
bei befferer Stalleinrichtung wiirden die Refultate noch beffer
gewefent feit. &s hat fih deshalb ecine Gefellfchaft gebildet,
weldhe durdhy Wort und Beifpiel fitr rationelle UTelfmethoden
eintreten will.

Die Alilch wird leider vielfach verfalfcht; beliebte Alethoden
find  Fufa von Waffer, eine teilweife Entrahmung, Der-
mifchen entrahmter ATilh mit Dollmilch wund IWdfjern, Anuf-
farbung von mit Waffer verdiinnter ATilch mit gelben Sarben ujw.

@intent Fursen Blid wollen wir noch auf die ATildy anderer
Rerfunft werfen. Da fei sundchft die Frauenmildy ermwdhnt,
dte in hdufigen Sallen durch Kubmild) erfeft werden muf. Wi
miiffern fonftatieren, daf beide Ulilchforten viele Derfchiedenheiten
jetgen; sundchft ift das Verhdlinis swifdhen Kafein und Albumin
ein ver{chiedenes, ndmlich 40: 60, wahrend es in der Kuhmildh
85: 15 ift. = Sermer zeigt das Kafein der Srauenmild) amdere
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@igenfchaften als dasjemige der Kuhmildh, denn es laft fich
durdh Salze und Sdurerr mur {chwierig und durch §abjufaly mur
wnregelmdfig sum  Gerivmen bringen; das ®erinfel ift fein-
flodiger und lodlerer als das Kubtafein und deshalb leichter
perdaulich wnd befdmmlicher. Die Sujammenfeung der Srauen-
mildy variiert anferordentlich und it weit mehr als andere
Mildy abhdngig von der Ermdhrung, von der JIndividualitdt
der §rau, von Gemiitsbewegungen, vorn der Tdtigfeit umd Oder:
gleichen mehr.

Als Beifpiel fitr die Derfchiedenheit der Srauenmilch fei
das analytifch feftgeftellte ATinimun und Ulagimum der eingelnen
Beftandteile mitgeteilt:

g ViR ]
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Gehalt I ElE 2|25
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iedriafter « + . . . | 10200 85,88| 0,2 0,28 | 0,68 | 1,27 | 3,68| 0,15
Bodfter . . . . . .| 1056k 91,40| 1,85 | 2,48 | 5,02 | 6,20 | 8,76 | 1,87

Die Salze der Srauenmilch enthalterr im Durchichnitt
53,789/, Kali, 9,16°/, LNatron, 16,6% o/, Kalf, 2,16°/, Ulagnefia,
0,25°/, Eifenroryd, 22,74°/, Phosphorjdure, 1,899, Schwefel:
faure, 18,38°/, CL

Die Mildy gleich mach der Geburt d¢s Kindes, das Ko-
loftrum, enthdlt sundchit fehr piel @iweif, deffen Gehalt all-
méhlich heruntergeht, ndmlich :

L @ag 3—7 Tag 2. Wode 2. Nlonat 7 Nonat
8,60°/o 5,4%lo 2,28%, 1,840 152%0
Dergleichen wir die Srauen= und die Kubmildy, fo ergeben fich

folgende Ulittelzablen:
Waffer  Eiweiff  Feit Mild: g5
sucker ?
Sramenmildy . . . 87,58% 2,01%o 5,248 5 637%  03%
Kupmildy . . . . 87,52% 3,55% 5,55% 488% 0,7%

Ulan fieht, daf die Srauenmild weniger Eiweif, mehr Sett und
mehr Alilchsuder als die Kufmildh enthdlt; um darin elnent
Ausaleich su {chafferr, verdiinnt man die Kuhmildh mit afjer
und filgt eine entjprechende llenge Utilchsucer bei, die fo viel
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grofier gewdhlt wird, daf der geringere Settaehalt davon eben:
falls ausgeglichen werden Famt. JImmerhin wird dadurdh die
Srvavenmilch nicht erfest; fie ift fitr die Kindererndhrung be-
fonders sugefchnitten; auch Fanm es Feinem Fweifel unterliegen,
daf i derfelbert Enzyme und andere Subftanzen enthalterr find,
die gerade fiir dem Aufbau des Sduglingstdrpers hervorragend
wichtig find und frifch und unverdndert anm den Sdugling ge-
langenr.  MWenn irgend mdglich, foll man dem jungen Atenfchen:
Find die Alutterbruft nicht vorenthalten, demm mur an diefer
werden unfere Sordernngen der Kindererndhrung reftlos erfiillt,
freilich nur von gefunden ATiittern.

Da anch Fiegen: und Schafmildy vielfach getrunfen
wird, fo fet audy ihre Fufammenfebung angegeben:

Waffer  Kafein  Albumin  Fett il Salze

sucker
Biegenmildy . 8571 5,2 1,09 4,78 3,46 0,76
Sdafmildy . . 80,82 4,97 1,55 6,86 4,91 0,89

Diefe beiden Ulilchforten find hervorragemd reich an Eiweif
und Sett.

Die Derdaulichfeit der Alilch ift nicht ganz fo vollftdndig
wie die vont Sleifch, und es ift befonders bemerfenswert, daf
Kinder Utildh viel beffer verdauen als Erwachfene. Der Darm
der leteren nimmt iibrigens die UTild) beffer auf bei gleich
seitigem Genuf von Hdje.

Wennt man die ATl auf flachen Satten der Rube iiber-
[aGt, fo fammelt fich an der @berflache der Rahm, wdhrend
unter diefem die Ulagermildy, eine £3{ung von Eiweififtoffen
und Ulilchsucfer mit wenig Sett, fich befindet. Der Rahm follte
nicht unter 300/, Sett enthalten, dasfelbe famm bis auf 509/,
fteigen.  Die Alagermildh enthdlt, wennt man den Rahm in
Satten abfeen Idft, 0,2 bis 2,5°,, bet Fentrifugenbetrieb 0,1
bis 0,5°/, Sett. Aufer den flachen Satten vermwendet man auch
hohere Gefdafe von Weifiblech oder wversinmntem Stahlblech mit
Hithlvorrichtungen. Die Fentrifugenentrahmung ift 1877 suerft
aufgefommen, nachdem es gelungen war, geeignete Apparate 31
Eonftruieren; die Trenmung der NTagermild) von Sett und Rahm
berubt davanf, daf die Fentrifugalfraft die {hwerjtenn Teile
— hier die Atagermildh — am weiteften {chlendert, wdhrend
die leichteren eife fich mehr mnady der Fentrifugalachfe an-
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fammeht.  2Auf diefe Weife geht die Tremnung der beiden Teile
der Alilch fehr vollformmen von ftatten.

Die Alagermilch Fann natiirlich die Vollmilch nicht erfesen,
da ihr das Sett' fehlt; vielfach wird fie sur Fiitterung ver-
wendet, wobei es fich empfehlen wiirde, die ATildh vor Gebraudh
absufochen, damit eine Sterilifation des Lahrungsmittels ein-
tritt und man ficher ift, daf Feine TInfeftionsFrantheiten damit
verbreitet werden.

Der Rahm wird auf Butter verarbeitet. Die Definition
vort Butter lautet: Butter ift das erftarrte, aus der ATildh ab-
gefchiedene Sett, welchem etwa 10—20%/,, durdhweg 15/, fiife
oder faure Ulagermilch in gleichmdfiger und feiner Derteilung
beigemifcht find. Die Butter wird entweder aus feinftem Rahme
direft nach dem Abrahmen 3zu , Siifrahmbutter” oder aus
dem fauren Rahme Sauerrahmbutter durch ftarfe mechanifche
Bewegung hergeftellt. Die fliiffigen Setteilchen gehen hierbet
i den feftern Fuftand itber und veveinigen fich su grdferen
Ulaffen.  UTan erhdlt aus 24—30 Liter ATildh | kg Butter.

Die Siiffrahmbutter wird in etwas geringerer Aus:
beute erfalter, fie ift von ftets gleicher Bejchaffenheit, aber
es fehlt ihr das ecigentliche Butteraroma, welches mur durch
natiicliche Sduerung su erhalten ift.  Diefe wird durch eine
®Gdahrung hervorgerufen, die durcdh eine in vielen Raffen vor-
Fommende ATilchfdurebafterie ersengt wird. Da neben diefer
auch andere BVafterien in den Rahm gelangen Ednnen, die
eventuell Butterfehler verurfachen, fo hat man in der Derfuchs-
ftation in Kiel Reinfulturen der AUTilchidurebafterien gesiichtet,
die die Bdhrung ftets in reinfter Sorm erzengen. Die Bafterien
wurden mit dem Rahm gemifcht wnd [6—20 Stunden ftehen
gelaffen.  Diefe Finftliche Rahmjduerung fann auch bei paftenri:
fiertem und fterilifiertent Rahm vorgenommen werden, was fich
gewiff manchmal empfiehlt, weil jchadliche Bafterien aus der
Atilch in die Butter iibergehen Fdmmen. Allerdings geht der
mit Reinfulturen hergeftellten Butter das eigentliche Aroma ver-
Tovernt, weil die Fiinftlichen Saurefulturen feine Arvoma fchaffenden
Bafterien enthalten. Das Butteraroma, welches einerfeits be-
dingt wird durch den Genuff aromatifcher Pflanzen auf der
Weide, bildet {ich beforders wahrend der Rahmreifung durch
aus der fuft hineingelangte Bafterien.

Atan fann fich Odireft aus ATilh Buiter machen, wenn
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man nadh dem Fentrifugieren der ATilch dent abgefchiedenen
Rahm nach AbFihlung fofort verbuttert.

Das durch Buttern feftaewordene Sett jdhmwimmt in Butter-
milch, die abgegoffent wird, worauf die Butter mit Waffer ge:
Fretet wird.  Je beffer diefelbe vont Buttermildh befreit wird,
um fo haltbarer ift fie.

Beim Kneten wird der Buiter in Worddeutfchland 2,5 bis
5%, Kochjal; sugefelt, wdhrend die sum Finftlichen $drben
dienendent gelbenr Sarbftoffe dem Rahm jugefest werden. Ohne
cinen Sarbsufag fann man ndmlih im Winter die gewohnte
Butterfarbung nicht erhaltenr, weil dazu die -frijchen Krduter
der’ Sommernahrung ndtig find.

Die mittlere Fujammenfetung der Butter ift 84,39/, Sett,
15,59°/, MWaffer, 0,74°/, Kafein, 0,5°/, lildhsucker, 0,12/,
tilchjanre, 0,66°/, NMineralftoffe; natiiclich Fnmen je nach der
Bereitung erhebliche Abweichungen vorfommen.

Wie fchon an anderer Stelle auseinandergefeit ift, unter
fcheidet fich das Butterfett von allen Setten durch cinen Gehalt
an Ejtern flitchtiger SettiGuren, durch die es ftets charafterifiert
werden fann.

Don grofem Einfluf auf Sarbe, Gerudh und Gejdimad
ift Luft und Liht. Im Lihte nimmt die von Watur gelbe
Butter eine weiffe Farbe an und wird falsig; weil dabei vor-
sugsweife blaue und violette ELichtitrahlen in $rage fommen, fo
pflegen die tolfereien gelbe oder rote Senfterfcheiben 3u ver:
wemden.  Aus der Euft nimmt die Butter mit Dorliebe alle
®eriiche auf und verdndert dadurdh Gernch und Gefchmact.
Unliebjame Gefchmadkjtoffe Fommen auch durch das Sutter der
Kiihe, 3. B. bei Riiben, auftreten.

Radh einem Bumdesratsbefchiuf vom Jahre 1903 darf
Butter, welche in 100 Gewichtsteilen weniger als 80°, Fett
oder in ungefalzerem Fuftande mehr als 18°/, in gefalzenem
mehr als 16°/, Waffer enthdlt, gewerbsmdfig nicht verfanft
oder feilgehaltenn werden. ELeider wird dagegen oft aefiindiat.
Sehr hdufig findet man Butter, namentlich auf den ATdrften,
die su viel Wafler oder Sals, audh fremde SFette, ja felbft
Hartoffeln und geriebenen Kéfe enthalten, was felbftverftandlich
als Betrug ftrafbar ift.

Da die Butter immerhin ein feures fett ift, fo hat man
fiic diefelbe billigere Surrogate gejchaifen, die einen auten Er-

Ahrens, Eebensfragen, 3
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fat liefern, ja man wdre leicht imftande, ein der Butter gan
analoges Produft su f{chaffern, das fitr den halben Butterpreis
su haben fein Fdnnte. Um die Landwirtfchaft nicht su fchadigen,
ift die Rerftellung folcher Produfte aber verboten.

Das wichtigfte Butterfurrogat ift die Ulargarine, die
1870/71 auf Deranlafjung von Yapoleon III. von dem Chemifer
Ntege-Ulouriés sufammengeftellt wurde. Seine AUlethode, die
im Pringip noch heute ausgeiibt wird, war folgende:

Beftes, frifches Rindsfett oder Hammeltalg wird, nachdem
das Settzellgewebe durch Ulafchinen zerriffen und gequeticht it
mit Wafjerdampf ausgefchmolzen; dabei foll bet Erzielung einer
guterr Ware die Temperatur des Talgs nicht 50 ° iiber{chreiten.
Nach 2 Stunden pflegt das Ausfdhmelzen beendet zu fein, es
fammelt fich das Sett obenauf, wdhrend Hautgewebe und Schmus
su Boden gehenr. Das Fett wird abgegoffenn und bei 40° mit
Kodhfalsl8jung gefldrt, worauf man das fFett absieht und er-
ftarren [aft. @s ift cine Fdrnigfryftallene AUlaffe, die als ,,premier
jus‘ beseichnet wird. Diefes wird bei niedriger Temperatur
gefchmolzen und in ldnglichen, versinnten Eifenfiften in Réumen
von 26—27° C jur Kryftallifation aufgeftellt. &s Fryftallifiert
Stearin und Palmitin aus, die fitr Kersenfabrifation, neuerdings
aber audy fitr Kunftfpeifefett (. 1.), vermwendet wird, umd es
bleibt fliiffig das @leomargarin fiir die Kunftbutterbereitung;
dasfelbe erhdlt man in einer Ausbente von 50—60 %/, und dem
Schmelzpunft 20—25°% 30 kg fliffiges Oleomargarin wurde
damnt mit 25 1 Kuhmilch und 25 1 Waffer, welches die [3slichen
Teile vont 100 g serfleinerter UTilchdriife enthielt, gemifcht und
i einem Butterfaffe bet 200 gefchlagen umd mweiter wiec Rahm
verarbeitet.  Diefe Ulargarine ift faum von Waturbutter 3
unterfcheiden.  Seit der litte der achiziger Jahre find aber
eine Ulenge von anderen XRohftoffen vermwendet worden, die
héuftg die Qualitdt nicht verbeffert, wenn audh das Produft ver-
billigt haben. @&s gibt heute eine ganse Serie von Alargarinen
nit verfchiedenen Preifen. Fur Derwendung gelangen nament-
lich Pflanzendle wie Baumwollfamendl, Sefamdl, Erdnufdl,
Palmdl, Utaisdl ufw. Um einen Sufaf von Alargarine jur
Qaturbutter leicht nadymweisbar ju madhen, ift gefesliche Dor-
fchrift, daf in 180 Gewichtsteilen der sur Alargarinefabrifation
angewendeten Sette wenigftens 10 Gewichisteile Sefamdl, bet
Ulargarinefdfe mindeftens 5 Gewichtsteile Sefamdl enthalten fein
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miiffen. - Das Sefamdl ift ndmlidh das einzige B welches eine
fpesififche @rfennungsreaftion befit.

Diefe billigeren Ulargarinen werden einfacher als oben ge-
jchildert wurde, hergeftellt, indem man die feften Paraffin- und
Stearinfette bet mdglichft niederer Temperatur {hmilzt und mit
den flitjfigen ®len und der vorgefchriebenen Ulenge Ntildy oder
Rahm in einem Butterfaf durcheinander rithrt. Alan erhalt
etne €mulfion von dem Ausfehen einer Alajonaifentunte, die in
einer flachen XRinne mit eisfalten Wafjerbraufen bearbeitet wird.
Die feft gewordene laffe wird mit Sal3 beftrent und durch
geriefte Walzen ausgefnetet.

Ciebreidh und Alichaelis haben ecine Kunftbutter Sana
durch Erfafy der AUTilch durch UTandelmilch hergeftellt, die bafterien-
fret fein foll. Die dasu wverwendeten fiifen Ulandeln werden
bis sum flaren Ablanf mit fterilem MWafjer gewafjchen, dann in
abgefochtes und auf 75° abgefiihltes Maffer gegeben, wodurdh
dte Haut abgeldft wird. Wady Tremmung der Schalen werden
dte Ufandeln nodhmals mit fterilem Waffer gewafchen wnd
swifchen Porsellanmwalien jerqueticht. Der Brei wird ausgepreft
und liefert die Utandelmilch, die im Butterfaf nach und nadh
mit [0 Teilen Oleomargarine, 15 Teilen Talg wd 15 Teilen
Sefamdl gemifcht wird. Die erftarrte Enmulfion wird bei [8,5°
ftehent gelafferr und dann sweimal in Fwifchenrdumen von 6
Stunden gefnefet; beim jweitenmale wird noch Eigelb — jum
Brdunen der Sana beim Braten — in Anrithrung mit etwas
Utandelmilch eingemifcht. Die Ausnubung der Sana ift diefelbe
wie bet anderen Setten.

Don den fonjtigen tierifchen Setten ift in erfter Sinie das
Sdweinefett su ermwdhnen, das neben Butter wohl das be-
liebtefte ift. Dasfelbe wird ans dem im Junern des Schweins
befindlichen Sett, dem Eingeweidefett, dem ehfett, Rtetenfett
fowie dem Riicen- und Bauchjpect burch Ausfchmelzen ‘in Keffeln
itber fretem Seuer gewonnen,

Sehr beliebt ift feit einer Rethe von Jahren ecin Pflanzen:
fett, Palmin, das Sett ans den Samenfchalen der Kofospalme.
Die Eingeborenen auf Ceylon und Codhin trochnen die Samen-
fchale und prefien fie dann 3wifchen ermdrmten letallplatten
aus,  In @uropa werden die Schalen auf fogenannten Koller-
glingen — grofen runden Steinen, auf weldhen eiferne Walen
rotieren — serfleinert und das Sett durch hydraulijche Preffen



36 Kafe.

oder £ojungsmittel ausgesogen. Das Rohfett muf nodh einer
Reinigung unterworfen werden.

Die ATl liefert uns auch den Kéafe, den man fchon 3u
Davids Jeitenr Fannte. Kdafe wird aus faurer umd aus fiifer
Doll: oder Ulagermilch hergeftellt. Im erften Salle fcheidet fich
das Hafein durch die entftandene UTilchjdure aus; der faure
Kafe wird gewdhnlich in den Haushalhungen gemacht und ver:
braucht und fommt nur in wenigen Ularfen wie Harser Hdfe,
Utainzer Handdfe in den Handel.

Der meifte Hafe wird aus fiifer UTildh durch Erwdrmen
mit Cabfliiffigfeit auf 31—3535° erhalten. Die Labfliifjigfeit wird
gewonnen durch Behandeln jerfleinerter, getrodneter, mindeftens
3 Ulonate alter Kalbermdgen mit Wafjer, das 3—6°/, Koch:
falz enthalt, oder mit gefduerten Ulolfen oder durdh Aufldfen
von Fauflichem Labpulver. JIn etwa !/, Stumde feht fich das
Kafein ab und wird nach dem Abgiefien der darviiber ftehenden
Ulolfert unter Jufay von Salz gefnetet; {chlieflich wird fie wnter
Prefjen von den lesten Alolfen befreit. Dann 3erfleinert man
dent Quark, gibt auf jedes Kilo 25 g Sals hinu und bringt
ihn durdh feftes Auftlopfen in die Kajeformen. Unter der Hafe:
preffe bleibt die Ulaffe, bis {ie haltbar geworden ift und gelangt
dannt entweder gleich oder, nachdem fie 5 Tage in Sal3ldjung
gewefen ift, auf Kafebrettern jum Trodnen, wobei tdgliches
Umwenden ndtig ift, und endlich in den Hdafefeller sum XReifen.

Ulan unterfcheidet Weichfdfe und Hartfdfe. Erftere werden
bei niederer Temperatur mit £ab gefdllt und wenig geprefit,
lefstere bringt man bei hdherer Temperatur jur Aus{cheidung
und unter hdheren Drud.

Bei der Reife der Kafe erleiden fowohl die Eimeififtoffe,
als auch das Sett ganz bedeutende Umlagerungen, Serfefungen
und Spaltungen, es entftehen Gefchmadsftoffe aller Art, die von
{pesififchen Bafterien ersengt werden. Fundchit tritt wdahrend
der Reifeseit MWafferverluft bis u [0/, ein; das Kajein aeht
sum @eil in Albumofen, diefe in Amidofduren wie Leucin, Tyrofin
u. a. iiber. Die Fette fpalten fich tn Settjduren und Glyzerin,
das fich weiter zerfest. Der Ulildpucter verfchwindet fehr fdell
unter Bildung von ATildhfdure oder Butterfdure, wird audy in
gdhrungsfdhige Sucker gefpalten, die su Alfoholen werdenr und
mit den Settjduren riechende 3ither bilden.
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1ber die mittlere Sufammenfesung einiger allaemeinbefannter
Kdfe gibt 3. Koenig folgende Fahlen:

Stidiftoff- | Nildy-
Waifer fubftan; Sett suder Salze

%% %o % %% %
Z’(cnfdy'ateller. } 41,04 1,32 43,22 o 142
Gervais . Jy
Settfdfe . | . 38,00 25,35 30,25 1,45 4,97
Balbfettfdfe . 39,79 26.67 25,92 1,79 4,73
Nagerfdje 46,00 34,06 11,65 3,42 4,87

Pilansliche Uahrunasmittel,

Pilanzliche Ztahrungsmittel.  Brot.  Nehl.  Biiljenfriichte.  Gemiife.

Pilze. Schwdmme. Obit.

Die pflanslichen Wahrungsmittel find in ihrer Jujammen:
feung ver{chieden vom den tierifchen, infofern bei ihmen die
Koblehydrate itbermiegen, wdhrend die Sette und Proteine suriick-
trefen. Ytur in dent Olfanen und den Leguminofenfriichten finden
wir grofere Anhdufungen von Sett und Eiweifftoffen; aber die
Sorm derfelben ift eine andere als im Tierreiche. Die Blfamen
liefern Sette, in denen die ®lfdureglyseride iibermiegen umd die
Proteinfubftansen der Getreidearten gehdren meift sur Kieber-
gruppe. Auch die Salse find verfchieden, da die Pflanzenafche
vorjugsweife Kalifalse, die tierifche Afche Watronjale enthalt.
du unferer @rndhrung Odienen in weitgehendem Alafe die
ftarfereichent Cerealien, deren Gehalt an Eiweifftoffen, Setten,
Hohlenhydrate und Salzen im Afittel die folgende Tabelle angibt:

Weizen | Roggen | Gerfte | Mais | Reis niltlg,de?n

Wafjer . .| 13T | 1537 || 1405 | 1535 099 | 142
Stidftofffubftans. | 12,06 | 1,52 966 | 945 | 648 | 11,32
Sett . Jdore b | el o4 |oues |oza
Stidftofffrete | 69,07 68,88 66,99 69,53 | 70,07 54,86
Crtvafifiofie .| 190 | 285 | 495 | 229 | eas | w32
Ajche ! l 1,71 1,9% 2,42 29 | 335 2,77
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Die Kdrnerfriichte Iiefem uns den gréfiten Teil unfeves
Hoh[ehybratbeburfmﬁes in Sorm von Brot; diefes wichtige
Erseugnis wollen wir uns ndher anfehen. 5ut Berftellung von
Badwaren miifjen wir sunddhft ans dem Korm AUTehl machen;
vort dem Ulehl hangt der Charafter, die VeFdmmlichfeit, der
Adhrwert des Brotes ab. Das GetreideForn befteht aus 4 Be-
ftandteilen: der @Oberhant, der Kleber{chicht, dem Utehlforn und
dem Keimling; es muf daher sundchft der Uleh[Fdrper von den
anderent Veftandteilen getrennt werden und das I[aft fich durch:
fithren, weil die dufere ®berhaut, die Kleber{chicht und der
Keimling 3dhe und elaftifch, der Ulehlfern aber hart und
jprode ift.  Derfelbe serfdllt daher fdhmeller in Pulver als
dte anderen Teile und Ffann durch Siebe von ihmen getremnt
werden.

Die Getreidefdrner werden jundchjt von Staub, Schmus,
fremdent Samentdrnern befreit, fei es durch Siebe, fei es durch
Blafen eines Dentilators; es folgt eine jweite Reinigung jur
villigen Entfernung des Staubes, der Sruchtfamenjdhale, der an
dent. Kornern figenden RHaare, dem ,Bévtchen”, und des Keim-
lings. BHierdurch werden die Shg- und Keimbleie gewomnmen.
Zun fommt das Korn szum Alablen; in der Regel verwendet
man heute Walzenmiihlen. Die eine Art des AUlahlens, die als
Slachmiillerei beseichnet wird, gefchicht swifchen eng gegeneinander
geftellte I alsen (oder anch Utahlfteinen), fo daf das Korm auf
etnmal fertig serqueticht wird, woranf es ein Syftem von Sieben
paffiert, auf dem die verfchiedertent feinen UTehle als NTeh!, Dunit,
®Bries und Kleie fortiert werden.

Bei dem zweitenn Derfahren, der Hodymiillevei, mwird der
Prozef in mehreren Phafen vollzogen, indem das Korn nach
einander immer enger geftellte Walzenpaare paffiert. Atan er-
halt hier nicht fo gute Ausbeute, aber fetmeres 2tehl. Auch
bei diefem Derfahren werden die einmzelitenn Sorten getrennt und
die groberen nodymals serfleimert und fortiert.

Das feinfte 2Tehl, welches man evveichen Famn, FIiefert der
Weizen, Roggen [aft fich nicht fo fein mahlen.

Die Fujammenjebung der Alehle von Weizen und Roggen
ift folgende:
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Weizen
feinftes groberes o
% %o %o
Waffer. . . s, T8 15,37 12,81 15,71
Stxd’ftofﬁuhﬁang ol 10,21 12,06 11,57
F 2 S e R 0,94 1,36 2,08
Kohlehydrate . . . . . 74,71 71,85 69,61
Fyolzfager . i r e e R P w 0,29 0,98 1,59
AR, e ST e 0,48 0,96 1,44

Um uns das mebl als Wahrungsmittel 3ugdnglich su
machen, miiffen wiv die Jellhdute, die jedes AUlehlforn nmgeben,
fprengen, damit die Derdauungsflitfjigteiten heranfémmen. Das
gefchieht beim Brotbacken. AUlan ftellt aus Atehl, Waffer, etwas
Kochfalz und Hefe oder Sauerteig von einer fritheren @Operation
einent. @eig her, den man der BGdhrung iiberldfit. Es entwidelt
fich Kohlenfaure umd durch das Entweichent derfelben tritt eime
Auflocferung ein; die Gdahrung darf nicht su rafch verlanfen.

Da die Gahrung mit Subftansveriuft verfnitpft ift, jo hat
man jur Aufloderung audh andere littel, ,Badpulver” heran:
gesogen wie Watriumbifarbonat mit phosphorfaurem Calcium
und Clorfalium, Rirfdhhornfals, Rum, 2Arrad, Sett, Pottafche
(3u febfuchen) ujw., die beim Erhiten Gafe entwicteln besw.
fich verfliichtigen und dadurch die Auflockerung herbeifithren.

Das Brot wird nmunmmehr im Ofen gebacten; die Ofen-
temperatur fann bei grofien Broten 250—270° bei fleinen
Weifbroten 200° betragen. Grofe Derdnderungen find in dem
Teig vor fih gegangen; die Starfefdrmer {ind gequollen, ihre
Sellhdute gefprengt, fie find verfleiftert und sum Teil in Fucker
itbergefithrt, der vergohren ift und Kohlenfdure, Alfohol, Ejjia-
faure und AUtilchjaure gebildet hat. Kohlenfdure und Alfohol
find verfliichtigt, die Sduren haben auf den Kleber brdunend
gewirft, nachdem derfelbe jchon vorher Elaftizitdt und Quell-
tatigfeit eingebiiit hatte. Die Proteinftoffe des Getreides find
foaguliert und verdmndert, die Refe ift getdtet. Die chemifchen
Umfeungen find allerdings noch nicht ganz 3u Ende; denm wir
* wiffenr, daf das Brot nach einiger Feit altbacken wird. In
der Regel {chiebt man das wokl auf Wafjerverluft und diefe
Annahme findet eine cheinbare Beftdtigung in der Tatfache, daf
et Brot in einem feuchten Tuch oder einem dicht fchliefenden
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Blechtajten fich ldnger frifh erhdlt. Tvofdem ift die Anficht
nicht richtig, dennt das altbadene Brot wird wieder frifch, wemn
man es auf 70° erwdrmt, alfo ohne MWafjersufubr. MWahridein:
lich bilden f{ich im. Lichte locere Derbindungen, die den altbackenen
Gejchmact bedingent und bei 70° wieder serfallen.

Eint Brot ift um fo befjer, je leichter, je locderer und je
grofer die Poren in demfelben find, weil dadurdh die Verdamug
erleichtert wird.

du den (ftickitoffreichften pflanslichen Lahrungsmitteln ge-
horen die Riilfenfriichte; diefelbent enthaltent das Eiweiff groften:
teils als Legqumin. &s gehdren hiersu die Vohnen, Erbien,
Linfen, Sojabohnen n. a.; ihre mittlere Fujammenfeung ift die
folgende:

Seldbohren Erbien finfen

%o o lo

3377 ¢ TG Pl A 13,79 13,92 12,33
Stidftoffjubftans. . . 25,31 22,15 25,94
Setb. . oo 1 1,68 1,39 1,95
Stidjtofffreter Q’.Ltraft ; 48,35 52,68 52,8%
Bolafater oo lie b an b et 8,06 5,68 3,92
ATele bl aT e Rl e T 3,15 2,68 3,04

Die Verdaulichfeit diefer Sritchte ift fehr wverjchieden, je
nachbdem man f{ie mit oder ohne Hiiljen genieft. Die aus
Cellulofe beftehenden Hiilfen wirfen reizend auf die Darmwdinde,
fo daf eine fchnellere Entleerung erfolgt. Daher findet mnur
etne Ausniibung der Gefamtndhritoffe von etwa 78°/, vom
€iweify vont 58°/, ftatt. Entfernt man jedoch die Cellulojehiillen
durdy ein Sieb, jo fteigert fich die AUusnitbung der Gefamtndhr:
floffe auf 81,5%/,, die des Eiweifes auf 80°/,. &s empfichit
fich alfo eine Entjchalung der Riilfenfriichte vorsunehmen.

Die Gemiife aller Art {imd eigentlich Faum nody su den
ANahrungsmitteln, fondern mehr ju den Genuf- und Reizmitteln
su jdhlen. Sie enthaltenn nur wenig Trodenfubjtans, da fie febr
wafferreich {ind, indem fie 85—95°/, Wajjer enthalten. Diele
derfelben find durdh befondere, aromatifch riechende und fchmectende
Subftanzen ansgezeichnet, die den Appetit und die Geruchsnerven
anregent und wohltdtig auf die Verdauung wirfenr. So findet
fich im Spargel Ajparagin, im Knoblauch SchmefeIaIIyI in den
Rettichen, Radieschen, Jwiebeln, Z’l’eerretttg Senféle, im Sauer:
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ampfer faures oralfaures Calcium, im Lattig wnd Kopfialat
sitronenfaures Kalium ufw. Die Gemitfe werden im Darm nur
fehr fchlecht ausaeniit, aber ihre ergicbige Anwendung ift er-
wiinjcht, weil fie ein angenehmes Sdttigungsgefithl ersengen,
indem fie durch ihr Dolum den Nlagen ausfiillen, und weil fie
Derftopfungen, die bei reiner §letjcherndhrung auftreten, ent-
gegenwirfen und einen wdfjrigen Kot erjengen.

Don gan3 befonderem Udhrmwerte werden in der Regel
die Pilse und Schwdmme gehalten, die einen hohen Eiweif:
gehalt befigen und daher ecine das Sleifdh s;um Teil erfegende,
billige Ltahrung gerade fiir die drmere Bevolterung bieten follern.
JIndeffent haben nenere Derfuche ergeben, dafy fie eine eingehende
Pritfung auf ihre Ausnifung im Darm mur fehlecht bejtehen,
fie find fchwer verdaulich und ein grofer Teil ihres Eimweif;-
aehaltes wird vom Kdrper nicht ausaeruft, jordern wnverdndert
ausgefchieden.

du den widhtigiten pflanslichen Wahrungsmitteln gehdren
die Murjelgewdchie wie die Ritben und die Kartoffel, die
die Rolfftoffe abgeben fitr die arofen JImduftricen der Fuder:,
Stdrfe-und Alfoholfabrifation. Bei der immenfen Bedeutung,

- Die diefelben fitr unfere dentjche Dolfswirtichaft haben und in

Anbetracht des Umitandes, daf fie durch deutfche Sorfchungen
su ibrer gewaltigen Ausdehming gefommen find, jollent diefelben
auf den folgenden Bldttern eingehend gewiirdigt werden.

Emdlich ift auch das Objt als Wahrungs: und Genuf-
mittel 31 erwdhnen; wir unterfcheiden Steinobft, mwosu die
Kiviche, Pflaume, 2Aprifofe, Pfirfiche gehdren; Kernobft mit
dpfeln und Birnen, umd Beerenfriichte wie Weinbeeren,
Johannisbeeren, Stachelbeeren. Sie alle haben diefelben chemifchen
Bejtandteile, fie enthalten als Uahrungsftoffe Sucker und 3war
Rohrjuder, Traubengucer und Sruchtzucer und als Genufmittel
Stuchtjdure.  3pfel, Birnen, Plaumen, Aprifofen, Kir{chen u. a.
filhren nur 3ipfeljdure, Weintranuben daneben noch Weinfdure,
bei Johannis: und Stachelbeeren tritt ftatt diejer Sitronenfdure
auf, wdhrend diefe Sdure in den Bitronen allein vertreten ift.
Auferdem finden fich in dem O®bft fogenannte Pettinftoffe, von
denen man noch nicht viel weif, und aromatifche Subftanzen,
die uns einen ®Genuf bereiten und sur Beforderung der Der-
dauung beitragen.
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Jucter.

Bildung des Fucers und der Stirfe in den Pflangen. Das Fuderrohr.

Ahornzucker, Fucerhirfenucer. Palmenzucer. Ritbenzucer. Gefchichte

der Ritbenjuckerfabrifation. Die Sabrifation des Fuckers. Die Briiffeler
Konvention. Tranbenzuder.

Suder und Stdrfe gehdren su unjeren wichtigften pflans-
lichen Wahrungsmitteln; fie find Produfte der Afjimilation der
Pilangen.  Diefelben nehmen durch die Spaltdffnungen  der
Blatter aus der Suft Kohlenfdure und Waffer auf und ver-
arbeiten fie auf Fucer, der als Wahrung durch die Fellwdinde
diffundiert. 2Aus dem Fuder wird durch Komdenjation Stdrte
gebildet und weiter Cellulofe. Die Stdrfe, die die Pflanze nicht
verbraucht, lagert fich als Referveftoff in dem Alartjtrablen des
Bolzes, in Knolfen und MWurseln, in Sriichten und Samen ab;
aus diefen Silos entnimmt auch der Ulenjch feinen Bedarf an
Starfe.  @in weiteres Baumaterial ift fiir die Pflangenmwelt der
Stidjtoff der £uft, der zum Aufbau von Eiweifftoffen dient.
€3 qibt einige Pflangen, die den Sticktoff diveft 3u afftmilieven
vermdgen, es find die Leguminofen, die i Symbiofe mit Bat-
terien das Kunftftitd fertig bringen, den Boden mit Stickjtoff
ans der €uft in audh fitr andere Pflamzen verwendbare Sorm
amzureichern.  Jn der Regel aber wird durdy eleffrijche Ent:
ladungen der Luftfticfitoff in falpeterfaure Derbindungen iiber-
aefiihrt, die durch Regen auf den Boden gelangen. ATit diefem
Naterial bildet die Pflange die wunderbarften chemijchen Der-
bindungen in ihrem FGellenlaboratorinm; bei dem Anfbau ihrer
Bau- und Uahrungsftoffe entftehen Swifchenprodutte aller Avt
und Abfalljtoffe, die als Pflansenjduren wie Weinjdure, Sitronen:
faure, Oraljdure, VBernfteinfdure ufw., und Alkaloiden, ju dernen
unjere wertvollfterr Reilmittel wie Chinin, Atropin, Cocain u. a.
aehdren, fich ablagern; es bilden fich Sarbftoffe, duftige Par-
fitms, Fury eine $itlle von Subftanzen, die aus einfachiten wn-
organifchen Rohftoffert hervorgegangen f{ind. Die chemijche
Tatigfeit der Pflansenselle dabei 3u verfolgen, ihre Produfte
nachsumachen, ift eine wichtige, aber fdhwierige Aufgabe, die
indeffert in vielen Sallen gelungen ift. Am fprodeften ermwiefen
fich der Erfenntnis gerade die wichtigften Lakrungsmittel, die
Jucker-, Starfe- und Eiweififtoffe. Den Affimilationsprozef d. b.
die Bildung von Fuder wmd Stirfe aus Kohlenjdure und
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Waffer denft man fich jo, daf aus diefen unter dem Einflug
des Chlorophylls zuerft Sormaldehyd entfteht, welcher durch
Kondenjation ju Traubensuder wird.
6 CGH2 0= C*H12 08
Sormaldehyd  Traubenjucer

Auf Grund diefer Anfchanung ift es gehungen, andh Trau-
bemjucter fowie Sruchtsuder Finftlich su erhalten. Durch Stehen-
laffent von Kalfmilch mit Formaldehyd oder aus Glycerofe,
einem Orydationsproduft von Glycerin, erhdlt man einen Judfer,
Afrofe, aus welcher fich Dertrofe (Traubenzucer) und Laevulofe
(Sruchtsucer) gewinnen [aft. Woch viele andere Fuder find
tinftlich dargeftellt, auch ein dem Rohrzucker dhnlicher wnd
auch Korper, die bereits der Starfe fich ndherm. Don tech-
nifcher Bedeutung find diefe Ulethoden mnicht, aber fie haben
uns in unferer Erfenntnis mdadtig gefdrdert.

Suder ift alfo fein Eigenname, vielmehr die Beseichmung
fitr eine grofie Klaffe von Kdrpern, die wie die Blieder einer
Samilie in naher Dermandtjchaft su einander ftehen. Der be:
fanntefte Fucker ift derjenige, den wir tdglich im Gebrauch
habent umd welcher Rohrucder oder Sacccharofe heift. &r hat
die Sormel C'?H220M, befteht alfo aus 12 2Atomen Koblen-
ftoff, 22 2Atomen Wafferftoff und [1 Atomen Sauerftoff. Die-
jelbe Fujammenfebung C2H?*2 011 hat der lilchzucker oder
factofe, der in der Alilch enthalten ift, und der Ulalszucer oder
die laltofe, der aus Utals gewonmen wird. Trof der gleichen
Anzahl der drei Elemente find die drei Fuckerarten in ihren
Eigenfchaften verfchieden, weil die fie sujammenfetenden Atom-
gruppen verjchiedent angeordnet find.

I Blitter und Sriichten finden fich Traubensucker und
Seuchtzudter, welchen die Fujammenfetung CEH?2 0% sufommt.
€in Gemijch beider ift der Ronig. Diefes Gemifch wird viel-
fach tinjtlich Qergejtellt; der Rohrsucker geht ndmlich durch
Behandlung mit Sduven, fchon durch Koblenfdure in Invert:
sucfer iiber. Das ift aber ein Gemenge gleicher Teile von
Crauberjucfer und  Sruchtsuder wie er im Honig vorlieat.
®ibt man demfelben noch etwas natiirliches Bienenaroma 3u,
etwa deringe lengen Bienenwadhs, fo erhdlt man eirten Kunite
horig von genan derfelben Fujammenfegung, dem Geruch umd
Gefdhmad des Bienenhonigs, der von diefen micht su unter-
fcheidern ijt.
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Der technijch wichtigfte Sucer ift der Rohrsucker, der aus
Suderrohr, Riiben, aus Juderahorn, Fuderbirfe und Palmen
gewonten wird.

Das Fucderrohr it ein Kind des Siidens, feine Heimat
Oftindien.  Weiter suriid als alle gefchichtliche Kunde liegt
feire Verwendung als Heilpflamge. Su Alerander des Grofien
Zeit fam der Rohrsucder nach Griechenland, wo er vom den
Jestenr dem Avzneifchae einverleibt wurde. Durch die Er-
oberungssiige der Avaber im 9. und 10. Jahrhundert wurde
die Kenmntiis des Fucerrohrs nadhy Syrien, gyten, Cypern,
Kreta, Sisilien umd Spanien verbreitet. 2Abendldnder {cheinen
auf dent Kreussitgen die Befamntfchaft mit dem Fucervohr ge-
macht su haben; der Uidnch Albertus Aquajenfis berichtet, daf
Kreusfahrer im gelobten £ande ans Alangel an amderen ah-
rungsmitteln  Jucfervohr gefauft hdtten, und Lafitan ersahlt,
Wilkelm II, Kénig von Sizilien, habe 1166 dem Klofter St.
Benedict eine Nlithle sum Ferquetjchen von Fuckerrohr mit
Privilegien, Avbeitern und ZFubehdr gefchentt. Im 15, wmd
16. Jahrhundert fithrten die Portugiefen das Rohr in Uladeira
umd Brafilien ein, die Spanier in Weftindien wnd den fana-
rifchen JInfeln, die Holldnder in Fava und Guyana.

Die bedeutendften sucerrohrbauenden Lander find gegen-
wértig  Britifch-Indien, befonders Vengalen, China, Stam,
Kotjchinchina, Java, Philippinen, Hawaifche Infelm, Sidjchi-
infeln, dgypten, Algier, Ulauritins, Réunion, Ratal, Brafilien,
Avgentinien, Pern, Denejuela, Guyana, Ddie englijchen und
dént{chen Bejiungen in Weftindien, Kuba, Alartinique, Portorito,
Raiti, San Domingo, Ulittelamerifa, Nlerifo, Lonifiana, Slorida,
Spanien.

Das Fuderrohr, Saccharum officinarum, hat einen ftatt:
lichen Muchs und erinnert in jeiner Ercheinung an die Palnmen;
botanijch gehdrt es sur Samilie der Rispengrdfer. Er bejitit
etnent ausdauerndent Wurzeljtod, der 20 umd mehr Jabre immer
neue Halme treibt. Die Bldtter find dhnlich den Schilfbldttern
geformt und haben eine £dnge von [2/; m. Sie entjpringen
aus Knoten des Rohrs, das fie gan3 umgeben. i dem Ulage,
wie das Rohr wddft, fallen die unteren BVldtter ab, nach den
erften 4 bis 5 Ulonaten fommt wodchentlich ein neuer Knoten
und ein neues Blatt, umd im wdlften Alonat erhebt fich der
meterhohe Blittenfchaft mit der Bliite an feiner Spige. Der
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Stengel wird bis 9 m hoch, der Durchichnitt des Rohrs it
durdhfdhnittlich 5 cm. Der reife Stamm enthdlt bis su einer
gewiffer Hohe Juder, wdhrend Gipfel und Bldtter swar fett:
reich, aber sucerfrei find. Das Fudervohr braudyt ein feucht:
warmes Klima und eine mittlere Jahrestemperatur von 24 bis
25% &s bejitit ein grofes Anpafjungsvermdgen an Himatijche
und  Bodenverhdltnifje, wodurdh feine grofie Verbreitung nnd
jein. Gedeihent i verjchiedenen Erditrichen Erfldrung finden.
Die [landwirtichaftliche Dermehrung gefchicht durch Stecflinge.
Das Suderrohr enthdlt im ATittel [0/, Narf und 90°/, Saft
mit einem mittleven Fuckergehalt von 15—=17%;. - Die Su-
fammeniefung des Stoffes ift fiir die Sabrifation giinftig, trof:
dem wird mur etwa 1/; des Fuders gewonnen. Der Grumd
dafiir liegt darin, daf in vielen Landern die oudergewinming
als  landwirtichaftliche Hansinduftrie ohne alfe mafchinellen
Rilfemittel in der allerprimitivfterr Weife betrichen wird 1nd
auch in den iiberaus jahlreichen fleinen Sabrifern mur bejdieidene
Einrichtungen {ind.

3 den mweiftenn Rohrgegenden fpielt fich die Fucers

gewimmng etwa in folgender MWeife ab.

Das auf dem Selde abgehadte Rohr muf fjoaleich ver
arbeitet werden, weil der Saft rafdh in BGéahrung iibergeht; alle
verleiten Teile des Rohrs, die die Ferfehung befdrdern, werden
entfernt.  Das in furse Stiicke serfchnittene Rohr fommt in
Preffen mannigfachiter Art, worauf der auslaufende Saft jogleich
mit fleinen lengen Kalf gefodht wird, wodurd)y Eiweifftoffe
serfeit, Sduren gebunden, Schleimitoffe und mechanifche Der-
unreinigungen ausgejchieden werden. Wach der Kldrung {chdpft
man den Schaum von der Oberflache des Saftes ab, zicht den-
felbert in eimen Keffel, in dem er itber freiem Seuer um Ys
feines Dolums eingefocht wird. Danad) findet noch ein Fleiner
Kalfsujag und Auffochen ftatt, wovauf der Saft wieder iiber
freiem Seuer eingefocht wird bis jur Sadenprobe d. h. bis eine
Probe, swifchen Daumen und Jeigefinger ausgesogent, Saden
von bejtimmter €dnge gibt. 2Als Brennmaterial dient gemwdhn:
lich die Bagaffe, d. i. das ausgeprefte Rohr. Der eingedicite
Saft wird dann in Gefdgen von Hols, Ton njw., deren durch-
[8cherte Bsden mit Juderrohr verfopft find, erfalten gelaffen;
nach 24 Stumden ift die 2affe totnig geworden, fie wird
durchgeriihrt und nach Offnen der Bodenverjchliiffe der Syrup
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ablaufent gelaffer.  Derfelbe ift wobljchmecdend und fann diveft
genoffenr werdenr.  Oft [aft man ihn aber fortlanfen oder be-
nutst thn als Diehfutter. Dielfach wird die Ulelaffe auch ver-
gohren und liefert dann Rum.

In manchen ®egenden wie in Igypterr, LWordamerita,
Cuba find Sabrifen entftanden, die mit modernen Apparaten
arbeiter, wie fie in den Riiberguckerfabrifen €uropas fich aus-
gebildet haben. 2Aber nicht alles hat fich fiir die Robrfabrifen
geeignet gefunden; man muf Riickficht davauf nehmen, daf die
Bagaffe, die oft das ecinzige Brennmaterial ift, dafiir geeignet
bleibt; das ift beim 2Aussichen mit MWaffer jchwierig, auch das
Berfchniselnt des harten Rohrs bringt gewiffe Schwierigteiten.

So find denn die Kolonialzuder in ihrem 2Ausjehen und
threm Merte fehr ver{chiedenartig; es gaibt fehr helle, hoch-
prozentige, aber audh durch alle Sfalen fich verdunfelnde Sorten.
Diefelbenn werden durch Aufldfenr, XReinigen, Siltration iiber
Knochenfohle und Eindampfen raffiniert.

Die Weltproduftion aus Rohr ift etwa 41/, Alillionen
Tonmen.

Botrachten wir gleidh die andeven ausldndifchen Fucter.
Da intereffiert uns sundchft der Ahornzucker, weil tm Anfang
des vorigen Jahrhunderts namentlich in Humboldtjchen Kreifen
Derfuche sur Gewimmung desjelben angeftellt wurden.  In Tegel
bei Berlin waren grofie Plantagen von Suderahorn, Acer
saccharinum, angelegt worden, die allerdings jchon nach Furzer
Fett nicht mehr sur Sucdergewinmung verwertet wurden. Grofe
Bedentung hat bis heute aunch in Lordamerifa, wo feit dem
18. Jahrhundert der Ahorn in Lonifiana angebant wird, nicht
gefundenr. Die Gewinming des Suckerfaftes erfolgt fo, daf
man die Bdume gegen Ende Jamtar und im Sebruar 30 bis
45 cm vort der Erde an mehreren Stellenn {chrdg aufwdrts
etwa 4 cm tief anbofrt, jo dafy der Splint vollig durchbohrt
wird. In die 12 cm weiten Bohrldcher ftectt man Rohr- oder
Holunderftdbchen, aus weldhert der Ahornfaft tnnerhalb mehrerer
Tage in untergeftellte BGefdfie ablauft. Die Wunde vernarbt,
ohne dafp die Bawme einen dauernden Schaden durdh die
Operation erleiden. Der Saft ift hell und Flar wnd liefert nach
der Derarbeitung, die im grofien und gaigen in dhnlicher Weije
wie die des Fuderrohriaftes erfolgt, etwa /y, feines Gewichts
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an. Rohrsuder. Don einem Baume werden in Amerifa 2,5 bis
3 kg Juder gesogen.

Aus politifchen Griinden wurde die Fuderhirfe, Sorg-
hum saccharatum, die aus China und Afrifa ftammt, vor dem
Biirgerfriege nadh den ndrdlichen Staaten Wordamerifas ein:
gefilhrt. Alan erftrebte damit, dem in den heifieren Strichen
der Siidftaaten von Legerfflaven angebauten Jucerrohr Kon-
Furrens 3u machen und dadurch gleichseitig der Sklaverei einen
Stof 3u verfegen. Aber trof aller Unterftithungen der Regie-
rung hat die Kultur des Sorghums nie gelohnt. Jwar ift der
Sorghumfaft juderreich, aber er hat durd) feinen erheblichen
Behalt an Salzen, gummiartigen Stoffen, Pflangenfchleim und
Jnoertuder eine fitr die Derarbeitung auf Saccharofe un-
aiinftige Bejchaffenheit, fo daf die Ausbeutent jchlecht find. Diel
giinftiger wird der Sorahumfaft sur Spiritusfabrifation ver-
wendet, da dann der gamze Invertzucdergehalt mubar vermendet
werden Fanmn.

Auch der Palmensuder hat mur eine lofale BVedentung.
Er wird in Oftindien, auf den MMoluffen und den Siidfecinfelnt
gewonrten, indem man die Palmen an den aufichiefenden Trie-

~ ben anfticht.  Alan erhdlt ein grofies Quantum Saft, doch darf

man den Absug desfelben nicht iibertreiben, follen die Palmen
nicht gefchadiat werden. Don einer Kofospalme fann man
mehr als 250 kg Saft gewinnen, der etwa 50 kg Suder ent
halt.  Wdchft der Kofospalme ift es befonders die Dattelpalme,
die reihlich Fuder liefert. Palmenfaft wird in primitiver
Weife gereinigt, eingedampft und in den Sdhalen von Kofos:
niifien erftarren  gelaffen. @ fommt dann in diefen halbs
fugeligen Brotformen in den Handel.

Bis in die erften Jahrsehnte des vorigen Jahrhunderts
fam fiir @uropa ansfdhlieflich der Fuderrohrzuder in Betracht;
derfelbe fam als Rohsuder nach England und dem Continent
umd wurde hier raffiniert.

 Die Entdedung des Fuders in einheimijden Pflanzen verdanfen
wir dem Berliner Profefjor der Chemie Andreas Sigismund Ntara-
graf, der 1747 der Berliner Afademie der Wiffenfdyaften anseigt, daff er
in dem meifen Mangold, der Fucdermuriel und der RunfFelriibe Fuder
gefunden habe und daf er glaube, daf fidy auf diefe Entdecfung eine
einbeimifche Fuderindufivie wiirde griinden laffen. Trofy vieler Derfuche
jur Derbefferung der Abjdheidunasverfahren von reinem Bucker “ift thm
bas Derfahren nidyt gegliicht. Erft feinem Amtsnadfolger Franz Carl
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Adyard gelang es, die Schwierigfeiten 3u diberminden und auf Grund
ridytiger Sdoeen die Ritbenjucferinduftric ju begriinden. ~ €r erfannte
ndmlid), daf dafiic in erfter £inie cine gute Riibe notwendig fei, und fo
verfuchte er in den lefiten beiden Jahrzehuten des 18. Jahrhunderts ecine
moalichjt sucerreiche Riibe 3u siichten. Es gelang ihm das, und die
Grundfde, die er dafiir beobaditete, find in allem wefentlichen auch heute
nody richiig, So wandte er fich denn im Fanuar 1299 an Sriedridy Wil-
helm IIL mit der Bitte, ihm ein Gut von hinreicdhyendem Mmfange und
aeeigneter Bodenbefhaffenheit 3u fiberlaffen nud thm ein Privileg fiic
10 Jahre auf inldndijhe Fucerfabrifation ju erteilen. Der Konig
s6gerte nidpt, Achard die erbetene Unterftiifung 3u dem volfswirtjchaftlich
ausfichtsvollen Unternehmen ju aeben, er fiellte ihm die Miittel jum 2An-
fauf des Gutes Cunern in Schlefien jur Derfiigung, wo 1802 die erjte
Riibenzuckerfabrif errichtet wurde. Don dem Privileginm jah der Kdnig
ab, um nidt Ddie bejtehenden Holontalzucferraffinerien zu {dyddigen.
Diefe taten ihr moglidyjtes, um Achards Pline um Schettern 3u bringen,
englijthe Grofhdandler juchten, ihn durd) Angebot grofer Summen 3u
veranlaffen, feine Derﬁffent[id;ungen iiber den Riibenzucder als unzu-
treffend und fibereilt surficsunchmen. lnter folden Umiftdnden mwar es
fchmierig, die junge JIndufirie vormdrts ju bringen, wozu nidht wenig
das Dorurteil, daf der Riibenzucfer dod) nur eine fdlechte Sorte des
Kolonialzucers fei, beitrug. Daju Famen aus Sranfreidy Beridyte, daf
man mit Ardhards Derfahren wenig Erfolg aehabt habe und bald begann
der Krieg mit Sranfreidy, der mit feiner Sorge und lot nicht daju an-
aetan war, eine junge, nod) unausgearbeitete Induftrie 3u fordern und
dafiit Opfer su bringen. Sreilid) bradyte der Krieg doch eine voriiber-
gehende Bliite der Ritbensuckerfabrifation. Um das ftolze England an
feiner empfinglichften Stelle zu treffen, verhdngte 2lapoléon 1811 iiber
{amtlige Hdfen des Kontinents dte Sperve. atiirlich wurden die
Kolonialwaren bald Frapp, der Fucer erhielt einen Preis von 600 Nif.
fiir den Fentner, da lohnte die JInduftric und wie Pilse fchoffen die
Sabrifen aus der Erde. SLange freilich war der unnatitrlidhe Fujtand
der Kontinentalfperve nicht anfrecht ju erhalten und nady threr Auf-
hebung gingen die meiften deutchen Unternehmungen wieder ein, wdhrend
anbdere fich auf die Fabrifation von Syrup befdrdntten. Die Stimmung
fiir die Zufunft der Ritbenjuderinduftrie war 1818 derart, daf man die
Zucerfabrifation aus Riiben nidyt mehr als jeitaemdf betrachtete.

Hiilfe wurde der Induftrie in ii?‘rcmfreicb durd) Ylapoleon. Derfelbe
feste etnen Preis von | Nl Sranfs fiir die wicflid) gelungene fabri-
Fation des Ritbenzucers ans und hielt jede BVeunrubigung in ihrer Ent
wicdlung durd) hohe Eingangszélle fiiv Holonialzuder, felbft ans fran-
s0fifcgen Kolonien ab. @r evvidytete Sach{chulen fiic Riibenfabrifation,
ordriete den Anban von Ritben auf grofen Ldndereien an, erteilte Privis
Teaien und lief auf Staatsfoften eintge Fabrifen erbauen. So haite man
Mufe, im Reidhe Erfahrungen su fammeln, um eine Reinigung der
Sifte 3u ersielen und die Derdampfung derfelben ohne Ferfefung aus-
sufiihren. So Fam man vormdrts. 1828 warven in Franfreid) bereits 105
Sabrifen mit 5000 Doppelzentnern Produftion, die 1855 auf 122 Fabrifen
und 50000 Doppelzentnern geftiegen mwar.

Die franzéfijhen Erfolge wurden natiirlih andy in Deutfhland be-
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Fannt und 1834/35 waren im Deutfhen Follvereine wieder 1z Fabrifen
im Befriebe. Unter fdyweren mirtjhaftlichen Krifen Fam die dentjdye
Fucerinduftriec doch andy allmdhlich anf und fie errang fidy durdy tmmer
verbefferte Ritben und immer verbefferte Apparate {dylieflich den erften
Play unter den Riibenjucer produzierenden £dndern. AUber nidht nur
die Giite des Riibenbodens in Deutfdhland, nicht nur die rege Tatigfeit
unfever Miajchineninduftrie im Erfinnen neuer Apparate und die Arbeit
der Wiffenfchaft und Technif an der Derbefferung der Arbeitsmethoden
haben den ungeheuren Aufjdhmwung der Fuderinduftrie 3u Wege gebradt,
die Haupturfache miiffen wir dafiir in einem volfswirt{daftlihen Noment
fuchen, namlidy in der Fucerfteneraefezgebuna.

Wir fahen, daf die Riibe veredelt werden Fonnte; es ge:
fchah das durch {orgfaltige Kreuzung und fyftematifche 2Auslefe
in Ritbenfamen und fithrte 3u zuderreichen Ritben und guten
Ertrdgen.  Bevorsugte Riibenforten find 3. B. die Quedlin:
burger, die {chlefijche, die JImperialriibe u. a. Die Riibe braucht
ein mildes Klima und loderen VBoden und geniigende lengen
von Kali, Phosphorfdure, und Stidjtoff; arvof ift der Einfluf
der MWdrme, des Regens und der Bodenfenchtigheit auf die je-
weilige Entwidlung des Gewichts und Judergehalts der Wursel.
Eine fefte Fahl laft fich fitr lefsteren nicht angeben., er {chwantt
swifchent 8 und 20°/,. dhrend des MWachstums fimd fitr die

- RSucererseugung frifchariine, faftftrosende Bldtter von Wichtig:

feit, denmn in ihnen bildet fich der Fucfer und wandert von
hier aus Odurch die Blattftiele in die Wursel, wo er aufge:
fpeichert wird.

ATt dem Welfen der Bldtter — Dbei giinftig verlaufener
Degetation wm titte September — tritt die Reife der Riibe
ein, und die Jucferfabrifen beginnen ihre ,Kampagne”. Die
Ernte beginnt, dodh nimmt man bei giinftiger Witterung nicht
mehr Ritben aus dem Boden heraus, als gebraucht mwerden,
weil jeder warme Tag die Qualitdt der Riibe verbefert. Die
Ernte erfolgt durch RHamdarbeit, wobei die Bldatter mit dem
oberen @eil des KHopfes mittels eines Hadmefjers abgefchlagen
werdert.  Die Ernte muf beendet fein, bevor dauernder Sroft
die Riibent im Boden bedroht. Da aber die Hampagne der
Sabrifen bis tief in den Winter hinein fich erftrectt, fo miiffen
dte Riiben unter Bedingungen aufbewahrt werden, bei denen
fie weder erfrieren, noch in threm Fudergehalte wefentlich ge-
fchadigt werden. Befrorene Riiben find chlecht s verarbeiten
und liefern namentlich bei {chnellem Auftaven infolge bald ein-
tretender Sdulnis {chlechte Sdfte. §iir die Aufbewahrung muf

Ahrens, febensfragen, 4
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man in Riidficht siehen, daf die Riibe auch nach dem Derlafjen
des miitterlichert Bodens ein lebendiger Mrganismus ift, der
Sebensfuntftionen dufert, 3. B. athmet. Dabei aber fpiclen fich
chemifche Reaftionen ab, die wefentlich auf Koften des Juckers
fich vollsiehen. Wdrme unterftiiit mun jolche Reaktionen, Kalte
fet fie herab. UTan muf daher die Aufbewahrung bei 2—3°
vornehmen. Das gefchicht in ,Alieten”; man packt unmittelbar
nach der Ernte die Ritben mdglichit dicht in Haufen von ge-
ringer Breite wmd recht grofier €dnge sujammen, wobei man
die Ldngs: und Querfeitent des Haufens {dhrdg nach oben ver-
lauferr [4ft, fo daf gewifjermafient die obere Schicht ein Dach
fiir das Banze bildet. Den Raufen dedt man mit Erde 3u,
dte einmal 3u fchnelle ABFiRhing verhiitet, Jamn aber auch dem
Sauerftoff der €uft den Sutritt su den Ritben und diefert damit
das Atmen erfhwert. Die Dide der Erdjchicht hangt von der
Witterung ab; man bemifit fie suerft auf 30 cm und wverftérft
fie allmdhlih auf [ m. Das ift als Sroftjchus in der Regel
geniigend, da der Sroft im mittleren Deutfchland mur felten bis
| m in das Erdreich eindringt. Enen vdlligen Schup gegen
Sucerverluft gewdhrt fie freilich nicht; je [dnger die Riibe ecin-
gemietet bleibt, um fo mehr nimmt ihr Judergehalt ab, aber
dtefer unabwendbare Derluft wird docdh auf das erreichbare
Alafy eingefchrdntt.

Die Riibe befteht im Alittel aus 4°/, Narf und 96/,
Saft; der lefstere enthdlt 80—95°/, Waffer und 15—20°/,
Trocfenjubftans. Diefe febt fich sufanmmen aus Fuder wd
o Lichtsuderftoffen”, die in Sorm vieler organifcher Sduren, von
Eiweifftoffern und ihren Abbauprodufter, von Setten und Harzen
in der Riibe vorhanden {ind. e mehr davon in den Sdften
enthalten ift, um fo geringer wird die Ausbeute an Friftalli-
fiertem Sucfer.

Dent vom Felde und aus den Atietenn Formmenden Riiben
haftet naturgemdf Erde und Schmu an; swifchen ihren MWurzeln
Bdnmen  Steinchen fien, die den Ulafchinen fpdter nachteilig
werden, darum ift eine Reinigung derfelben unerldflich. Die-
felbe findet sundchit in einer Schwemme, d. i. eine aus Fement
oder Eifen gebaute Rinme, ftatt, die mit einem Gefdlle von
5—9 mm auf das laufende Aleter von dem Abladeplal der
Ritben in die Sabrif fiihrt. Als Schwemmwaffer dienen die
Wafd): wd Abwdffer der Sabrit. Wadh diefer Dorreinigung
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werden die Ritben in Trommel: oder Quirlwdjchen vdllig jauber
gemacht, indem fie durch Rithrarme eciner Welle im Wafjer ge-
wendet und gefchlagen werden.  Ste gelangen damn auf ein
Schitttelfieb sum  Abtropfen und Ddarauf sur ZFertleinerungs-
mafjchine.  Hier werden fie in Schniel von Rimnenform ge-
bracht, die fich nicht fo feft aufeinanderlegen wie flache Schmitte,
jordern Spielraum fite das £3jungswafjer laffen. Der Fuder
wird durch ein Diffufionsverfahren gewonnen. Dasfelbe berubt
darauf, daf gewiffe Kdrper durch eine tierifhe oder pflanzliche
Nlembran diffundieren Fdmnen. Bindet man 3. B. einen Fylinder
auf einer Seite mit einer Schweinsblafe su, filllt das fo ent-
ftandene Gefdf mit einer Jucerldfung umd hingt es mun in
ein bis sur gleichen Rdhe mit refrem Mafjer aefiilltes Blas,
fo Famn man nach einer gewiffen Jeit feftftellen, daf letsteres
nicht mebr rveines Maffer, fomdern auch Fuckerldfung enthdlt;
es ift ein Teil des Fuders durch die Schweinsblafe in das um-
gebende Wafjer gewandert. Diefe Wanderung findet fo lange
ftatt, bis die Dichte beider £3jungen gleich ift. Erfege idh die
entitandene Fuckerléfung durch reines Waffer, fo wiederholt fich

_ der Dorgang, dem man als ®smofe oder Diffujion beseichnet.

Da mun nicht alle Subftanzen 3u diefer Wanderung durdh die
dtembran befdhiat find, die dafiir befdhigten aber wiederum
verfchieden fehnell diffundieren, fo ift es mitunter mdalich, anf
diefe IDeife eine wvollftdndige oder teilweife Trenmung ver-
jchiedener Korper herbetzufithren.

Diefe Ulethode [aft fich auf die Gewimmung des Suders
ber Riiben itbertragen, demnt jede Ritberselle ift ein von Fell:
membranen umfchloffenes, mit Jucker und anderen Stoffen ge-
fillltes ®Gefdf, das, in Wafjer gefest, ebenfo wie bei unferem
Derfuch die diffundierbaren Stoffe aus der Felle in das um:
gebende Waffer treten laffen muf.  Sveilich gelingt es nicht, mur
dent Fucfer ju gewinmen, es treten nody amdere Derbindungen
in das Waffer, auch find durch das Ferfchmieln viele Sellen
serfchmitten und geben deshalb ihren gamgen Inhalt ab. Der
Diffufionsprozef fpielt fich in einer Batterie von 10—12 unter-
einander verbundenent grofen  Fylindern, o Diffufeuren”, ab,
it demen der Saft sivfuliert. Alan erhalt fo eine £38jung, die
aufer Fuder noch vielen Wichtzucker enthdlt, den man fo weit
wie m3glich entfernen mmf. Atan bedient fich dazu des Kalfs,
dert man entweder in trockenem, frijh gebrarmtem Suftand oder
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mit Wafjer geldjcht als Kalfmilch verwendet. Der Diffufionsfaft
wird damit gefocht — man beseichnet das als ,Scheidung” —
und gleichseitig wird Kohlenfdure eingeleitet — ,Saturation’ —,
um den iiber|chitffigen Kalf, der fich mit Jucder verbindet, in
fohlenfauren Kalf iibersufithren. Alan erreicht dadurch eine
weitgehende Reinigung; es werden Sduren besw. Salze als
Kalffalze ausgefchieden, es treten Ferfehungen von Sticditoff-
verbindungen ein, deren Produfte audy ausgefdllt werden, Eiweifj
ftoffe gerinnen, Sarbftoffe gehent heraus; der Saft wird heller
und reimer. In mdchtigen Silterpreffen wird derfelbe mun von
dem , Scheidefdhlamm?, der sum Diingen vermwendet wird,
getrennt, nochmals mit etwas Kalf und Kohlenfdaure behandelt
und wieder filtriert. Endlich wird er noch einer , Wachjaturation”
mit {chwefliger Sdure untermorfen, um den leften Kalf su
féllen, worauf das Eindampfen des Saftes erfolat.

Das Eindampfen muf mit einer gewifjen Dorjicht ge-
fchehen, denn beim Kochen mit afjer serfelt fich der Fucker
und swar um fo leichter, je Fonzentrierter die £djung ift. Gleich-
seittg muf man davauf Bedacht nehmen, mdglichit jchmell wd
mit méglichft geringen Hoftent die grofen Iafjermengen su ver:
dampfen.  JIn vorsiiglicher Ieife gejchieht das in den Der-
dampfapparatenn der JFucderfabrifen. Diefe Dbeftehen aus drei
oder vier miteinander wverbundenen ftehenden oder [liegenden
grofien Kefjehr, in demen eine allmdhlich fortjchreitende Kon-
sentration des Suderfaftes ftattfindet; nur der erfte Keffel wird
mit etwas gefpanutem Dampf geheizt, die iibrigen Hefjel er-
halten die MWéarmesufithrung durch den beim Abdampfen der
Sucerldfung entftehenden Dampf, der bei feiner Hondenfation
aleichseitig eine Suftverdiinmung im vorhergehenden Hefjel her-
vorbringt, {o daf die Derdampftemperatur in jedem folgenden
Keffel niedriger wird. Ulan erhdlt fo eine Fonzentrierte Sucker-
[3jung, den fogenannten Didfaft; in demjelben haben fich noch
Lidhtzuckerftoffe ausgefchieden, fo daf er noch einmal filtriert
wird, worauf er im Vafuum, einem grofien: Heffel mit eigen-
artig angeordneten Heisrohren, unter ftarfer £uftverditmmung sur
JStillmaffe” verfodht wird. Diefe enthdlt bereits Jucterkriftalle;
man [d§t fie in Huchiche Nlaifchen ab, grofe liegende Fylinder,
i denen fich eine mit Rithrarmen verfehene Welle langfam
dreht, vermijcht fie mit dem Ablanfiyrup von den Fentrifugen
und dampft im ftoerdiinnten Raum unter langfamem Riihren
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fertig.  Yach dem 2AbFiihlen gelangt die Siillmaffe 3u den
Sentrifugen, in dement der Saft abgejchleudert wird und die
Suderfrijtalle gewonnen werden. Der Saft wird dann in einer
Ulaifche unter langjamer Bewegung weiter verdampft und auf
Qachproduft verarvbeitet. &s bleibt fchlieflich ein Reftjyrup,
der als Ulelaffe beseichmet wird. Derfelbe enthdlt noch wviel
Suder, doch friftallifiert derfelbe nicht aus; um denjelben 3u
gewinnen, focht man die Afelaffe mit Kalf oder mit Strontianm,
mit denen fich der Fucker zu unldslichen Derbimdungen wver:
einigt, o daff die ichtzucterftoffe ausgemwajchen werden Fdnmen.
Der Fucerfalf wird danm mit Kohlenjdure zerfet und die
filtrierte Fuckerldfung eingedampft. Der Strontiansucder Fommt
in Kithlrdume und wird mit Strontianldfung iibergoffen, dabei
serfefst er fich i auskriftallifierendes Strontianhydrat und Jucter-
[6fung, die moch mit Hohlenjdure behandelt und dann einge:
dampft wird.

Die von dem Fucterfalf und Fucerftrontian abfiltrierten
Qidhtzucterftoffe werden eingedampft und gewdhnlich verbrammt,
wobet Schlempetohle suriickbleibt, die gréftenteils aus Pott:
afche befteht und darauf verarbeitet wird.

Der fo hergeftellte Fucker ift Rohsucter, er ift gelb umd
moch mit etwas Syrup durchfeuchtet. &r wird meift in be-
fonderen Raffinerien durdh Aufldfen und Filtration iiber Kohle
gereinigt und in weife Ware iiberfithrt, die i den befamuten
Sormen als Kriftallsuder, Rutsucder, Pilet und Sarin in den
Handel fommt. Der durch Strontian aus der Alelafje ge-
wontene Jucker ift weiff und fertig sum Derfauf.

Die Produftion an Ritbergucer 1905/06 betrug in Dentjch:
land 2170443 t, in OfterreichUngarn [467700 t, in Srant
reich 1019800 t, Belgien 326000 t, Holland 201000 t, Ruf-
land 1001820 t, Schweden (21000 t, Ddnemart 66500 t,
Lordamerifa 320000 t. Die Weltproduftion betrug an Riiben-
sucfer yund 7 Ulillionen Tonnen.

Durdhy die Briiffeler Konvention {ind die Juckerfabrifen in
gans neue Derhdltniffe gefommen. Das Rauptbeftreben richtet
fich davauf, den Derbranch im JInlamde 3u fteigern, indem auf
deit hohen Ldhrwert des Juckers hingewiefen wird. Tatfddhlich
hat durdh die Rerabjeung der Juderftener der Derbraudh an
Suder pro Kopf der Bevdlferung erheblich sugenommen, denn
wdahrend derfelbe 1902/03 auf 12,5 kg fam, ftieg er im folgen
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den Jahre auf 172 kg. Eine weitere Steigerung der Der-
brauchssiffer wird erhofft durch ausgedehnte 2Aufrahme von
Ularmeladefabrifation, indem man auf England wnd Amerita
verweift, wo durch den allgemeinen Konjum diefer Produfte
der Fuckerverbrauch pro Kopf auf 39 besw. 35 kg gefommen
ift. Alan wiinfcht daher fiir diefe Fwecke Steuerfreiheit des
Suders, um billige Utarmeladen 3u jdhaffen, die befjer als die
heute bet uns hergeftellten find. Bis jett ndmlich wird dasu
der fogenannte Stérfesucer verwendet, der jwar nicht fo jiif
und nicht fo rein, audy tenrer ift wie Rohrsucker, aber von
feiner Steuer betroffen ift und daher fiir fehr viele Zwede ver-
wendet wird. Der Starfesucer ift Traubensuder, wie er fich in
fefterr Svitchten mnatiiclich findet; wie die Stdrfe aus Trauben-
sucter enttebt, fo lafit fie fich auch wieder davin uriichvermandeln,
und von diefer Umwandlungsfdhigeit wird ein grofer tech-
nijcher Gebrauch gemacht, die 3u einer deutfchen Produttion von
100000 Doppelzentrer Starfesucter umd 500000 Doppelzentuer
Starfesucterhonia fiihet.

Die technifche Gewinmung des Traubemsuders gejchicht
durdh Kochen von Kartoffel- und laisftdrfe mit verdiinnter
Sdwefeljaure.  Nlan nimmt gewdhnlidh 100 kg Stérfe wmd
eine £8jung von 3—4 kg fonzentrievter Schwefeljdure in 200
bis 250 kg MWaffer. Die Spaltung der Stdrfe wird in mit
Bleiplatten ausgelegten Holsbottichen ausgefiihrt, i die juerit
die verditnnte Sdure gebracht wnd durch Dampf- oder Beis-
jchlangen sum Kochen erhift wird. JIn die fiedende Sliffia-
Feit [aft man darauf die mit MWafjer sur Nildh angeriihrte
Stdrfe fo einfliefen, daf das Sieden micht unterbrochen wird
und feine Derfleifterung der Stavfe eintritt. Atan focht etwa
5 Stunden; die Uberfilhrung der Stérfe in Traubersucer ift
feine vollftdndige, es bilden fich nebenbei nodh andere Fucker-
artent. und Deptrine.  Schneller fommt man sum Fiel, wenn
man die Spaltung in Fupfernen Drudfefieln bei 2—3 Atmo-
{phdren vormimmt. Wad) beendetem Kochen wird die Schwefel-
fdure durch Fufas von Kalfmildh oder gefdhldmmter Kreide ab-
geftumpft; nach 24ftiindigem Stehen wird die $liiffiakeit von
dem Gypsniederfchlage abgehebert wnd diefer durch Silterprefjen
aedriift. Die Slitffigfeit wird iiber Knochenfoble entfdrbt wmd
i jwei Abjchnitten eingedampft; man ,verdampft” in liegenden
Derdampfapparaten oder wegen des reichlich fich ausjcheidenden
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®ypies in fberriefelungsapparaten — 30—50 U-férmig ver-
bundene R3hren, die immen mit Dampf geheist werden, iiber
welche der Saft aufen herabriefelt — auf Dicdjaft, ldft den-
felbent erfalten, filtriert den ausgejchiedenenn Gyps ab und focht
im  Dafuum 3jur §iillmaffe, die in Pfannen 3u einer fein:
Friftallinijchen, weiffen bis gelben Alafje erftarrt.

Der Starfesuderfyrup wird in dhnlicher Weife bereitet,
nur vermwendet man weniger Sduve und unterbricht denm Koch-
prozef fchon 3u einer Feit, wo der Dertrinegehalt den Dertrofe:-
gehalt nodh iiberfteigt.

Die Stivke.,

Sudyt der Kartoffel. §abrifaﬁon der Stirfe. IDeizenfleber. Niondamin.
Reisftdrfe. Sago. Tapiofa. Kartoffelfago.

Sitr Dentfchland ift der widhtiafte Rohiftoff fiir die Sabri-
fation der Stdrfe die Kartoffel, die XOurzelfnolle von Solanum
tuberosum, die aus ihrem Beimatlande Peru suerft in den
Jahren 1560/70 nach Spanien gebracht wurde. TIn Deutjch-
land begann die Kartoffelfultur im Dreifigidhrigen Hriege umd
wurde fpdter durdh Sriedrich den Grofien allgemein verbreitet.
BHeute fteht Deutfchland mit einer mittleren Produftion von
250 Atillionen Doppelzentrer Kartoffeln an der Spike der &rd-
dpfelbanenden £ander. Don diefernt werdent vermwendet

- U0 A AN SRR 8.
, Starfefabrifation . . 3,5—4°/,
, Spiritusfabrifation. . 6,0—6,5°/,
, Speifesweden . . . 17—18Y,
o Dehiudtor o ook 4B O
,  Saulisverfluft . . . (09,

Die Kultur der Kartoffel erfordert einen tief geloderten
Boden umd gufe Diingung, da die Hartoffel dem Boden iel
Kali, Phosphorfdure umd Stidjtoff entsieht; da fie von allen
Kulturpflamgenn am wenigftenr Wafjer verdunitet, jo Fann fie mit
wenig Bodenfeuchtigfeit ausfommen und gedeiht nody auf ge-
ringen Sandbdden; fdhwere, feuchte Bodenarten find nidht fiir
Kartoffelbau geeignet. Die meiften und ftarfercichiten Kartoffeln
liefert humofer, tiefgriindiger Lehmboden mit ATergeluntergrund,



56 Starfe.

Anbaltende Wdjfe ift der Kartoffel gefdhrlich, da diefelbe die
Naffaule hervorruft, eine JInfeftionsPrantheit, die durch Butter-
fdurebatterien entfteht. Die Kranfheit, die audhy beim 2Auf-
bewabren die Kartoffeln befdllt, befteht in einer Aufldfung der
die Jellen verfittenden JIntersellularfubftans und fdhlieflich auch
der Gellwdnde 3u einer fchleimigen Slitfjigleit. ®Bute, ftarfereiche
Hartoffeln werdert am ficherften aus ftdrfereichen Sorten gezogen,
die auch am beften Hranfheiten widerfteht; fitr die Ausbeute
an Stdrte und audh fiir die Qualitdt derfelben ift wefentlich die
Kartoffelforte und ihr Reifesuftand. Der Gehalt der Kartoffel
an Stdrfe ift verichieden; es gibt Sorten, die nahe an 309/,
Starfe enthalten Fdrmen, andeverfeits aber auch folche, die mur
10—11Y, Stérfegehalt haben. Beim Aufbewabren erleiden
die Hartoffeln eine Derminderung ihrer Stérfe infolge von Der-
bremmung derfelbent su Koblenfdure und Waffer durdy Atmung.
®erade wie bei den Riiben, muf man diefe Lebenstdtiafeit der
Kartoffel nach Utdglichfeit einddmmen, dadurcdh daf mait den
Sutritt der €uft bejchrdntt. Afan bringt deshalb die Kartoffeln
in dhnlicher Weife und nach denfelben Grumdidsen wie die
Suderriiben in ATieten; aber auch in diefent ift der Lagerungs-
verluft grof, betrdgt er doch im Durchichnitt 24°/, der Gefamt-
maffe und der Wdhriubftans. Um die grofen Derlufte, die all-
jdbrlich durch Sdulnis an Kartoffeln entjtehern, 3u permeidert,
und um einent Regulator jwifchen guten und fdlechten Ernten
ju haben, ift der Derfuch gemacht worden, die Kartoffeln 3u
trodnen und fo als Konferven aufjubewahren. Die Derfuche
haben 3u entjchiedentent Erfolgen gefiithrt. Die Kartoffelnt werden
in Scheiben vont 3—4 mm Dide gefchnittenn oder in Schnitel
serlegt und damn durch mit Luft ftarf verditnnte Heizgaje unter
fortwdhrendem Mmriihren getrocknet. Die Kartoffeln bleiben in
der Sarbe tadellos unmd find unbegrenst haltbar. Sie quellen
in Faltem Wafer leicht auf wnd find u allen Swecden wie die
frijchen Kartoffeln su vermender.

Die Gewimmng der Starfe aus den Kartoffeln ift eine an
fich einfache, mechanifche ®peration; die Kartoffeln werden ge:
wafchen und gelangen dann 3u den Reiben. Diefe haben die
Aufgabe, die Fellerwdnde der Kartoffel su zerreiben, fo daf der
Jubalt der Fellen heraustretenn fanm; je vollfommener diefe
Aufgabe gelingt, um fo grdfer ift die Ausbeute an Starke. Tn
der dentfchen Kartoffelftdrfefabrifen finden wir 3wei Avten von
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Serfleinerungsapparaten: die Reibern, welche die
Brei vermwandeln und die BVreimithlen, weldhe das Qe
demt davon durch Siebe das Sruchtwaffer nebft darin bef
Starfe abgetvennt ift, weiter su zerfleinern haben. Die SHALTe
wird durdhy Wafjerbraufen auf Sieben ausgewajchen, wobei
hdufig Birften zur Anwendung Fommen, welche iiber den
Kartoffelbret hingleiten und das Auswafchen der Stérfe rnter-
ftitgeir.  Die vom den Sieben abfliefende Starfemildh enthalt
itoch betrdchtliche AUlengen von Safern, die durch die Siebplatten
durchgedritcht fimd und mun das Abfegen der Stdrfe erfchweren;
man fchidt fie deshalb nody einmal iiber ein Seinfieb, worauf
fie in vierectige, gemanerte, sementierte Abjagfdften gelangt, in
dentent fie [0—12 Stunden bleibt. Yach diefer JFeit hat fich
die Stdrfe abgefet und das Srudhtwajfer wird entweder ab-
gehebert oder durdhy Fiehen von Stopfen, die in einer Seiten-
wand in verjchiedener Hdhe angebracht find, abfliefen gelafjen.

Statt der Abjastdfterr wird vielfacdh auch die Tremming der
Stdrte vom §ruchtwaffer durch das Sluten- oder Rinmenjyftem be-
wirft. Die Stdrfemildh gelangt dabet aus einem Dertetlungs:
Faftert auf lange, fchmale, flache Rimmen mit ganz [hwachem

 ®efille, auf demen f{ih die Rauptmenge der Stdrfe abfefit,

wdhrend das Srudhtwaffer mit den leichten verunveinigenden
Safern und den fleinen Stdrfefdrnchen in 2Abjastdften [duft.

Diefe Rohftdrfe gelangt mun in Bottiche, in deren flitte
an fenfrechter Welle fich ein hodh und tief einftellbares Riihyr-
werf mit Rithrarmen befindet; hier rithrt man fie mit MWaffer
auf wnd [dft das Rithrwerf sur guten Durdymijdung einige
oeit gehem.  Jnmerhalb 6—10 Stumden feft fich die Stdrke
dantt ab und jwar tritt Schichtenbildung nach dem fpesifijchen
Gewicht ein. Ju unterft fefent fich Sand und die grofen Stérke-
Bdrner ab, damn folgt eine Schicht veiner, guter Stdrfe, auf die
fich die fogen. Schlammichicht aus Fleinfdrniger Stdrfe mit
Safern, Eiweifflocen ufw. auflagert. Wachdent das iiberfiehende
Wafjer abgelaffert ift, wird die Schlammichicht mit MWafjer anf-
gerithrt und durch eine feitliche Schlammlufe abgelafjen. Daranf
wird die untere Starfefchicht nodhmals mit veinem Waijer durch-
geriibet, abfefien gelaffenn und abgefchlemmt.

Die mun im Bottich verblicbene Starfe ift fiir die Sabrifen,
die mur naffe Stérfe fabristeren, das Enmdproduft, das aus-
geftochen und in Sdde verpackt wird, Soll die Stérfe getrodnet
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werden, fo wird fie in Fentrifugen, derenn Trommel mit feinftem
Barchentgewebe ausgelegt find, ausgefdhlendert und dann ent-
weder auf flachen, iiber Dampfheizréhren ftehenden, mit Sadk-
leimmwand befpanmnfen Horden in gut ventilierten Rdumen langfam
getrocfiiet; oder man bedient fich eines Tuches ohne Ende. Ein
Doppeljegelleinentuch von 15—20 m S£dnge wd [—I1*/, m
Breite lauft itber swei Rolzwalzen Fontimuirlich herum; jolcher
Tiicher {ind [3—20 iibereinander {o angebracht, daf alle un:
geradent Bdnder von linfs nady rechts, alle geraden von rechts
nach linfs laufen. Die forgfdltig serfleinerte Stérfe wird oben
auf @Tuch [ linfs aufgegeben, wird nadh rvedhts transportiert
wd  fdllt am &nde auf das etwas vorgeriictte Tudh 2 wmd
wird fo allmdhlich fiber alle Tiicher gefithrt, durch welche er-
wdrmte Luft ftreicht.

Abb, 1. Scnitt durdh ein Weizenforn, a Samenjdale. b Kleberjchidht.
¢ Keimling, e urzelfeim. f Blattfeim. g Heimblatt (nady Oft).

Die Riickjtande der Kartoffeln heiffen Piilpe und dienen
als Diehfutter.

@rheblich {chwieriger geftaltet fih die Gewimmung der
Starfe aus Hormerfriidhten, von Ddenen die aus Weizen die
wichtigfte ift. Die Schwierigfeit erfldrt fich aus dem anatomijchen
Ban des Getreideforns (AbD. ). MWdahrend bet der Kartoffel die
ftarfefithrenden Fellerr unmittelbar unter der Oberhaut liegen
und nach Ferrveifung derfelbert und der Jellhdute frei zum Aus-
wafchent daliegen, finden wir bei den Getreidefdrnern jwifchen
Samenfchale und ftarkefithrenden Jellen eine Schicht von recht-
ecfigent ZFellen, die mit eimem ESrnigen JInRhalt gefiullt find.
Diefer heifjt Kleber und ftellt ein Gemifch von Eiweififtoffen
dar, die mit Waffer eine graue, Flebrige Utafje bilden und da-
her das Auswajchen der Starfe erfdhweren. ;

Lach dem jogen. Rallejchen Derfahren, welches fich fiir
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Fleberarmen Meizen eignet, wird derfelbe in Wajjer eingequollen,
bis die Horner aufgemeicht find; die auf der Oberfliche hwimmen:
den tauben Kdrmer, Raden u. dergl. werden abgefchdpft und
das Quellwafjer wird mehrfach ernevert. £aft fich das Korn
leicht zerdriictern, fo wird das Wajer entfernt, abtropfen gelafjen
wd das Getreide swifchen Walzen serqueticht, ohne daf die
Stérfesellen serrifien werden. Die jerduiicte Ulaffe wird darauf
mit Waffer u einem Brei angeriihrt wnd mit frither erhaltenem
»Sauerwaijer” vermifcht.  Bald seigt das Auftreten von Kohlen-
fdurebldschen den Eintritt einer alfoholifchen Gdrung, die nadh
einiger Jeit in eine faure iibergeht. &s entftehen Efjig-Propion-
Butterjduren, die dem Kleber [3fen. Wadh 10—12 Tagen im
Sommer, nad) 20 Tagen im Winter bedectt fich die Oberfldche
der Slitfjigheit mit einer sujammenhdngenden Schimmeldecte,
woranf die Reaftion fofort unterbrochen werden muf, um den
Eintritt einer fauligen Gdhrung su vermeiden, welde Kleber
ud  Starfe angreifen wnd in {chleimige Ulafjen vermwandeln
wiirde. Das Sauerwafier wird abgelafjen wmd die Stdrke in
Wafjchtrommeln ausgewafchen.  Vei diefem Derfahren geht der
Kleber verloren; da derfelbe aber ein wertvolles Lahrungsmittel

- darftellt, fo fucht man ihn durd) eine andere Avbeitsweife auch

su gewinnen.  Utan erreicht das, wenn man entweder MWeizen
mehl mit 40°/, Waffer in einer Knetmafchine 3u einem 3dhen
Teig fnefet, der /,—1 Stunde fich felbft itberlafjen bleibt, da-
mit der Kleber geniigend quillt. Der Teig wird damm auf einer
fammnellierten Unterlage durdy eine hin und her gehende Walse
unter Draufbraufen von Wafferftrahlert bearbeitet, wobei die
Starfemildh abflieft und der Kleber juriictbleibt. Derfelbe Er-
folg wird ersielt, wemt man das MWeizenmehl, ohme es erft in
Teig 3u verwandeln, in Anvithrung mit Wafjer in Jentrifugen
bringt, in denen eine Tremmung in Rohftdrfe und Kleberbrei
erfolgt. Die weitere Derarbeitung der Weisenftarfe aleicht der
Hartoffeljtdrfe, nur ift die Trodnung viel vorfichtiger aussu-
fiihven, da ein Fleiner Klebergehalt die Leigung zum Derfletftern
erh3ht. Die vorgetrodnete Stirfe {chldgt man in Papier und
{chnitet dasfelbe feft 3u; wdhrend des folgenden Trodnens sieht
fih die Alaffe sufammen und zerfdllt julet vom fittelpuntt
aus ftrablig. Diefe Sorm ift als Strahlen- und Hryjtallftdrte
bejonders gefchatt. Sie ift aber feineswegs als Charatteriftifum
filv Deizenjtarfe amgufehen, denn die Kartoffeljtdrfe nimmt die
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felbe Sorm an, wennt man ihr in feuchtem Sujtande etwas
Dertrin beimifcht und fie dann ebenjo trocknet wie Weisenftdrte.

Das als UTondamin viel gebrauchte Préparat ift Ulats-
ftarfe. Das Utaisforn enthdlt die Starfefdrmer feft wverfittet
durch @iweiffdrper, die aber ver{chieden {ind vour demen des
Weisentlebers md von diefenn durch leichte £3slichfeit in fehr
verditnnter Kalilange ausgeseichnet ift. Sur Derarbeitung des
Ulais auf Stirfe werden jwei Wege eingefchlagen. BVei dem
einen Derfahren wird das Ulaisforn jundchit der Ldnge nach
vorn der breiten nadh der fpien, Feimfithrenden Seite gefpalteft
wd o der Keim, der groff und Jlreich ift, abgetrennt. Bei
dem 3weiten Derfahren wird das nicht entfeimte Korn 60 Stunden
lang mit */,—1/,9/, fchwefliger Sdure verfeftem MDafjer von
60° geweicht und gequeticht, wobei Schale und Keim nicht 3er-
tleinert werden. Der fo entftandene Brei wird in Separatoren
mit fertiger Stdrfemilch behandelt, wobei fich eine Trennung
der cimgelnen BVeftandteile wvollzieht, indem die Schalen oben
{chwimmen, woranf die Keime folgen. Beide werden abge{chdpft,
die Keime auf Ulaisdl gepreft und die Prefritcditdnde und
Sdhalen als Dichfutter verwendet.

Die ftarfefithrenden Anteile werden dann auf Alahlgdngen
naf vermaRlen und iiber Siebe gefithrt. Aus der rohen Starfe:
milch find mun sundchft die Eiweifftoffe su entfernen. Das
gefchieht, wenn der Keimling medhanifch entfernt war, durd
Sujag von 1/, %/, iger Watronlauge; wemn mach dem {chwefligen
Sdure-Derfahren gearbeitet war, durch weiteren Jujal gams
verditmter {chwefliger Sdureldjung. Die Starfemildy gelanat
auf §luten, auf denent die Starke {ich abfest, wahrend die Eiweify-
ftoffe mit dem Waffer abfliefen; dasfelbe geht durch Silterprefjen
sur Gewimmung des ,Glutens”. War mit Watronlange ge:
arbeitet, fo wird aus der alfalifchen £6jung das Gluten durch
Sdurent gefdllt, filtriert, getrocfnet umd mit oder ohne Fujak
vort Schalen (UTaistleie) sur Siitterung verwendet.

Der Reis ift am reichften an Stdrfe, er enthdlt davon
72—80°/,, aber er ift am {chwierigfter 3u verarbeiterr, weil
dte fleinen, dicht aneinander gelagerten Starfefdrner durch Eiweif
wd Pilamenfchleim feft sufammengefittet find. Jur Starfefabri-
Fation wird i der Regel mur der in den Reismiihlen bei der
Tafelreisfabrifation abfallende Bruchreis vermwendet.  Derfelbe
wird in Behdltern aus Holz oder Fementmauerwerf mit
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0,3—0,5%,iger Latronlange gequollen. Die fauge wird dann
abgelaffen und die Eiweifftoffe, die in Ldjung gegangen find,
durdh Sduresujat abgefchieden. Diefelben Fommen unter dem
Yamen ,Energin’ in den Randel. Der gequollere Reis wird
swifchen Atihlfteinen mit 0,53—0,5°/,iger Latronlauge serrieben
und die Starfemildy den Sieben und Fentrifugen 3ugefithrt.
Schleudern und Abfesenlafjen muf nach dem Anrithrem mit
frijchem Waffer und etwas Lauge mehrmals wiederholt werden,
um aus dem Kleber nocdh Starfe ju gewinnen und diefe von
dent Eimweifftoffen su befreien. Die dabei abfallende proteinreiche
Stéarfe wird als Diehfutter, namentlich fitr Schmweine vermwendet.

Ermdhnt fei noch wegen feiner eigenartigen Bereitungs-
weife der Sago. Der Sago ift Palmenitdrfe, die in Oftindien,
Wejtindien, Brafilien und Auftralien aus dem Stammmarfe von
Palmen, nachdem diefelben eine gewifje Hdhe errveicht haben,
gewonnent wird. Die Palmen werden in Stiicke serfchnitten,
aefpaltenr, das Nlarf herausgenommen wnd nach dem Ferjtofen
wie bet uns die Kartoffeln behandelt. Die gereinigte und ge-
trochiete Stdrfe wird dann mit etwas MWaffer angeriihrt umd
durdh Sicbe aedriicht, vont denen fie in Tropfen anf heife, mit
© Sett beftrichene Platten fallt; dadurd)y werden die Stdrfetropfen
rajch getrocfnet, gleichseitig aber oberfldchlich verfleiftert 1umd
tetlwetje in Dertrin vermwandelt, wobei fie das eigenartige Aus:
fehen der Sagoftdrfe erhalten. Die braune Sarbe des Sago
rithrt von gebramntem Fuder oder vom Bolerde her, die rote
Sarbe ftammt vorn einem Palmenfarbitoffe.

3n derjelben Weife wird aus Alaranta: wd Cafjavaftdrfe
die ,Tapiofa’ und aus Kartoffelftdrfe der ,inldndifche” oder
Hartoffeljago” hergeftellt.

Srijcherhaltung und Honjervierung von
Lebensmitteln,
pifeln des $leifches. Vehandeln mit Borfdure, jdywefliger Sdure, Fluors
wafferftoff. Formaldehyd. Salizylfdure. Trocnen von Fleifh. Wiirfte.
Honjervierte NTilh. BHatmaFer-Niild). Trocknen der Gemiife,
~ Die meiften Lahrungsmittel find im natitrlichen Sujtande
einer baldigen Derdmderung unterworfen; als gute Ltdhrbdden
find fie verlodfend fitr alle mdglichen Pilze und Bafterien, die
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ihr  Jerftérungswert an  Eiweififtoffenr, Kohlenbydratenr und
Settenr prompt erfilllen.  Sleifch verdndert die Sarbe und seigt
nach Furser Feit die dentlichften Feichen des Derderbens, Tilch
wird fauer umd thre Eiweifftoffe gerimmen, Fette und Mle werden
ran3ig und dergleichen mehr.  Der Wunjdy ift begreiflich, die
Wirkung der Alifroorganismen auf die Uahrungsmittel ein-
sujchrdnten, diefelben Ildnger frifch su erhalten und durch des-
infisierende Jufdfe vor der Ferfebung su fhitgen. E&s fragt
fich mur, ob fich diefes Fiel erreichen [aft, obne dadurch den
geniefiendent Organismus in irgend eimer Weife 3u fchadigen
oder die ahrungsmittel zu entftellen und mindermwertia  3u
machen. &s fann fich da um 3wei Aufgaben handeln; in dem
einen §alle wird man danach ftreben, die Wahrungsmittel wn-
verdndert in threr duferen Sorm gegen JInfeftion 3u fchiiggen,
indem man fie mit faulniswidrigen Subftanzen vermifcht oder
fibersicht, im anderen Salle wird man diefelben einer ver-
dndernden Behandlung unterwerfen, die die Angriffe der Alitro-
organismen mehr oder weniger ausfichtslos machen.

Betrachten wir junddhit den erften all und swar in feiner
Amwendung auf einige der widhtigften Wahrmittel. Wir haben
frither feftaeftellt, daf das Sleifch von dem Augenblic des
Todes des betreffenden Tieres an Derdnderungen unterliegt, die
fich namentlich im Sommer auch duferlih durdh Derfarbung
und iiblen Geruch bemerfbar machen. Nian famn indeffent
diefem  Ferfetungsprosef; vorbengen bezw. ihn Binaus{chieben,
indem man das Sleifch ,pdfelt”, d. h. mit Salz umd sur Er-
haltung der voten farbe mit etwas Salpeter behandelt. &s ift
feftgeftellt wnd durch viele Erfahrungen aus dem taglichen Seben
beftdtigt, dafj die Fleinen lengen der genamnten Salse auch bei
hdufiger Anwendung feine gejundheitlichen Wachteile mit fich
bringen. Sreilich verliert das $leifch mehr oder minder feinen
Woblgefchmact und eine nicht unwefentliche Nenge von Eiweif-
foffen und Ertraftitoffen geht in die Pdfelfliiffigheit. Anders
ift es bet einer Reihe vou anderen Salzen, die sur Srifcherhaltung
herangesogen find, wie die Borfdure wnd borfauren Salse,
{chwefligfaure und fluormafferftofffaure Salze, Formaldehyd,
Salizyljdure, Wafferftofffuperoryd umd Sarbftoffe.  Gehen wir
diefe Derbindungen in besug auf ihre Anwendung 3ur Erhaltung
von Uahrungsmitteln durch, fo treten uns verfchiedene &r:-
fcheinungen entgegen.  Ulan hat Borfdure in  Sranffurter
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Wiirjtchen, in Krabben, in amerifanijchem Potelfleijch, fehr viels
fach in Alargarine u. a. gefunden und feftgeftellt, daf diefelbe
auch in das Sleijch hineinwandert, wenn man dasfelbe sur Ab-
haltung von Pilsfeimen mur damit bedectt. Diefe Borjaure ldft
fich nicht mit Waffer fortichaffen, Eommt alfo mit in den Ver-
damungsapparat. Jft fie hier jchddlich? Die Antwort darvanf
lautet ver{chieden; wdhrend von vielen Sorfchern nach ihren
Unterfuchungsergebniffen fleine tengen Borjdure anch nadh
ldngerem Genufy Feine nachteiligen Solgen seitigen, haben andere
franfhafte Erjcheinungen feftaeftellt, fo daf die Wirfung der
Borfdure individuell verfchieden zu fein {cheint. Aber fie hat
| noch andere bedentliche Seiten. Sie vermag in Fleineren Dofen
nicht desinfizierend su wirfenr, aber den Sdulnisgerudh, der beim
Sleijch das ficherfte Feichen beginnender Ferfeung ift, su An-
fang 3u verdecten; ferner erhdlt fie das Sleijch ldnger wafjer-
haltig und gibt demfelben den 2Anfchein einer grdferen Saftia-
feit und Srijche, als der Dauer feiner Aufbewahrungszeit ent:
fpricht.  E€s find alfo Taufdhungen des Augenfcheines durch
Borfdure leicht mdglich und diefe miiflen im rveellen BHandel
ausgefchloffert werden. BVei der Anwendung von Borfdure jur
“Honfervierung der Utilh hat man die Beobachtung gemadht,
dafy ein Dderartiger Juja swar die ATildh vor dem Gerimnen
bewahrt, daf er aber ihre Ferfesung nicht Kindern Fonnte.
Schont diefe Griinde geniigen, um von einem Sufat von Bor-
fdureverbindungen jur S$rijcherhaltung von LWahrungsmitteln
ab3ujehen.

Eine augerordentlich groffe Derwendung fand die {chweflige
Sdure und ihre Salze, fie fpielte ihre Rauptrolle beim Bad:
wd Schabefleifh, fermer wurde fie fiir MWwrft, Gefliigel, Wild-
pret, Sifche, fitr eingemachte Sviichte und Gemiife vermendet.
Bet den pielen Unterfuchungen gerade des BHadfleifches ergab
fich vor allem, daf die Rauptwirfung der hwefligen Sdure in
der @rhaltung des roten Blutfarbitoffs, des Bamoglobins, lieat,
wodurch das tadellofe frifche Ausfehen erhalten bleibt, wahrend
die Jerfetung des Sleifches Feinesweas aufgehoben su werden
braucht. @5 ift alfo hier auch eine Tiufchung des Faufenden
Publifums leicht durchsufithren. Schon diefer Umftand wiirde
ein. Derbot der fchwefligen Séure rvechifertigen, aber es ijt
ferner nachgewiefenr, daf freie jchweflige Saure und ihre fauren
— die neutralen weniger — Salze gefundheitlich nicht einwand-
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fret jind, indem fie Efelgefithl, Ulagendrud oder -jchmerzen, Er-
brechen und Durchfdlle veranlaffen Fénmnen.

Die neuerdings unter verfchiedenen Wamen wie Chryfolein,
Thontay, Remarfol n. a. empfohlenen Srifchhaltungsmittel fiix
Sleijch, tilch, Butter, AUlargarine find Sluormwafferftoffialse,
namentlich  Shiornatvium.  Diefelbent rufen felbft in Fleiner
Utenge direfte Dergiftungsericheimungen hervor, fo daf fie auf
feinent Sall 3u verwenden find. Dasfelbe gilt vom Sormaldehyd,
der in Dampfform in befonderent Schranfen und auch in wdfferiger
¢6fung auf $leifch, Wurft ujw. einwirfen gelaffen wird; in
England mumd Amerifa wird er auch sur Konfervierung von
Atilch vermwendet, doch diirften fich folche Jujdbe in wirffamer
Aienge jchon wegen des fcharfen ®Geruchs und eigenartigen
®efchmacks  verbietenr.  Heinem Sweifel unterliegt es, daf
Sormaldehyd auch in fleinen Ulengen die Gejundheit beein-
trachtiat.  Auch MWafferftofffuperoryd, das an fih harmlos ift,
ift infolge feiner leichten Abfpaltung von Sauerftoff sur Srifch-
erhaltung von Sleifch, ATilch und anderen Wahrungsmitteln
herangesogen, hat f{ich aber nicht bewdhrt. Dagegen ift die
Salizylfdure mit &rfolg sur Konfervierung von namentlich alfo-
holifchen Getrdnferr und Sruchtjdften verwendet worden, aber
fie ift mummehr auch verboten, weil man fie nicht fitr einwand-
fret gehalten Rat.

Qatiirliche und Finftliche Sarbjtoffe werden vielfach jum
Derichdnen der Sarben von Sruchtfdften, Wein, MWurft, Butter,
Alargarine u. a. verwendet, wm denfelben die vom Kdaufer ge:
wiinfchten Sarbennitanzen 3u geben. So verwendet man fiir
Wt 3. B. Carmin und die Anilinfarben Suchjin und Eofin,
wobet die Wurft die Sarbe behdlt, fitr Butter und Alargarine
Curcuma, Safran, Gelbhols, VButtergelb ujw. Da die Sarbftoffe
duferft intenfive Sdvbungen geben, o find davon mur gang
geringe UTengen evforderlich, die gefundheitlich Feinerlei Ve
denfert unterliegen; der eimzige &mwand, der gegen Fiinftliche
Sdrbungen gemadyt werden Famm, ift, daf fie sur Tanjdning
Deranlafjung geben umd dlteren MWaren ein frijches und ein:
wamdfretes Ausfehen verfchaffen Fdnmen.

Der sweite Sall, bei welchem es fich darum handelt, die
Wahrungsmittel eine Derdnderung durchmachen 3u lafjen, die fie
vor Saulnis und Derwefung jchiigt, muf die Bedingungen fiir
jaure und faulige Gdhrung ausichliefen. §leijch jeder 2Art,
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Starfe, Kartoffeln, Gemiife faulen mur in der Warme, bei Ju-
tritt von Luftfauerftoff, bei grdferem Wafjergehalt wnd bei
BGegenwart von Pilzen und BVafterien besw. von bereits in
Serfefjung befindlichen Sermenten.  Atan mu§ fie deshalb nach
Nidglichteit vor jemem Saftoren fchiier. In erfter Einie hilft
dafitr ein geeigneter Trodenprosef, da die Pilse und Bafterien
nur auf feuchtem dhrboden gedeihen; Sleifch, Kartoffeln,
Stdrte und viele andere Wahrungsmittel fitr Nienfdh und Tier
laffent fich durch Entwdfferung auf einen beftimmten Seuchtigteits-
achalt fiir unbeftimmte Feit fonfervieren, ohme dabei an ihrem
Udhrwerte irgend etwas einsubiifen. Das Trodnen von Sleifch
gefchieht fo, daf dasfelbe in langen Stiicen anfgehdngt umd
durch 0ind wd Somne vorgetrocnet wird, worauf es zur
ardferen Raltbarfeit noch Hinftlich weiter getrodnet werden
fann; auch rein Finftliche Derfahren werden angewendet. Bei
uns, wo wir geniigend frifches §leijch sur Verfiigung haben,
haben fich die Trodenpriparate wie $leifchpulver, Carne pura
umd andere nicht eingebiirgert. HRaufiger find oft weite See-
transporte von frifchem S§leifch, die in gangen aejchlachteten

- Tieren, 1Dild, Ddgeln ufw. lediglich durch niedrige Temperatur

Fonferviert werden; fo gehen regelmdgige Qransporte von
namentlich Rammeln von Reufeeland mnach Brafilien — eine
Reife von acht Wochen und Fommren frifch wie eben gejchlachtet
an. 2Aduch von England wird frifches Sleifch nach Sitdamerifa,
von Nordamerifa wohl audy nady europdijchen Hdfen gefandt.
Das §leifch braucht sur Derwefung eine gewifje Temperatur,
die oberhalb von etwa 8—9° C, liegt. &s ift ja befannt, daf
man durch Eisfithlung §leifch einige Feit erhalten fann. Bei
den Schiffstransporten hat man natiiclih grofartigere &in-
richtungen, grofie Kithlhallen, die mit Kéltemifdhungen oder
Derdunftung von fongentrierten Gajen gleichmdfig auf 0° und
darunter abgefithlt gehalten werden. Die $leifchitiicke miiffer,
wie alle durch Kalte Fonfervierten Qahrungsmittel, langjam auf-
getaut werden, um fchnelle Saulnis 3u vermeiden. Konfervierung
des Sleifches findet auch ftatt, werm man die auf demfelben
befindlichen Bakfterien tdtet und damn dafiir forgt, daf die Luft
mit ihren vielen Atifroorganismen nicht mehr an das Sleijch
heranfann.  Am gebréudylichften ift ¢s, das Sleifch su erhiten
und damn fogletch in Miftdidht su fchliefende Biichfen su bringen.
Durch das Erhifen fterben die Heime und aleichseitia gehen die
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[8slichen Eiweififtoffe, die beften Lrdhrmittel der Faulnisbafterien,
in geronnenen unldslichen Suftand itber. Endlich Fann man
Sleifch dadurch Fonfervieren, daff man es rduchert. Das ,Rauch-
fleijch” — Ochjenfleijch, Ochfensunge, Schinfen, Sped, BGdnfe
bruft — wird in Rolzrauch gebracht, mwodurch dasfelbe gleich:
mdpig ausgetrochiet wird und die Heime durch die aufftrdmenden
teerigen Ferfepungsprodufte getdtet werden. Dielfadh fieht man
auch von der Benuhung von Holzrauch ab und arbeitet nach
einem Schnellverfafhren, indem man die Sleifchwaren, bejonders
Rohwiirfte, in Holzeffig legt oder mit Holsteer bejtreicht und an
einert 3ugigen @rt zum Abtrodnen hdngt; oder indem man
Sleifch (nicht Wiirfte) erft in Hochjalzl6fung legt umd dann
ldngere oder Fiirjere Feit in eine Abfochung von Glangruf;,
wie er fich in jeder Efje bei reiner Rolsfenerung anfest.

Ein Ffurses befonderes MWort fei noch den Wiirften ge-
widmet. Tan bereitet fie einerfeits, um frijches Sleifch, welches
nach dem Schlachten nicht gleich vermwendet werden fann, als
Dorrat aufsubewafren, dann aber auch, um die fiir fich allein
nicht sujagenden Schlacdhtabgdnge (wie Vlut, Leber, funge, Hers,
Gehirn ujw.) durdy Dermengen mit befjerem Sleifch, Sett wmd
®Gewiirzen jchmadhafter ju machen. Die fleingehadte ANlaffe
wird it Geddrmen aufbewahrt und dient teils frifch, teils ge-
trodfnet und gerduchert sur Lahrung. Leider hért man mur su
oft, dafy nicht tmmer die Sabrifation von Murft mit der Sorg:
falt ausgefithrt wird, die man verlangen Fann; vielfadh ver-
jhwinden in der Wurft Teile von Tieren, die man fiir fich
niemals effenr witrde, ebenfo ift es ermiefen, daf haufig Franfes
und verdorbenes Sleifch mit vermendet wird. - Weiter wird
haufig ein Sufal von UTehl gemadhyt, um angeblich die Binde-
Fraft des Sleifches 3u erhShen; doch wird felbft von Wurft:
machern 3ugegeben, daf ein foldher Jufat Peineswegs erforder:
lich ift, um gute Ourft hersujtellen. &benfo ift das Sarben der
Wurft wie ein Fufa von {hwefligfauren Salzen sur Erhaltung der
Sarbe nicht su billigen, weil diefelben fiber die Giite der IMurft
tinjchen Fonnen. Rdufig genug hdrt man von pldglichen
{hweren Erfranfungen nad) dem Genuf von Wurjt, die durdy
Dergiftungern, die su 1/; sum Tode fithren, hervorgerufen find.
Qamentlich war Wiirttemberg fehr lange traurig beriihmt durdh
hduftg auftretende Wurftvergiftungen, weil man dort ans leicht
verderblichem Rohftoff , Daverwiirfte’ machte. Die Urfache der
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Erfranfung ift auf einen androben, fporenbildenden Bazillus,
bacillus botulinus, juriidsufithren, der ecin Torin, das dem
Tetamus: und Diphtherietorin fehr dhnlich ift, enthdlt; nadh
fritheftens 12 bis 24 Stunden zeigen fich die Er{cheimungen der
Dergiftung in  Erbrechen, Schwindel, Sehftdrungen, Schling-
befchwerden, grofie UMuskeljhmwdche u. dergl., die fich allmdhlich
entwideln und erft nadh Wochen verjchwinden, wenn fie nicht
totlich verlaufen. ELdngere Feit aufsubewahrende Wiirfte follen
feine Sujdfe erhalten, die, wie ATildh, NTehl, Semmel, Swicbel,
die Jerfefung begiinftigen. MWeiche und fchmierige Wiirfte mit
griinlich oder gelblich geférbten Setteilchen, ferner ransig oder
jchwadh faulig riechende Wiirfte foll man nicht effen.

Eine wichtige Srage ift die Konfervierung der Alild.
Dir haben von den Schwierigfeiten der Ulilchverjoraung bereits
Seite 27 eingehend gefprochen. &s handelt fich hier mur noch
um die Seftftellung, ob es mdglich ift, Dauermildh hersuftellen,
die man auf die Reife mitnehmen und verfenden Famm, ohne
daf fie Schaden nimmt. Alan fann das allerdings, wenn man
die Ulilch eindicdft, was am beften durch Eindampfen im
Dafuum gefchieht. MWie weit man das Eindampfen treibt, ift
verfchieden. 1ird die ATilch, die felbftverftandlich vdllig frijch
und fehlerfrei fein muf, sundchit fterilifiert, fo fann fie wafjer-
reicher bleibenr, als wenn fie lediglich eingedampft wird. Im
Randel befinden fich audh durch vdlliges Eindampfen der Ailch
hergeftellte trocfene Utildhpulver, die durdy Aufldjung in warmem
Waffer Ulilch geben. Diefer ,Fondenfierten” UTildh muf aller-
dings jur €hdhung der Raltbarfeit bei ihrer Berftellung eine
gréffere — meift ca. 30°/, — Ulenge von Rohrsuder oder
Ulilchsucker jugefest werden, was ihre Dermendbarfeit bedeutend
cinfchrdnft.

Dor furjer Jeit ift es Juft. HatmaFer gelungen, Alildh
jeder 2Art ohme allzutiefe Serfepungen in fefte und vollftandia
ftetile Trockenmilch ohne jeden Jufat iibersufithren. Die DVers
dampfung des MWaffers der Tilch gefchicht bei dem mneuen Der:
fabren bet siemlich hoher Temperatur, aber innerhalb weniger
Setunden; dadurdh unterfcheidet es fich von allen fritheren Der-
fahren, die nie iiber eine Temperatur von 40—45° hinaus
gingen. Die Milchtrodnungsmafchine von Ratmafer befteht
aus 3wei Bohlzylindern, die fich verhdltnismdfia rafdh gegen-
einander um thre Arent drehen; fie werden durch MWafjerdampf
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vort 3 2Atmofphdren (ca. 110°%) geheizt. Die beiden Walzen find
an ihrer @berflache fauber abgedreht umd laufen parallel fo
dicht nebeneinander, dafi jwifchen ihnen nur ein Abftand von
12 mm bleibt. E&ine Umdrehung der Walzen erfordert zirfa
8,5 Sefunden.

An der Oberflache jedes Fylinders liegt ein Abftreifmefjer
mit der Schieide gegen die Drehrichhing der einselnen Walzen
fo eingeftellt, daf es den Fylindermantel gerade noch beriibrt.
Swifchen den betden Walsen liegt erhdht ein horizontal lanfendes,
ca. 6 cm weites Rohr, welches mit einer grofen Anzahl fehr
feiner £8cher verfehen ift, durch welche dann die vorher griind-
lich gereinigte UTildh auf die Walsen gelanat. Kommen mum
die eingelnen lilchtrdpfchen auf die diber 100° heifien, fich
langfam drehenden Fylinder, fo verdampfen ihre 86°/, Waffer
faft momentan, und swar aejchicht dies in derfelben MWeife wic
beim Leidenfroftichen Tropfen, fo daf die fejten Veftandteile der
Atilch durch die den verdampfenden Tropfen umgebende Wafjer-
dampfhiille vor einer ju fief gehenden Einwirfung der Bite
bewahrt werden. Dadurdh wird namentlich anch einer Karameli-
jlerung des Atilchsucers vorgebengt, und die Wiildh trocknet
fofort su einem auferordentlich feinen Bdutchen ein, weldhes
jchon nach einer halben Drebung der ZFylinder als ecin
anfierordentlich feines, breifes und ditnnes BVand durdhy die er-
wdhnten Aleffer abgefchabt wird. DVon den Walzen fallt es
alsdanm in einent Holsfaften, wird durdh ein engmajchiges Sieb
geriebernt wnd entfprechend verpadt. Das verdampfende Wafjer
wird durch einen iiber den Walzen angebrachten Kamin ab-
aeleitet.

Gebant wird der Apparat in Dentjchland von der Firma
Efcher-l0vf und Cie. in Ravensburg. Der Preis ciner deutichen
Ulafchine betrdat rumd 3000 AT Ein Apparat ift imftande,
ftiindlich rund 400 1 ATilch su trodnen. Das Batmaferjche
Utilchpulver ift ein beinahe wafjerfretes, aelblich weifes Praparat
vort angenehmem Geruch und Gefchmad. 100 1 DVollmild
gebent etwa 13 kg umd 100 1 Aagermildh etwa 9 kg Aiilch-

pulver. Der 2Apparat verbraucht fHindlich fiir BHeizung der -

Svlimder 450 kg Dampf von 3 Atmofphdren itberdrud, an
Kraft 4 PS. 2An Raum geniigen fitr einen Apparat 5>< 4 m;
die Bediemung sweier Apparate Farm durdh einen Arbeiter

gejchehert, :




|
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Die durch Fufal von einer der achtfachen Alenge Wafjers
vort 60 hergeftellte ATilch gleicht durchaus der natiirlichen
Utilch und ift wie diefe, su Butter und Kdfe 3u verarbeiten.
Die Fufammenfebung des Alilchpulvers jdhwanft natiirlich je
nach der Fujammenjesung der ATilch, aus der es hergeftellt
wurde. E&s enthielt 3. B, Ulilchpulver aus

Dollmild halbentrahmter Nildy

Letb odael 9y 28,5—29,2 /o 15,10 %,
Nlildpzucker . . 36,48—38,19 , 39,70 ,
Eiwelf . . . 24,20—29,92 ,, 38,30 ,,
Size Tt 56—6,7 , 6,90 ,,
Wdfer 1=, 1 1,4 1nd 4.80 5,00 ,

Der Sduregrad der aus Alilchpulver hergeftellten AUTilch
ift fehr gering, eine Solge der durdy das Trocknen verurfachten
Entweichung der Kohlenfdure und der Umwandhung der Ulono-
phosphate in Di- und Triphosphate.  Sernmer erhdlt Alilch-
pulvermilch thren Sduregrad infolge ihrer vollftdndigen Keim-
freiheit 48—72 Stunden faft unverdndert. BGegen £ab verhdlt
jich Ulilchpulvermilch anders als frijche ungefochte ATilch und
dhnelt hierin Sranenmildh; man erhdlt ndmlich durch £ab Feinen

- sufammenhdngenden Kafeinfuchen, fondern ein Fritmeliges, feines

®erinfel, et Umftand, der fitr die Einwirfung der Verdamungs-
jafte mur vorteilhaft fein Fann und einen der Dorsiige der Sranen:
milch bei der Sduglingserndhrung gegeniiber Kuhmilch bedingt.
Derdauungsverfuche, und jwar jowoh! Hinjtliche, wie an Atenfdhen
angeftellte, seigten die hohe Ausnupbarfeit des Ulilchpulvers und
feine @ignung sur Sduglingserndhrung. So wurden vorn eirem
vier Ulonate alten Sdugling afjimiliert

aus NMuttermildy  aus Niildhpulvermild

an Stidftoff. . . 93,00 °/, 97,41 %o
i b ARy 95,96 91,69 ,
» Mildzuder. . 100,00 100,00 ,,
PO L A 78,20 U358 ,

Das Alilchpulver eignet jich jur Erndhrung von Kimdern
ud Kranferr, befonders auch fiir Ulaffenerndhrung (Heer und
Ularine), sur Derwendung in Bidereien, Honditoreien umd
gewiffen Fweigen der Wahrungsmittelinduftrie und in der Kiiche
des eimgelnen Haushalts bei der Bereitung aller Arten von
Speijen,

Auch das §ijchfleifch, das bei feinem grdferen MWaijer
gehalte nodh leichter verdirbt, als das Sleijch unjever landwirt:
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fchaftlichen Muptiere, fanm durch @injalen, durch Salsen wmd
Rduchern, durch Trodnen, Ulavinieren oder mach dem Kochen
durch Einlegen in A Fonjerviert werden.

Nach dhnlichen ATethodenr werden auch die Gemiife und
Svitchte fitr den Dauergebrauch gecignet gemacht. 2Am geeig:
netftert ift das Trocdnen der Gemiife. Diefelbenn werden mit
Ulajchinen in Streifen gejchuitten, in einem Dafuumapparat
leicht geddmpft und in befonderen Mfen, wie fie dhnlich
sum  Trodrnen  der Kartoffeln und Ritbenjchnitel dienen,
mit einem warmen Luftfirom vom Wafjer befreit.  Seinere
®emitfe wie griime @rbjen und Bohnen, Spargel u. dergl.
werden nach forgfdltiger Reinigung in Blech- oder Glastranfen
gebracht, mit Wafjer, dem event. etwas Saly jugefesst ift, iiber:
goffer und im Salsbade 2 Stunden unter 100°, damn etwa
[y Stunde auf 108° erhit. Wach Abfiihlung auf 60° werden
die Blechdofen verlStet, die Glastraufen mit Glasftopfern wnd
Gummidichtung hermetifch ver{chlofjen.

Auch durch Séuern fanm man Gemiife erhalten, wie es
vom Sauerfohl wd Gurfen ja allgemein befannt ift. Die
Gemiife werden serjchnitten und mit oder ohme Sufa von Sals
in ein Saf eingeftampft. Das Salz wirft anch hier wie beim
Poteln des Sleifches, doch wird nur fo viel Sal sugefest, daf
nodh eine Alilchfduregdrung eintreten famn.  Die Alilchjdure
verhindert die Sdulnis. Vei Gurfen leiftet Efjig denjelben Dienit.

Sriichte werden ebenfalls durch Trocknen, danm aber auch
durch i1bersichen mit Sucer oder durch Emfochen mit Fucker-
[8jung gegen die Wirfung der Kleinwefen gejchiitt.

Die Trodengemiife diirfen, wenn fie fich Kalten jollen,
nicht an feuchten Orten aufbewahrt werden; fie nehmen fonit
su viel Waffer auf und {chimmeln, wenn fie mehr als 14°/,
davon aufgemommen haben. Das Biidifengemiife wird nicht
felten fauer; die Brithe wird tritbe und nimmt eimen unan:
gerebmen Gerud) und Gefchmad an, ohne daf die Gemiife
eshalb verdndert fein miiften. Sind fie nicht geniigend fterilijiert,
Famn natielich audh $dulnis eintreten. Kleine Hunjtfniffe werden
beim Einfochen der Gemiife nicht immer verfchmdéht; fo wird
die griine Sarbe von Biichjenerben, Artijhocden, vielleicht audh
manchmal dlteren nicht mehr im Srithlingsgriin  ftrofendem
®Gemiife bdufig Fiinfilich erseugt, indem man eine Kieinigkeit
Kupfervitriol sufest; anch durdh Kochen im Kupferfefjel Famn
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man fdhon das gewiinjchte Biel erreichen, weil die faft ftets in
geringer Ulenge vorhandenen organifchen Sduren etwas Kupfer
[3fen. Die Sdrbung mit Kupferfalzen ift 3war gefelich ver-
boten, aber — geringe lengen von Kupfer férmen auch aus
dem Boden in die Pflangen gelangen und find daher micht 3u
beanftanden.  Sehr leicht Fmmen die Biichjengemiife audy Blei,
Finf und Finn enthaltenr, die von dem Ldtjtellen oder dem
Biichfenmetallen ftammen; felten aber werden die tleinen Alengen
der Uletalle fich {chadlich erweifen.

Burseit werden eine 2Anzahl von Dauerwaven hergeftellt,
welche duvch einfaches Kochen fogleich eine {chmacthafte Speife
liefern umd befonders fiir laffenverpflegung, fitr die Soldaten
im $elde und Nlandver, auf Schiffen ufw. geeignet find. Diefe
Prépavate find verfchieden sufammengefetit; die einen ftellen ein
Gemifch von Sletfch mit Tehl, Gemiifen und Sett dar. So
befteht 3. B. die befannte Rumfordjuppe aus 153,5%, groben
Sleifchitiiden, 31,8°/, Graupen, 44,7°/, feinem Alehl und 10%/,
Kochfalz; andere folche Konferven find aus $leifchfajern, Betreide:
@rbfenmehl, Gemiifeteilen und Hochfaly oder aus $eguminofen:
meRl und trocterem Sleifchpulver sujammengefeit. Die Legu-
© minofenmehle werden zuerft geddmpft, danm geddrrt md  ge-
mahlen. Die Gemiife werden entweder mit dem Sleifch gefocht
wnd in Biichfen eingelegt oder fitr fich getrocnet und mit dem
getroctnetent §leifch vermifcht. Als Sett verwendet man Rinds:
und Schweinefett.

T 2An Stelle des Sleifches wird andh $letjchertraft vermwendet;
die damit hergeftellten ,Fordenfierten Suppentafeln, ,Hafer:
und Kartoffeldanerwaren”, $leijchertraftzwicbade find drmer an
Nahrftoffen als die Konferven mit Sleifch. Dasfelbe gilt von
dent fogen. Fomdenfierten Suppentafeln, welche mur aus Alehl
unter BVeimengung von Sett mit Gewiiven und Salz beftehen.

Hiinjtliche Wahrmittel,

Malgertraft.  utrofe.  Eucafin, Ferfan.  Seube-Rofenthaljche Fletfch-
[6fung. Sanmatogen. Eucafin. Puro. Soril. §leifdhpepton. Somatofe.
Kalffafein Plasmon. Sofom.

Wiyt immer ift der Organismus imftande, die ihm gebotene
Nahrung ordrungsmdfig su verarbeiten; das trifft befonders
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bei den fleinen Kindern, bei Kranfen wnd Refonvaleszenten 3n,
deren Ffraftlofer Fuftand fie unfdhig madyt, die Derdauungs:
vorgdnge durdhsufithren und die mannigfachen Wahrftoffe in
[8sliche und diffundierbare Ndhrldfungen iibersufithren. So hat
man verfucht, auferhalb des Kdrpers auf dem der Watur ab-
gelaufchten Wege, fowie durch chemifche und phyfifalijche Aletho-
dent die Wahrungsmittel in derfelbent Weife diveft fiir den Hber-
gang ins Blut vorjubereiten, wie es fonft durch die Enzyme
im Organismus gefchieht.

Das feimende Samenforn bildet ein Ensym Diaftaje, durch
deffent fpaltende Wirfung die unlSsliche Starfe des Hormes [3s-
lich und in Juder vermandelt wird, der in das Pflanzenblut
iibergeht und die Pflanze aus: umd aufbaut.  Diefe Diajtafe
ESmnen wir su gleichen Zweden augierhalb des Pflangentdrpers
berufen, indem wir die gefeimten Samen der Berfte, das Alal,
mit Waffer auszichen und den Ausjug im Dafuum eindiiniten.
Dabei geht die Stirfe in Juder und [8sliche Dertrine iiber.
Ja man fann joldhe Ulalertrafte auch mit anderen Alehlen
sufammenmifchen wnd fomit in diveft anfrehmbare Wahrmittel
verwandeln. So wird 3. B. die befannte £6fflundjche Kinder-
nahrung aus Weizermiehl und Ulal3 hergeftellt.

Derartige Kindermehle enthalten aber muw gang wmzuldng-
liche Eiweiferndhrung; daber werden die meiften derfelben mit
Eiweifpraparaten verfeft, fo wird das eftlejche Kindermehl
aus bei 50° tm Dafuum eingedampfter ATilch und der fein
gemablertenr Krufte eines bei [85° gerdfteten Weisenbrotes unter
dufa von Juder hergeftellt. Durdh das Rdften des Vrotes
geht die Starfe in [3sliche Dertrine iiber. 3lfnlich find die
Hindermehle von Kufefe, Utellin wnd viele andere sufanumen:
gefefst.

®rofie Sortichritte hat man auch in der Rerftellung [3s-
licher Eiweifnahrung gemacht, die den Wdhrmwert des Sleifches
obne jede Arbeit unferer Derdanungsorgare dem Kdrper sufiibrt.
Die Derftellung diefer Praparate ift verfchieden. Befonders ge-
eignet ift fiir [3sliche Eiweifnahrung das Kafein der Atildh,
welches fich mit Alkalien u leicht [8slichen Derbindungen ver-
einigt.  So ftellen die Dichiter Sarbwerfe das Kajeinnatrium
ber, indem das trocfere Kafein mit der berechneten Alenge
Uatriumhydroryd gemifcht wd das Gemifch mit 949/ igem
Alfohol gefodht wird. Das weifie, faft vdllig gejchmactlofe,
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leicht [8sliche Pulver ijt unter dem Lamen Lutrofe viel amn:
gewendet; Odiefelbe enthdlt 82,819, Gefamt-Eiweifftoffe; und
78,68°/, [sliches Protein.

Allgemein befannt ift ferner das Sanatogen, weldies von
Bauer u. Co. in Berlin hergeftellt wird. Alan geht bei feirner
Darftellung von Ntagermilch aus, die mit dem doppelternt Dolumen
Wafjer verditnunt und bei 22—28° mit 5—4°/,iger Effigidure
verfet wird. Es fdllt dabei das Hajein aus, weldhes fo lange
mit Doljgeift gewafchen wird, bis es mur nodh 15°/, Wafjer
enthdlt. Darauf wird dasfelbe mit 5°/, glyzerinphosphorfaurem
Qatrium vermifcht, mit 3ther ausgesogen und bei magigen
Temperaturen getrocdnet. Das Sanatogen ijt ein weifes, ge-
tuchlofes Pulver, das in Waijjer faft gans [Sslich ift; es enthalt
80,87/, Gejamtitictitofffubftan; und 73,109/, [8sliche Eiweififtoffe.

Eucafin it Hafein-Ammoniaf und entfteht betm fiberleiten
von Ammoniafgas iiber trocenes Kafein; ebenfo ift das Galat-
togen ein Kajeinjals.

Andere Eimweififtoffe werden aus Blut hergejtellt, jo das
Serfan, das Hamatogen u. a.

Alle diefe mnd noch manche andere [Ssliche Eweifftoffe

- werden durch chemifche Eingriffe ersengt; anderver Art find die-

jenigen Prdparate, welche durch Spaltung von Eiweif mit
iiberhiftem afjerdampf entftehen. Diefelben enthalten Abban-
produfte des Eiweifjes, die denen dhnlich find, welche bei der
natiirlichen Derdauung entftehen. Einige befanntere Reprafen-
tanten diefer Gruppen feien Furs bejchriebern.

€ine viel angewandte Eiweifldjung ift die Lenube-Rofen:
thaljche Sleifchldfung. Ju ihrer Herjtellung wird von Sett
und Hnochert befreites, fein gehadtes Rindfleifdh mit dem
gleichen Gewicht Waffer und 20/, vom Sleifch veiner Salzjdure
in einem Ton- oder Porzellantopf vermijcht, der darauf in einen
Papinfchen, mit feftjchliefendem Deckel verjehenten Dructopf ge-
fest und [0—15 Stunden erhift wird. Wad) dem Abtiihlen
wird die Sleijchmaffe in einem ATdrfer 3u einer Emulfion 3er-
ricbent und nodh einmal im Papinfchen Topf 15—20 Stunden
gefodht. ach diefer Feit wird die Sdure durch reine Soda
abgeftumpft, worauf die Nafje sur Breifonjiftens abgedampft wird.
. Sehr befannt ift auch der §leifchjaft Puro, der in Thal-
Bivchen bei titnchen aus fettfreiem $leijh durch hohen Druck
und Eimdampfen auf Syrupdide gewonnen wird; der Saft er-
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hadlt einen Fufas von Suppenfréutern und wird darauf gefldrt.
Puro ijt ein dunfelbrauner Syrup, weldher die Sleifchbafen wd
einen @eil der [3slichen Ehweifverbindungen des Sleifches ent-
héalt und fehr Rhaltbar ift.

€in dhnliches Produft ift das Soril der Eiweifs 1wd
Sleifchertraft-Co. tn Altona,

Die Eiweiftoffe serfallen im NTagen und Darm in [8sliche
Peptorte; im Alagen tritt als wirffames Enmzym Pepfin  auf,
welches in gemeinfamer 2Arbeit mit der vorn den Alagenwdnden
abgefondertenn  Salzjdure eine Spaltung der Eiweifftoffe  der
Uahrungsmittel verurfacht, die wenig tief ift und 3u [8slichen
Derbindungen fithrt, die durdh Hydrolyfe, d. B. Aufrnahme der
Elemente des Wafjers entftehen und dent genuinen Proteinftoffen
noch fehr nahe ftehen. Sie find aber bereits [Bslich und
affimilierbar.  Diefe Spaltungsprodutte hetfen Albumoferr oder
Propeptonte oder Proteofen.  Diefelben gelangen in den Diinn-
darm umd werden hier durch ein Enmzym Trypfin in den al-
falijchen Darmfdften weiter in Peptorne aefpalten.  Solche
Peptone hatte man als Eiweifnahrung, die diveft reforbiert
wurde, durch Einwirkung von Trypfin jowie gewiffer Enzyme,
die in fletfchirefferden Pflamsen, namentlich im Atelonenbaum,
Carica Papaya, als Papayotin oder Papain enthalten find, auf
Eiweififtoffe hergeftellt. Die Peptone find aber vorn bitterem
und herbem Gefhmad umd 3war um fo unangenehmer, je
reicher fie gebildet find. &s war daher ein grofier Sort{chritt,
als es gelang, die gefchmactlofen Albumofen Fiinftlich hersuftellen.
Dokl das befamntefte derartige Produft ift die Somatofe der
Elberfelder Sarbenfabrifen, welche aus Sleijch durch Lingere
Behandlung mit verdiinntem Alfali hergeftellt wird und 76,59 o
Albumofen, 2,79°/, Peptone, 6,099/, Salze und 10,919/, Wafjer
enthdlt. Die Somatofe ift ein gelblich-weifes Pulver, das ge-
ruchlos und von allen mdglichen £3fungsmittelt wie Wajer,
Suppen, Saucen njw. aufgenommen wird. Es ift daher vor-
siglich geeignet, Patientenr, die einen IMWidermillen gegen jede
Sleijchnahrung haben, obme daf fie es merfenr, das ndtige @i
weif etnsuverleiben. Dazu fommt, daf die Somatofe fich voll:
ftandig als gleicdhwertig mit dem $leifch ermiefen hat, fo daf
es dasfelbe erfegen Famm, und daff es auferordentlich appetit-
reizend wirft,. — 3hnliche Produfte find Kemmeridhs wmd
Kodhs Sleifchpepton u. a.
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Das Beftreben der Indujtrie war jedoch nicht muw davauf
aerichtet, dert Derdauungsprozef Franfen Alenjchen ju erleichtern,
fie fucht auch armen Leuten billige Eiweifnahrung 3u {chaffen,
und es gelang ihr, eiweifhaltige Rohftoffe und Webenprodutte
des Tier- und Pflamgenveiches, wie Vlutmehl, Sleijchmehl, Sijch-
mehl, Befe u. dgl, devart 3u préparievem, daf daraus alle
riechenden und fchlechtjchmedtenden Subftanzen volljtdndig entfernt
werdenr und eine gute Eiweifnahrung gewonnen wird. Das
befanntefte diefer Produfte ift das

Tropon, welches tn Atiilheim am Rhein hergeftellt wird.
®enaneres ift itber feine Gewinmung nicht befannt. Der Roh-
ftoff befteht aus 2Abfallen pflanslicher und tievijcher Produtte,
die direft unverwendbar find; vormwiegend follen die Riickjtdnde
von der Sletichextraftbereitung mit verwendet werden. Die Be-
handlung der Rohjtoffe bejteht im wefentlichen durch Ertrattion
mit 0,2—29/,iger Watronlange, worin die meiftert Proteinftoffe
fich [3fen umd nadh) Siltration der £3jung durch Sdure wieder
abgejchieden werden; diefe Sdllungen haben noch einen {chlechten
Gefchmact, der durch Kochen mit 10°/,iger Wafferftoffiuperoryd:
[3fung sum Derfdhwinden gebracht wird. Danach wird mit
Waffer titchtig ausgewajchen, worauf durcdh aufeinanderfolgende
Wafche mit Alfohol, 3ther und Vengin, Sett und Sarbitoffe ent:
fernt werden. Wach dem Trodnen ift das Tropomn ein faft
farblofes, gefchmadlofes Pulver, das mur aus Proteinjtoffert
befteht. Das Tropon pfleat ein Gemifdh aus !/; tierijchen und
1/, pflanslichen Proteinjtofferr su fein.

Empfehlenswert ift ein Fufaf von [y Tropon u Suppen:
mehlen namentlich von Hilljenfriichtenr, wodurch der Eiweif:
gehalt faft auf 509/, gebracht werden famn, obme daf der
charafteriftifche Suppengefchmadt beeintrdchtigt wird.

Die fogern. Tropon-Kindernahrung befteht aus 189/, Tropon
mit entfchdltem, dertriniertem @Gerftermehl.

@in dhnliches Produft ift das Sofon, welches in Altona
hergeftellt wird, indem man §leijchertraftriictitdnde von dem Sett
umd den Eptraftftoffen befreit und damach mit 70—90°/yigem
Ultohol unter Drud alle riechemden und fchmecfenden Beis
mengungen ertrabiert; Sufa vom Ammoniaf oder {chwefliger
Séure befdrdert die Reinigung und die Entfdrbung.

Don weiteren hierher gehdrigen Prdpavaten feien noch das
Kalffafein und das Plasmon erwdhnt. Das erftere wird
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durch Aufldfen von Ulilchfafein in Kalfwafjer und Sallung
diefer £8fung mit Phosphorfdure hergeftellt und enthdlt immer
phosphorjauren Kalf. Das Kalffafein ift im Waffer nicht
Bslich. Das Plasmon ift eine dem Ulagertdfe dhnliche ANtafje;
aus Alagermildh wird in der Warme mit Ejjigfdure das Kafein
gefdllt, durch ein Tudh abgefeiht, in einer Knetmajchine sur
Wentralijation der Sédure mit doppelfohlenfaurem Watron durch:
gearbeitet und durch etnen 40—50° warmen uftjtrom getrochet
und danach gepulvert.

Genufymittel,

Alfohol.  Urteile von Avjten,  Bildung von Alfohol,  Gerfte sur Ber-

ftellung des 2ATFohols, Degetationswaffer.  Nial3. Tennenmalserei.

Kaftenmalzerei. Crommelmdlzeret. Sarbmals,  Mal3Eaffee. Derlauf

der alfoholijchen Girung.  Befe.  Reinfultur. Robftoffe der Brenmerei-

Prefihefe.  Kognaf.  Rum. Bay-Rum,  Arraf. Jranzbranntwein.
Bierbrauerel. Hopfen. Maltonmein.

Ulan hat oft den Gedanfen ausfprechent hdven, daf die
golderte Feit anbrechen wiirde, wennt es der Chemie gelungen
fein wird, uns die zur Erhaltung des Sebens ndtigernr Wahr-
ftoffe Fiinftlich hevsuftellen wnd fie billig su liefern. Abgefehen
davon, daf wir von eiem folchen @rfolge noch himmelweit
entfernt find, ja daf nach unferen  heutigen Hermtnifjenr das
Problem in praftifch ausfithrbarer Ieife wahr{cheinlich 1w
[8sbar ift, witrde damit die Erndhrungsfrage nidyt gefdrdert
fein. Demn es fommt nicht mur darauf an, daf wir das not-
wendige  Quantum  von Nahrungsmitteln  uns etnerleibern,
fordernt es ift fitr unfer Wohlbefinden von ausjchlaggebender
Bedeutung anch die Sorm, in weldher uns die Lahrungsmittel
gebotenn werden. Diefelbent  miiffen wohlfchmedend subereitet
feir, um €ujt um Ejjent su madien, wodurch ein wohltdtiger
Einfluf auf die Derdauungstdtigleit mnd die Lerven ausgelibt
wird.  Dadurch wird dann weiter eirte erhShte Ausnmugung der
Rahrung im NMagen und Darm eingeleitet. ~ Darum falzen wir
unfere Speifenr und wiirzern fie, nm die Geruchs: und Gefchmadts-
TErDen 3u ervegen unmd auf die Driifentdtigheit der Derdamungs-
organe eine Erhdhung ihrer Ttigteit aussuitben. Andere Ge-
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nufmittel erftrecen ihre Anreaung sundchit auf das Hentral-
nervenfyftemt und wirfen nach dem bertritt ins Blut anf
befondere Lerven; ferner rufen fie auch einen fchnelleren Blut-
umlauf hervor. Kdrperliche und geiftige Anftrengung fiikrt in
dent Ninsfeln wmd Organen eine Anhdufung von Ferfefungs:
und  Ermitdungsitoifern herbet, die {chlieflich sur Erfchlaffung
des Kdrpers fithren. Je rafcher das Blut den Kdrper durch-
ftromt, defto fcmeller wird er wieder leiftungsfahia. So wirfen
Sleifchertraft, Kaffee, Tee, Tabaf durch ihren AlFaloidgehalt,
jo mwirken alfoholijche Slitffigfeiten durch ihren Gehalt an
Alfohol und 3thevarten. MWir wollen unjere wichtigften Germuf:
mittel befprechen wmd mit den alfoholifchen Slitffigteiten be-
ainnen, die uns gleichseitia Geleaenheit geben, den Einfluf der
Wifjenfchaft auf diefe Gewerbe und auf die Theorie der Garung
in neuefter Feit 31 befprechen.

fiber den 2Alfohol laufen die {chlimmiten Geriichte wm, es
aibt weite Kreife, welche den Alfohol verdammen, welche jeden
Tropfen als fchadlich beseichnen, welche nicht sugeben, daf
magige Nlengen Alfohol dem Hdrper nicht nmur nicht fchaden,
fondern ihm duferft niglich find. 3a, der Alfohol wird sum
Nahrunasmittel, weldhes ebenfo wie das Sett Protein am Korper
erfpart, er erregt wohltdtia das Wervenfyftem und befordert
dent Blutumlauf. E&s mdgen hier die Urteile einiger unferer
herporragendften 3lrste Plat finden, die sur Kldrung der Alfohol:
frage woll allfeitig fiir berufen anerfannt werden.

Profefjor Rubner-Berlin jagt folgendes: Die menjchliche
Tatigkeit hebt fich von den Tieren dadurch ab, daf der Alenjch
durdy Beruf und die Vedingungen feines Lebens 3u intenfiver
aciftiger Tdtigleit wie auch su ftarfer Auskeltdtigteit gewungen
wird. Wicht das Gewollte ift das AUlafaebende fitr unfere
Tatigleit, fondern fehr hdufig der direfte Swang der Derhalt-
niffe, fo daf haufia genug ein Uliverhdltnis swifchen dem
bitteren NTuf und dem Kdnmen entfteht. Wer in der glitct-
lichen €age ift, jederseit, werm er fich geiftig oder Edrperlich
mide fiihlt, durch Ruhe und Erholung fjofort die richtigfte und
swedmafigfte Horreftur feines Befindens eintretenn 3u laffen,
witd ofme weitere Rilfsmittel des Wervenreizes ausfommen. Da
wir aber mit unferen Leiftungen duferen Bedingungen uns an:
subequemen gendtig find, fo miiffen wir andh UTittel, welche den
Krper nadh unjerem Belieben leiftungsfahig machen, anwenden
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umd fir juldffig, ja geradesu fitr notwendig anfehen. e dlter
der Alenfdh wird und je mehr aus natiirlichen Griinden feine
Seiftungsfahigteit finft, in um fo Rhdherem Ulafe pragt fich
das Bediirfnis nady derartigen Retsmitteln aus, Jn den haftigen,
intenfiven Arbeiten des Grofiftddters liegt es auch begriindet,
dafi er mehr als jeder amdere den Rang nach Wervenreizmitteln
bejitst.

Profefior Dr. von Seyden in Verlin dufiert fich wie folgt.
£ebhafter ift der Streit um die alfoholifchen Getrdnfe. Sie
gelterr dem einen als unentbehrlich, dem anderen als ein ge:
fahrliches @ift. Daf die alfoholijchen Getrdnfe die Sreude am
£ebent erhdhen, ja audh den Appetit, die Luft sum Efjen reizen
umd die Verdanungstraft, fowie die motorifche Kraft des Alagens
anregen, fanmn wohl nicht besweifelt werden.  Sie Fdnnen alfo
in mdfiger Atenge unbedentlich als Benufmittel gelten, welche
die Erndbrung f3rdern

An amdever Stelle dufern fich Profefior von Leyden wnd
Profefior Klemperer: , Der Alkohol ift sweifellos als ein Uéhr-
mittel anzufehen, durch defjen Derbrenmung anderweitige Gemebs.
jerfebung verhindert wird. Auferdem ift der Alfohol cin por-
siigliches  @ysitans und Tonifum filr das Lervenfyftem wund
befonders das Bers.“

Prof. v. Beh ring-Ularburg dufert fich: »Selbftbeobachtung
fomwie vergleichende Beobachtung an mir genan beFammten Per-
forten fcheinen mir 3u beweifen, daf die Grenzent des aut be-
Edmmlichen Alfoholquantums in ®eftalt vont gutem MWein wid
Bier recht weit gesogen fein Fdmnem.  Zumal auf mehreren
meiner grdferen Secereifen war es mir immer fehr auffallend,
wie fehr die Alfoholfonfumenten an ESrperlicher Leiftungsfahig:
feit, geiftiger S$rifche, allgemeiner Ulenjchenfrenndlichfeit und
guter £aune den Abftinenslern fiberlegent waven. Gehe ich die
Befchichte der Ufenjchheit durch, fo Famn idh nicht finden, daf
die trinffeften Germanen den abftinenten Nufelméannern jomwohl
fiir fidh mwie fitr ihre Deszendenten  in besug auf Fulturelle
Utiffion und nationale Kraft nachitehen.”

Prof. Ponfic-Breslau glaubt, daf der Genuf alfoholifcher
Betranfe bei geeianeter Auswah! einerfeits der Dofis, anderer-
feits des Lebensalters, fchon fiir Gejunde, vollends aber fiir
darte und Gefdhmwadhte als ein gar nicht 3u erfesendes n.
regungs: und St&rfungsmittell 3u betrachten ijt.
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@s mogen diefe Proben geniigen, um den Wert des
Alfohols su beleuchten. Es ift fchont deshalb unmwahridheinlich,
dafy der Alfohol an fich ein Schadigungstdrper fiir den ®rganis:
mus ift, da man denfelben in allen Organen, in funge,
Wiere, Tils, Leber ufw. als intermedidres Stoffwechfelproduft
aefunden hat. Desgleichen haben 3ahlreiche Derfuche ergeber,
daf der dem Kdrper sugefithrte 2Alfohol fait vollftdndig von
demfelbent aufgenommen umd verbramnt wird, fo daf nicht
daran gesweifelt werden famm, daf er wie andere Lahrungs:
mittel eine Energiequelle abgibt. Sein Falorifcher Mert fiir
den Kérper Fommt dem Sett nahe, indem [ g desfelben 7184
Kalorien liefert.

Sreilich Fanm man nicht genug vor dem Ibermafi des
Alfoholaenufjes warnen; alles, was dem Kdrper fiberreichlich
cinverleibt wird, ftdrt feine normale Sunftion. So geht bei
fibermdfigem 2Alfoholgenuf, wie er leider in Sorm von Bramnt:
weint in weiten Schichten der lenfchen Fonjumiert wird, die
wohltdtige Erregung des Yervenfyftems in eine allgemeine Er-
jchlaffung ftber. Durch den iibergrofien Reis wird die Tétig:
Peit der uckeln, des Hersens umd GBehirns gefchwdcht, die
NMagen: und Darmichleimbanut erfchlaffen und bewirfen Er-
ndhrungsftdrungen — furs, alle Organe erfahren allmdglich
cine jchwere Degeneration, die fchlieflich sum Delivium fiihrt.
Die nachteiligen Solgen treten um fo fchmeller ein, je geringer
die gleichseitige Lahrungssufuby ift.

Die alfoholijdhen Getrdnfe find Branntwein in feinen ver-
jchiedenen Sormen, Bier, Wein und Obftwein.  Sehen wir 3u,
wie fie entftehen. Alfohol entfteht aus Sudernm der Sormel
COH1208 durdh eirten Prozef, den man als alfoholijche ®Bahrung
beseichnet, bei welchem der Fucter zerlegt wird in Kohlenfdure
und 3lthylalfohol C2HSOH. eder Ddie Brenneret noch die
Brauwerei vermendent 3u ihrer Arbeit als Ausgangsmaterial
Tranbensuder, ihr Rohjtoff ift groftenteils Starde; verhdlinis-
méfig Flein ift die Tenge Alfohol, welche aus Ulelaffe wmd
suderhaltigen @Dbitfdften hergeftellt wird. Um die Starfe ver-
gdbrbar su machen, muf fie jundchit in gdrungsfdhigen Sucker
fibergefiihrt werden; dasu benuft man die natiicliche Einwirfung
von @mymen. Wir jahen frither, daf das Samenforn nie 3ur
Pilanze answadhjen Famn, wenn nicht eigentiimliche Stoffe, eben
@nzyme, fidy unter gewiffen Umftdnden entwideln wiirden,
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welche die in die Samen gelegten Referveftoffe [8slich und ge.
eignet machten, von Zelle su Felle su wandern. Ein Enzym
Diaftafe fithrt die Stdrke in Maltofe oder Ulalzzucer, ein anderes
Glufafe in den diffuftons: und adhrungsféhigen Traubensuder iiber.

Die vom Bremmer und Brawer am meiftenn bevorsugte Rok-
frucht ift die Gerfte; MWeizen, Roggen, Rafer ujw. fpielen mur
eine untergeordnete Rolle. Die ®erfte muf gut ausgereift wund
vont gleichmdgiger Kornbefchaffenbeit fein und darf nicht mehr
als 12°/, Waffer enthalten, weil mit fteigendem  Senchtigteits-
gehalt Temperatur und damit Atmungsverluft fich erbdhen. Da
frifche ®erfte nicht Feimt, fondern erft nach etwa 8 MWodhen
fagerung die Sdhigkeit dazu erhdlt, fo lagert man fie mdglichit
bl und trodfen. Die Raffe der ®Berfte ift von Widhtiakeit 1und
swar find fiir die Brenmneret und Braueret verfchiedene Rafjen
vonndten.  Siir die erfere find die Sorten am geetanetiten, die
eien fréftig arbeitenden Keimling haben, der grofie Alengen
von Diaftaje produgiert, um arofie Ulengen Starfe in Juder
itberfithren su f8nnen. Die ®erfte des Brenmmers muf ftickftoff-
reid) fein, am gecignetiten find die vier- und jechsseiligen Gerften
in Fleinfrnigen, leiditen Sorten.

Der Brauer braucht feine fo arofe diaftatifche Kraft, weil
feine Diaftafe mur die Starfe der ®erfte bis su einem gewifjen
Grade versucdern foll und nicht ndtig hat, nodh andere, ftérfe-
haltige Rohfrucht wie in der Brenmerei 3u versucfern. Siir den
Braver ift eine eiweifarme Gerfte von nicht mebr als 8—109/,
die befte, weil bei hdherem Gehalte die Ertraftansbenten finfen.

Diefe Eferntnis hat man erft in den lefitert Jahren qe-
wonnent und auf Grund derfelben eine befondere Jiichtung von
Braugerften eingefithrt, die die deutfchen Brauereien mehr und
mebr von den auslandifchen Braugerften unabhdngia machen.
Sie hat aber wefentlich dazu beigetragen, cine wiffenfchaftliche
Betriebskontrolle in die bisher rein empirifd) gefithrte Brauerei
eimsufiihren, die fidh als aufierordentlich fruchtbar erwiefen bat.
Wir werden Gelegenheit haben, audh nach einer anderen Ridhtung
den Einfluf der Wiffenfchaft auf die Gdrungsaewerbe Formen
su lernen, die einen vélligen Umfdhmwung, eine vdllige Ernenerung
derfelben sur Solge gehabt haben.

Betrachten wir sundchft, wie der Bramer und Breiner die
fiiv ihn als geecianete amerfannte ®Gerfte fitr den Garungs-
projef vorbereitet. :
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Die Gerfte muff, wie wir fehen, jundchit dazu gebracht
werden, die fpaltenden Enzyme zu entwicdeln, fle muf zum
Keimen gebracht und in Nlaly vermandelt werden. Dazu ift es
ndtia, daf diefelbe sundchit ein gewiffes Quantum Wafjer auf-
nimmt, unter deffen Einfluf dann die tiefgreifenden, chemifchen
Reaftionen eintreten, die das Samenforn zum ELeben erweden;
diefes Waffer nennt man daher das Degetationswaffer. Auf
cine gleidymdfige Heimung der BGerfte wird befonderes Gemwicht
gelegt; um eine folche ju ersielen, muf das Horn mdglichft
aleichfdrmig fein. Ulan erveicht das durch befondere Sortier-
mafchinen, bei welchen gleichzeitig Reinigungsvorrichtungen fiic
Staub und Spren vorgefehen find. Die Alafdhinen find fehr
finnreicdh Fonftentert, fo daf eine einzige Alafchine die wvdllige
Reintgung und Sortierung in eine gamze 2Anzahl von Sorten
bewerfftelligt. Die Gerfte Fommt sundchit durch einen Trichter
in einen Dentilator, der die leichten Beftandteile, Staub umd
Spren, entfernt. Lachdem durch eine einfache Dorrichiung
etwaige Steine ausgelefent find, fommt die Gerfte in einen nach
hinten geneiatenn Blechzylinder; der in feiner innervenn §lache mit
dicht nebeneinanderliegenden halbfugeligen Dertiefungen verfehen
ift. Diefe find fo grof, daf fie halbe Kdrmer, beigemengte
Widen und Raden aufnehmen ¥nnen, wdhrend die gamsen
Gerftenforner glatt iiber die Dertiefungen hinweggehen. Die
in dteferr Dertiefungen fich anfammelnden Teile werden bet
Drehung des Jylinders mit nach oben genommten und fallen
in eine innerhalb des Fylinders befindliche Rinme, aus der eine
fleine @ransportichnede alles Anssujcheidende am Ende hinaus-
wirft. Die gamgen Kdrner gelangen in einen Siebzylinder, der
an einem oberen Teile enge Ulafchen zur 2Abfcheidung der
fogenannten Schwimmgerfte, an feinem unteren Teile weitere
Utafchen hat sur Abjcheidung der noch vermdlzbareir, mittel:
guten ®erfte. Am Ende des FHylinders lduft dann fdhlieflich
die befte Berfte ab.

So fomdert die mafchme die @Berfte in dret Sortem; die
fchlechtefte befteht aus den zerbrochenen und befchddigten Kornern
umd der Schwimmergerfte; fie wird als Diehfutter vermendet.
Die jweite Sorte ift Ulittelgerfte und wird, da fie von fchlechterer
Q?ua[it&t ift, fiir fich verarbeitet. Die dritte Sorte endlich ift
eie siemlich gleichmdfia fchwere Gerfte — das eigentlich gute
Atalzmaterial, J

AUhrens €Cobencéraasn 6
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Die fortierte BGerfte Fommt nun entweder ju einer Wdjdye,
in weldher fie bet ftarfem MWaffersu- und -abfluf tiichtig durch:
geriihrt und namentlich von Pilzleimen befreit wird, oder fo-
gleich in den , Quellftocd” ur Aufrahme des Degetationswafers.

icht jedes Waffer ift fitr das Weichen des Korns geeignet;
es darf vor allem feine fauligen Subftansen, fetne erheblicheren
Ulengen von Ammoniaf und falpetriger Sdure enthalten, denn
diefe deuten ftets anf eine Infeftion des Waffers durch organijche
Subftanzen, die meift anf Fuffiifje von Diingergruben und deral.
suriicufithren find. Daf eine Infeftion des Getretdes mit folchen
faulnisbildenden Pilsen dem Keimungsprozef nicht sutrdglich fein
Fann, ift felbftverftdndlich. @benfo f{chadlich ift ein gréferer
Eifengehalt des Wafjers, wie auch fchon Fleine Nfengen von
Kodhfalz, Chlorfalium, Chlormagnefium und &hnliche Salse
ver3dgernd auf dem Heimungsvorgang einwirfen. Ein gewifjer
®ehalt an Gips, der allerdings innerhalb beftimmter Gremzen
bleiben muf, begiinjtigt die Aufldjung der Eiweifftoffe und be-
fordert damit die Diaftafebildung. Salze mit alfalijchem Charafter
wie FoRlenfaures Natrium, ANlagnefium-Calcium wirfen giinftig
auf die Alfoholausbente, wenn fie audh die Versucerung und
dent Abban der Eweiftoffe etwas verzdgern.

Das Weichen der Gerfte geht im Quell- oder Weichitodt
vor fich; es ift das ein oben offener, gewdhnlidh aus Eijen
hergeftellter Fylinder, der fich nadh unten fonijdh verjiinat und
mit Dorrichtungen sum Fufluf von frijchem Waffer, sum 2Ab-
laufen des eichwaffers und sum 2Auslafjen des Quellgutes
verfehert ift. Der Quellftod findet feine natitrliche Anfftellung
unter dem Gerftenboden umd iiber dem Uldlzereivanme, i den
er feimen Jnhalt direft entleeren Famn. Die Weidhe wird ctwa
halb voll mit Waffer gefiillt und das Getreide nach und nach
cingefchiittet und gut gevithrt, damit nody darinm befindliche
leichte und tanbe Kdrner an die Oberfldche gelangen. 3t alles
®etreide eingelafjenr, gibt man fo viel MWaffer hingu, daf das-
felbe 12—15 cm iiber dem Korme fteht. Wadh 1—2 Stunden
fchdpft man die auf der Mberfliche befindlichen »Schwdmmlinge,
Afterseng” ab; das Weichwafjer nimmt nadh furser Feit etnen
bitteren Gefhmad und Farbe an, indemt es [8sliche Beftandteile
der Gerfte aussicht. &s wird mehrfach ernenert.

€: empfiehlt fich mit dem Weichen eine Litftung 3u ver-
binden, weil damn der Heimungsprozef fdhon im Quellftoct
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cingeleitet wird. Am einfachften gefchicht das, indem man das
Betreide abwechfelnd einige Stunden mit Waffer und einige
Stunden mit Luft ftehen Ilagt.

Rationeller aber ift eine Enrichtung, die man in grofen
Uldlzereien hente hdufig trifft und bei welcher ein Umrithren,
MWafchen 1nd forgfdltiges Siiften durch Fomprimierte Luft ersielt
wird (ALD. 2). Dazu ift an der Spie des Fonifchen [Bodens des
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Abb. 2. Quellftock.

Quelljtoces ein Derldngerungsrohr angebradht, in mweldhes ein
Rohr von Fleinerem Durchmeffer zentral hineingeftectt ift, das durch
dte gamze MWeiche hindurch geht und ihren Rand iiberragt.
Beim Eintritt in das Derldngerungsrohr des Komus wird es
durch einen Iulft gegen die Weiche abgedichtet. Fum Durch-
liiften und gleichseitigem MWafchen wird das sentrale Rohr durch
einen Randgriff gehoben, dadurch der die MWeiche unten ab-
fchliefende YOulft hoher geriict und eine Verbindung der Weiche
mit dem Derldngerungsrohr hergeftellt. JInfolgedeffen finft das
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MWeichgut in den Fwijchenvaum 3wifchen 5entta[robr und Der-
ldngerungsrohr. £4ft man nun preﬁluft untert in das JFentral:
vohr freten und gleichseitig durch eine am &mde des fomfcben
Teils eintretende Leitung frifches Waffer jufliefert, fo wird ein
Gemifch von Gerfte, Luft und MWaffer mit grofer Gejchwindia-
feit emporgemwirbelt und oben aus dem Fentralrohr als Sontaine
herausgedriidt. Diefes Liiften wird Sfters wiederholt.

Wach vier Tagen ift die Gerfte gewdhnlich quellreif; man
erfennt das daran, daf die mit den Spisen 3wifchen Daumen
umd Feigefinger gedriictten Kdrmer nicht mehr ftechen wd die
Hiilfert fich vom UTehlEsrper [8fen; ferner foll fich das Korn, ohne
su brechen, iiber den Singernagel biegen laffen und fein UTehl:
ESrper auf Bols einen Freideartigen Strich hervorrufen. Im
Jrntern des Atehlfsrpers muf man einen durch lichtere §&rbung
auffallenden Punft von StecPradelfopfardfe erfennen Fdmmen als
Seichen, daf das Korn mit Waffer noch nicht vdllig gefattigt
ift. 3ft dles ndmlich der §all, fo heift das Korn ,erfoffen”
oder ,totgequollen’, es hat bamt feine KeimfahigFeit garn; oder
tetlweife eingebiifit und liefert glafiges Utals.

3ft die Quellveife eingetreten, fo I&ft man das MWeichwaifer
ablaufert und das Korn abtropfen, worauf es dem Heimprozef
iiberlaffenn wird. Die Alalzbildung wird entweder auf der
pCenmne” oder in mechanifchen Apparaten vorgernommer.

Die Malztenme ift ein fauber und luftig su haltender Raum,
defferr Boden aus dichtem Samdftein, gebramntem Ton, Fement
oder Asphalt hergeftellt ift und deffen Wdande mit MWaffer ab-
wafchbar fein miiffen; der Raum muf FHRHL und u verdunfeln
fein. Das Getreide wird anf dem Boden ausgebreitet und
beginnt mun feine £ebenstdtigleit, die fich in der Atmung 3eigt.
€s {chetden fich aus dem BRaufen arofe fengen von Kohlen
féure und Waffer aus, die als Derbrenmungsprodufte der fich
umjeenden Rahrungsftoffe entftehen und es treten infolge diefer
Reaftionen erhebliche Temperaturerhdhungen ein. Da diefe fiir
dte Diaftafebildung nicht giinftig ﬁnb, muf durd)y Umjchaufeln
und Auseinanderlegen der Kaufen ein fberhiten verhindert und
burch Dentilationseinrichtungen fiir immer mneue Jufubr von
reiner €uft und Abfithrung der entftandenen Kohlenfaure geforat
werden.  Wach 18—36 Stunden beginnt das Korn ju Feimen,
man I&ﬁt dent Prozef fortjchreiten, bis die grdfte Ulenge von
Diaftafe in demfelben entftanden ift. Ulan war bis vor Fursem
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der Uleinung, daf diefer Jeitpunft eingetreten war, wenn der
Grasfeim 3/,—*/; der Ldnge des Korns erveicht Ratte; durch
nenere Sorjchungen hat fich aber ergeben, daf das Ulal; mit
cinem Brasfeim von der jwei- bis dreifacdhen £ange des Korns,
das fjogenamnte Langmalz, bedeutend diaftajereicher als das
,Hursmalz” ift. Das Langmalz muf bei niedriger Temperatur
langjam gewachjen fein, es erreicht in 6 cm hoher Schicht in
etwa 20 Tagen bei 15° C feine giinftigfte Entwicdhing.

Die TennenmdlGeret famn mur in Hiihler Jahreszeit in An:
wemdung Fommen, fie verlangt viel Aufmerfjambeit und reichliche
Hamdarbeit. &s war daher das Beftreben, die Ulalzgewinnung
unabhdngig von der Jahresseit su machem und unter Raum:
erfparnts und @infchvdnfung der Arbeitsfrdfte durchsufithren.
Das ift den ,mechanifchen” oder ,preumatifchen” Uldlzereien
gelungen. Diefe nehmen dent Keimprozef in gefchloffenen Haften
oder Trommeln vor, in welche ftets frifche, gereinigte, feuchte
und genau temperierte $uft eingelafjen wird, wdhrend die ver-
brauchte, Foblenfdurereiche fuft Fontinuierlich abgefaugt wird.
W Ulan hat im MWefentlichen swei Sormen der mechanifchen
Nldlzerei: Die Kaftenmdalzerei von Saladin und die Trommel:

- malzeret non Galland. -

Bei der Kaftenmadlzerei weicht (das Horm mur 24 Stunden
umd wird dann tiidhtia gewafchen; das fiir den Heimprozeh
ndtige Waffer wird der Gerfte nach umd nach auf den Heim:
Edften sugefithrt. Diefe find ldnglich vieredtig, [0—15 m lang,
3 m breit und 11/, m hoch; die Gerfte wird 60—80 em hoch
darauf gelagert und fortwdhrend durdh Schmecten gewendet,
Durdy die Luftflappen der Seitemwdnde tritt wmanterbrochen
frijche, geman temperierte, reine und feuchte €uft, die durch
Dentilatoren in dert ,Keimfaal” gedriicft wird, wdahrend die ver-
brauchte, jchwere weil Fohlenfdurchaltige £uft durdhy Erhauftoren
am Boden abgejogen wird.

Dortrefflich arbeitet die Gallandjche Trommelmdleret (2UbD.3,
{.5.86). Diefelbe fpielt fich in Trommeln ab, die fich in ca. 40
Ulinuten einmal herumdrehen; fie haben ein Safjungsvermdgen
von 100 und 250 1 Gerfte. Jede Trommel fteht in Derbindung
mit einer Suftfammer, von welcher fich am Trommelumfange halb-
freisfdrmige Kandle mit feiner Durchlochung durch die ganse
£dnge des Trommelsylinders siehen. Die litte der Trommel
durdisieht ein ebenfalls fein gelochtes Rohr, das gegen die Luft:
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fammer durdh eine fefte MWand abgejchloffert, auf der amderen
Seite mit einer Windfaugeleitung verbunden ift. Die in gewdhn-
licher Meife im Weichjtod vorbereitete Gerfte gelanat in die
Trommeln, die in' langfame Drehung verfet werden. Dabei
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Abb. 5. Gallands Trommelmdlzere. W Weidftod. T Trommel.
L fuftidadt. S, Windfangeleitung. D und D, Schieber jum Regu-
lteren der £uft.

nimmt der Juhalt derjelben cine fehrdge Oberflache an, auf
welcher gany langfam herabriefelnd das wadhjende Ketmaut ohne
mechanijche Beihilfe gewendet wird. Durch Anjtellen der Wind-
jaugeleitung jangt man die verbrauchte Atmungshift durch das
Utittelrobr ab, wdhrend gleichseitig veine, mit Feuchtigleit ge-
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jattigte, ftets auf gleicher Temperatur gehaltene £uft aus der
guftfammer durch die halbfreisfdrmigen Kandle des Trommel-
umfangs in die Trommel eintritt und in gleichmdgigem Suge
durdh die Feimende Gerfte gesogen wird. e nach dem Swedke,
su dem das Fiinftige Alaly fpdter verwendet werden foll, hdlt
man die Temperatur in der Trommel swifchen 15 und 189
der Keimprozef dauert 8 Tage.

Ulan erhdlt auf diefe Weife , Griinmalz” mit einem Waijer-
gehalt von ca. 50°%,; dasfelbe hat dem groften Diaftajegehalt
und ift das befte Alaterial fitr den Bremmer. Da aber in dem:
felben der Keimprozef weitergebt, fo Famm marn dasfelbe micht
ohneVerluft aufheben, vielmehr ift der Keimprozefdurdh , Schwelten”
su unterbrechen. Das Schwelfen findet auf dem warmen, [uftigen
Schweltboden ftatt, wobei die héchitens 5 cm hohen Schichtent
héufig umgefchaufelt werden. Die Seuchtigteit geht dabet auf
129/, suriic und aus dem Griinmal wird , Luft-* oder ,Schwelf-
mals”. Beim Gallandichent Syfteme wird das Schwelfen in den
Tronumeln vorgenommen, indem man durch Offnen etner Trommel:
tii die trochme €uft des Sabrifraumes durch das Alaly jaugt,

Wenn der Vrenmer Fein Griue oder Luftmals hat, jo fann
er fih audh eines fchwach, nicht iber 50° gedarrten Ulalzes
bedienent, welches immer nodh ca. 85°% feines Diaftafegehaltes
enthdlt.

Der Brawer verwendet mur Darrmalz, d. b ein Alals,
welches bei hdherer Temperatur getrocmet ift. Es wird dabet
freilich viel Diaftafe serftdrt, aber es bleibt geniigend fitr den
Brauereiprozefy itbrig, dafiic aber werden ®efchmadck:, Sarb: und
Ertraftftoffe gebildet, die fpdter in das Bier iibergehen umd
ibm feirten Charafter verleihen. So werdern die Ulalze fiir helle,
Piljener Biere bei 55°, (gemefjen im 2talz), die fogen. Utimchener:
(€ager-)biere bei 95° gedarrt.

Der Darrprozef wird auf der Ulalzdarre ausgefithrt. Die-
felbe befteht aus einem maffiven Gebdude mit gewdlbter Decte,
welche int einen Duniftjchlot sur Abfithrung der feuchten Ddmpfe
iibergeht. Jede Darre enthdlt eine obere ,Schwelf-# oder ,Dor-
darrhorde” und eime untere ,2Abdarrhorde”. Unter lefsterer be-
findet fich die Reizung. Je mach devent Honftruftion unterjcheidet
man Rauchdarren und Luffdarren. Erfteve werden mit offerem
Seuer betrichen, fo daf die Derbremmungsprodufte des Seuerungs:
materials, angefaugt duvch einen im oberen Dunitrohr befiid:
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lichen @ghauftor, durch die £3cher oder Schlie der Rordenbdden
durch das mit Wendeapparaten umgelegte Atalz gesogen werden.

Bei den Luftdarren wird das Bremnmaterial i einem
gefchlofjerter: Ofent werbrannt und die Reifien Derbrennungsgafe
werden durch ein Syftem ftehender nnd ltegender Réhren geleitet,
an denen £uft vorbeigefithrt wird, die fich entfprechend erwdrmt
wd durch die Hordenbdden in die Hdhe fteigt. Die Der-
brennungsgafe treten in den Dunftihlot der Darre aus wmd
fangen durch ihre MWdrme die feuchte £uft heraus. 2Auf der
unteren Darrhorde wird das vorgetrodnete Utals auf die Ab-
darrfemperatur erwdrmt, dadurd) wird die heife Luft derart
abgefiiblt, daf fie mit mdfiger Temperatur ur Dordarrhorde
gelangt.  Jft die untere Abdarrhorde entleert, jo fchaufelt man
nach Offnien einer Tiir das vorgetrodnete Nalz von der oberen
Horde herunter.

Wdhrend des Darrens [fen fich die Wurzelfeime um
Teil vom Alalze ab und fallen durch die Gffrungen der Korden
in dem unter der Abdarrhorde befindlichen Raum, welcher den
Ramen ,Sau fithrt. Damit fie hier nicht auf den Beizrdhren
feftbrenmnen, {ind fiber denfelben fpife Décher angeordnet, iiber
welche die Keime herabrutichen.

Lenerdings hat man mit Erfolg verfucht, die Darren durch
Darrtrommeln 3u erfegen, die dhnlich fonftruirt {ind wie die
Ballandfcher Trommeht. Das Griinmal; gelangt sundchft in
swei Trockentrommelt und wird hier durch warme €uft vor-
getrodnet, worauf es in 3wei Darrtrommeln fommt, die von
heiffer £uft durchitrdmt und eventuell nody fitr duntle Nlalse
von einem befonderen BReistdrper fiir hodhaefpannten Dampf
geheist wird. Die Trodentrommeln drehen ficdh in 40 Utinuten,
die Darrtrommeln in 25 Ulinuten einmal wm. Die Dorteile
der Trommeldarre vor der Hordemdarre beftehen bei siemlich
gleichen 2Anlagefoften in erheblicher Raumerfparnis, geringem
Bedarf an Arbeitsperfonal und erheblich geringerem Derbraudh
an Brennmaterial. '

€ine befondere Art des Alalzes ift das jum Sarben der
dunfelnt Biere vermendete SFarbmalz Dasfelbe wird in Fajfee-
bremmevartigen, fugelfdrmigen Rdjtern itber freiem Seuer gerdftet,
wobei das AUlaly faramelhaltia wird. Das Sarbmalz jhmedt
‘gebrarmtem Kaffee nicht undhnlich und wird auch als Surrogat
filv denfelbert unter der Beseichnung »Alalztaffee” vermwendet.
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Das fertig gedarrte Ulalz enthdlt noch eimen grofen Teil
der MWurselfeime, die zum Teil an dem Hodrmern anfifgen, um
@eil von diefent losgeldft, dem Alalze beigemifcht find. Da diefe
Ulalzfeime einen BVitterftoff enthalten, welcher dem Biere einen
unangenehmen ®Gefchmact erteilen wiirde, fo werden fie durch
Ulalpumajchinen gereinigt; in denfelben werden durch Reibung
der Kdrner aneinander die Heime losgeldft und durdh ein Sieb
entfernt.

Bremer und Brauver verwendent nunmehr ihr Alaly zur
Umwanmdlung von Stdrfe in Suder. Da fie hierbei verjchiedere
Wege einjchlagen, wollen wir Ddiefelbent fpdter befprechen wid
vorerft die gemeinfamen Gefichtspunfte des

Derlanjs der alfoholijchen Garung

betrachten. Auf diefem @Bebiete f{ind in dem lefterr Jahren
epochemachende  Entdectungen erfolgt, die wvon allgemeinem,
hochjten JInfereffe find. Sum erften wollen wir die Srage er-
Srtern, wie haben wir uns den Derlanf der Gdrung 3u denfen.

Seit langer, langer Jeit weif man beranfchende Getrdnte
durd) Gdrung hevsujtellen; man wufite, daf Bier auns Wiirze

- und Refe bereitet wird, aber man wufite nicht, was die Hefe

war. Auch die im JFahre 1680 von Lewenhoed unter:
nommene mifroffopifche Unterjuchung der Hefe fithrte nur 3ur
Befchreibung, daf fie aus fehr Fleinen, eiférmigen oder jphdrijchen
Korperchen bejtand. Spdtere Unterfuchungen fithrten ju der
Annahme eines animalifchen Urfprungs der Kefe. 1810 fafpte
Gay-Luffac feine Unterfuchungen itber die Gdrung in dem
Sagge sufammen, fie fei ein pydationsprozef, denn fie trete mur
bet Gegenwart von Suft ein, deven Sauerftoffaehalt die Reaftion
hervorrufe. 2Titte der 30er Jahre des vorigen Jahrhunderts
gelangten durch mifroffopijche Studien Cagniard-Latour und
Schwann su der Iiberseugung, daff die Hefe su den Pilzen
gehdre. Diefe Anfiht hat fich als richtig erwiefen. Sdhwann
erfammte, dafj diefe Pilze 3u ihrem Leben ftictjtoffhaltige Wahrung
und Fucer bediirfert, den fie in Alfohol und Hohlenfdure zer-
legen, wobet fie fich ftarf vermehrem. v findet aundh, daf jolche
Pilze in der Luft enthalten find, und daf durch Erhigen fterili-
fierte £uft trof ihres Sauerftoffachaltes feine Garungserjcheinungen
hervorsurufen vermag. Darnach war fiir Schwann die Garung
ein phyfiologijcher Dorgang; die Hefe versehrte dem Fucer und
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jchied dafitr als Stoffwechijelprodufte Alfohol und Kohlenjaure
aus. 20Tt diefer Auffafjung traf er auf energijchen Widerfpruch
bei dent Chemifern, der in der Feitrichhung vdllig begriindet war.

Das Alittelalter hatte eine Geifterwelt heraufbejchworen,
welche dert lebenden Organismus regieven jollte; alle Sunftiornen
des Stoffwechfels, Gefundheit und Kranfheit follten von den im
Korper verteilten Geiftern abhdngig fein. JIm Caufe der Feit
fam man ju anderen Anfichten, aber einer der Geifter war noch
geblieben, als das 18. Jahrhumdert feinen fauf begann; wok!
hatten Phyjit und Aftronomie grofe allgemeine Sehren erfundet,
wobl hatte die Chemie grundlegende Gefesmafigleiten erfannt,
aber fie wurden lediglich in besug auf das tote Reich der
Ulineralien angewendet. &s herrichte eine heilige Schen vor
dem Problem des febens, es galt der Saf, daf nur in der
unorganifchen elt das Gefel herrjche, wdhrend in Pilanzen,
Tieven wnd vor allem im Alenjchen die Sebensfraft wirke,
bildend, geftaltend umd erhaltend, frei vom Swange blinder
Ratwrfrdfte nach hdherem Fwede. In diefe Anficht gelang es
Sriedrich Wohler eine Brefche su legen, indem es ihm gliicfte,
ein befamntes Produft des tierijchen Stoffwechiels, den Harnitoff,
auferhalb des rganismus in einer Retorte Hinjtlich hersujtellen,
Qach diefem Erfolge wagten fich aweitere ®elehrte an das
Studium organifcher Stoffe und es seigte fidh, daf die Watur
nur richtig befragt werden wollte, um auch Have und richtige
Antworten 3u geben. So fonnten in den dreifiger Jahren des
vorigen Jahrhunderts die Chemifer die €ehre vom der Sebens-
Fraft verneinen wnd die allgemeinen Uaturgefee als giiltig fitr
alles Unorganifche wnd Organifche beseichnen. Da wurde die
Sehre von der Gdrung als eines phyfiologifchen Dorgangs aus-
gefprochent, die alten Beifter fchienen wiederfehren su wollen.
Wie ein Mlann erhoben fich die Chemiter, fie befdmpften die
Anjficht, daf Alfohol und Kohlenfdure Stoffwechielprodufte der
Befe feien und erfldvten die Befe als eine Kontaftfubftans; nadh
fiebig war diefelbe das Serment, d. h. ,eine chemijche Ver-
bindung, weldhe durd) thren Kontaft mit Suderwafier eine Jer-
fefung hervorruft’. Diefe chemifche @fldrung wurde von allen
Chemifern anerfannt; nichtsdeftoweniger hatte bei vielen Watur-
forfchern die phyfiologijche Dentung der Gérung dodh M-
evfenmung  gefunden, die um fo gréfer wurde, nachdem Couis
Pafteur durch fjeine Avbeiten iiberseugend bewies, daf die




Derlauf der alfoholijdien Gdrung. 91

altoholijche ®Gdrung muw bei Gegenwart [ebender KHefesellen
mdglich fet. & fagt: ,Der chemijche Dorgang der Gdrung
ift hauptfachlich eine den ELebensprozef der Qefe begleitende
Erfcheimung; fie fdngt damit an wnd endet damit; eine Alfohol-
gdrung ohne gleichseitige Mrganifation, Entwidlung und Der-
mehrung, d. h. ohne fortgefetes £eben, findet mniemals ftatt.”
Pafteur gewann fiir feine Anficht die meiften Llaturforjcher,
demmt die Chemifer, die tmmer noch fiir die chemifche Reaftion
eintraten, waren nicht imftande, den Veweis fiir eine folche 3u
erbringen. Mnd doch Ratten fie Recht; es gelang Ed. Budyner
feit 1897 das Gdrungsproblem jur Entjcheidung 3u bringen
umd jwar im Simne der chemifchen Reaftion.

@ entwdfferte gute gdrfrdftige Hefe unter einem Druct
vont 50 Atmofphdren, sertleinerte den trocknen, harten Preffuchen
und mijchte ithn mit dem gleichen Gewicht Quarzjand umd !/,
des BGewichts Kiefelguhr. Das {o erhaltene, weifie, lodere, gang
trockerte Pulver wurde danm in einer Reibmafchine tichtig durch:
gearbeitet. Lach einiger JFeit ballt fich das Pulver zufammen,
wird feucdht und nimmt die Konfiften eines hochplaitijchen Tones
an. Durcdh das Ferveiben {ind die Hefezellenn von dem {charfen
Quary aufgejchlist und ihr Inhalt ift von der Kiefelguhr auf:
gefaugt. Diefe Ulafle wird nmun in ftarfen Siltertiichern in einer
hydraulijchen Prefie bei 500—600 Atmofjphdrent ausgepreft;
der ablaufende Saft wird in gefiihlten Gefdfen aufgefangen
und ftellt den Inhalt der Hefesellen dar; follten einige derjelben
durch das Siltertuch gegangen fein, fo Fanm man fie durch ge-
eignete Silter entfernen oder durch Fujas von Toluol, Thymol
oder Chloroform tdten. Jedenfalls [aft fich der Saft, eine
grangelbe, fluoressierende Sliifjigteit, vdllig fteril, ohme jede Hefe-
selle herftellen. Und dennoch vergdrt er Fuder. Es milfjen
aljo in dem Prefiftoffe Subjtanzen enthalten fein, welche die
dhemifche Spaltung des Fucders bewirfen. Diefe Hdrper lafjen
fich auch abfcheiden; verfest man den Prefijtoff mit Alfohol,
Hther oder Acetorn, fo entftehen eigentiimliche Sdallungen, die,
fdmell aus der $litfjigleit abgetvennt, in Traubensuderldjung
lebhafte Bérung ervegen. Diefe Subftanzen enthaltent demgemdp
bgn ®drungserreger und war in Sorm von Enzymern. Schreiber
diefer Feilen erfanmte, daf der frifh von der Prefie laufende
?aﬁ _f&lmach alfalifche Reaftion 3eigte, die fich aber recht jchmell
m eime faure Reaftion umwandelte. Diejfe Sduerung war
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hervorgerufen durch Utilchjdure, dodh war diefe audh nicht durch
Atilchfdurebatfterien hervorgerufen, denn die Sliiffigkeit war fteril,
jomdernt durch ein Hefeersym.  Budyner deutet daher die
alfoholifche Gérung als einen chemifchen Prozef, bei welchem
ein. €mym Fymafe den Juder in Alilchfduve iiberfithrt, die
ihrerfeits durch ein anderes Enzym Lactacidafe in Alfohol und
Kohlenfdure 3erfallt.

Ein weiterer Beweis, daff das Leben der KHefe Feinen Ein:
fluf auf den Gdrungsverlanuf befit, ift die Rerftellung einer
fterilerr, haltbaven Dauerhefe, die durch Abtdtent der Hefesellen
mittelft Acetorr gewonnen wird. Die Hefe ift tot, aber trodem
entwickelt {ie nocdh nach Ulonaten lebhafte Garmwirkung.

Sveilich Fénnen wir die Refe als Eieferanten der in Srage
fommenden Enzyme vor der Hand nicht entbehren; es ift des
halb vorn grofier Wichtigleit, daf man durdh Studien die Be:
dingungen erfannt hat, unter denen die Hefezelle ein Ularimum
von Gdrungsenzymen produsiert. Das ift der Fall bei reich-
licher @iweifjerndhrung wnd niedriger Temperatur, Im Hungers
suftande und bei hoherer Temperatur wird die Jymafe zur
Erndhrung der Refeselle in Anfpruch genommen, {o daff es
vorfommen fann, daff audh gefunde Hefe voriibergehend Feine
Bdymafe enthdlt und- demgemdf Feine Vergdrung bewirfen Famn.

Die Refe ift ein Pils, Saccharomyces cerevisiae, der 3ur
Samilie der Saccharomyceterr und der Gruppe der Ascomyceten
gehdrt. Die Hefen find meift eingellig, ihre Dermehrung erfolgt
i der Regel durch Sprofjung, indem fich an einer Stelle der
Atutterselle eine Ausfiilpung bildet, die allmdhlich bis sur
Grofe der Ulutterselle auswddhft und fidh dawn von ihr ivennt.
Unter beftimmten Umftdnden jzeigen junge fraftige Hefen audy
eine amdeve Art der Sortpflamgung durdh emdogene Sporens
bildbung; in diefem Salle fcheiden fich im Junerm der Ulutter-
jelle 1—4 Fugelige ,Ascofporen” aus, die heranwadhien, die
Sellhaut der ANMutterselle fprengen und 3u gewdhnlichen Hefe:
sellen auswachfen.

Utan unterfcheidet Kulturhefen und wilde Hefen.  Erftere
find aus lesteren entftandenn und haben im SLaufe der Feiten
durd) Kultur @igenfdhafterr erhalten, die fie forterbem. JIm
fibrigent gibt es eine AUlenge von Arten und Rafjent der Kultur-
heferr, die fich durch gans fpesififche @igenfchaften ausseichnen,
fo daf bdie wver{chiedenen Sweige der Gdrungsgewerbe mit
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perfchiedenenr Hefen arbeitenr, die den fpesiellen FSweden am
beftert entfprechen.

Die Kulturhefen unterfcheidet man in swei grofe Gruppen,
als untergdrige und obergdvige Refen; die erfteren fefen fich
faft mur am Boden der Bdrbottiche ab, die lefteren als
fchaumige Schicht auf der @berfldche der ®Barungsfliifjigkeit.
Beide Arten find voneinander vdllig verfchieden und Fdnnen
nicht ineinander iibergefithrt werden. BVei beiden Sorten gibt
¢s ftarf und jdwadh vergdvende Arten, die lelteven vergdren
cinige Zucerarten nicht, die vom erfteven noch vergoren werden.
Die Kulturhefen lafjen fich in vier Typen unterbringen, die man
nady ihrer Abftammung als Saazer (aus einer Saazer Braverei)
und als §rohberg- (aus der Brauerei vorn Frohberg in Grimma)
Refert begeichmet.  Jede der beiden Typen Fommen als ober-
aérige und als untergdrvige Art vor. Inmerhalb diefer Typen
aibt es nody verfchiedene Raffen, die fich durch fchnellere oder
langfamere Dermehrung, durch grdfere oder geringere IDider-
ftandsPraft, durch ftitrmijche oder ruhige Gdrung ufw. ans:
seichnen.  2lle Bremnereihefernt gehdren dem Typus Obergdrig:
Srohbera am, fie mitfen gegen faure €£3jungen beftindig, gegen
Alfohol nicht ju empfindlich fein und die Fucer mdglichit voll-
fténdig vergdren. Jnnerhalb diefes Typus werden jwei Rafjen
vom Inftitut fiir Gdrungsgewerbe in Berlin gesiichtet, die als
Raffe IT und XII beseichnet und ausfchlieflich von den deutfchen
Brennereten als Anfaghefe verwendet werden.

Die Brauerei braucht andere Kefen, die nicht jaurebeftindig
find umd nur bis su einem beftimmten Stadium die Ferfefung
der Kohlehydrate im ®drbottich durchfithren, damit ein Teil
derfelbent als @Ertraft im Biere verbleibt.

Nm eine reine ®drung ju ersielen, muf man mit einer
einheitlichen Befe arbeiten; da die verjchiedenen Hefearten fich
mifroffopifch gar nicht wnterfcheiden, aber doch verfchiedene
@igenfdhaften befigen, fo Fanm man ju einbeitlicher Hefe mu
aelangen, wemt man diefelbe aus einer einsigen Felle von der
Raffe der gewiinfchten Eigenfchaften siichtet. Das gefchieht
hewte, und auf diefe MWeife ift es erft ermdglicht, ftets gleiche
Produfte bei der Gdrung 3u ersielen.

Mm eine Reinfultur der Hefert u ersielen, verfdhrt man in
folgender Meife. Nan verreibt einen Tropfen Hefe mit fteriler
Wiirse, sieht einen hohlen Mbjefttrdger durch eine Bunfenflamume,
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tragt mit einem Pinfel einen Dafelinring auf und bedeckt die
Rohlung mit einem ebenfalls durch die Slamme gesogenen Dedk-
glaschen. ATit einer fpigen Seichen- oder Schreibfeder, die
ftevilifiert ift, taucht man in die Hefewiirze und tupft einen
Fleinen Tropfen auf die untere Seite des Deckgldschens. Unter
dem tifroffop ftellt man feft, wieviel Hefesellen in dem Trdpf-
chen: vorhanden find und wieviel Wiirse noch susujegen ift, um
in jedem Trdpfchen mur eine Felle su haben. Vet der zweiten
Probe bringt man mit der Seder eine gréfere Anzahl Trdpf-
chen auf das Dedgldschen und marfiert diejenigen Trdpfchen,
die bei der mifroffopifchen Priifung mur eine Zelle ergeben,
mit einem Tintenpunft auf der Mber:
feite des Deckglaschens. Utan Odriicht
dasfelbe feft auf den Vafelinring, fo
Oafy Fetne Suftgdnge mehr nach aufen
fithren. Am Tage nach der Ausfaat
find aus jeder eingelnen Felle bereits
20—30, mnach swet Tagent mehrere
Hundert Fellen entftanden. ATit einer
fterilifierten Pinzette und einem Stiick-
cher durch eine Bunfenflanme  ge-
sogerent Siltrierpapier nimmt man das
DHefetrdpfchen auf, bringt es in ein
mit tdhrgelatine befchicktes Reagen-

; glas und gibt einige Tropfen fteriler
Abb. 4. Pajtenr-Kolben. Wdbrldfung u. Nadh 2—35 Tagen ijt
fooiel Befe entftanden, daf diefelbe in
ein Kdlbchen (Pafteur-Kolben) mit 125 ccm Biermwiirze oder
Brennereimaijche iibertragen werden fann (AbL. 4). Diefelbe
wird in dem Kdlbchen gefocht, wobei die Dampfe durch die
beiden 2Ableitungsrdhren des Kolbens ftreichen umd diefelben,
fowie den Holben von allen Keimen befreien; die Ndhrldfung
felbft wird ebenfalls durch das Kochen fteril. Das eine 2Ab-
leitungsrohr ver{chlieft man nady Beendigung des Kochens mit
einem Kautfhufrdhrchen und Glasftab, das jweite mit einem
Asbeftpfropfen. Veim AbFithlen tritt Luft durdh den Asbeft-
pfropfen, fo daf die Nahrldfung fich mit fterifem Sanerftoff
fattigt, was fiir das Wachstum und die Vermehrung der BHefe
ndtig ift. Wach dem AbFihlen impft man den Kolben mit
der Reagensglasfultur, fchiittelt durcdh und driickt jeden Tag fterile
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fuft durdh die Shitjfigkeit, um fie immer von neuem mit Sauer-
ftoff su fdttigen. JIndem man die fo anwachfende Hefentenge
auf immer gréfere Alengen Wdhrldfung iibertrdgt, Fann man
beliebige Alaffen von Hefe erseugen, die aus einer Jelle her:
vorgegangen ift.

Sitr den Brofibetrieh verwendet man fupferne Fylinder
mit etner Anzahl Rohrleitungen, durch weldhe Suft, Wahrldfung,
Wafjer und Dampf sugefithrt werden Edmmen; ein Rohr [4ft
ferner die bei der Bdarung entftehende Kohlenfdure austreten
und eine Wafferbraufe forgt fitr Aufenfithlung des Fylinders.
Der Betrieb ift genan wie bei den Kdlbchen; der Fylinder wird
mit 2dhrléfung gefiillt, durch Kochen fterilifiert, beim 2AbFiihlen
mit €uft gefdattigt, mit Hefe geimpft und unter Sfterem Durch:
oriifent von €uft vollzieht fih unter Gérung die DVermehrung
der Hefe.

Durch die Reinfulturhefe ersielt der Bremmer reineren
Spiritus und beffere Ausbeuten als frither 1nd der Brauer ein
ftets gleich sufammengefeites Bier; gleichseitia wird die Lebens:
dauner und Dermwemdbarfeit der KHefe erheblich verldngert.
© Die Rohjtofje filr die Vrennerei find befonders Kar-
toffeln, dann Getreide, Atelaffe und gewiffe Sriichte. Die gewafjchenen
Kartoffeln gelangen in fogen. Henze-Apparate (AbD. 5, {. 5. 96),
0. f. ftehende Fylinder, mwelche entweder nur im unteren Teile
oder fchon von oben an fich fonifch verjlingen. Ste haben ein
mit Decel und Biigelver{chluf verfehenes Ulannlodh sur Auf
nahme der Kartoffeln, ein Sicherheitsventil, Dampfeinfirdmungen
im oberen und unteren Teil, fowie an der Spife des Komus
cin eventuell mit charfen Serfleinerungsroften verfehenes 2Ab-
blajerohr, die die ausgeddmpften Rohftoffe in den , Utaifch-
bottich” transportieren. Sermer findet fich ein Ulanometer,
ein €ufthahn und ein Hahn sum Ablaffen des Kondenswaffers.

Die Hartoffeln werden zundchit im Hemse von oben mit
Dampf folange behandelt, bis aus dem gedffneten Kondens-
wafferhabn Dampf ausftrdmt, dann wird derjelbe gefchloffen
ud mit Dampf auf 3 Atmofphdven erhist. Wenn die Kar-
toffeln gar und die Fellen gelocert besw. serriffen find, driickt
man fie mit 3 Atmofphdren Drud durch das Abblajerohr in
den fogen. Dormaifchbottich, ein grofies Befdf, welches mit
guten Kiibloorrichtungen wnd Rithrern ausgeriiftet ift. In
Diefem befindet fich bereits die jur Dersuderung ndtige Alals
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mildh, d. t. ein Bret von (2—21/, kg) Grimmalz (auf 95 kg
Kartoffeln) und Waffer. Unter beftdndigem Rithren und Kiikh-
len gibt man sunddift fo viel Kartoffelbrei aus dem Hense, daf
die Alaifche eine Temperatur von 55—56° annimmt; es ift
das die giinftigite Versuderungstemperatur. Fum Schiuf erhdht
mart diefelbe durch Fulafjung des Reftes der Hartoffeln auf

AbD. 5. Renjeapparat mit Nlaifdybottich.

60° bei nicht guten Robftofferr audh bis 68°, wm die in der
Utaifche noch vorhandenen Bafterien absutdten. Alan erhalt
gewdhnlich bei der Spaltung der Stirfe 67 0/, Ulaltofe und
33°%/, Dertrirne.

®etreide wird cbenfalls in Henze aufgefchlofjer, doch muf
dasfelbe, da es undhulich der Kartoffel mur wenig Waffer ent:
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hdlt, mit MWaffer unter beftdndigem XRiihren, weldhes mit Hilfe
vont aus eigentiimlich angelegten Dampfdiifen austretendem
Dampf ersielt wird, bet 31/, Atmofphdven geddmpft werden.

Die im Alaifchbottich gewonnene ,fiife Ataifche” wird
durdh Auspreflen entjchalt und die Kithlapparate auf die Gdar:
temperatur abgefiihlt.

JImswifchen hat der Bremmer in der warmen Hefefamnrer
die 2Anftellhefe sur Dergdrung der fiifen Ulaifche aus der Rein-
hefe gesitchtet, die er als Raffe I oder XII pon dem Berliner
Jnjtitut fitr Gdrungsgewerbe besogen hat.  Jur Herftellung
des Refegutes gibt man bei guten jtdrfereichen Kartoffeln je
nach threr Ulenge 10—12 1 Waffer vorr 90° C in das BHefe-
aefdfy und fiigt in Fleinen Ulengen unter fortwdhrendem Schla:
gen mit dem ,Ulaifchholz“ das jzerquetichte Griinmaly hinzu.
Ulan fchldgt fo lange, bis eine Flumpenloje ATilch entftanden
ift, worauf man das BHefegefdf mit fiifer, entichalter Ataijche
aus dem Dormaifchbottich unter Mmrithren fillt. Atan ver-
sucdert in [1/,—2 Stunden bei 65°, 4§t dann die Temperatur
anf einige 50° finfenr und ervegt mit Atilchfdurebafterien eine

. faure Gdrung. It 1—2°, Atilchjdure gebildet, fo tdtet man

dte Bafterien durch Erhigen der tlaifche auf 75° FHiklt auf
300 ab, gibt die Ulutterhefe su und Fiblt weiter auf [3—1[5°
herunter.  Alan [dft danm 20—24 Stumden gdren, wobet die
Temperatur nicht iiber 20° C fommen darf; dann entnimmt
der Brenmer einert Teil der gebildeten Hefe als Atutterhefe sur
Weitersucht, wdhrend die RHauptmenge sur fiifen Alaifche ge-
felst wird.

Die RHerftellung der ATilchfdure durch Bafterien feht grofe
Aufmerfjamfeit voraus; einfacher ijt es, die ndtige ATilchjdure
su faufen und der Ulaifche susumifchen. Alan erfpart dabei
Aett und geht ficher.

Diclfach wird heute nady einem Derfahren von Bitdhler
gearbeitet, der gany auf die Ulilchjdure versichtet, fondern die
Sduerung mit den in der Ulaifche felbit in Sorm von Salzen
enthaltenen organifchen Séduren bewirft, de er durch Sufag
genan beftimmter Alengen Schwefeljdure fret macht.

Siir Badwaren wird cine befondere Prefshefe dargeftellt,

Oeren Bereitung im wefentlichen nach den obigen Primzipien
erfolgt.

Abrens, Sebensfraaen. 7
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Die Gdarung geht im Garraume, einem 3u verfinfternden,
hohen Raume vor fich, der mit Alaterialien hergeftellt ift, die
abwajchbar find umd gréfte Sauberfeit gewdhrleiften. FSum
Abfuf der grofen Alengen 3zu Boden gehender Hohlenjdure
find entjprechende ®ffnungen nach anfien vorsujehen. Die Gér-
bottiche find hohe, oben offene Bottiche aus Eichenholz oder
aft: umd fplintfreiem Kiefernholz oder aus Eifen; die Holzbottiche
werdent immer mit heiffem Leindl angeftrichen oder mit beftimm:
ten Sacfert iibersogen. Sie faffen gewdhnlich etwas weniger
als 3000 1, weil dafiir die Ulaifdhraumftener niedriger ift als
bei ®rdfen von mehr als 3000 1. i den Bottichen find
Rithrwerfe, die von Waffer durdhfloffent werden Eénnen. Atan
fest bet 28° unter XRiihren die Fefe 3ur fitfen Ulaifche nmd
BiQlt dann auf 18—20° C herunter. &s beginnt die Dor-
gdrung, die wefentlich der Hefevernmehrung gewidmet ift und
welche bei 5%, Alfohol in der Alaifche aufhdrt. Dann feft
dte ftitrmifche Rauptgdrung ein, bei der die Temperatur 30°
nicht iiberfteigen darf; diefelbe dauert fo lange, bis die in der
Nlaifche vorhandene Alaltofe nach ihrer durch ein Hefeensym
vermittelten Umwandung in Derfrofe wvergoren ift. Damn
fommt ein Rubesuftand, in welchem die in der laifche nodh
enthaltene Diaftafe die Dertrine versudert, worauf die ,Atach-
gdrung” einfest, die den meu entftandenen JFucker vergdrt. Der
ganze Prozef mufy in 72 Stunden beendet feirn.

Die munmehr alfoholifche Ataifche wird der Deftillation
unterworferr.  UTan bedient fich dabet jogen. Kolonmenapparate,
die aus einem Keffel und einem in viele Etagen geteiltert hohen
Zylinder beftehen, auf welchen eine Scheidung der verfchieden
fliichtigen Produfte eintritt. Alan erhdlt einen hochprozentigen
Rohfprit, der in Raffinerien nadhy nodymaligem Derdiinnen, §il-
trieren iiber Knochenfohle und Deftillation in Kolonnenapparaten
in Seinfprit iibergefithrt wird,

Als Webenprodufte der Gdrung wird ,dther”, ein AMdehyd
genanntes @Opydationsproduft des Alfohols und Sujeldle, die
aus  Propyl-Ifopropyl-Butyl-Amylalfoholernt befteht, gewomnnen.
Sefstere dienen sur Fabrifation von Sruchtdthernm und als BHeis-
mittel. Die Riickjtande der Sabrifation heifenn Schlempe umd
dienten als Suttermittel. '

Spesialitdten su Genufzwedent werden aus Enztanwurseln,
Wadholderbeeren, Kirjchen, Swet{chen, Heidelbeeren, ans Getretde
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ujw. hergeftellt. Vei Jwetjchen und Hir{chen werden mit den
Sriichten einige Herne zerquetfcht, um etwas Blaufdurearoma in
die Bramntweine 31 beFommen.

Unter Kognaf verfteht man ecin Deftillat aus MWein, das
durch €agern auf dem Saf Sarbe und Aroma befommt. Der
Wame ftammt von der Fleinen Stadt Cognac im framdjijchen
Departement Charante her, dem Hauptersengungsort der feinften
NMarfen. Das Aroma verdanft der Kognat hdheren Ulfoholen
und  dtherartigen Derbindungen von Ejfigidure, Butterfdure
und Capronfdure. Dielfach Fommen mindermwertige Kognafs in
dent Randel, die aus fauren oder aus Treftermeinen ftammen
und mit Fucferfoulenr gefdrbt find. Unter ,Facon”-Kognafs
verfieht man Alifchungen von Spiritus, Waffer und Effenzen,
die oft Feinen Tropfen echten Hognaf enthalten,

Rum ijt das Deftillat vorr mit Waffer verdiinnter und
vergorener Juderrohrmelaffe und wird in verjchiedener MWeife,
namentlich in Weftindien, auf Huba und Jamaifa, in Guyana,
Brafilien ufw. hergeftellt. Der frifch deftillierte Rum ift farb:
los und erhdlt feine Sarbe auf dem Lagerfaf. Auch vom Rum
Fommen vielfach Kunftprodufte in den Handel.

Unter VBay-Rum verfteht man das Ersengnis der doppel:
ten Deftillation von feinem Rum fiber Beeven und Bldtter von
Pimenta acris, einer €auracee; er wird als Kopfwajdymittel
gegent das Ausfallen der Haare, gegen nervdjen Kopfichmer; ujw.
angemwendet.

Arraf wird hauptidchlich auf Java aus Reis und Atelaffe,
auf Ceylon aus Bliitenfolben der Kofospalme hergeftellt. Er
fommt farblos in dert Handel mund dient vorjugsweife sur Her:
ftellung von {chwedijchem Punjdh.

Sranzbranntwein wird ans Weintreftern nadh ibergiefen
von Fuderldfung durcdh Dergdrung gewonnen; Lordhdufer
Korn ift aus Roggen, Whisty aus Gerfte gebrannt.

Unter €ifdren oder Bitteren verfteht man im allgemet-
nen eine Utifchung von Spivitus, Fuder, Pflanzenertraften,
avomatifchen ®len ujrw.

Die Bierbrauerei ift cin lange geiibtes Gewerbe; nadh
eirer alten Sage foll Ofiris, Jgyptens Kdnia, 2000 Jahre vor
Chriftt Geburt das BVier in feinem Lande eingefithrt haben.
Aus  alten fiberlieferungen wiffen wir, daf tatfachlich die
Ugypter fehr frith Bier aus gemdlster Gerfte gebraut haben,
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wir befifen im Papyrus Anaftafi 1V. die Befchreibung einer
pharaonifchen Brauerei; im Totenbuche und auf Grabjdhriften
hat man auf die Berftellung des Bieres besiigliche Angaben
gefunden und auch der Talmud weift dfters auf das dagyptifche
Bier hin.

Die alten Griechen Ratten fchon ein Gerften: und ein
Weizenbier. Die Rémer nannten es nach dem Dorgange der
®allier ,,cerevisia‘‘, von ECeres, der BGittin des Getreidebartes,
und vis, die Kraft. Die alten Germanen benuften um Chrijti
®Geburt das ans Gerfte und Weizen bereitete Bier als Wational:
getrdnt. Das Wort , Bier” leitet fich ab von dem altjdchfijchen
bere, d. i. Gerfte.

Die dlteftenn Biere waren famtlich ungehopft, dodh findet
man frithseitig einen Sujal von Sichtenjprofjen und dhnlichen
aromatifchen Pflanzenteilenn als MWiirse dem Gerftenfaft sugefesst.
Der Gebrauch des Ropfens datiert aus dem 9. Fahrhundert.
Seit dem 13. Jahrhumdert wird in Deutjchland Lagerbier
gebrant.

Unfer heutiges Bier wird aus Ulals, Hopfen, Hefe und
Waffer gebraut, feine Rerftellung jzerfdllt in drei Abjchnitte:
[. die Rerftellung des Darrmalzes; 2. die Herftellung der MWiirze;
3. die Gdrung und Lagerung des Bieres. Die BGewinming des
Darrmalzes haben wir bereits Fennen gelernt; fo wie dasfelbe
frijh von der Darre Fommt, ift es fiir den Brauer nicht 3u
gebrauchen; weil fich beim Schroten die Hiilfen nicht pom UTehl-
Edrper [8fen, befommt man Pulver und daher faum filtrierbare
Wiirzen, die auch {chlecht vergdhren. Erft nach einer Lagerung
von 5—6 MWodhen ift das Ulalz betriebsreif, er hat in diefer
Seit Waffer aufgerommen und noch unanfaefldrte Derdnderungen
in der Sufammenfesung erfahren. LWachdem es durch einen
Erhauftor von dem Staube, den es bei dem Lagern aufgenonumen
hat, befreit ift, fommt es in die Schrotmiihle, durch welche die
Biilfen des Ulalzes vom UlehlEdrper geldft 1und diefer zerfleinert
wird. Die Schrotmiihle befteht aus glatten Gufieijenwalzen, die
fich gegencinander drehen. Da Ulalzjchrot fich nicht lange halt,
fo bereitet man inmer nur eine ,Schitttung”, d. h. die su einem
LSude” notwendige Ulenge. Das i den Vetrieb Fommende
Ataly wird fteneramtlich vermwogen. Das Ulalzfchrot gelangt in
das Sudhaus, wo es jerft gemaijcht und versudert wird.
Bierbet weicht die Avbeitsweife des BVraumers vom der des
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Brenmers erheblich ab; der legtere fucht bei dem Ulaifchprosef
durch JInnehalten beftimmter Temperaturen die Diaftafe des
AUlalzes 3u erhalten, damit fie die Dertrine nach der Hauptgdrung
versucert, fo daf alle Kohlenhydrate in 2Alfohol iibergefiibrt
werden. Der Brawer Ffocht feine Utlaifche und serftdrt damit die
Diajtafe, {o daf die Dertrine als Ertraftjtoffe im BVier bleiben
und dasfelbe vollmundig machen.

Die norddeutchen, bayrifchen, bdhmifchen und Wiener Biere
find untergdrige Biere, welche mit Unterhefen vergoren werden,
dte in oben gefchilderter MWeife in BVierwiirzen rein gesitchtet
werden.  Der Ulaifchprozef wird nadh dem Koch- oder
Defoftionsverfahren ausgefithrt. Das Alalfchrot wird
durch einen Dormaifcher, ein Fupfernes ®efdf, in das feitlich
Wafjerftrahlen gefprit werden, gefchickt wnd gelangt darauf
als |, Teig” in den Wlaifchbottich, einen rumden oder ovalen
Heffel mit gutem Rithrwert und Krapern, die das Ulaifchgut
betm Umrithren vom Boden heben. AUTan fest unter Umrithren
foviel heifes Waffer 3u, daff cine Ermwdrmung auf 35° erfolat;
nach etwa 1/, Stunde [t man durch Offnen des Bodenventils
1/, des Ulalzbreies, die ,erfte Didmaifche”, in eine Fleinere,
tiefer ftehende ,Nlaifchpfanne” mit auffigendem Deckel, welcher
i ein ins Srete oder in eine Efje miindendes Dunftrohr aus:
lauft, um die wdhrend des Kochens der Ulaifche entweichenden
®Gafe und Dampfe absujaugen. Wach halbftiindigem Kochen
wird die erfte Didmaifche in den Alaifchbottich suriicfgepumpt,
wodurch das gamze Ulaifchgut nach dem Utijchen auf 50° C.
fommt. MWieder gelangt 1/; der laifche, die ,3weite Dick
maifche”, in die Alaifchpfanne, wird hier 1/, Stunde gefocht
ud wieder in den laifchbottich suriickgepumpt, wodurch die
Cemperahr  der Ulaifche auf 65° fteigt. AMMan (Gt dann
[, Stunde abfeen und iiberfithrt einen Teil der iiber den
Trebern ftehenden ,Lantermaifche” in die Ulaifchpfanne, fodht
fle und bringt durch die Furiidfithrung in den Maifchbottich
dte Maifche auf die Abmaifdhtemperatur von 75° C.

In @ngland, Schottland und Belatenr arbeitet man nach
dem Jufufions. oder Aufgufverfahren und swar unter-
fcheidet man eine ,aufwdrts maifchende wnd eine ,abwdrts
maifchende” JInfufion. Vet der erfteren rithrt man das Nals:
fchrot mit der gamzen ndtigen Ulenge Ffalten Waffers an und
erhifit die Utaijche mit Dampf auf 75°, oder man riihrt das
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Schrot mit wenig Faltem MWafjer an und erreicht die Temperatur
von 75 durch Fugabe von heifem Wafjer. Die ,abwdrts
maifchende” Infufion Dbefteht darin, daf man das Alalzjchrot
fogleich in MWafjer von 75—85° eintrdgt, die Temperatur unter
Umrithren auf 60° finfen 1§t und fie jchlieflich mit Dampf
auf 75° bringt.

Die auf die eine oder die andere Art auf die Abmaijch:
temperatur gebrachte Utlaifche verbleibt bei derfelben einige Jeit,
bis der Dersuderungsprozef su &nde ift. Diefe Feit nennt
man die Alaifchraft; die Ulaifche macht fie entweder ir dem
Ulaijchbottich oder einem Dbefonderen Lduterbottich durch;
lefstever ift ein grofer Vottich mit einer Bodeneinlage von mit
£8chern  oder Schlien verfehenem Kupferblecdh. 2Auf diefes
feten fich die Treber, d. h. die Hiilfen des Ulalses nebft den
wdhrend des Ulaifchprozeffes ausgefchiedenen Eiweifftoffen und
jonftigen nicht gelSften Subftanzen ab und bilden die Silterjchicht
fitv die iiber ihr ftehemde $litffigfeit, die Wiirze. Wadh Ralb-
ftiindiger Raft joll diefelbe , brechen”, d. h. fich Flar und gldnzend
iiber dem abgefesten Wiederfchlage seigen. LWunmehr wird , ab-
geldutert”, . h. die Wiirze durch ein Vodenventil abgelafjen;
die Treber, die noch voll Wiirze gefaugt find, werden darauf
mit fogenanntem Anfchwdnswafier von 75° nadgewajcdhen und
nach dem 2Auflocfern mitteljt einer Aufhackmajchine ausgeworfen.

Die Wiirse gelangt in die VBraupfanne oder IWiirjze-
pfanne, eine gerdumige, meift ldnglich vieretige, gedechte
Pfanne, in welcher fie gefocht und gehopft wird. Das Kochen
gefchieht, um die Diaftafe, die nodh in der Witze enthalten ift,
su 3erftdren, damit Feine weitere Derzuderung der Deptrine, die
als Ertraftitoffe ins Bier gelangen follenm, eintritt, auferdem
auch, um die it der £5jung befindlichen Eiweififtoffe aussujcheiden.
Der Hopfemsujal trdgt ebenfalls ur Eweiffdllung bet, gleich-
seitig bewirft er eine mechanifche XReinigung, unterftiigt die
Sterilijation der Wiirse und gibt ihr Avoma und Wohlgefdhmadt.
Ulan Focht fo lange, bis eine herausgenommene Probe in einem
Probierglaje fich fchmell abjet und iiber dem Liederichlage eine
feurigflare Shiffigkeit fteht.

Das Hopfent der Biere ftammt aus dem 9. Jahrhundert,
doch hatte man vorher fchon jur Aromatifiernng des BVieres
Sichtenfprofjen und dhnliche Pflansenteile angewendet. Nlan ver-
fteht unter , Bopfen” die unbefruchteten Sruchtsapfen, Hopfen:
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fatchen oder Hopfendoldent der Fultivierten weiblichen Ropfen-
pflanze, Humulus Lupulus, einer Urtifacee. Diefelbent bejtehen
aus einem Kegel iibereinandergelagerter Bldtter, die an ihver
Unterfeite  gelbliche Hiigelchen von ,DopfenmeRl” oder
,Supulin’ tragen. Diefe enthalten die wertvollen Stoffe des
Ropfens in §orm von dtherifchem ®I, von Ropfenbitterjduren,
Ropfengerbjdure — die sum §dllen von Ehweifftoffert und sum
Konfervieren der Bieves beitrdgt — und Hopfenharze. Don
diefenn unterjcheidet man Weichharse und Rartharie, mur die
erfterent erteilen dem Bier den bitteren Hopfengejchmack umd find
auferdem dadurch von Bedeutung, daf fie bei der fpdteren
®drung Spaltpilzen ihre Tatigheit hemmen. Alle diefe BVeftand:
teile des Ropfens find verdnderlich, namentlich am Licht und an
der €uft treten Umijepungen und Orydatioren ein, die durch
Wérme nodh befchleuniat werden und 3u Subftanzen fithren, die
fitr den Brauer wertlos find. Es ijt alfo eine Lotwendigteit,
den Hopfen unter Bedingungen aufzubewakren, unter denen er
mdalicht feine guten Eigenfchaften bewahrt. &r wird daher
durch langfames Trocknen und durch Schwefeln Fonferviert und
davauf in Sdden oder Fintgefdfen mdglichit feft eingeftampft;
in diefer Sorm bleibt er in einem auf etwa 0° abgefiiblten
Aufbewahrungsraume lange Jeit fajt unverdndert.

Als Beichen fiir guten Hopfen dient fein Reichtum an
Ropfenmehl, eine griinlich-gelbe Sarbe und fein lieblicher, Frdftig
aromatifcher Gerndh). Der Gefhmad muf angenehm Dbitter,
nicht Fragend und fauer fein, die Bldtter des Hopfens miifjen
feft und eng aneinanderliegen. Der feinfte Ropfen wird in
Bahmen bei Saaz und Aujcha geerntet, fehr gefchdst find auch
die bayrijchen Bopfen von Spalt, Rollertan, Hersbrudt, Altdorf
und Bambera. Auch Pofen, Wiirttembera, Baden und Eljaf:
Sothringen liefern Hopfen.

Nadhdem der Koch- und Hopfprozep beendet ift, ldft man
die Wiirze durch einen ,Hopfenfeiher”, einen fiebartigen Haften
laufen, in welchem die Ropfenbldtter und die aus der Wiirze
wihrend des Hochens ausgefchiedenen Stoffe suriigehalten
werden.  Wach Ablauf der Wiirse wdjcht man den Riictftand
mit heifem Maffer nach und prefit ihn aus.

Alle bisher gefchilderten Arbeiten werden im Sudhauje
der Braueret ausgefiihrt.

Die Wiirze fitr diefe untergdrigen Biere muf mun anf
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etwa [—2° abgefithlt werdenr, um fiir den Garungsprosef vor-
bereitet u fein. Sie Fommt dasu sundchit auf Kithljchiffe.
€s find das grofe, flache Gefife mit ca. [5—18 cm hohem
Rande und abgerundeten Edfen, fiber welche mdchtige horizontale
Windfliigel wehen, um die Abtiihlung 3u befchleunigen. Es
feen fich auf den Kithlichiffen noch eine Ulenge fefter Stoffe
ab, die man als Kiihlgeldger beseichnet. ALotwendig ift nun,
3u vermeidert, daf die Wiise auf den Kiihlfchiffen durch die
Suft mit jchadlichen Keimen infisiert wird, man muf bei ihrer
Anlage aljo vorfichtig fein, indem man fie aller Wachbarjdhaft,
die wie Pubereiern, Crebertrodenanitalten, Dungftdtten ufw. Un-
maffen von  Bafterien in die Suft entjenden, entsieht. Dor
allem aber darf man die Wiirse nicht su lange auf dem Kiihl-
{chiffe laffen. &s hat fich ndmlich herausgeftellt, daf die meiften
hier in §rage fommenden JInfeftionsfeime mur in den mittleren
Cemperaturgrenzen unterhalb 40° sur lebhaften Entwicthing
fommen; man 3ieht daher die Wiirse vom Hiihlgeldger ab,
wennt fie noch einige Grade iiber 40 warm it wd Iaft fie,
um die gefdhrlichen Afitteltemperaturen mdglichft su iiberfpringen,
fogleich iiber einen fogen. Slachenberiefelungstithler laufen.
Derfelbe fest fich aus eirner groferen Anzahl horizontal iiber
einanderliegender R3hren von hersférmigem Quer{dhnitt 3u-
fammen und wird in feinem oberen Teile von Faltem Brunnen:
waffer, in feitem unteren von Eiswafjer durchftrdmt.  Die
Wiirse flieft langfam iiber die Rohre, fich eng denfelben an-
jhmiegend, in ditnner Schicht herab umd erreidht fehr {chmell
die gewiinfchte niedrige Temperatur. ®leichseitig erzielt man
noch einen weiteven wichtigen Erfola. Durch das Kochen ift
aus der MWiirse alle fuft, aljo audy aller Sauerftoff ausge-
trieben; die Hefe, die sur Gérung sugefiigt wird, braucht aber
notwendig 3u ihrer Entwidhing reichlichen Sauerftoff. Diefen
nimmt fie gleichseitia mit der Kithlung auf, wo fie in breiter
Schicht iiber den §lachenberiefeler der Suft ausgefest ift.

Das Hiihlgeldger wird vorr dem Kithlfchiff mit Gummi-
plattenreinigern sufammengefehrt und in Séden, fogen. Trub-
factert, sum 2Auslaufen aufgehdngt oder befler in Silterprefien
ausgedriicft, da dasfelbe noch viel Wiirse einfchliefit.

Die munmehr fiiv die Gdrung fertige Bierwiirse enthdlt in
wechfelnden Alengen Ulaltofe und Dertrine, Rohrsuder, Trauben-
umd Sruchtzucer, Karamel, Gummi, Eiweififtoffe, Hopfenbeftand-
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teile, Salze u. a. e nacdh dem Charatter des Bieres find diefe
» Ertraftftoffe” in gréferer oder geringerer Alenge vorhanden;
jo enthdlt die IDiirse von leichten Absugsbieren 9—10°/,, von
Schant: und Winterbieven [2—139/,, von Lager-Sommerbieven
12—14,5°%/,, von Bodt:, Salvator-Doppelbieren 15—20°/, ufw.

Die Wiirse gelangt nun durdy eine ,Wiirzeleitung” in die
Garbottiche, die im Gdrfeller ftehen. Die Einvichtung ift wie die
der Bremmerei, mur muf bei den untergdhrigen Vrauereien eine
ftandige, FHinftliche Kithhing des Garfellers ftattfindenn und miifjen
Dorrichtungen vorhanden fein, um die gdvenden Sliiffigteiten
il su Ralten. Der ganze Gdarfeller ift an der Decke von mit
dicten Eisfruften befchlagenen Rohrleitungen durchzogen, durdh
welche eine unter 0° abgetithlte Sal3I8jung zirfuliert; andere
Hiihlrohre hangen in den ®Bdrbottichen, deren JInhalt nie iiber
10° formumen darf.

our Einleitung der Gdrung wird die Wiirse mit Hefe
vermijcht, auf [000 1 Wiirze fommen 2—6 1 dickbreiige Befe,
die heute in grdfieren Brauereien ftets Reinuchthefe ift. ede
Brauerei hat ihre jpesiellen Rafjen, die den Gefchmacd und den
Geruch des Bieres groftenteils bedingen. Die erften [2 bis

20 Stunden nach Fugabe der Hefe jur Wiirse {ind der Hefe-

vermehrung allein gewidmet, eine Gdrungserfcheinung tritt nicht
ein.  Erft nach diefer Feit beginnt die Kohlenfdureentwictlung
und die Oberfliche der Sliiffigfeit bedeckt fich mit etnem hohen
Schaum; Odiefer fallt allmdhlich sufammen und verjcdhmwindet
grdftenteils; damit ift die Hauptgdrung beendet. Die Kefe ift
5u Bodert gefunfen und ihre mittlere Kernfchicht wird 3u mener
®Gdrung verwendet.

Das Jungbier gelangt nunmehr aus dem Refebottich aufs
fagerfafy in den Lagerfeller, der hoch, Iuftig umd troden it
und vor dem Eindringen der Aufentemperatur mdglichft gefchiitst
angelegt fein muf. 2Auch er wird durcdh abgefiihlte Sakldfung
auf eirter Temperatur von 0—1° gehalten. Die Lagerfdffer find
aus beftem @ichenholze und innen mit Pech oder Rarj iiber-
30gen, um fie fiir Suft und Kohlenfdure undurchldffia su machen.
Ste find um fo grdfer, je ldnger das Bier lagern foll. Anf
dem Lagerfafy findet die Wachgdrung ftatt, indem die Refte wn-
vergovenen Jucers vergoren werden; die dabei entftehende
'Kohlenf&ure bleibt bei der niedrigen Temperatur grdftenteils
im Bier geldft. 2Auch Gefchmaditoffe bilden fich beim Lagern.
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Nber die Dauer der Lagerseit laffen fich beftimmte Angaben
nicht machen. Das Lagerbier [dft man meift drei lonate
lagern, leichtere Schantbiere find jchon in wenigen Wochen reif.
&inige Tage vor dem Absug des Bieres wird gewdhnlich das
Spumdloch verfchloffen, um den Kohlenfduregehalt des Bieres
su erhalten. Don dem $£agerfaf gelangt das Bier auf die
Transportfdffer, wobei es haufig durch Fellulofes oder Afbeft:
filter gedriict wird.

Den untergdrigen Bieren ftehen die obergdrigen gegen:
iiber. Diefelben werden mit Mberhefe hevaejtellt, wie fie der
Brenner braucht, allerdings f{ind die Vrauereioberhefen in Art
und Rajfe ver{chieden von der Brennereioberhefe, gleichen ihr
aber darin, daf fie bei hoherer Temperatur arbeiten und {ich
als {chaumige Atlafje an die Oberflache des Garbottichs erheben.
Auch fie werden wie die Brenmereihefe meift in mildhjaurer
£6jung gesiichtet. Die Hefe wird mit der Wiirze bei 10—15°
vermifcht und 3war geniigen bei der ftarfen Dermehrung 0,2
bis 0,4 1 breiige Refe auf einen Reftoliter MWiirze. Die BGdrung
verlanft fitrmifcdh in wenigen Tagen, ohne u ihrer Regulierung
der Foftfpieligen Kiihlanlagen 3u bediirfen, wie fie die unters
adrige Brauerei ndtig hat.

Su den obergdrigen Bieren gehdren die Einfachbiere,
dte aus Weizenwiirse mit 5—7°/, Ertraft hergeftellt werden,
ferner die Siifbiere, welche mit 10—12°/, €rtraft eingebraut,
aber mur mdfig vergoren werden, wie das Hannoverfche
Broyhan, die BHamburger ,Beere’ u. a. Das Berliner
Weifbier wird aus gleichen Teilen Gerften: und MWeizenviirze
vort 9—12°/, @rtraft hergeftellt und ftarf milchjaner vergoven.
Das Grafger Bier, das durch einen eigentitmlichen Rauch-
gefchmad ausgezeichnet ift, wird aus jhwady gerduchertem
Weisenmaly unter {chwacher Hopfung hevgeftellt.  Ahnlich ijt
das Lichtenhainer Bier.

Ebenfalls obergdrige Biere {imd die englijchen Stout
ud Ale.

Um Bier frifch und wohljchmedend 3zu erhalten, muf es
ftets Fithl gelagert und vor Licht gefchiift werden. Die Trans-
portwagen der Brauereten {ind im Sommer mit &is belegt;
Slajchentransporte follten ftets in gefchlofjerent Wagen wund unter
Eisfithlung ausgefiithrt werden, da das Bier gegen die Somnen:
ftrahlen, deren Wirkung durdh die Brechung in den Slafchen
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noch erhdht wird, ftart empfindlich ift. Siir Eifenbahntransporte
haben die grdferen Brauereien eigne Wagen, die mit doppelten
Bsdent und Wanden jur Eiskithlung verfehen find. Siww itber-
feetfchen Transport muf das Bier eine befondere Behandlung
erfafren; es wird dafiir einmal ftarfer eingebraut und ftarfer
aehopft umd endlich pafteurifiert, d. i im Wafjerbade mindeftens
cine Stumde auf 75° erhit, um alle im Bier befindlichen Pilze
su tdten. Gewdhnlich paftenrifiert man mur Slajchenbiere; bei
Safbier ift die @peration umftdndlicher, da fie, um Feinen
Kohlenjdureveruft im Biere su erleiden, i gefchlofjeren Druct-
Feffeln besw. Aletallfdffernt ausgefithrt werden muf.

MWas den Alfoholaehalt des Bieres betrifit, fo enthdlt im
Durchijchnitt das Winter-Schantbier 3,56 Gewichtsprozent, das
Sommer-£agerbier 3,69 Gewichtsprozent, das Erportbier 4,29
Gewichtsprozent, das Vo und Uldvzenbier 4,64 Gewichts-
proent. Ebenfo nimmt der Ertraftgehalt der gemanmten Biere
3u, er ift 5,34 besw. 5,49 besw. 8,34°/,.

Beim Ausjchant des Bieves miiffen die Bedingungen be-
obachtet werden, unter dement das BVier feine gute Qualitdt,

| feine BetdmmlichEeit und feinen Wohlgejchmad behdlt. Am

swecdmagiaften wird das Bier gleich direft vom Saf tunlichit
jchnell versapft. 3ft das nicht angdngig, fo empfiehlt fich am
meiftent der Ausfchant mittelft Bierdrudapparats unter Derwendung
von fliiffiger Kohlenfdure, die den Drud auf die Oberfldche des
Bieres ausiibt und lefteres vor Luftsutritt bewahrt und frijch
erhdlt. Watiielich ift dasu nody Kiihlung des Bieves und jorg:
féltige Reinhaltung aller Leitungsrdhren und Hahne am Apparate
notwendig.

Der Einfluf der Hefe auf die Produfte der Gdrung
fommt in interefjanter MWeife in den fogenannten Ulalton-
weinen zum Ausdrud. Diefelben werden aus Gerftenmalz
hergeftellt, welches wie in der Bremmerei eingemaifcht und sur
Ntilchjaurebildung aufgeftellt wird. E&s erfolat dann in gewdhn:
licher Weife die Dersucderung, bei welcher auf mdglichit hobe
Ulaltofebildung gefehen werden muf. Diefe jo gewonmene fiife
Ulaifche wird mun mit Reinfulturen von BHeferaffen vergorern,
dte von Weintrauben fitdlicher Lander ftammen. Das fertig
vergorene Produft Fommt jur Wadhgdrung aufs Lager, wo
die Reife durdy Zufuhr von Wdrme und reiner, Feimfreter Luft
befchleunigt wird. Atan erhdlt fo Getrdnfe mit Sidweincharatter,
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vort denen befonders der Ulaltonfherry befonders gelungen und
von echtem Cherry im Gefhmad Faum su unterjcheiden ift.
Aatiirlich fehlen diefen Alaltonmweinen die Tranbenbeftandteile
3. B. Weinjdure; dafiir enthalten fie die im MWeine nicht vor-
fommende Utilchjdure und Dertrine.  Sonft ift die Fujammen
feung den entjprechenden Waturweinen fehr dhnlich.

Wein,

Bildung des Fuckers und der Traube. Traubenfrantheiten. Nioftadrung
mit Reinhefen. Derbefjerung des Weins.  Treftermetne. Rofinenweine,
Champagner,

Lach dem Ddentfchen Weingefe ift MWein das durch
alfoholifche Gdrung aus dem Safte der Weintraube hergeftellte
Getrdnt.  ir werden fehen, daf diefe Definition nicht ftreng
richtig ift, denm es ift nicht immer mdglich, lediglich aus dem
Safte der Traube einen trinfbaven Wein 3u gewinnen; es {ind
deshalb gewiffe Sujdge erlaubt, die nicht als Derfalfchungen
angefehen werden. flber die eigentliche Heimat des Trauben:
weines weiff man nichts, demn er ift das dltefte, gegorene
Getrdnt, das vor aller gefchichtlicher fiberlieferung den Alenfchen
befannt war.

Die fithrenden Weinldnder find henute Jtalien, Spanien
und Srvantreich mit je 5{ Ufillionen hl; dann folgen Mfterreich:
Ungarn mit 71/, AW, Portugal mit 6 VLML, Rufland mit
31/, UG, Deutfchland mit 23/, NI, Griechenland wnmd Bul-
garien je 2 UUIL, Tiirfei und Schweis je [ AL hl, fo daf
€uropa eine Weinproduftion von rund [22 AT hl Wein hat,
wdbrend die anderen Erdieile jufammen mur rund 7 NI hl
erseugert.

Die Befchaffenbeit eines Weines ift aufierordentlich ab.
hdngig von den Traubenforten, denn dtefe fid nicht nmur an
Geftalt der Beeren, im Bau der Bldtter, an Ertragfahigteit
ufw. verfchieden, fie jeigen auch in ihrer chemifchen Befdhaffen-
heit Differensen. Die Weinreben find durch die Kultur in zahl-
veiche Spielarten vermandelt und itberall, wo Qualitdtsmweinbau
betrieben wird, hat fich ldngit eine Sortenauswahl herausgeitellt,
dte der fage wmd der Vodenart am beften entfpricht. Der

|

|
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MWeinban aedeiht auf den verfchiedenften Vdden, doch miiffen
diefelbent einen gewifjen Gehalt von Kalf, Kali und Phosphor-
jaure enthalten. Die Bodenbearbeitung erfordert viel Aufmerk
feit. Die Bdden miiffen aufgelocert werdenr, um Luft und
Waffer in reichlicher Alenge sutreten 3u laffen, die die Der-
witterung verbeffern. Die MWeinrebe entsicht dem Boden eine
arofie Nlenge von Pflanzenndhritoffen, die natitrlich erfest werden
miiffert; ein Teil derfelben wird dem Boden vom den Abféllen
der MWeinreben felbft, von Blattern, Bipfeltrieben ufw. erfebst,
der Reft wird gewdhnlich durdy Rindviehmift ergdnst, der ents
weder im Herbft nach der fefe oder im Srithjahr ausgeftrent
und eingegraben wird. Wo micht geniigend Stallmift u be-
fchaffent ift, treten mit gutem @rfolge die Fiinftlichen Diinger ein.

Don grofem Einfluf auf den Weinbau find die Flimatifchen
Derhdltnifje; die MWeinveben licben die gemdfigte Some, je lang:
famer fid)y die Reife der Trauben vollzieht, nm fo beffer wird
der Wein. @in Furger, falter Sommer ift den Reben verhingnis-
voller als ein ftrenger Winter. Dakher gedeiht 3. B. der Weinftoct
in England nicht. Don grofer BVedeutung ift ferner die Regen-

 verteilung und die Lage des Weinbergs, die den Charafter des

Weines bedingt. Die Rebe braudht Senchtigleit und Wdrme
und gedeiht daher in den ndrdlichen MWeinbaugebietert am beften
an den fidlichen Abhdngen der Sluftdler. Wach den Siidlagen
folgen der Reihe nadh die Sidweft, Sidoft;, Weft: und Oftlagen
umd jwar um fo mehr, je fteiler fie find.

Jn der 3weiten RHdlfte des Alai, fpdteftens u Anfang
Juni beginmt der Weinftod 3u blithen. Die Bliiten find 3u
ftraugfdrmigen Rifpen vereinigt und beftehen hauptidchlich aus
citem 2—3 mm langen, flajchenfdrmigen Sruchtfnoten mit
Rarbe, an defjen Bafis 5 Staubgefdfe ftehern, die von 5 Blumen:
blattchen umhbiillt find. Wadh der Befruchtung fchwillt der
Sruchtfnotenr 3u einer Kugel an, die rafdh an ®rdfie sunimmt,
es entwidelt fich die Traube. BHierbet Fanm man swei 2Ab-
fchnitte unterfchetdenr. Der erfte Abfchnitt reicht bis sur 3weiten
Rdlfte des Juli; bis dahin ift die Traube hart und nimmt
beftandig an Brdfe 3u; der Saft enthdlt su Anfang Gerbidure,
die aber allmdhlig verfchwindet, wdhrend freie MWeinfdure,
faures weinfaures Kali, pfelfdure und faure dpfeljaure Salze
auftreten. Fu BVeginm der erften Periode ift die Weinfdure
iibermiegend, wahrend am Schiuf derfelben in grdferer Ulenge
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AUpfeljdure vorhanden ift. Fucer ift in diefer Periode mur in
Spuren im Traubenfafte vorhanden. Don Ulitte Juni bis
Anfang Auguft ab dndert fich das Bild. Die Traube beginnt
fich event. su fdrbent und wird weich; fie vergrdfert fich nicht
mehr, nimmt aber durch Eimwanderung von Fuder an Gewidt
su. Der Juder ftammt aus der Stdrfe der chlorophyllhaltigen
Blattzellen, in demen er durch ensymatifche Tatigleit in Trauben-
suder jerlegt wird. &ine merfwiirdige Umbildung findet als-
dann wdhrend der Reife der Traube ftatt; neben dem Trauben-
suder entfteht Sruchtzucler, bis bei vélliger Reife gleiche Teile
vort Trauben- und von Sruchtzucer vorhanden find. 2Auch die
fauven Beftandteile des Traubenfaftes dndern fich. Die Wein-
jdure wird durch aus den Wurseln aufjteigendes Kali als
Wcinjtein  gebunden, mwdhrend die lpfelfdure graftenteils 3u
Kobhlenfdure und Wafjer orydiert wird.

SowoRl im Rheingant wie in einjelnen Gegenden der
Raardt [aft man in bevorsugten Sagen die Trauben nady er-
langter Dollreife nody einige Feit am Stocfe hangen. 2Auf der
Raut der Beeren fiedelt fich damn ein Schimmeelpils, Botrytus
cinerea, an, der Erfcheinungen hervorruft, die man als ,Edel-
faule” beseichnet. Die Beeven wverlieren ihre griine  Sarbe,
werden gelb und fehlieflich brawun, die BVeerenhaut wird von
den Pilsfaden durchiett, ftirht ab und ihr Gefiige wird gelocfert.
Der Pil erndhrt ficdh mun auf Koften der Traubenbeftandteile,
aber er genieft mehr Sdure als ducker, fo daff der relative
®ehalt an Fucker gréfer wird. Fermer wird der Traubenfaft
durch Derdunften von Wafjer durch die aufgeloderte Trauben:
haut Fonmjentrierter, wenn warmes, fonniges MWetter herrjcht.
Die Derdnderungen der Tranbe durdy die Edelfdule erreichen in
der litte oder gegen Ende Wovember ihren Hohepuntt; neben
den edelfaulenn Trauben finden fich nodh folche, die wnur in
Dollreife find. Entweder werden mumn diefe beiden Sorten zu-
fammen verarbeitet und dadurch der MWein verbeffert, oder aber
es mwerden Ddie edelfaulen Trauben ,ausgelefen” und daraus
et Auslefemoft hergeftellt, der die Auslefeweine liefert.  Die
Evelfdule fritt mur in Gegenden mit feuchterr, nebeligen Herbiten
eit, wenn gleichseitig fonmige Tage find. Bei Faltem oder
regnerifchem Wetter faugen fich die ihrer feften Hiille beraubten
Beerent voll Waffer und laufen {chlieflich aus.

In fiidlichen Sandern wie Spanien, Griechenland tritt die
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Dollreife fchon ein, wenn noch hohe Lufttemperaturen find; dann
tritt ebenfalls ein Einjchrumpfen, ,Cibebenbildung”, ein. Die-
felben [efern die Siifweine wie Tofayer n. a.

Wir jahen oben, daf die BVldtter als Fuderproduzenten
und die Wurseln als Salstransportenre vort befonderer Bedeutung
fitr die Trauben find. Befchadigungen derfelben find verhingnis-
voll.  Seider treten Odiefelbent wvielfach auf. Unfere deutjchen
Rebent find bedroht von dem Ulehltan, welcdher in weifen
Slecent auf Blattern und Beeren von dem Alycel eines Pilses
Oidium Tuckeri ersengt werden und das Wachstum derfelben
bedrohen; man behandelt die Kranfheit durdy Schwefelpulver.
Ein anderer Pilz, der falfche Ulehltan, Peronosphora viticola,
entwidelt fidh auf der lnterfeite der Bldtter umd bewirft das
Abfallen der leteren. @in anderer Pily erseugt auf den
Blattern rote Stellen, tétet das BVlatt und bringt es zum 2Abs
fallen. Beilmittel fitr die beiden lefitgenannten Kranfheiten besw.
Dorbengungsmittel ift Befpriten mit Kupferfalfbrithe. Sehr
verheerend wirft die Reblans, Phylloxera vastatrix, fie bohrt die
MWurseln des Weinftocks an, an denen fich dadurch Gallen
bilden, die die MWurseln in Sdulnis fiberfithren und die Pflanze
sum Abfterbent bringen. Der fo befallene Boden wird gewdhn:
lich mit Detroleum oder mit Schwefelfohlenftoff desinfiziert.
Endlich find die Raupen einiger Schmetterlinge gefdhrlich; die
Raupe des Springwurmmwidlers, Tortrix Pilleriana, zerfrifit im
Sommer die Bldtter; ein jweiter fchadlicher Schmetterling ift
Tortrix uvana, Oeffenn erfte Brut, die Heuwiirmer, die Bliiten-
fnofpent versehrenr. Die aus diefen Raupen hervorgehenden
Puppent werden in 14 Tagen jum Schmetterling, der feine Eier
an die jungen Trauben legt. 2Aus Odiefen Eiern entfteht die
sweite Brut, der Sauermurm, welcher fih vom JInhalt der
Traubenr ndhrt und fie fauer madt.

Die Hauptlefe beginnt, wenn die Trauben reif find, das
heifit eine weitere Fuckerbildung nicht mehr eintritt; das ift ge-
wdhnlich Ulitte Oftober der §all. GBleich im Weinberg wird
der Uloft bereitet. Dazu werden die vom Stocte gemommernen
@rauben serqueticht, doch mit der Dorficht, daf feine Herne
serdriict werden. Das Ferdriifen der Trauben mwurde frither
ausichlieglich durch Treten mit den Siifenn oder durch Schlagen
mit Rolzfeulen in Holzbiitten porgenommen, wdhrend neuerdings
vielfahy die Traubenmiihle, d. h. ein Rdlernes, rotievendes,
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Fannelliertes Walzenpaar die Arbeit itbernimmt. Die jerdriickte
Craubenmafje heift Nlaifche; diefelbe Fommt, wenn man MWeif
wein herftellen will, gewdhnlich fofort sur ,Helter”, einer
Spindelpreffe, in welcher der AToft, d. i. der Traubenjaft, von
dem aus Biilfenr, Kernen und Stielen beftehenden Trefter ge:
tremnt wird.  Damit fich deffen Saft nicht dem Alofte sumifcht,
darf der Drucdt nicht 3u grof mwerden; es bleibt daher noch eine
vecht mertliche Ulenge Saft suriick,

Utitunter [dft man die laifche vor dem Preffen auch
cinige Tage fteher; das gefchieht dann, menn die BHiilfen der
Traubent durch befondere Geruchsftoffe ausgeseichnet find, die
man in den Uloft iibertragen will. Fu diefen Trauben gehdrt
vor allem Oie Rieflingtranbe. Damit der Aloft nicht durch
®erbfdure verunreinigt wird, werden die Traubenitiele, die jog.
Kdmme, vor dem Ulaifchen durch einfache Vorrichtungen von
den Beeren getrennt.

Weife, rote und blaue Tranben geben, wenn die laifche
gleich geprefit wird, einen weifen ANloft, alfo Weifwein; denn
der Sarbjtoff ift mur in den RHiilfen enthalten, der Saft ift uns
gefdrbt. Um XRotwein ju gewinnen, muf man die laifche
der gefdrbterr Trauben 10—12 Tage ftehen lafjen; in diefer
Seit beginnt fie dann fchon 31 vergdren, die hdhere Temperatur
und der entftehende 2Alfohol 84t einen Teil des Sarbftoffs aus
dent Biilfenr, fo daf man einen voten Uloft erhdlt. Gleichseitia
gehen auch ®erbfduren aus den Riilfen in £3fung, weshalb
alle Rotweine gerbfdurehaltig find.

Der Uloft ftellt eine faure Invertjuderldfung dar. Je
nachdem die Entwidhumg der Trauben mehr oder weniger
giinftig verlief, wird der Uloft je nach Standort umd Jahrgang
wechielin; er wird unter giinftigen Derhdltnifjen sucerreich und
faurearm fein, unfer ungiinjtigeren Umftdnden mehr Sdure und
weniger Fucer enthalten. Ebenfo ijt die Quantitit des Er-
trages gdnslich von den Witterungsverhdltniffen und dem Ge-
fundheitszuftande der Reben abhdngia.

Der Uloft geht nach einiger Jeit in Gdrung itber, ohne
daff wie bei den amderen Gdarungsinduftrien ein Jufaf von
Befe erfolgt. Diefe gelangt in den Uloft vom den Trauben:
hiilfenr; fie ftammt ans dem &rdbodenm umd wird von JInfeften
nur auf die reifen Trauben iibertragen. ®Gleichseitia aber ge-
langen durch den Wind auch andere Pilzfeime auf die Trauben-
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hitllen, namentlich Schimmelpilze, Kahmpilze, die fich event.
als Raut iiber die Mberflache der alfoholifchen £3fung sichen
wntd dent Alfohol 3u Kohlenjdure und Wafjer verbrennen; ferner
finden f{ich &fjigbatterien, die den Alfohol mit Hilfe des Luft-
fauerftoffs su Efjigidure orydieren ufw. &s beginnt deshalb
in dem Ulofte unter den verfchiedenen Hefen und Pilsfeimen
ein. Kampf um das Dafein, aus dem die Hefen als Sieger
hervorsugehen pflegen; ihnen ift die faure Atoftldjung 3u ihrer
Entwicdhng forderlich, fie vermehren fich in derfelben gut und
fchnell, wdhrend die Lebensbedingungen im Aloft fiir die anderen
Pilzfeime mehr oder weniger ungiinftig find. Wert wird auf
eine Frdftige Angdrung gelegt, um durch Entwidhing von
Kobhlenfdure den Sutritt der £uft absuwehren und durch den
fich bildenden Ulkoholgehalt gegen die feindlichen Pilze vorzu-
gehen. AUlan hat daher vielfach in neuever Feit damit an:
aefangen, dem frifchen Toft rein gesiichtete Hefe susufesen, um
eine rafcdhe ®drung einzuleiten.

Die grofien E&rfolge, die man bei den anderen Gdrungs-
gewerbent mit Reinhefen evsielt hat, liefen Verjuche angdngig

 erfcheinen, ob auch mit Reinguchthefen beim IDeine Sort{chritte

s ersielen feten. Ulan hoffte 3. B. durch Reinfulturen von
Hefen feiner Vouquetweine aus Uloft von geringeren Trauben
gute, bouquetreiche eine 3u ersielen. Das hat fich aber nicht
erreichen laffen; mwohl hat man bei Anwendung von Rein-
Fulturen von BRefen, die einem beftimmten Ieinbaugebicte an-
achdren wmd aus dem demfelben ®Gebiete ftammenden Trauben:
moft beftmdgliche Gdrprodufte ersielt, aber es gelang nicht, mit
denfelben Hefenn und fremdem Alofte den gleichen Charafter 3u
ersielen.  Der Grund dafite ift leicht erfichtlich; wohl hat die
BHefe Einfluf auf die Bildung des Aromas, aber den grdften
Einfluf an denjelbent haben doch die Trauben mit ihren fpe-
sififchen Bougquetitoffen.

@s Dbefteht auch ein Hinderungsgrund, die Dergdrung von
Uloft mit rveinen Hefent durchsufithren; bei der Spiritusfabrifation
und der Bierherftellung Fann man durdh Erhifen auf beftimmte
Temperatuven fterile Gdrflitffigleiten herftellen, in denen nun
wirtlih nichts als Reinhefe hineingebradht wird. Den Atoft
auf dhuliche MWeife su fterilifieren, ift aber unmdglich, da Ge-
ruch und Gejchmad des MWeines darunter leiden wiirden.

Da in dem lofte fich Keime befinden, welche, wie wir

Mhronme Cohonctransn Q
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fehen, als Sauerftoffiibertrdger auf Veftandteile der Gdrungs:
produfte ungiinftig einmwirken, fo muf man wahrend der Gdarung
nach AtSglichfeit den Hutritt der Luft verhimdern. JInfolae
Oeffent aeht die Ieingdrung nicht in offenen Vottichen, fondern
i Sdffern vor fich, deren Spunddffnung mit einem jogen.
Wafferverfchiug, einem U-f8rmigen, mit Waffer 5. T. angefiillten
®lasrobr, verfchloffen ift, welche den Austritt der Kohlenjdure
geftattet, aber dem Eintritt der £uft verhindert. Die Sdfjer
werden nicht gansy vollgefiillt.

Bet der Rotweinbereitung muf, wie wir fahen, die Nlaijdhe
sur Annahme der Sarbe einige Tage in offenen, hdchjtens mit
einem lofen Deckel gefchiiten BGefdfen ftehen; dabei treten be-
reits Gdnngen auf wd die fich entwickelnde Koh[enf&ure treibt
dte Trefter an die Mberfldche und bildet darauf einen fogen.
But. Diefer witrde ftets Deranlafjung geben, durch Orydations:
wirfungen der €uft den MWein Franf su machen; deshalb wird
der Rut ftets wieder unter die Slhiffigleit gedriict oder beffer
durch einert durchldcherten Sentboden verhindert, iiber die Mber-
flache su ftetgen. Yadh hinveichend langem Stehen wird der
angegorene Uloft gefeltert wnd gelangt in die Gdrfdffer wie
der Weifmweinmoft.

Die Hauptgdrung erreicht am sweiten Tage nach ithrem
Beginn den HShepunft und [t dann nach. Unfere Weinkefen
find Unterhefenr, die fich am &nde des Gdrungsproseffes 3u
Boden felsen, fie wirfen aber, entgegengefetit den Bierunterhefen,
am beftert bei hoheren Temperaturen, ndmlicdh swijchen 20—25°.

Bei der Gdrung verdndert fich der MWein; der Invert:
sucer wird in Kohlenfédure und Alfohol serleat, mahrenb gleich-
seitig eine gewifie Ulenge, als Weinfujeldle beseichnete, fliichtige
Stoffe, hohere Settalfohole, ®Glyserin, Bernfteinfdure u. a. ent:
ftehen; Peftin- und Emweifijtoffe werden niedergefchlagen, umd es
Fryftallifieren infolge des Alfoholgehalts der £3fung erhebliche
Ulengen von Weinjtein aus.

Nach gutem Abfefen der Hefe wird der noch tritbe Juna:
wein jur Yachadrung auf andere Fdffer, die vorher durch Der-
brennen von mit Schwefel getrdnften Leinwandftreifen desinfi-
stert und entliiftet find, gebracht. Die Safjer werden vollaefiillt
und der Spund gefchloffer. Der Sauerftoff der €uft, der zum
Reifen des Weines notwendig ift, fritt durch die Poren des
Safjes ein, . gleichseitig verdunftet durdh diefelben $litffigleit, fo
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dafy ein Sfteres Wachfiillen mit demfelbenn MWein notwendig ift.
Bet der Lagerung treten durch Wachgdrung wieder Liederjchldge
auf, die aus Befe, Eiweififtoffen, Weinftein 1. a. beftehern, fo
daff nach 4—5 Wochen der Wein auf ein amderes Lagerfaf
gesogen werden nuf. Diefem zweiten Abftich folat im ndchften
Berbift ein Odritter, ein Jahr davauf ein vierter und fahrt damit
alle Jahre fort, bis der Wein vdllig Flar ift. YDdhrend diefer
ganzen Kellerbehandlung ftrebt die Entwidlung des Weins
einem BHohepunft 3u; derfelbe wird meeift in einigen Jahren er-
retcht, und swar bei feineren Produften im allgemeinen {pdter
als bet Fleinen Weinen. &s gehen allmdhlich vielfache chemifche
Derdnderungen mit dem Weine vor, die das Bouquet ent:
wideln; durdh Opydation von Alfohol entfteht Acetaldehyd,
frete Sduren verbinden fich mit Alfoholen und thern, die den
Gefchnmad und das Bonuquet beeinfluffen; die jchweflige Sdure
pom Schwefeln der Sdffer geht 3. T. in Schwefelfdure iiber,
dte aus dem einftein Weinfdure frei macht, 3. T. verbindet
fie fich mit dem 2AMDehyd su aldehydichwefliger Sdure, die wefent-
lich su dem Bouquet der MWeine beitrdat. Auch fermentative

. Proseffe treten ein, die verbeffernd auf dent Charafter der Weine

einwirfen.

Jft der Wein auf dem Saffe nahesu fertig geworden, fo
wird er auf Slafchen gefiillt; dabet ift man faft immer gendtigt,
ihm die legten Spuren einer fchleimartigen @riibung 3u nehmen,
was durch , Kldren” oder ,Schénen” gejchieht. 2Uls Schdnungs-
mittel verwendet man Haufenblafe, Belatine, &weif, die in
§3fung mit dem Gerbitoff des Weines unldsliche Verbindungen
cingehen, die beim iederfallen alle noch im MWeine fuspen-
diertert Stoffe mit u Voden rveiffen. Andere Schdnungsmittel,
die muir mechanifch wirfen, {ind die {panifche &rde und Kaolin.

Sum Konfervieren von Wein wird das Pafteurifieren d. b.

Erwarmen desfelben auf 55—60° wodurch die Erreger der
Weintranfheiten getdtet werden, geiibt.
"> Die Beftandteile der Trauben und demgemdf der Gejchmadt
des Weines wedhfelt von Jahrgang su Jahrgang. Der Kon:
fument, der eine beftimmte Ularfe su trinfen gewohnt ift, ver-
langt aber ftets denfelbenn Gefhmad. Um diefe Sorderung 3u
erfitller, greift man sum Derfdhnitt d. h. sur Ulijhung von
verfchiedenen Weinforten, die es ermdglicht, ftets einen MWéin
von derfelben Befchaffenheit hersuftellen.
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Yaw verhdltnismdpia felten find die guten MWeinjahre; in
der Regel werden die Trauben nicht vollveif und enthalten
damn ungeniigende tengen von Sucder umd su viele fanre Ve-
ftandteile, um einen geniefbaren MWein 3u liefern. &s ift infolae
deffert als notwendig angefehen worden, einige Derfahren 3u
geftatten, welche die ATofte umd Weine verbeffern. Das BGejets
fchreibt vor, daf die Behandlungen geeignet fein miiffen, den
Wein wirflich su verbeffern, ohne feine Ulenge erheblich 3u
vermehren; auch darf der gesuderte Wein feiner Bejchaffenbeit
und feiner Fufammenfetung nach, namentlidh auch in feinem
®ehalt an Ertraftftoffen und Ulineralbeftandteilen, nicht unter
dent Durchichnitt der ungesucerten Weine des Weinbaugebietes,
dem der Wein nach feiner Benennung entfprechen foll, herab-
gefefst mwerden.

Die Ulethoden, welche der Weinbefjerung erlaubter Weife
dienten, find folgende:

Ulan fitgt dem Wein oder Aloft reinem, gefchldmmten
Fohlenfauren Kalf 3u, wodurch man die frefe MWeinfaure an
Kalf bindet und als unldslichen weinfauren Kalf ausfallt. NMan
entfernt dadurch alfo die Séure, die iiber den normalen Gehalt
vorhanden ift.

JIm anderernt Salle erh3ht man den ZFuderaehalt durch
entfprechendent Zufaty von technifch reinem Rohr,, Riiben: oder
Jnverfzucter ohne Verditmumng mit MWaffer. Dadurdy bringt
man den Uloft anf den richtigen Sucfergehalt wd erseugt cinen
Wein, der den normalen Alfohol enthdlt; gleichseitia findet auch
durch denr ans dem Fuder entftehenden Alfohol und dem Glyserin
eine gefchmadliche Derbefferung der Séuren ftatt.

Am meiften wird ein Derfahren von Gall, das Galli-
fieren, angewendet, welches gleichseitig mit der Derbefjernng
eine Dermehrung des Weines ersielt. Darnach wird der Sdure:
gehalt durch MWaffer auf den normalen Gehalt gebracht umd
darauf durch Fuder das Uloftgewicht in entfprechender Meife
erhdht. Die MWeine miiffen den oben angegebenen gefeslichen
Dorfdhriften entfprechen. Ballifierter Wein darf nach dem neuen
Wcingefel fibrigens mur unter der Beseichmumng , Wein” in den
Handel gebracht werden.

Die Trefter, die von der Maijche abgedriidft find und
ebenfo die Weinhefe, von der der MWein abgesogen ift, enthalten
noch erhebliche Ufengen von Traubenbeftandteilen, die durch
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Bugabe von Fuderwajfer und nochmalige Gdrung die Trefter:
weine besw. Hefeweine liefern, die namentlich in Srantreich
fitr Rotweine eine grofe Rolle {pielen.

Rofinenweine werden aus Trauben hergeftellt, die ent:
weder am Stod, oder nach Abnahme von demijelben am der
Sonne getroctnet werden. Die wenigften Weine diefer Art {ind
aus ftarf fiifen Trauben allein beveitet, die muweiftert find Kunit:
produfte. Die Gdrung wird nicht ;u Ende gefithrt; bei Wei-
nen mit hohem Fuder und mit hohem 2Alfoholgehalt hdrt die
Garung bet einem gewiffent eitpuntt von felbft auf. AUlitunter
darf man wegen flimatifcher Derhdltnifje (3. B. bet den grie-
chijchen MWeinen) die Gdrung nicht iiber 8 —9 °/, Alfohol
tretben, weil fie dann durch Effiggdrung gefahrdet wird; dammn
unterbricht man fie durch Fugabe von Alfohol auf [4—15°/,.

- Ulan erhdlt auf diefe Weife suderreiche Weine mit ver{chiederten

Alfoholgehaltenr. Fu diefen Rofinen- oder Defjertweinen gehdren
mit hohem Fuder- und Ertraftgehalt die Tofayer Weine, die
fisilianifchen AMusfatweine, Nlalagaweine, die griechifchen Atal-
vafierweine, wdhrend 3u den alfoholreichenr, aber ertraftarmen

. die Ularfallaweine, Sherry:, Port;, Aladeiraweine gehdren.

Ein Purses Wort fei noch der Champagner-Herftellung
gewidmet. Der Champagier wurde von dem Pater Pérignon
im HKlofter St. Peter bei RHaut Dillers gegen &mde des [7.
Jahrhunderts erfunden. Die Erfindung hat Anflang gefunden
und in Sranfreich, Deutjchland, Ofterveich wnd Jtalien wird viel
diefes Weines hergeftellt.

Das alte framzdfifche Derfahren ift das folgemde: Fu den
feinen Champagnermweinen werden in feiner Heimat meijtens
Burgundertranben verwendet; in anderen £andern arbeitet man
natiiclich mit anderen Trauben verfchiedener 2Art. otwendig
ift vor allen Dingen vdllige Gejundheit der Trauben. Diefe
werden umzerfleinert gepreft und der Atoft, ,Klaretmoft”, wird
nach dem Kldren durch Stehenlaffent fofort vollftdndig vergoren.
Der flare Jungwein wird abgezogen umd mit anderen Weinen
ver{dhnitterr, welche ATifchung dem heftimmten Typ entjpricht.
Diefe ,Cuvée” genanute ATifchung wird nady Sfterem Absiehen
umd Kldrung mit 1 —2°/, Suder verfest und gelangt in
Champagnerflajchen, die nicht gans gefiillt werdert, fondern einen
Raum von 10—15 cem frei laffen. Die Slajchen werden forg:
faltig verforft wnd horizontal auf Stellagen in den Gdrfeller
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gelegt. Der Jungmwein enthdlt nody geniigend FHefe, um den
sugefeitert Jucfer su vergdren. It die BGdrung beendet, was
man an dem Klarwerden des Weines erfennt, o legt man die
Slafchen fo, daf der Rals derfelben nach unten blickt. Tdglich
werdent die Slafchen gefchiittelt und gewendet; dadurch fammelt
allmdhlich — im €anfe von 3 Alonaten — die Hefe fich im
Balfe am Pfropfen an, wdhrend der Wein ganz flar wird.
Zunmehr werden die Slafchen entforft, wobet durch den Kohlen-
fduredrud der Kefepfropfen mit etwas MWein herausgefchlendert
witd. Der verfpriite Wein wird ergdnst, worauf der Lifdr-
sufa gemacht wird. Der £ifdr befteht aus eimer Aufldjung
von Kandiszucter in Wein und Kognaf mit ver{chiedenen Fu-
fdten, die den Gefchmack des Champagners charafterifieren und
Gejchaftsgeheimniffe der Fivmen find. Die Slajchen werden
alsdann i befannter Weife verforft und umdrahtet.

Die Slajchengdrung ift fehr umftandlich und Ffoftipielig,
man Qat daher in meuerer Feit die Sdttigung des fertigen
Weines mit Hohlenfdure durdh Derwendung von flitjfiger Kob-
lenfdure eingefiihrt. Durdh eimen Drudregler wird das aus
der Bombe austretende Gas fo reguliert, daf es mit 4,5—6
Atmofphdren Spannung in den Wein tritt.

Aufer aus Trauben werden aus Obft: und Beerenfriichten
in grofer Alenge Obftweine hergeftellt. Sranfreich produsiert
davon jihrlich [4 Alillionen h, Dentfchland, namentlich Wiirttem-
berg, 6 Ulillionen h. Die Sriichte ecignen fich am beften, die
viel JFuder umd wenig Sduren enthalten, fie miiffen daher
oollig reif feim, event. [t man fie auf Stroh lagern und nach:
reiferr; mur gefunde Sriichte diirfen Derwendung finden. Die
Berftellung der Obftweine fchlieft fich in engjter MWeife an die
Gewinnung der Traubenweine an, jo daf eine befondere Ve
{chreibung derfelben iiberfliifjig ift.

die altaloidhaltigen Genujymittel.
Opium.  Kofa, Kaffee. Tee. Kafao. Schofolade.

€s gibt eine Amzahl von Pilanzenftoffen, weldhe Subftansern,
die man als Alfaloide beseichnet, enthalten, die auf das Jentral:
nervenfyftem wirfenn und von diefem aus amdeve Lerven beein-
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fluffen. Ste wirfen dadurcdh ungemein belebend wnd find 3. T.
befdhigt, den Ulenfchen felbft unter den gréften Entbehrungen
die hdchften Strapazen aushalten 3u lafferr. Am intenfivften
wirfenr dabet @Opium und Kofa. JIndifche Botengdnger umd
tartarijche Houriere machen die gréfiten Retfen, nur ausgeftattet
mit einem Beutel Reis oder ecinem ELaib Brot und wenigen
Datteln; das Opium erhdlt fie aufrecht und ligt Utidigleit und
Aungergefithl nicht auffommen. Begen die Folgen des Opium-
effents wird das Kauen von Betelbldttern gepflegt. Die Indianer
Perus und Bolivias fithren auf langen Wamderungen Kofa-
blatter mit fich, deren Kofaingehalt fie befdhigen foll, Schlaf
umd Wahrung 3u entbehren und dabei die gréften Anftrengungen
su ertragen. Befannt ift, daf die indifchert Safive fich mitunter
wochenlang in einen totendhnlichen Sujtand bringern, indem fie
ohne alle Wahrung leben. Sie geniefen dazu vorher einen
,Bajchijch genannten 2Auszug von imdifchem Hanf, der den
Stoffumfat im Hdrper auferordentlich herabfeft.

atiirlich find derartige Tittel, die die Lebensfunttionen
in fo intenfiver Meife anvegen und die normale Tatigleit des
~ Organismus vdllig verdndern, nicht fitr den tdglichen Gebrauch
su empfehlen. Die Solgen fellen fich ein in volftdndiger
Yervergerriittung.  JIndeffen gibt es auch Pflansenitoffe, die in
weniger intenfiver Meife unfer ervenfyftem beeinfluffer und
in. mdfigen Ulengen uns befdmmlich und dienlich find. Das
ift der Kaffee, der Tee, der Hafao, Produfte, die 3u all-
gemein gebrauchten Genufmitteln geworden {ind.

Die Kaffeebohmen ftammen von der Kaffeeftaude, haupt-
fadhlih von Coffea arabica und liberica, die zur Samilie der
Rubiaceen gehdrt. Die Srucht desfelbent dhnelt unferer Kirjche;
fie it mit einer fleijchigen BHiille umgeben, die 3wet Samenterne,
die mit ihren flachen Seiten sujammentliegen, enthdlt. Die rohen
Bolmen find an der Riidenjeite gewdlbt und szeigen am der
flachen TJnnenfeite einen Ldngsipalt. Alanchmal findet fich .
einer $rucht auch nur ein Same, der damm auf beident Seitent
gerundet ift und als Perlfaffee beseichnet wird. Der Liberia-
faffee hat gréfere Samen als der arabifche und ift gegen
Haffeefrantheitenn widerftandsfdhiger als diefer.

Die Gewinnung der Haffeebohren ift in den verfchiedenern
£anmdern verichieden, Jn Arabien und Ojtindien werden die
Beeren durd) Walzen serqueticht, nachdem fie Hinftlich getrodnet
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jind; die Riiljen werden mittels Schwingen entfernt.  Jn Wejt.
indien serquet{cht man die frijchen $riichte, woranf nach Ve-
feitigung des Sruchtfleifches die Samen in Wajjer quellen ge-
laffer und nach dem Trodnen von den Samenjchalen befreit
werden. In Java [t man die Sriichte gdren, entfernt dann
Oie fleijchigert Teile und bricht die Samenjchalen in ciner NTiifle.

Die Haffeebohnen des Handels find alfo die von der §rucht-
{chicht, der duferen und sum Teil auch der inneren Samenhaut
befreiten Samenferne des Haffeeftranches. Die $ruchtichale wnd
das Samengehdufe finden als Saffa- oder Sultanfaffee
Derwendung.

®ute Kaffeeforten miiffent gleichmdfig in Sarbe und Grdge
feim, rein wnd gut fchmedten und diirfen feine erbrochenen,
diirren oder gar fhwarsen Bohnen enthalten. & Feichen
von Giite ift das Desilitergewicht, wemn es mdglichit Flein ift.

Die befte Kaffeeforte ift der arabifche oder levantifche Kaffee
(UToffa), der aus fleinen, eirumden BVohnen befteht. Etwas
ldnglicher ift der ebenfalls fehr gute Reunion-Kaffee aus fran-
30fifch Jmdien. Wach diefert beiden Rerfiinften [iefern Java,
Ceylon, das Seftland vort Indien unmd Celebes die feinften
Sorten. Don den amerifanifchen Kaffeeforten gelten die weit-
indifchent ans Kuba und Portorifo als die beftenr, wdihrend der
Jamaifa- und Domingo-Kaffee felten frei von Fleinen, {dhymie-
vigenm, fchwarzen und gebrochenen Kérmerm ift. JIn iittel-
amerifa wird Kaffee in Alerifo, Coftarifa, Guatemala und
Uitaragua gebaut, in Sidamerifa in Veneuela mit den Sorten
Ularafaibo, Ecnador, Surinam ufw. und in Brafilien mit den
Sorten Santos, Rio ufw.; der Santos Campinos Fommt den
befferen Kaffeeforten nahe. Brafilien hat iibrigens die grdfte
Haffeeerseugung auf der gamgen IDelt,

Der wichtigfte Beftandteil des Kaffees ift das Kaffein, das
3u 1—1,75°%, darin enthalten ift; es ift das nervenerregende
Agens; ferner enthdlt der Kaffee bis 99/, Suder, 8—16°/,
Sett und Kajfeegerbfdure, ferner eine Reihe von Salzen. Der
Kaffee wird nur in gerdftetem Suftande gebraucht. Der Raft-
prozef wird durch forgfdltiges Auslefen aller fchlechten Boknen
und durch fhnelles Abwafjchen mit Faltem Wafjer, um Staub ujw.
ju entfernen, vorbereitet, worauf die Bohnen fencht in die
Rofttrommel  gelangen. Die Rdfttrommel wird iiber freiem
Seuer oder auch in Gasfenerung, neuerdings audh in eleftrifch
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erseugter Hite fortwdhrend gedreht, bis die Bohnen gleichmdgig
braun geworden {ind. Die Rdfttemperatur betrdgt 200°. Der
frijch gebrannte Kaffee wird in ein paffendes Befdf aefchiittet
und fo lange durchaeriihrt oder umgefchwentt, bis Feine Dampfe
mehr entweichen.  €r wird dann in feft verfchlofjenen Gefdfen
aufbewahrt.

Durch den Réftprosef aeht der Waifergehalt, der in rohen
Bohnen normalerweife 9—13°/, betrdat, anf 2—4,59/, juriict;
der Kaffeinverluft differiert je nach der Rdftarbeit swifchen 3,8
bis 28,7%, des urfpriinglichen ®Behalts, die Kaffeegerbidure
wird su etwa 50°/, zerftdrt. Der Jucker aeht in Karamel
fiber wmd diefer gibt dem Kaffee die braune Farbe. Durch das
Réften erfahren die Bohnen cine Dolumvermehrung, [ 1 roher
Kaffee liefert 1,3—1,5 1 gebrannten Kaffee; das Bewicht des
lefteren nimmt natiiclich ab, da beim Brennen verjchiedene
Stoffe verloren gehen.

Der Haffee unterliegt mannigfaltigen Derfaljdhungen; viel-
fach werden gute Sorten mit {chlechten vermifcht oder es werden
fchlechte Sorten gefdrbt, um das 2Ausfehen befjeren Kaffees an-
. surehmen uff. ®Gebrannter Kaffee wird haufig beim Brennen
durch Fucker glafiert unter dem Dormwande, das Arvoma ldnger
in den Bohnen 3u erhalten. In Wirklichfeit aber befommen
Oie Bohmen dadurch ein befjeres, wertvolleres Ausfehenr, umd
jie bleiben mach dem Brenmmen {[dywerer, da durdy die Der:
ftopfung der Poverr der Austritt der fliichtigen Subftanzen sum
Teil verhindert wird. Das ift fiir den Kaffee aber fein Dor-
teil, da die ausgetrichenen Stoffe fitr den Bejchmad wertlos
find.  Beachtenswert ift auch, daf es gelingt, dem gebrannten
Kaffee Waffer einguverleiben, wenn man ihn mit heifer 4 bis
5% iger Borarldfung iibergiefit und danm wieder trodnet. Die
im Kajfee dabei juriibleibende MWafjermenge fann bis auf 12%,
fteigen.  Dielfach ift ganzer, gebrammter Kaffee mit Fiinftlichen,
aus Betreidemehl hergeftellten Bohnen, mit gebranntem Mais
und anderen Pflansenftoffen vermifdht gefunden worden. Ge-
mablener gerdfteter Kaffee fann mit ansgelaugtem Kaffee, mit
Satfafaffee, mit Surrogaten und mineralifchen Stoffen  ver-
falfcht fein.

Aufer den gerdfteten Bohnen find audy Kaffecertratte im
Dandel, die mur mit heifem MWaffer aufsubriihen find. Die
Ertrafte werden entweder  durdh Ausfochen von gemahlenem
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Kaffee gewonnen und in §lafchen verfauft, oder fie werden
mit Sujdgen von Sucer verfehen und im DVafuum eingedampft.

Da der Kaffee verhdltnismdfig teuer ift, manche paffio-
nierte Kaffeetrinfer ihn auch nicht vertragen f8nmem, fo find
eine Ulenge von Surrogaten im Handel, die als Kaffecerfaty
dierent follen. Die befannteften FichorienFaffees, die unter
den verfchiedenften Lamen wie Srantfaffee, Dolfer:, Hauswald-
faffee, ®ermaniafaffee, befter Javatajfe, feinfter orientalifcher
Ulotfataffee ufw. angeboten werden. Die RHerftellung des
Sichorienfaffees gefchieht aus gewajchenen Fichorienwurseln, die
mit Sett geddrrt werden. Die gebrannte Fichorie wird dann
mit Waffer oder Syrup gemifcht und in Formen gepreft. Den
Sichorien mifcht man oft Riiben 3u, die auch allein in der:
felberr Bereitung wie die Sichorien als Kaffecerjay dienen.
Auch die MWursel der Butterblume, Leontodon taraxacum, dient
als Kaffeeerfas.  Serner werden als Surrogate Fubereitungen
aus gebranntem Fucker, aus Seigen, Datteln, Johannisbrot,
aus Roggen, Gerfte, Atalz, Leguminofen, Eicheln und anderen
Stoffen hergeftellt. Alle diefe Erfabftoffe haben mit dem Kaffee
nichts gemein, fie bieten nichts, was anregend auf das Lerven:
fyftem wirfen Founte. Die eingige Gemeinjambeit mit der
Kaffeebrithe ift die dunfle Sarbe und der bremsliche Gefchmack
des Aufgufjes.

Der Tee befteht aus den getrodnetern und 3ufammen:
gerollten Blattfnofpen (Pecco) und Bldttern des Teeftrauches,
Thea chinensis, der in China, Japan, Java, Ceylom, it
indien ujw. wadft. ATan unter{cheidet befonders zwet Darie-
taten: den Elein- und dickblattvigen Tee von China umd Japan
und den grof- und dimnblattrigen Tee von Indien und LCeylon.
Der Teeftrauch, der in der Hultur auf [—21/, m geRhalten
wird, hat immer griine Bldtter. Er treibt im Jahre 5—4mal
neue Bldtter, fo daf 3—4mal geerntet werden famm. Die
Bldtter Fonnen als Tee exft im drittenn Jahre verwendet werder,
nach fieben Jahren it der Ertrag nady.

Die Giite der Teeforten hdngt von dem Alter der Tee-
forten ab; es werden nur die Knofpen und die vier erften
Blatter verwendet. Die Hnofpen und das erjte BVlatt ift die
wertvollfte Sorte, vereinzelte Knofpen mit dem erften bis dritten
Blatt geben die Ulitteljorten, mwdhrend die 3weiten bis vierten
Blitter die geringjte Sorte darftellen.-

o 2 Y 1
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Ulan unter{cheidet griinen, gelben und {chwarzen Tee. Der
griine Tee wird erhalten, wenn man die Bldtter gleich nach
dem Pfliicferr und Welfen vollt, in der Sonmne trocknet und in
Pfannen iiber Seuer {chwady véftet. Der gelbe Tee wird ebenfo
gewonrterr, mur frodnet man die Bldtter nicht in der Somme,
fordern im Schatten. Fur Rerftellung des fdhwarzen Tees
werden die Blatter nach dem Abpfliicen |—2 Tage welfen ge:
laffen, worvauf fie gerollt und in 3zwei Foll dider Schicht 3u-
jammengelegt werden, &s tritt ein Gdrungsvorgang ein, bei
dem der Tee fchwary wird, worauf man ihn an der Sonme
trodfnen ldft.

Aus den grofieren, mnicht verwendbarven Bldttern, den
Hweigipienn und dent Abfédllen der Teebereitung wird der in
Backftein- oder Tablettenform geprefite Siegeltee hergeftellt.

Die Teebldtter enthalfen aufer 3,9—16°/, Wafjer 0,9 bis
4,5%, Kaffein, Proteinfoffe, 0,5—1°/, dtherifches I, Sett,
Wadhs, Gummi, Dertrine, Gerbitoffe, Salze; ihre wafferldslichen
Beftandteile betragen 24—40°,. Das dtherijche Ol ift der
Trdger des Teeduftes.

Derfdlichungen fommen audy beim Tee vor, fie beftehen
im Pufae fremder Bldtter, im Dermifchen guter und jchlechter
Sortenr, im Sujage von fdhon gebrauchtem wmd wieder auf:
gefdrbtem Tee und in Beimengungen anorganifcher Stoffe, wie
3. 8. von Tor.

Die Hakaobohnen {ind die Samen des jur Samilie der
Biittneriaceen gehdrenden echtent Kafaobaumes, Theobroma Cacao,
der in JFentralamerifa und im Worden Sitdamerifas einheimifch
ift, audh in vielen Tropengebieten wie in Columbien, Denesuela,
®Guyana, Llordbrafilien, Ecuador, Pern, Bourbon, Javaq,
Celebes njw. Fultiviert wird. Der Kafaobaum Rat eine BGrdfe
von 6—15 m, er bliht in gejchiigten Tdlern das ganze Jahr
umd trdgt wild einmal, Fultiviert sweimal reife Sviidhte. Die-
felbert find gurfendhnlich, mit 10 £adngsrippen verfehen, frifch
orangegelb, getroctnet braun, 10—15 cm lang und 5—7 cm
breit. Ste find mit einem fdnerlich-fiifem, efbaven Brei an-
g_efiiIIt, in welchem 25—40 cifdrmige Samen in 5 Ldngsrethen
eingebettet find. Diefelbent werden nach dem Aufjchneiden der
Sriichte vom UTus befreit und an der Sonme getrocnet; man
erhdlt dann den bitteren, herbe fhmedtenden umngerotteten
oder Sonnenfafao. Legt man die Samen fiinf Tage in die
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Erde oder bedectt man fie erft mit dem frifchen Utarf in BHaufen
mit Blattern sur Selbftgdrung und legt fie dann in die Erde,
fo werden fie ganz pon der §ruchtmafje befreit, worauf fie an
der Sommne oder bei gelindem Seuer getrochiet werden. So er-
hdlt man den gerotteten Kafao mit mildem, avomatifchem
Gejchmad.

Abnlich wie die Kaffeebohnen werden auch die Kafao-
bohnen gerdftet, worauf fie durch Najchinen zerdriickt und von
den Diillen getrennt werden. Die Kerme werden darm nodh
einer Reinigung mittelft Fleiner Handfiebe unterworferr, um die
Keime wnd fchimmeligen Teile ju entfernen.

Die Fujammenfesung der Kafaobohnen ift nach B. Weig-
mann folgende:

Rohe ®ebrannte  Gebrannte
ungefdhdlte ungefchdlte  gefchalte ~ Derfnefete Hatao-

Bohnen Bohnen Bohnen Nlafje fchalen

%% %o % % )
Wofferaslind i o0l | 295 6,79 5,58 4,16 1,73
Stiditofffubftan; . . 14,19 1415 14,15 13,97 15,95
Theobromin., . . . 1,49 1,58 1,55 1,56 0,75
S AR SRR L Pt 46,19 50,09 53,05 4,66
Stdrfer L) S0 (S es 6,06 8,77 9,02 B
Sit. fticftofffr.€rtrabtit. 17,07 18,04 13,91 12,79 5,29
Rohfaler. i ui s P o i 8078 4,65 3,95 3,40 16,07
RIje. oo s el il s gy 4,16 3,59 3,63 10,71

JIn der TrocFenjubftans:

Stidftoffjubftan; . . 15,41 15,56 14,96 14,88 15,79
Theobromin . . . 62 1.69 1,64 1,66 0,82
St R 2 e iag 49,56 53,04 56,48 5,26

Das Theobromin ift das Alfalotd des Kafao; dasfelbe
fteht dem Kaffein nahe; auferdem ift nodh ein anderes Alfaloid
nachgewiefen, das ebenfalls dem Kaffein dhnlich ift. Das Kafao-
fett ift gelblichweify und von angenehmem Geruch und Gefchmad;
es enthdlt meben Stearin, Palmitin und Caurin das ®lyzerid
der Avachinfdure, ferner Ameifenfaure, Effigfdure und Butter-
faure. :

Don Kafaoprdparaten feien erwdhnt die jogen. Kafao-
maffe; man verfteht darunter den von Schalen und Keimen
befreiten, gerdtetenn Kafao, der auf 70—80° ermdrmt ju eirem
Teig wird, den man eventuell in Sormen bringt. Die gerdfteten
Hataobobhnen Fommen gewdhnlich erft i den Bandel, nachdem
fie durch Auspreffen in Beuteln bei mafiger Warme etwa die
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Rdlfte ihres Settes wverloven haben. Aleift wird das fo er-
haltene Produft, das als entdlter Kafao oder Kafaopulver
in den Randel Fommt, vor dem Derfauf mit gewiffen SFufdgen
verfehen, namentlich mit Pottajche mund Foblenfaurer Ulagnefia.
Der fogen. holldndifche, leicht [8sliche Kafao ift durch
Roften unter Fujaf von Pottafche und Ulagnefia, derjenige von
§. 0. Gadke in Hamburg durch Fohlenfaures Ulagnefinm auf:
aefchlofferr.  €£8slich wird dibrigens der Kafao dadurch nicht, die
Ulaffe wird mur leichter und beffer im MWaffer fufpendiert und
feit fich nicht su Boden; der Fufal der Alfalien wirft nach-
teilig auf die Derdauung und bewirft feilweife Derfeifung des
Setts, was su Durchféllen Veranlaffung geben Fanm. Beffer ift
die AUlethode, die mechanifch vorbereiteten Vohnen einem be-
deutendent Dampfdruc auszufehen; dabei wird ebenfalls das Ab-
feert der Hafaomaffen verhindert, dann aber werden die Ldbhr-
ftoffe tatfdachlich sum Teile [Sslich gemacht.

Schofolade ift eine Ulifchung von Kafao, Fucker umd
Gewiirs, der mitunter noch NTehl und Starfe sugefest wird.

Die acjteiaerte BVejchafjung von Udbrmitteln unter
Semt Cinjluf der Chemie,

Biloung der Ackererde. Erndhrung der Pflangen. Knodjenmehl.
Spodium.  Superphosphat. ®uano. Koprolithen. iineralphosphate.
@homasmehl. Kalifalze. Salpeterfdure.

Unfere €rndhrung und die Befriedigung unferer Lebens:
bediicfniffe hdngt it lefter Linie allein vom Boden ab, der
uns unfere Lahrungsmittel liefert. Denn die Cerealien geben
uns nicht nur Brot, fondern auch Sleifch, indem fie sur Auf
sucht der lamdwirt{chaftlichen Lubtiere das Sutter liefern. MWie
fptelt fich mun die @rndhrung unferer Kulturpflansern ab?
Diefelben beftehen aus oberirdijchen Teilen umd unterirdifchen
urseln; die erfterent ragen in die Suft und nehmen durch die
»Spaltdffnungen der Bldtter Sauerftoff, Kohlenfdure und
Wafjer auf, wdhrend die den Boden durchzichemden Murzeln
und Wiirjelchen aus demfelben die in Waffer geldften Wahr-
falze, die sum Aufban des Pflangenleibes und feiner Er3euaniffe
unbedingt notwendig find, auffaugen. MWelcher Art find diefe
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Ndhrialze und wie fommen fie in den BVoden. Der Boden, in
welcher die Nubpflanze wurselt, ftammt aus dem Friftallinijchen
Ulaffengeftein, aus dem fich die Oberflache der Erde sufammen:
febt, aus ®ranit, Gneis, Porphyr, Trachyt, Syenit, Diorit,
®Babbro, Diabas, lelaphyr, Bafalt. In wedfelnder Ju-
fammenfetung beftehen diefe Urgefteine aus Kiefelfdure, Ton-
erde, Eifertoryden, Kalf, Ulagnefia, Kali, Watron, Phosphor:
fdure und Schwefelverbindungen. Im feftgefiigten, Friftallinifchen
Suftande {ind diefe Urgefteine untauglih sur Erndhrung einer
Pilanzenwelt, die auf die Affimilation von geldften Stoffen an-
gewiefert ift, die fie mit den Wurseln einfaugen fann; unmaglich
ift es aber fiir die Wiirselchen, einjudringen in feftes @eftein.
Doch die Watur bringt Kilfe. Unabldffig viittet fie an dem
feftert Bau der Erdrinde, unaufhdrlich mnagen atmofphérifche
@infliffe arn derfelben und bringen die feften Nafjengefteine 3ur
Serfetung und sum Ferfall. So entfteht ein Friimliches Beftein,
das je nach der €age feiner BVildungsftdtte auf diefer liegen
bletbt oder von hSher gelegenen Stellen hinabaefpiilt wird in
dte Téler. AUlehr umd mehr wird dadurdh das vermitterte Ge-
fein den Angriffen des Waffers, des Sauerftoffes, der Kohlen-
fdure ufw. der Luft ausgefeht; es serfdllt in feinpulverige
Ulaffen, in wafferl3sliche Salse, die fich verteilet und verfickern
und 5u Ackererde werden, auf welcher eine Pflanzenvegetation
gedeihent fann. Diefe wird danm jur Veranlafjung einer wei-
teren Derdndering des Bodens. Wach dem natiirlichen Verlanf
der Dinge fterben die gewadhfenen Pflanzen nady gewifjer Jeit
ab und laffen ithre gefamte Alafje, foweit fie nicht von. den
Tieren versehrt wurde, auf dem Bodenm, der fie erndhrt hat,
suriicf.  Auch fie fallen unter dem Einfluf der Atmofphdrilien
der Jerfefung anheim, fie vermefen, werden bald dunfel aefdrbt
und dndern fo die Farbe der oberen Vodenfchicht, fie find von
grofier Socferheit, fo daf fie erheblich sur reichlicheren Aufnabme
von Sauerftoff im Boden beitragen. Damit umd durdy bei
ihrer  Dermehrung entftehende KoRlenfaure und Mafjer be-
fchleunigen fie die Dermitterungen der nodh umserfefiten Gefteine
und machen damit [Bsliche Kalie und Phosphorfanrefale fiir
die Pflansen disponibel. 2Aber nod) mehr, fie bilden durch ihre
verwefenden organifchen Subftanzen den fogenannten Bodern:
batterien, die eie als Sanerfloffiibertriger ujw. &uferft niik-
liche Tatigleit entwideln, eine Hetmftatte und fithren den
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Pflanzen dabei aus Jerfehung von Eiweififtoffen entftehenden
Ammoniaf besw. Salpeterfdure su. Es find dies ftickftoffhaltige
Kdrper, die alle Pflangen in hervorvagendem lafe ebenfalls
sur @ndhrung brauchen. Sreilich veicht das hier entftehende
Quantum an Stidjtoffoerbindungen fitr die Pflanzenerndhrung
lange nicht aus, wird doch viel von dem Ammoniaf, das aus
dem serfeten Protoplasma entfteht, nicht orydiert, fondern in
elementaren Stidjtoff suriicfoermandelt. Das Ulanfo erfelst der
Stidftoff der Cuft; die Luft befteht su 4/, aus Stickftoff und 3u
1, aus Sauerftoff. Der Stickftoff ift ein indifferentes Element,
das fdywer 3u jwingen ift, mit anderen Elementen fich su ver-
einigenr, aber unter der Einwirfung Odunfler eleftrijcher Ent-
ladungen, die fortwdhrend in der Atmofphdre auftreten, bilden
fich doch Stidjtoffjauerftoffoerbindungen, die durch Regen auf
die Sluren gefithrt und von der lechsenden Pflanzenwelt begierig
aufgernommen werden, um ihrer Derarbeitung im Pflangen:
laboratorium 3u @Eiweiff und anderen Fompliziertenn organifchen
Derbindungen entgegent su gehen. &inige Pflangen, namentlich
die Papilonaceen, vermdgen felbft den freien Sticjtoff ur

- Affimilierungsarbeit heranzusichen und swar tun fie das unter

der litwirfung gewiffer im @&rdboden enthaltenen Vafterien,
mit welchen fie eine Symbiofe eingehen, die fich durch die Bil-
dung eigentiimlicher Kndtchen an den feinften urzelversweigungen
st erfenmen gibt. Durdh) die Begiinftigung der Entwidhing
diefer Bafterien Fann infolge deffen der Erfrag der mit Pilanzen
wie fupinen, Klee, Erbfen, Wicken ufw. bebauten cker erheb-
lich gefteigert werden.

So findet die Pflanze in dem miitterlichen Boden und in
der fuft thre wichtigften Baufteine: Kohlenjdure, Waffer, Sauer-
ftoff, Stictitoff, Phosphorfdure und Kali. Die erfteren drei ftehen
in beliebigen UTlengen sur fteten Derfiigung, die [lefteren Odret
e infoweit, als fie im Boden in affimilierbarer Sorm vor:
handen {ind.  Unfere landwirtfchaftlichen Kulturpflansen ver-
brauchen alljdhrlidh etwa 640000 Tonnen Phosphorjdure und
jwar werden pro Sahr und Heftar Bodenflache von Betreide
30 kg, von Seldbohnen 50 kg, von Hartoffelnt 30 kg und von
Beu 20 kg Phosphorfaure beanfprucht; an Stidftoff werden
durd) eine mittlere @rnte in einem Jahre pro Reftar bei Ge-
treide 60 kg, bei Seldbohnen 200 kg, bet Kartoffeln 75 kg,
bet Hen 80 kg dem Boden entzogen; ebenfo mwerden entjprechende
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Ulengen von Kaliumfalzen verbraucht. AUlan fann fich denfen,
dafy die danernde Entnahme jo arofier Ulengen von wertvollen
Bodenbeftandteilen den vorhandenen Dorrat an [dslichen Be-
ftamdteilent allmdhlich aufsehrent muf; felbft unter den giinjtiaften
Derhdltniffen und der aufmerffamften Bearbeihing des Bodens
durch 2Auflocerung, Tiefpfliigen ujw. wird die Ernte Fleiner
und Fleiner werden, weil es den Pflangen an affimilierbarer
Wahrung fehlt. &s mufy daher ein Erfal fitr die dem BVoden
entnommienen. Schdte gefchafft werden. 2Am natitrlichften wird
derfelbe durch Diingung mit naticlichem Diinger herbeigefiihrt,
welcher ja alle Veftandteile, die der Boden braucht, enthdlt.
Aber feine 2lenge genitgt nicht, um den Vedarf ju decen. Der
Gefamtmift von Pflangen und Tieren in Dent{chland enthdlt
3. 8. mur 550000 Tomnen Phosphorjdure, welche dem Der-
brauch vont 640000 Tonnen entgegenftehen, und davon Fommt
noch lange nicht alles der Landwirtjchaft sugute. Daraus er:
gab fich, daff man den Seldern dfteve Ruhepaufen lafjen mufte,
in welchen fie ihre Wdhrialze durdy Serfebung unldslicher Der.
bindungen, durch BVafterientdtigteit, durch ELiifhurg und der:
gleichen wieder ergdmsten. &in Intenfiobetrieh, bei dem der
Acker jahraus, jahrein reichliche &rnte gab, wurde unmdglich.
Da gab der grofie Chemifer Juftus Liebig auf Grund jeiner
bahnbrechenden Sorfchungen iiber die E&rndhrung der Pflansen
die Parole aus: MWollt ihr euven Acder dauernd ertragfihia
erhalten, fo miift ihr ihm allen Sticttoff, alle Phosphorfdure,
alle Kalifalze, die ihr ithm durch die &rnte entsieht, in fiir die
Pflanzen aufnehmbaren Sormen wiedergeben. Diefer BGedanfe
hat $riichte getragen umd Segen fiiv die Lamdwirtichaft in
reichfter Siille gebracht.  Sehen wir, wie die Chemie die grofe
Aufgabe geldft hat und noch weiter in Jufunft Bfen wird.
Sie fchajft Finftlichen Diinger.

Suerft wurde der Derluft an Phosphorfdure su decken
verjucht, indem Knodhen sum Diingen vorbereitet wurden.
Hnochert enthalten wefentlich dretbafijch phosphorfauren Kalf,
etwas Fohlenfauren Kalf, etwas Fohlenfaures Utagnefinm wund
Uatrium, und orvganifche Knorpelfubftans, die beim Kochen mit
- Waffer in feim iibergeht. Die Knochen mwurden mechanifd
serfleinert, geftampft und gemablen; durch die Einflife der
Bodenbeftandteile und die Saulnisprodufte der Knorpelinbfian;
wird die Phosphorfdureverbindung -wenigftens voritbergehend
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geldft umd jur Verteilung gebracht und fo den Pflangen sur
Derfiigung geftellt. Die gepulverten Knochen, die unter dem
Llamen ,rohes Knochemehl” in den Handel fommen, enthalten
3—4°/, Stidjtoff und 21—24°/, Phosphorfdure.

€in weiteres Phosphatdiingemittel wurde das Spodium,
Knochenfohle, die durch Erhienn der Knochen in gefchloffenen
Topfen hergeftellt wurde. Dabei serfegen fich die organifchen
Subftanzen des Hiodhens und cine feine Kohle fibersieht alle
Fapillaven Rdhrchen, die dem Knochen durchsichen. Diefe Kohle
befiit wegen ihrer Pordfitdt eine ftarf reinigende und entfér-
bende Wirfung und mwurde in fritherer Feit in allen Fuder:
fabrifen sur $iltration der Fuderfdfte verwendet. Das nicht
mehr vermemdbare Spodium gelangte dann an die Landwirt:
fchaft suriict, die damit einen wertvollen Phosphatdiinger befam,
der durch die BVearbeitung in der Fuderfabrif fchon fiir die
leichtere Aufldfung vorbereitet war.

Jn dent viersiger Jahren des vorigen Jahrhunderts begamnn
man dann in einer englifjchen Sabrif fiir die Derarbeitung der
Krodien su Spodium eine meue Ulethode, indem man die

. Knochen vor der Trodemserfefung unter Dampforud fefte.
Dadurch erveichte man mehrere Dorteile, einmal gewann man
einent Teil des fFettes umd feims, und der Knochenfchrot aibt
eit ausgeseichietes ferniges Spodium. JIn neuerer Jeit wird
das 2Aussichen des fettes aus dem Knochen durch Kocher mit
Benzin beforat.

Diefes Derfahren wurde auch bei der Herftellung von
Knochenmehl angewendet; die bei 4 Atm. fberdrud mit Dampf
behandelten, vorher mit Bensin entfetteten Knochen werden fo
fprode, daf ihre Jerfleinerung fehr leicht su bewerfftelligen ift;
dabei wird das Pulver ungleich feiner als im rohen Knochen-
meRl, fo daff es leichter umd mwegen der Abwefenheit des die
derfehung versdgernden Settes auch erheblich fchmeller fiir die
Pflangen  veforptionsfdhig wird. Allerdings ift die Wirfung
diefer Krnochenpulver feine fpontare, fie tritt mur allmdhlich eint,
weil die Ferfegung des in Waffer nicht Bslichen Tricalcium:
phosphates mur langfam fich im Boden vollzieht umd daher
audh mur langfam jur Wirfung fommen Fann.

Die Phosphorfdure bildet mit Kalf dret verfchicdene Salze;
das ein Kalf enthaltende Ulonocalciumphosphat von der Sor-
mel CaH*P208 ift in Waffer 18slich; das 3wei Kalf enthal:

Mbhvone Calkaaasbasirs 0
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tende Dicalciumphosphat Ca?H2P208 ift in gang verditnnten,
felbft in organifchen Sduren [8slich, das drei Kalf enthaltende
Tricalciumphosphat ift in Waffer und verdiinnten Sduren nicht
[8slich. Die Pflangen brauchen aber [8sliche Ndhrfale. Schon
fiebig betonte, man miiffe der Pflanzenwelt [Ssliche Kunftdiinger
bieter, man miiffe die unldslichen Knochenverbindungen [3slich
machen. Das wurde ermdglicht und gab Anlaf 3u einent neuen
grofien Gewerbe, der Superphosphatdiingerinduftrie. Das
Knochenpulver wurde in eine beftimmie AUlenge Schwefelfdure
eingeriihrt, wodurch ecin ditnner Brei entftand, der nach einiger
Beit feft und dann in Pulver vermandelt mwurde. Durch die
Behamdlung mit Schwefeljdure war das unldsliche Tricalcium-
phosphat umgewandelt in ein Gemifch von wafferldslichem
Utonocalciumphosphat und Gips im Sinne folgender Gleichung:

CalP208® | 2 H2SO*= CaH*P%0® 4 2 CaSO4
Tricalcium-  Schwefel- NMonocalcium-  Gyps
phosphat faure phosphat

Diefes Gemenge von Ulonocalciumphosphat und Gips beseichnet
man als Superphosphat; die Phosphorfdure befindet fich darin
in fitr dte Pflanzenmwelt su vermwertender Sorm.

Die Hnochen allein reichten nicht lange aus, felbft nicht,
als man die Knochenafche, die von den als RHeizmaterial bemufsten
Hnodhen der Biijfel Sitdamerifas, die wegen ihrer Selle unmd
fpdter auch mwegen ihres fiir die Sleifchertraftbereitung wert-
vollen §leifches in grofien AUlaffen erlegt wurden, nadh Europa
brachte. Ulan mufite nach neuen Robhftoffern juchen und fand
folche von beforderer ®iite in Peru. Hier fannte man den
Wert des ,Guanos”, der aus zerfeften ErFrementen von
Seevdgeln beftand und jowohl Phosphorfdure, Kali wie Stick
ftoffoerbindungen enthdlt, als Diingemittel {chon zur Seit der
JInfasténige (1100—1533). Auf felfigen Infeln britteten un-
3dQlige Ulengen von Seevdgeln und hinterliefen entfprechende
Quantitdten von Erfrementen, die fich in den wertvollen Guano
verwandelten. s wurde deshalb den Ddgeln ein grofer Schu
angediehen und jeder, der zur Brutseit die Guanoinfelnt betrat,
mit dem Tode bedroht. Diefer Guano Rhatte fich mit der Jeit
angehduft, und als in Europa und namentlich in Deutfchland
die Fiinftliche Diingung der Kulturpflanzen in Aufnabme Fam,
erinmerte man fich jemer peruanifcher Schage und Qolte fie hin:
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iiber; ja man fand bei ndherem Fufehen in den ver{dhiedenjten
Ceilen der MWelt grofe Guanoablagerungen, die leider mur fehr
{chnell verbraucht waren.

Noch ein anderes natiirliches Rohproduft wurde gefunden,
die Koprolithen; e¢s find das verfteinerte Erfremente vor
weltlicher, fleifchfreflender Tiere, die in oft mdchtigen, glatten,
abgerundeten Stiicfent namentlidh in den geologifchen Sormationen
des oberen Heuper, im Sias und in der Kreide vorfommen.
Sie finden fich am reichfen in @ngland in den Graffchaften
Norfolf und Suffolf, fermer in der norddeutichen Tiefebene,
5. B. bet Relmftedt in Braunfchweig, am Hary in der Um-
gebung von Dienenburg und Rarzburg, in Bdhmen, Sranfreich
umd Ruflamd.  Sie enthalten bis 30°/, Phosphorfdure als
Cricalciumphosphat.

Alle diefe XRobftoffe find ungeniigend, dem Bedarf an
Phosphorfaure fiir den 2Acferboden su decfenr. Da Fam man
darauf, tineralphosphate, d. K. Alineralien, die grofienteils
aus Cricalciumphosphat beftehen, auf Superphosphat su wver:
arbeiter. Ulan fand in Dent{chland wnd 3war an der Lahn
ausgedehnte Phosphatlager, die, obgleich fie viel fitr die Ditnger:
verwertung des Superphosphates fchadliche Eifenverbindungen
enthielt, doch fiir wahre Schagaruben gehalten wurden; indeffen
ift ihr Bubm jchnell gefunfen, feit man vor etwa 1[5 Jahren
ungeheure Aufichliiffe hochwertiger Phosphate in Siid-Karolina
und §lorida, in den lefiten ahren auch in Algier und als
weiteres Robmaterial uner{chdpfliche Lager von Apatit, der
ebenfalls Calciumphosphat enthdlt, in Canada gefunden RKat.
Aus diefen Ulineralien werden heute in Demtihland etwa
900000 Tonmen Superphosphate fabriziert, die in derfelben
Weife wie das Hnodenfuperphosphat, durdh Einrithren und
Utijchent der in befonderen Ferfleinerungsmajdhinen su feinem
Pulver vermandelten Phosphoriten mit beftimmten Atengen
Schwefel{dure hergeftellt werden. Das Produft wird durdh fo-
genannte Desintegratoren in gleihmdfige Pulverform aebracht.

Ende der fiebsiger Jahre des vorigen Jahrhunderts er-
fchlof fich noch eine amdere Quelle fiir den Erfaly der vom den
Kulturpflanzen verbrauchten Phosphate, cine Quelle, die nodh
in anderer Besichung von groffer Bedeutung geworden ift.
Das Eifen, weldhes in Hochdfen aus Eifenerzen, Kofs und fo-
genanntert Jujchldgen, die fich nadh der Watur der Erse richten,
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ausgefchmolzen wird, ift noch mit mandherlet Stoffen verun-
reinigt, welche aus den Ergent ftammen und die Eigenfchaften
des Eifens ftark beeinfluffen. @&in folches ,Roheifen” [4ft fich
3. B. nicht jchmieden, ift alfo fiir die meiften Fwede nicht
brauchbar; enthalten die @ifencrse Phosphorverbimdungen, fo
aeht audh i das Roheifen Phosphor iiber, welcher su ,Kalt
bruch“ fithrt, d. B su einem Brechen des Eifens durch Er-
fchittterungen und Stdfe, eine Yeigung, welche mit tieferen
Temperaturen wachft. Das Roheifen muf alfo vom den Bei-
mengungen mehr oder weniger befreit werden, damit es den
Bediirfnifferr der TInduftrie und des tdglichen Lebens gerecht
wird. &s gefchicht das durch Orydation, die in verfchiederner
Weife ausgefithrt werden fann; die dasu fithrenden 2Arbeiten
waren lange Feit mithfam und Foftfpielig, bis 1856 ein epoche:
machendes Derfahrer MWandel {chaffte. Beffemer fdhuf den
, Komverter” oder die , Beffemerbirne”, ¢in grofes birnférmiges,
fhmiedecifernes Befdf, welches er zum Schube gegen fehr hohe
Temperaturen innmen mit einem fogenannten ,fauren”, d. h.
Fiefelfdurereicherr $utter verfah. JIn die Birne lief er flitffiges
Robheiferr laufer umd prefite von unten Luft durch dasjelbe.
Dadurch gelang es thm, in wenigen Alinuten den Derbrenmings-
projeff der dem XRoheifen beigemifchten fremden Afetalle 1md
amderer Begleiter su vollender, der nach den dlteren UTethoden
Tage umd Wochen gedauert Ratte. Der Prozef fithrte eine
vollfténdige Ummwdlung in der Eifenhiitteninduftrie hervor.
Aber er barg andeverfeits ecine herbe Enttdufchung, denn er
hatte ur Dorausfefung, daff das Roheifen frei von Phosphor
fein mufite. Dadurdh war man bei dem Beffemerverfahren mir
auf phosphorfreie Erse angewiefen, und das traf gerade die
deutfchen Biitternr empfindlich, da unfere dentfchen Eifenerse faft
ausnahmslos ziemlich bedeuterden Phosphorgehalt befiser. Aber
auch das dnderte fich! 1878 famen Thomas umd Gildyriift
auf den @Bedanfen, die Beffemerbirne ftatt mit ,faurem” mit
,Dafifchem” Sutter, d. h. einem folchen aus Kalf oder Dolomit
3u verfehen, um die fich bet der Verbrenmung bildende Phos:
phorféure su binden umd fie fo aus dem Eifen herauszubringen.
Der Derfudh gelang. &s {chied fich auf dem in Weifiglut be-
findlichen fliiffigen Shifieifert eine weifiglithende Schlade aus, die
dent gament Phosphorgehalt des Roheifens enthielt und 3war,
wie fih bald herausftellte, in eciner Sorm, in welcher fie, 3u
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feinftemt Pulver verwandelt, geeignet war, dem Acker als Phos-
phatnahrung iibermiefennt su werden. So werden heute pro
Jahe etwa [ Atillion Tonnen , Thomasfchladenmehl” in Dentich-
land erzengt, die su unferer &wméahrnng beitragen.

Der Sorge, die uns frither VBeunruhigung erwectte, ob e¢s
mdglich fein wiirde, die bei cinem intenfiven Landwirtjdhafts-
betriebe bendtigten grofent Ulengen vomn affimilierbaren Phos-
phatent 3u {chaffen, {ind wir nmunmehr enthoben.

Unfere Kulturpflanzen brauchen aber auch grofe Afengen
vont Kali, befonders die ,Kalipflanzen” wie Baumwolle, Tabaf,
Riiben, Getreide und Grafer gedeihen iippiger umd tragen
reichere $riichte, wenn ihnen neben Phosphorfdure und Stickjtoff
auch Kalt gegeben wird, Bis etwa zum Jahre 1861 Fonnte
man fich dazu nur der Holzafche bedienen, die Fohlenfaures Kali
enthdlt und auf die Wiefen und cker geftrent wurde, fo viel
man davon Ratte; aber was fonnte diefe fleine Kalidiingung
niiggen, wo die machfenben Pilangent fo viel dem Boden ent:
sogen. Da wurde in unierer norddeutfchen Tiefebene eine
Quelle erfchloffen, wie fie in der ganzen Welt nicht noch einmal
gefunden worden ift: das Stafifurter Steinfalzlager. Bei der
- ungeheuren MWeltbedentung, die dasfelbe fiir die Rebung der
Bodenfultur hat, fei auf feine Entftehung eingegangen. Wir
habent frither davom gefprochenr, wie das fefte Urgeftein im
Wechfel der Jahrtaujende unter atmofphdrifchen Einfliifjen
Forrodiert und jerfeit wird und wie dabei aud) alle mdglichen
[6slichen Salze entftanden {ind, die von Regen, Schieefchmelzen
und Gleticherwafjer ausgewafjchen und in Slugtdler hinabgefithrt
find, von wo fie in die AUleere und Dseane gelangten. So find
darint allmdhlich fehr grofe lengen von Salzen aller 2Art auf-
gefpeichert und je nach der Derdunftung des Wafjers mehr oder
weniger fonzentrierte Salzldjungen entftanden. Um von diefen
eimen Begriff 3u geben, fei angefiihrt, daf ein Kubifmeter
Oseanwaffer enthdlt 25—51 kg Kochfalz, 2,5—6 kg Chlor-
magnefium; {,2—7 kg Bitterjal; (Nlagnefiumfulfat), 1,5—6 kg
®ips, 10—700 g Chlorfalium ufw. So hat man feit langem
das Ateerwaffer sur Gewinnung von Salz verwendet und auch
heute nodh) wird diefes Derfahren in Siideuropa in grofem
Ulafjtabe betrieben. AUlan baut wafjerdichte Gruben am Strande,
pumpt das Uleerwafjer in diefelben und [aft die Sonme und
dent Wimd fiir die Derdunflung des Wafjers Sorge tragenm.
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Almahlich Forsentriert fich die £3{ung, das Kochfalz Fryftallifiert
aus und wird ausgefchdpft. Dor ithm umd mit ihm fcheidet
fich mur noch Gips aus. Bei weiterem Verdunfternt des Waffers
fryftallifiert ein Gemenge von Hochfaly und Bitterfals, mwodurch
die Abfcheidung eines Gemifches von Chlorfalium und Chlor-
magnefium folgt, das fich auch in der Watur findet und Carnallit
heift. e mach der Temperatur, bei der man die weiteren
Kryftallifationen eintreten [aft, fcheiden {ich weitere Doppeljalze
ab, fo der Kainit (Haliumfulfat, Alagnefiumjulfat, Chlormagnefium
und Kriftallwafjer), der Sylvinit (Chlorfalium und Chlornatrium),
Schoenit (Kaliumfulfat, Alagnefiumjulfat und Kriftallwafjer),
Polyhalit (Ratriumfulfat, Ntagnefiumfulfat, Gips und Kriftall-
waffer), Kieferit (Ulagnefiumiulfat) und Boracit. Es bleibt
fchlieflich eine {yrupdhnliche ATafje juriick, die Vrom: und Fod-
falze neben Chlormagnefium enthdlt. Diefer felbe Prozef num,
dert man Finftlich sur Salzgewinnung einleitet, ift feit dem Be-
ftehen der @rde in den verfchiedenen geologifchen Perioden vor
fich gegangen. Durcdh das Emporheben ecinselier Gegenden
wurden einzelne Aleeresteile vom Uleerganzen getrennt, es ver:
dunftete mehr Wafjer als hingufam, fo daf allmdhlich fon-
sentriertere Salldjungen und ,Salzfolen”, wie in Reichenhall,
bet Jarwcaslaw ufw,, oder gar ,Salzfeen” entftanden, wie fie
fich in den iederungen der Wolga in der Hirgjfenfteppe und
amderswo fimderr. MWurden folche Uleere von Fuflitfjen allmdhlich
abgejchlofjenr, fo Fam es sum Austriftallifieren von Kochfaly und
es bildetenn fich Steinfalzlager mit swifchenliegenden, gleichfam
Jahresringen entfprechenden Gipsichniiven. Die leichter [8slichen
Kalifalze, die oben angefiihrt find, wurden faft itberall von den
Eletien Sufliiffenn weggewajchen und fortgefithrt. Einsig in der
Welt fteht das Stafifurter Lager, in dem ein ganzes Uleer voll-
ftdndig ausgetrocnet ift und deshalb alle Salze vorhanden find,
die das lecreswaffer enthdlt. Der bergmdnnifche Abban diefes
Salzwerfes begannt 1857 durch jwei preufifche Schadhte ,von
der Reydt’ und ,Alantenffel”, wobei Rofe und Rammels:
berg, Berliner Profefjoren der Chemie, dent hohen Kaligehalt
der oberen Schichtert feftftellten. Mm jum Steinjals ju gelangen,
muftert die lefteren erft ,abgerdumt’ werden, fie wurden 3u-
ndcht gar nicht benutt umd als ,Abraumfjalze” in den Schacht
geworferr und sum Ausfiillen der durch den Abbau entftandenen
Hohlvdume verwendet. Dann aber lernte man den Wert der
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Kalifalze fermen. und als erfter nahm 2A. Sranf die Herftellung
von Chlorfalium in Staffurt auf. JIn dem Ulafe, wie fich
die Widhtigfeit der Kalifalze fiir die Landwirtichaft und aunch
fitr dte Chemifche Jmduftrie fteigerte, wudis auch die Tatigeit
i den Staffurter Werfen, und durch finnreiche Ulethoden wurden
die Abraumfalze in wertvolle Produfte serlegt. Wie das ge:
{chieht, wiirde su fchildern, hier ju weit fiihren; es fei mur an
einigen Fahlen die heutige Bedeutung der Stafifurter Kalis
indujtrie geseigt.

Die Gefamtférderung an Abraumfalzen, die im Jahre 1861
an 22930 Doppelzentrer betrug, ift bis auf 35 Alillionen
Doppelzentnier geftiegen; daraus werden in abgerumdeten Fahlen
erseugt 2,1 AT Doppelstr. 80°iges Chlorfalium, 282000
Doppelste. 90°/,iges fchwefelfaures Kali, 118000 Doppelstr.
Ealsinierte fchwefelfaure Kali-Alagnefia (48°/,), 1,5 UTIL Doppelstr.
Kalidiingefalze, 9500 Doppelstr. Friftallifierte fchwefeljaure Kali-
Ulagnefia (40°/,), 268000 Doppelstr. Kieferit in Bloden und
3600 Dopypelstr. gemahlener falzinirter Kieferit. In den Handel
Fommen jahrlich von den oben erwdhnten Salzent und den direft
gebrochenen Kalifalzen HKainit, Syloinit und Karnallit rumd
181/, UTIL Doppelstr. im Werte vont mehr als 58 Alillionen
Atarf. Yon den gefamten Kalifalzen verbraucht die Lamdwirt:
fchaft 759/,

Auch eine andere Kaliquelle erftand dem Kulturboden und
swar in der aufblithenden XRiibensucerinduftric. In den Rok:
sucferfabrifen bleibt ein nody sucferreicher Reftfyrup als Leben:
produft, die Ufelaffe. 2Aus derfelben ift durch Kriftallifation
fein Jucfer mehr 3u gewinnen, wohl aber durch chemifche &in:
wirfung. Durdh) Kalf und Strontian [dft er fich als Kalf und
Strontianfaccharat unldslich ausjcheiden und von den Yleben:
beftandteilenn der Ulelaffe abtrenmen. IDdhrend die erfteren
durdh Ferfesung mit Hohlenfdure mehr oder weniger reime
Suderldfungen liefern, aus denmen Fucker Friftallifiert werden
fanmn, find die Ablaugen von den Saccharaten, die Schlempe,
nicht anders ju verwerten als daf man fie eimdampft und in
Ofert durch ftarfes Erhien zerfest. &s bleibt dann , Schlemype-
fohle” surii, aus der man DPottajche, d. i. Fohlenfaures Kali,
in grofer Ulenge, 3u etwa 80°/, durdh AMufldfen und Der:
dampfen der £8jung gewinnt. JIn neuefter Feit ift allerdings
dte Produftion von Alelaffenichlempe ftart suriicgegangen, weil
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es rationeller erfcheint, die Alelafje direft 3u verfiittern umd fo
der Lamdwirt{chaft in erweitertem Ulafe 3u diemen.

Der dritte widhtige Saftor sur befchlenunigten Wdhrftoff-
bildung durdh unfere Kulturpflanzen ift der Stidftoff, der den:
felben bisher in Sorm von Watron-Salpeter oder fdhmwefeljaurem
Ammonium 3ugefithrt worden ift. @&s ift dabei eine interefjante
Qatfache, daf der Stidftoff im ewigen Kreislauf des Lebens eine
bedeutende Rolle fpielt. 2Alle Stidftoffoerbindungen ftammen in
lefiter £inie aus der €uft, aus der fie infolge eleftrifcher @nt:
ladungern gebildet und durdhy Wiederfchldge der Erde zugefithrt
werdeir; die Sorm, in der das gefchicht, {ind falpeterfaure Der-
bindungen, die von der Pflansenmwelt aufgenommen werden. Die
Pilanze baut die Salpeterfdure ab und bildet Ammoniakt, das
feirterfeits wieder durcdh andere @rganismen ju Salpeterfdure
und elementarem Sticftoff serfeft wird, weldh lefsterer in die
Suft suriicffehrt, fo daf {hlieflich ein Gleichgewicht im Kreis-
lauf des Sticjtoffs suftande fommt. 2Aber diefes Bleichaewidht
entjpricht nur dem normalen Derbrauch der Pflanzenwelt an
Stidftoff, wie er fich auf der &xde ohne Eingreifen des Nlenfchen
vollzieht. Bei der heutigen, notwendigen intenfiven Bearbeitung
des Acterbodens reicht die den Pflanzen auf natitrlichem Wege
sufliefende Stictjtoffnahrung nicht aus, fie muf FHinftlich erseugt
werden,

Das Ulaterial 3u diefen @rgdnzungen nehmen wir, wie
auch bet den Phosphaten und Kalifalzen, aus den Referven
der vergangenen Jahrtanfende, die unfere Erde bei ihrer ewigen
Wandlung angelegt hat. 2An tief gelegenen Stellen haben fich
in fritheren geologifchen @&pochen grofie Anfammlungen von
Plangen vollzogen, die allmdhlich von fosmijchem Staub und
Anjchwemmungen jugedectt und unter immer sunehmendem Drucke
und fteigender Wdrme fich serfet haben. Unter mannigfachen
Dervdnderungen ihrer Beftandieile durch Anslangung und MWeg:
jchwemmung gingen fie allmahlich in nicht nadpurechnenden
Jeitent in Kohle itber. JIn ihr finden wir den Atfumulatur,
der einft durch die Energie der Tropenfonne geladen ift und
diefe uns hente abgibt in Sorm von Wdrme, Kraft und Licht,
die uns in den Stand feht, die jchénfte Farbenpracht um uns
su fchaffen und allerlei Pflanzendiifte, fegenfpendende Heilmittel
und dergleichen 3u erseugen. Die Kohle hat aber auch den
Stidftoff behalten, den fie feinerseit aufgenommen hat, und fie
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aibt ihn uns, wenigftens sum Teil wieder, wenn wir die Kohlen in
Retorten und Ofen jum Jwede der Gewinnung von Leuchtgas,
Teer umd Kofs erhifen besw. ,troden Oeftillieven”. 2Auf dem
Teere feit fich Ammoniafwaffer ab, das durch finnreiche
Alethoden in {chwefelfaures Ammoniaf vermandelt wird. Das
ift ein Alittel, um die Stickftoffnot unferer Pflanzen 3u [indern
umd in grofien Ulengen wird es hergeftellt und in dufunft wird
fich feine Produftion fortlaufend vermehren. Aber die fchwarsen
Schdte i der @Erde Schoff werden nicht ewig reichen; wenn
auch vor der Ramd noch Feine Gefahr einer Hohlennot drokht,
fo ift doch die Feit der Kohlenvorrdte begrenst.

S0 hat die Chemie verfucht, andere Ammoniafquellen 3u
erfchliefiern, die eventuell frither oder fpdter eingugreifen und
eirem Alangel an Stidjtoff fiir die Pflanzenwelt vorsubeugen
in der f£age fimd.

Der im allgemeinen wenig reaftionsfdhige Stidftoff vermag
fich unter Umftdnden mit den meiften Elementen direft 31U ver-
cinigen; er bildet mit Aletallen fogenannte Litride, die durch
Behandlung mit Waffer Ammoniaf entwickeln. Diefe Alethode
hat allerdings vorldufig feine prattifche Bedeutung, aber fie hat
3u einer wichtigen Entdedung gefiihrt. In die cdhemifchen
JInduftrien wurden in dem neunsiger Jahren des lefiterr Jahr-
hunderts vielfach lethoden eingefiihrt, in denen der eleftrifche
Strom das reagierende 2Agens mwar; er wirkte fpaltend auf
Salze, orydierend und reduzierend umd er erseugte, in geeigneter
Weife angewendet, eine Temperatur, wie man fie mit unfeven
Brennmaterialien niemals ju erreichen imftande ift. Unter der
Wirfung der hohen Riegrade, die gegen 4000° C erreichen,
wurden mun Reaftionen vorgenommen, die man frither nicht
gefannt Ratte. So gelang es, faft alle Aetalle mit Kohlenftoff
3u verbindent und ju ,Carbiden” zu vereinigen, die mancherlei
wertoolle Eigenjchaften haben. 2Am meiften Auffehen erreichte
Yas 1895 in grdferem lagftabe hergeftellte Calciumearbid, das
durch eleftrifche @rhitung eines Gemifches von Kofs und Kalf
erhalten wurde. &s war ein feinartiges Produft, welches fich
dadurdh in die Pragis fdmell einfithrte, dafy es durch fibergiefen
mit Wafer grofe lengen Acetylen, ein mit ftrahlend weifer
Slamme brennendes Bas, entwidelte. Aber die Karbide seigten
noch andere Befonderheiten, fie bannten den fliichtigen Befellen
Yer £uft, den Stidjtoff, in fefte Gefangenfchaft. Prof. §rant
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seigte, daf man Stidjtoff, den man aus verfliiffiater €uft rein
darftellen Fann, durch Hberleiten iiber auf 700—1000° erhiften
Calctumcarbid it eine eigenartige Cyanverbindung, Calcium:
cyaramid, iiberfiihren Fdnne; durch Einmwirfung von iiberhiitem
Wafferdampf geht das Amid in Ammonial iiber, der leicht in
die Sorm des Diingemittels, des [hwefelfauren Ammoniaks,
gebracht werden famn. Diefe Erfindung jeitigte noch andere
Dorteile; es jeigte fich, daf eine befondere Abfcheidung des
Ammontafs nicht ndtig war, daff vielmehr das rohe, gemahlene
Calctumcyanamid diveft als Diingemittel vermwendet werden Farn,
indem dasfelbe fich i der Erde unter BVildung von Ammoniaf
serfest. Unter dem Lamen , Kalfftickftoff” wird diefes Prdparat
eite erhebliche Rolle sur Abgabe von Stidjtoff an die Kultur
pflanzert fpielen. Da es abhdngig ift von hoher eleftrifcher
Energie, die mdglichft billig gefchafferr werden muf, jo arbeiten
folche Sabrifen am beften da, wo ftarfe Wafjerfrafte sum Treiben
der Dynamos sur Derfiigung ftehen. Die erften grofen Half:
ftiftofffabrifert wurden deshalb in Jtalien gebaut, wo mdchtige
Naturfrdfte sur Derfiigung ftehen.

Woch ein anderes Derfahren fei erwdhnt, welches fich eignen
foll, um den Stickjtoff der Euft in Ammonial iibersufithren.
Dasfelbe ftammt von BGilbert Ward Jreland und Herbert
Stanley Sugden und beruht auf der Orydation von Stidijtoff
durch erhiten Torf. Dasfelbe wird fo ausgefithrt, daf in
einem Ofen Torf auf 400° durch ein iiberhifites Lnftwaffer-
dampfgemifch erhit wird. Sobald diefe Temperatur erreicht
ift, tritt eine feuchte @Orydation ohme Seuererfcheimung unter
gleichseitiger Bindung des atmofphdrifchen Stidjtoffes und
Bilbung von Ammoniaf ein.  Bleichzeitig tritt eine bedenterde
Selbftermdrmnng ein. Die Reaftion ift namlich eine fogenannte
erothermifche d. h. eine folche, bei welcher Wdrme fret wird.
Hier nun liegt eine Schwievigleit in der Durchfithrung der
Avbeit, da, wemn die Temperatur fich itber 500° erhebt, die
Bidung von Ammoniaf aufhdrt. Durdh einen Kunftgriff [aft
fich aber die Temperaturiiberfchreitung vermeider; fobald man
an dem Steigen des Thermometers erfennt, daf die Reaftion
fich vollzicht, hort man mit der Erhifung des MWaffer-Luft:
gemifches auf und leitet bei gewdhnlicher Temperatur eiren
fehr feinent YTebel aus Waijfer wnd Luft durch den Ofen. Unter
diefenn Umitdnden bleibt damm derfelbe ohne Beobachtung be-
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fomderer Dorfichtsmagregelnt bei der gleichenr und richtigen
Temperatur ftehen.

Nicht alle Pilanzen laffent fich mit Ammoniaffalzen geniigen;
wenit auch Bodenbatterien diefelben in Salpeterfdure iibersu-
fiilhren vermdgen, fo hat fidh doch geseigt, daf eine XReihe
wichtiger Kulturpflangen beffer bei Diingung mit falpeterfauren
Salzen gedeihen, fo die Riiben, Kartoffeln, Supinen, Buchweizen
w. a, man folgt diefer Weigung, indem man die Stiditoffsufube
in Sorm von ,Chilefalpeter” bewirkt. Diefe Beseichming Formmt
dem falpeterfauren atrium oder Watronfalpeter deshalb 3u,
weil dasfelbe aus Chile fommt. Jn den dreifiiger Jahren des
vorigen Jahrhunderts wurde in der Wiifte Atafama an der
bolivianifchen Kiifte ein ungeheures £ager von Latronfalpeter
entdectt, wie es nirgemds mehr in der MWelt gefunden worden
ift. Dasfelbe hat das Bediirfnis der MWelt fitr landwirtjchafts
liche und chemifche Swede bisher gedecft, aber infolge der fchnell
anfteigenden Erporte — im Jahre 1905 wurden 161/, ATIL.
Doppelzentrier verfandt — {ind die Dorrdte ftarf aufgebraucht
und es laft fich berechnen, daf die Salpeterlager in weniger
als 20 Jahren vdllig erfchdpft fein werden. $iir die chemijche
Jnduftrie, die jur Rerftellung von Salpeterfdure, Kalifalpeter,
Sprengjtoffen aller Art umd sum Witrieren organifcher Der-
bindungen, hauptfddilich fiir Finftliche Sarbftoffe etwa 1/; des
erportierten Chilefalpeters verbraudht, ift derfelbe vollig unent-
behrlich; die Landwirtfchaft, auf die der L3wenanteil von s
der chilenifchen Produftion fallt, Fnnte swar ihren Bedarf an
Stidijtoff durch Ammoniaf decfert, aber es wdre, wie oben ge-
seigt, fein wvoller @rfats, gany abgefehen davon, daff bei der
Affimilation des Ammoniafs etwa 10%/, des gebundenen Stick
ftoffs verloren gehern.

€s fei ntoch ein Binweis darauf gerichtet, daf audh unfere
Landesverteidigung von der Salpeterfiure durdhaus abhéngig
ift, demn Sdhmwarspulver und Syprengftoffe, itroglyserin und
Dynamit, Sprenggelatine und raudhlofe Pulver find ohne Salpeter-
fdure nicht hersuftellen. Sie muf alfo befchafft werden.

Wir {ahen in unferen fritheren Auseinanderfesungen, daf
die mnatiirlichen Quellen gebundenen Stidjtoffs wie die Kohlen,
Braunfohlen und Torf niemals Salpeterfdure, fordern immer
Ammoniaf liefern, wir Fformten audh im Kalffticftoff eine Sub-
ftany FHinftlich Berftellenr, die den Stidfftoff der €uft gebunden
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hatte und ebenfalls Ammoniaf lieferte. Wenn es mdglich wdre,
das Ammoniaf 3u Salpeterfdure zu wverbremmer, fo wdren
Quellen genug, um diefelbe hersuftellen. ©&s war mdglidh.
Schon it den dreifiger Jahren des vorigen Jahrhunderts seigte
§. Kuhlmann, daf Ammonial mittelft Sanerftoff der Luft unter
dem Einfluf von Platin su Salpeterfdure werden fann; er dachte
auch an die induftrielle Ausniifung der Erfindung, allein da
wurden die Chilenifchen Lager aufgefunden und damit war das
Jntereffe gedecft; es Fam hingu, daff es nicht gelang, einiger
magen theoretifche 2Ausbeutern an Salpeterfdure durch Der-
brenmung von Ammoniaf 3u erzielen. Das ift erft jest gelungen
durch Arbeiten von Prof. Wilhelm Oftwald und Dr. Eber:
hardt Brauer. Die erften Derfuche, die mit Platinmohr als
Kontaftjubftany und mit verjchiedenen Temperaturen angeftellt
wurdert, fchlugen fehl. Alan erfannte dann, daf Platinblech
mit mur wenig Platinfiwamm  befjere Refultate gab. IWeiter
ermittelte man, daf es unrichtig war, das Gemijch von Ammoniak
und fuft langere Feit im Kontaftraum 3u laffen, weil dabei
eine vollftdndige Derbrenmung der gebildeten Salpeterfdure 3zu
Stidftoff und Wafjer eintrat. Sowie man den Gasftrom {chnell
durch dent Reaftionsraum {chictte, wurde das Jwifchenproduft
der Derbrenmung, die Salpeterfdure, in quantitativer Ausbeute
gewontett.

Als Ausgangsmaterial ift in erfter Linie das Gaswaffer
der Kofereien gedacht; auch fehr armes Wafjer fann man auf
fomgentrierte Salpeterfduve verarvbeiten, wobei auch alle anderen
ftidjtoffhaltigen Stoffe zu Salpeterfdure verbremmen. Das hat
dte Erfinder auf den Gedanfen gebracht, auch das Ammoniaf
aus der troctnen Deftillation des ATiills und der fauligen Fer-
fegung des RDarnftoffs in gleicher Meife 3u orydieven. @fts
wald berechnet, daf durchichnittlich jeder Ulenjdy fiinf Kilogramm
gebundenen Sticjtoff i feinen flitffigen Auswurfitoffen jahrlich
entleert, die verlorven gehen. Diefelben reprdjentieven im Deutfchen
Reich jahrlich 400 Utillionen Ulark.

Rationeller wdre es natiiclich, wenn man nicht erft das
Ammoniaf als Fwifchenverbindung hersuftellen brauchte, fondern
Oiveft aus dem Stidjtoff der Luft Salpeterfdure 3u gewimmen
vermdchte.

Dafy derfelbe verbindungsfdhig fiiv Sauerftoff ift, das
wiffert wir aus dem Wiederfchlagen falpeterfaurer PVerbindungen
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mit dem 2Atmofphdrenwafier. Schon 1786 beobachtete Henry
Cavendifh, daf fich der gefamte Stidjtoff eines Luftquantums
verbrennen [dfit, wennt man ihm die ndtige lenge Sauerftoff
gibt und reichliche Ulengen von Energie in Sorm von Sunfen-
entladungen auf die Alifchung beider Bafe wirfen [aft. Diefe
Beobachtungen waren wiffenfchaftlich fehr wertvoll, aber fie
formtent erft damn in den Bereich technifcher Verfuche geriicht
werden, als man iiber elefrifche Alafdhinen von belichiger
Kraftentfaltung verfiigen fornte. Das ift aber noch nicht lange
her. Jn den lefsten Jahren crft hat man fich eifrig an die
Probleme der Stidftoffoerbrenming gemacht und die Erfahrung
gefammelt, daf fich swar bei allen eleftrifchen Entladungen in
der fuft nachweisbare lengen von Sticforyd bilden, daf die
Ausbeute davon aber abhdngig ift von der Art der Entladungen.
Die wiffenfchaftlichen Derfuche hatten mwohl manches laterial
geboten, aber fie gaben feine Auffldrung, ob der Prosef technifch
durchfithrbar fein wiirde. Da wurde an den gewaltigen Waffer-
fallen des Wiagara vor etwa [0 Jahren ein praftifches Epperi-
ment gemacht. ATit einer Uflillion Dollars Kapital begriindete
die Atmofpherie Products Company eine Salpeterfdurefabrif,
in weldher nach einem Derfahren von R. Lovejoy umd &. S.
Bradley durch Slammenbogen aus Suft Salpeterfdure hergeftellt
wurde. € erwies fich aber, daf die Apparate, in denen fich
die eleftrifchen Derbrennungen abfpielten, im Dergleich su ifrer
feiftung su Foftfpielig und unfdrmig warven, fo daf es un:
mdalich war, eine Grofinduftriec damit eingurichten. 1904
wurde daher der Betrieh der Sabrif eingeftellt; war es auch
nicht gelungen, das Problem praftijch 3u [3fen, fo haben die
Arbeitenr in jemer Sabrif doch fehr viel Belehrung und An
regung gegeben und das Jntereffe fiir das neue DVerfahren un-
geheuer gefteigert.

Aber bald follte cin wirflicher @&rfolg allen der vielen Der:
fuche und Studien die Krome auffefen, indem es dem Profeffor
der Phyfif Chriftian Birfeland in Chriftiania und dem
Jngenienr S. €yde gelang, den Lichtbogen fo in ihre Gewalt 3u
bringern, daf er regelmdfige Arbeiten verrichtete. Prof. Birfeland
benufite die bereits befannte Tatfache, daff der eleftrifche Licht-
bogent eines mdfig hohen MWedhfelitroms die Sorm eimer
Scheibe annimmt, wenn man ihn in einem magnetifchen Selde
erjeugt. { !
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Die folgende Sigur (AbD. 6) zeigt die Wirkung eines jtarfen
U-Ulagnetes, swifchen defferr Polen die Eleftroden liegen, daf der
swifchen dent lefiteren entftehende SLichtbogen ficdh Freisférmig
ausbaucht und nadh aufen wandert, bis er reift, jobald fich
swifchen den Eleftroden ein neuer Lichtbogen gebildet hat. Das
Spiel wiederholt fich mehrere 100 mal in der Sefumde, da die
durch den lagneten erseugten Krdfte beftrebt erfcheinen, die
immerfort neu entftehenden Slammen aussublajen. So Fommt
es micht 3u einer eingigen, Fursem, ungeheuer heifen §lamme,
die auf die Faum gebildeten Sticdftofforyde wieder serfesend
wirfen wiirde, fondern es Fommen eine Reihenfolge von nach

swet Richtungen fliehen:
dert Slammen 3uftande,
WW welche den  Eindrud
einer ruhig fortbrenmen:
dent Sonne (AbD. 7, fiehe
ndchfte Seite) hinter
laft, wie unfere 2Ab
bildbung fie dem SLefer
vor Augen fithrt. Diefe
Slammen fithren dieDer-
brennung des Stidftoffs
L. aus.  Bet der Lleuheit
diefer Arbeit und ihrer
grofen wiffenfchaftlichen
und praftijchen Beden:
SR tung feien die Gefchichte
Abb. 6. Sdyeibe des Flammenbogens im und Einrichtungen fiir
magnetijen Selde. diefe mit einigen MWor:-

ten erldutert.

Das Derfahren fiir die Finftliche Salpeterbereitung wird
sur Seit mur in Worwegen ausgeiibt, wo die grofen Wafjerfalle
in $iille billige Hraft liefern; aber fchon hért man, daf auch
tn amderen Ldndern, die die Watur mit Wafjerfrdaften ausge:
ftattet hat, Sabrifen nach Birfeland-Eydes Derfahren ervichtet
werden follen.

Die erften Derfuche wurden mit einem Ofen gemadht, der
aus einem Fupfernen Kajternn beftand, inwendig mit Afbeft und
®limmer befleidet. Diefer Ofen war fiir 53—4 Kilowatt besw.
ca. 5 PS und man begann mit den Derfuchen im Jult 1903.
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JIm Oftober wurden die Derfuche nach Anferldtfen in Chriftiania
verlegt. Bier priifte man eine neune und grdfere Ofenform mit
einer §lamme von ca. 40 Kilowatt. &s ergaben fich aute -
gebniffe, die Slamme brannte gleichmdfia und andauvernd. &s
wurden damit immer gréfere Ofen verfucht, und da die Aus-
beutent beffer wurden, fo wurde eine meue PDerfuchsfabrif 3u
Dasmoent bei der Stadt Avendal errichtet und hier mit einem
Ofen von 300 Kilowatt mit €rfolg gearbeitet. JInzwifchen

AbDL. 7. Slammenfdheiben im Salpeterofen.

fuchte man nach einer Atethode, die fo fehr verdiinnten Gafe
fangen und in £3fung bringen su Brmen. Alan leitete fie suerft
in einen leeren Sdureballon, der eigentlich nur als Orydations:
raum fiir die Bafe Odienten follte. TInwifchen Ratte man im
Ofen einen feuchtenr 2Afbeft angewendet, und die SFeuchtiafeit
wurde von hier sufammen mit dem @fengas in den Ballon
getrieber, wo die XReaftion ftattfand, und man erhielt eine
32%/,ige Salpeterfdure. Das war der Erfolg! Den Reft des
®afes lernte man mit Kalf fefthalten.
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Unfere 2Abbildung szeigt eine {chematijche Darftellung des
eleftrifchen @fens (AbD. 8) der Sabrif LWotoddern.

Die eleftrifche Kraft wird von der Kraftftation am Wafjer-
falle Tinfos mit 20000 PS geliefert, wo man sum Sabritbetrieb
einenn Dreiphafen-Generator von ca. 2000 Kilowatt aufgeftellt

hat.

i
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Abb. 8. Salpeterfdure-Ofen.

- bereitet

Die Spannung der Alafchine betrdgt 5000 Dolt 3wijchen

den Phafen. Die Ge-
fellfchaft hat aber noch
riefige  Wafjerfrafte,
die bereits fiir den
Dienft der Salpeter-
f@urefabrifation vor:
werden, fo
den  Svdlgfos von
30000 PS, den aus
dem  See Uljdsvamd
fommenden Ulaanelf,
der als Rjufanfos in
4 Abfaken 500 ATeter
tief herabftitrst und
300000 PS sur Der-
fiigung ftellt u. a.
Der Salpeterofen
ift aus feuerfeftem Ton
und mit Kupfer ge-
pangert wnd ift Fwi-
f{chen die Pole eines
Fraftigen, durch Bleich-
ftrom erregten &leftro-
magreten  eingebaut;
in dem Ofen befinden
fich 2 fupferne E&lef-
troden, die Rohl fimd

und sur Schonung fortwdhrend von Waffer durchfloffen werden.
Sie bildert mit den beident nach innen gewandten Polfchuben gewifjer-
mafert ein Kreus und fommen fih fo nahe, daff ofne mweiteres
Kursfchiuf eintreten wiirde, wenn nicht die serblafende Wirfung
des magretifchent §eldes den ndtigen Widerftand hervorbrachte,
der fiir dent dauernden Vetrieb der Slammen crforderlich ift.
Der Salpeterofen ift ohne Anderung des Pringips in der
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Sorm gedndert, indem der Ulagnet in Dofenform sur Anwendung
gebracht worden ift, wodurch der gamse Ofen eine elegantere
Sorm erhalt.

Utdchtige Flammenfcheiben von mehr als 2 m Durchmefjer,
die eine Energie von 500—1000 Kilowatt verbrauchen, werden
in dem Ofen erengt und ein Fraftiger Luftftrom wird durch
ihn hindurchgejagt. Durch die in der $lamme herrichende
Temperatur, wahridieinlich 2500—3000°, wird der atmo-
{pharifche Stidftoff orydiert, und um eine riifwdrtige Spaltung
der neugebildeten orydifchen Derbindungen ju verhindern, wird
das Bas rafch abgefithlt und wieder aus dem Ofen heraus:
gebracht.  Die Luft verldft den Ofen mit 1—2°/, Sticoryd
und wird jundchit der ihr anRaftenden Wdrme beraubt, indem
man fie sur BVeheisung von Dampflefleln oder mittels in Ab-
dampfpfannen gelegte Rohrleitungen sum Komsentrieren von
Salpeterfalsldfungen benuft. Die abgefithlten Gafe gelangen
nunmebr in die , Orydationsrdume”, grofe, mit faurefeften
Steinen ausgefete Tiirme, in denen der Lauf der Gafe fo ver-
langfamt wird, daf das abgefiiblte Stickjtofforyd Feit hat, fich
feiner Rauptmenge nach in Stickjtofftetroryd, die fogen. Unter-
falpeterfdure 3u verwandeln. Die Bafe gelangen nunmehr in
grofie, aus Granitplatten sufammengefete, mit Quars gefiillte
Abforptionstiteme; diber die Quarsfiillung riefelt in gleichmdgiger
Derteilung ein ftdndiger Wafferftrom dent von unten eintvetenden
®afen entgegen und bildet aus der Unterfalpeterfdure Salpeters
{dure, die am Boden der Tiirme hevausflieft. Da fie sunddhit
nodh fehr wenig ftart ift, gelangt fie immer wieder ftatt Wafjer
auf die Tiirme hinauf, bis eine 50°/,ige Salpeterfdure witen ab-
lauft. Die in diefen Tiirmen nicht geldften gasférmigen Beftand-
teile gelangen dann in 3wet mit Kalfmildh gefpeifte - hdlerne
Ciirme und julet in eine mit fefem Kalf gefiillte Kammer.
Bier wird das nodh in den Gafen vorhandene und fich immer
noch mit dem Luftfauerfloff orydieremde Stioryd hauptjachlich
in der Sorm von Calciumnitrit feftgehalten. &s werden Saugen
erhaltenr, deren weitere Rubarmadung sur Feit fo erfolgt,
daf fie in gefchlofjenen ®efdfien mit einem Teil der in den
Granittiirmen  gewornnenen Salpeterfdure fiberfdttiat werden.
Die dabei entweichenden falpetrigen Gafe werden in die Granits
tiirme 3uriidgeleitet und dort mit Leichtialeit abforbiert.

Die gewonnerte verdiinnte Salpeterfdure wird dann mit

UAfrens, febensfragen., 10
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Kalfftein neutralifiert; man erhdlt cine £3fung von falpeters
faurem XKalf, die mit derjenigen aus den HKalftiirmen ftammenden
vermifcht, eingedampft und gefchmolzen wird. Die gefchmolzene
Ataffe fommt danntin eiferne Trommeln, in denen fie erftarrt,
worauf die Trommeln gefdhloffen werden 1ud zum Derfauf
fertig find. Jn diefer Sorm Fommt die Salpeterfdure an die
ihrer bediirftigen chemifchen Sabrifen, fiir die Lamdwirtjchaft
eigitet diefe Sorm aber nicht. Der Landwirt braucht ein Diinge-
pulver, das er auf den Acer ftremen Fann. 2Aber auch diefe
Sorderung lief fich erfiillen. &s gibt ein fogenanntes bafifches
falpeterfaures Kalffalz, das pulorig und ftbeftdndig ift umd
welches in Berithrung mit Feuchtigleit und Kohlenfdure, welche
Bedingungen im Ackerboden gegeben {ind, in falpeterfauren
Kalf und fohlenfauren Half zerfdllt. Da diefes Produft aber
nur 8—9°/, Stidftoff enthdlt, alfo die Transportioften erheblich
erhdht, fo hat man und swar mit GLid verfucht, das Friftall
wafferhaltige Witrat teilweife su jdhmelzen und u Frnen und hat
fo einen Diinger von etwa [3°/, erhalten, der fich trocdfen hdlt
und mit den gewdhnlichen Streumafchinen leicht ausftreuen I&ft.
So erfest diefes Fiinftliche Stickftoffproduft den natiirlichen Chili
falpeter, ja er fibertrifft denfelben, da dem Boden Kalf dienlicher
ift als 3u reichliche Latrondiingung.

€s Ponnten Einwendungen erhoben werden, wenn die
Atdglichfeit ermogen wiirde, daff der Kalffalpeter bei der ge
dachten Rerftellung Derunveinigungen von f{alpetrigjaurem Kalf
enthalten ¥dnnte, daff diefer den Pflangen {chadlich fet. Ulan
hat wohl frither cine folche Schadlichfeit angenommen, doch
haben erafte Derfuche geseigt, daf die falpetrigiauren Salze im
Boden fehr fdhnell in falpeterfaure iibergehen, ohne vorher
irgend einen Schaden ansurichten. 2Alfo felbft fiir diefen Sall,
der aber bet der Sabrifation vermieden werden Fanm, ift der
aus €uft hergeftellte, falpeterfaure Kalf cin volles Erjafymittel
fitr LWatron- oder Chilifalpeter.

Die Ausbente an Stikoryd in der Birfelandflamme ift nur
befchetdenr und Fann allein bei fehr billigen Preifen der elef:
trifchen @nergie, wie fie in Worwegen tatfdchlich vorliegen,
eine Konfurrens mit dem Chilifalpeter aufnehmen. Alan mufite
danach ftreben, die 2Ausbeute su erhdhen und Fonzentriertere
®afe 3u ersielen, deren Abforption einfacher fich vollzieht als
bei den Ddiinnen ®afen. Diefes FHiel 3u erreichen, ift der
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Badijdhen Aniline und Sodafabrif in Ludwigshafen
gelungen.  IDdhrend es bis vor Fursem unmdglich fchien, Licht:
bogen grofierer £dnge wegen ihrer leichten Anusld{chbarfeit in
ftabiler Sorm 3u erseugen, fo daf fie mur in periodifchem Ent-
ftehen und MWiederausldfchen in ftdurchitrdmten R3hren er-
haltent wurden, ift es der Ludwigshafener Sabrif gegliicft, einen
Weg 3u finden, Lichtbogen 3u fchaffen, die fich viele Uleter lang
durch die Reaftionsrdhre ziehen. Das wird mit der einfachften
und  billigjtenr Apparatur obme bewegliche Teile, ohne Eleftro-
magnete oder dhnliche Rilfsmittel erveicht.

Der Apparat befteht aus einer eifernen Ré{re, deren Ein-
trittsitelle wir mit A, deren Austrittsende wir mit B beseichuen
wollen. Vet A ift eine ifolierte Eleftrode in das Rohr aeftectt,
die mit einem Pole einer Starfjtromaquelle verbunden iff, wahrend
das Rohr mit dem andern Pole Derbindung RKat. Swijchent
beident Eleftrodent erfdheint bet Stromfdhluf ein sundchit gan;s
Purser fichtbogen, wdhrend gleichseitig die 3u orydierende fuft
in  fcdraunbenfdrmiger Dorwdrtsbewegung, in Geftalt eines
Wirbels, an der Rohrwand entlang fithrt. Unter diefenr Umt
ftdnden verhindern, fobald die Erjcheimung ftabil geworden ift,
die an der Rohrwand vormdrtsftrdmenden, Fihlenden BGafe die
Entladung gegen die der inmeren Eleftrode benachbarten Rohr:
wdnde und geftaltern die Entladung derart, daf fich im Jnnern
des Rohres ein ftdndig brennender, arialer Lichtbogen bildet,
weldher erft in einer fehr betradhtlichen @ntferming von der
irmeren Eleftrode bei A die als sweite Eleftrode dienende Rohr-
wand erreicht.  Ulan fann diefem Lichtbogen 3. B. {dhon mit
der geringen Spannung von einigen Taufend Dolt leicht eine
£dnge von dret und mehr Aletern gebenr und in einem eingigen
folchen Lichtbogen Runderte von Kilowatt Energie sur Wirfung
bringer.

Statt das Rohr felbft als 3weite Eleftrode 3u vermender,
Famt man den Lidhtbogen audh bei B an einer befonderen, FHihl-
baren Gegeneleftrode endigen lafjen; in diefem Salle dient das
Rohr nur voriibergehend beim Entziinden des Bogens als
Eleftrode. Alan fann audh fatt eines leitenden, eifernen Rohres
ein michtleitendes vermwenden, wenn man durdh eine voriiber-
gehende Udherung einer Gegeneleftrode an die Elefirode bet A
oder durch Anbringung eines Leiters entlang der inneren Rohr:
wand fiir die Entsiindung und Entwidhing des §lammenbogens
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Sorge trdgt. Bei diefer Ausfiihrungsform Fann man die Lnft
mit einer geringeren ®Gefchwindigleit als bei Anwendung des
Eifenvofhrs fithren.

Die sur Reaftion u bringende Luft wird entweder von A
aus bei der Eleftrode vorbeigefiihrt oder erft hinfer der Elef-
trode eingelafferr. I leterem Salle muf man bei Anwendung
eittes Rofres aus leitendem laterial jwifchen der Eleftrode
und der Rohrwand Ijoliermittel anbringen, damit feine Ent-
ladungen swifchen beiden erfolgenr. Sur Entwicklung des Licht
bogens fanu man die Eleftrode in der 2Achfe des Rohrs
verfchiebbar machen wnd fie sundchit foweit it das Rohr hinein-
fchieben, daf die £uft an ibr vorbeiftrtdmen muf. Die Ent:
ladung geht dabei zuerft vom Rande der Eleffrode gegen die
bentachbarte Rohrwand iiber, wird aber fjogleich durch die
vorbeiftrdmende Suft nach der Ulitte der Eleftrode sugetricben.
Sobald dannt der fLichtbogen in der Alitte des Rohres rubig
bremnt, fann die Eleftrode foweit suriifgesogen werden, daf
die fuftgafe nicht mehr an ihr voritberpaffieren. Sie brauchen
dann nur mit geringerem Drud eingefiihrt 3u werden.

Das Derfahren der Badifdhen Anilin: und Sodafabrif
unter{cheidet {ich von den bis jelit 3ur Opydation atmofpharijchen
Stidijtoffs voraefchlagenen wefentlich dadurch, daf die BGafe mit
dem agialen, viele Aleter langen Lichtbogen wdhrend der gamnzen
Dauer ihres Durchftreifens der R8kre, alfo viel ldnger als fonjt
allgemein fiir swedmdfia galt, in Beriihrung bleiben. Atan
erhdlt dadurch eine gréfiere Homgentration der behandelten Bafe
und eine wefentlich beffere Ausnubung der eleftrijchen Energie.

Sur Ausnubung der Erfindung hat die Badifche Uniline
und Sodafabrif Wafferfrdfte in Wormwegen erworben und geht
daran;, an der Alp bei Tadherting eine Wafferfraftaniage 3u
ervichten, die sundchft 50000 Pferdefrdfte [liefern wird. Es
handelt fich im [efteren Falle um ein Projeft von 30 bis 35
tillionten Alarf!

So hat die Chemie in langer, raftlofer, wifjenfchaftlicher
und technifcher Arbeit uns der Sorge um unfere ahrungs-
mittel enthoberr, indem fie fiir die @rhaltung besw. fiir den
@rfal der widhtigfternr Ldhrfalze des Acerbodens geforgt hat,
aus dem dadurdy immer neuer, reicher Segen quellen fanm.
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Die Natur hat von jeher die Ulenfchen angesogen und ur
Beobachtung angeregt; jo weit wir suriidblicfen tdnnen, ftofen
wir auf Derfuche, die Lebensprobleme ju erfliren. Die Schwierig-
teiten, auf die man ftie§, waren grof, und im Laufe der Jahr-
hunderte fam es 3u den’ verfchiedenftenr Auslegunger. Erft das
vorige Jahrhundert {chaffte Klarheit itber die organifchen Ders
bindungen, iiber die Probleme des Stoffwechfels und die Ers
ndhrungsfragen.  1m diefes Fiel ju erreichen, war eine weit-
aehende Spesialifierung notwendig, und eine ungeheure iteratur
bradite die Sorfchungsergebniffe sur Kenntnis der intereffierten
Kreife. AlUmdblich verdichtete fich das Beobadhtunasmaterial 3u
cinem Gefamtbilde, das uns Auffldrung gibt iiber die lebende
Welt und ihre Erhaltung. &s fei auf die wichtigften Hand
biicher, in denen alle Tatfachen der Sorfdhung enthalten find,
hingewiefen.

Kopp, Die Entwidelung der Chemie gibt das Lebens
werf eines AUlanrnes, der durdy feine SForfchungen uns Kunde
iiber den Wandel der Anfchamungen in der Chemie von den
dlteften Seiten bis su unferen Tagen gibt.

Jn vortrefflicher Weife fithrt das grofe Wearf von
Dr. 3. Kdnig, Beh. Reg Rat, o. Prof. an der Kgl. Univerfitdt
und Dorfteher der agrif.chem. Derfuchsftation in Aliinfter i. 10,
Die menfdilichen Wahrungs: und Genufmittel, ihre
Derfellung, Fufammenfebung und Befdhaffenkeit, 1ebft einem
Abrif iiber die Erndhrungslehre, 4. verbefjerte Auflage, Berlin
1904, uns alles vor Augen, was mit dem lebenden Organismus
sufammenhdngt. € blicft Binein in den Kdrper und feine
Organe, 3eigt fiir jedes derfelben feine Bedeutung fiir den
Ulenfchen, gibt Auffldrung iiber die &rndhrungsvorgdnge, iiber
den Wert der verfdhiederten Nahrungs: und Genufmittel, iiber
ibre Derftellung und Bedeutung fiir das Leben. Es ift ein
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Werf, das die Summe aller Arbeit auf phyfiologifchem und
nahrungsmittelchemifchem ®ebiete sujammenfaft.

Don demfelben Derfaffer ftammt die Unterfucdhung land-
wirt{chaftlich und gewerblich widhtiger Stoffe, die in
dritter Auflage in Verlin 1906 erfchienen ift. Diefelbe befpricht
die Unterfuchung der Alineralb8den, der UToorbdden, von Be-
fteiterr und deren Derwitterungserseugniffen, von dem &rfafy der
Nahrfalze durch Stallmift und Finftliche Diingemittel, berichtet
itber Suttermittel und vieles andere.

Unter den wichtigften Pflanzenftoffen ftehen die Fuder, die
in unendlicher Alannigfaltigleit in der Watur vorfommen und
Fiinftlich weiter vermehrt worden find. Jhr Studium hat grof-
artige Aufichlitffe gegeben. &s belehrt dariiber die Chemie
der Fuderarten von Prof. Dr. &mund von Lippmani,
Direftor der Juderraffinerie Halle a. 5., dritte, vdllig umge-
arbeitete 2Auflage, Braunfchweig 1904. Das Werf bietet eine
Sujammenfafjung unferes Gefamtwifjens iiber das Derhalten der
Suderarten in chemifcher, phyfifalifcher, phyfiologifcher und
fonftiger Rinficht, fowie iiber deren Bedeutung fiir die Techno-
logie, Agrifulturchemie, Lahrungsmittelchemie ujw.

Don den Judern ift unfer heimifcher Ritbenzuder von
hervorragender Bedeutung geworden. Er hat die landwirt{chaft:
lichen Utafchinen hervorgezaubert und den Tiefpflug gebracht,
der die Bodenfchdse zur vielfachen 2AMusnufung gefithrt hat.
Durch immer befjere Sucht der Ritben und durch immer ver:
befferte ATafchinen und Apparate ift die Sabrifation des Riiben-
sucfers zu einem Produfte geworden, das von hdchjter volfs-
wirt{chaftlicher Bedeutung geworden ift. Fur Orientierung iiber
die Sabrifationsverfahren diene Stohmanns Handbucdh der
Suderfabrifation, 4. Auflage, vollftdndig nen bearbeitet von
Dr. . Riimpler. Berlin [899.

Lebent dem Sucker fpielt die Stdrfe ecine grofie Rolle,
beforders bei uns die Hartoffelftdvfe. Iiber deren Sabrifation
und  Eigenfchaften gibt Prof. Dr. @. Saare, Dorfteher des
faboratoriums des Dereins der Stdrfeintereflenten in Deutfch-
lamd, Austunft. Berlin [897.

Die Starfe ift das Ausgangsmaterial fiir den Spiritus.
Die leften Jahre haben auf diefem Bebiete eine revolutiondre
Derdmderung herbeigefithrt.  Die Einfithrung der Reinfultur-
hefe hat geradesu epochemachend gewirft. &benfo ift der wifjen:
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fchaftliche Streit, ob der Bdrungsvorgang ein phyfiologifcher
oder ein chemifcher Prozef ift, emdgiiltig entfchicden. Genaue
Ausfunft gibt Alar Alaerders Handbudy der Spiritus-
fabrifation, achte vollfténdig neubearbeitete Auflage, heraus:
gegebent vont Dr. Ular Delbriick, Geh. Reg-Rat, Prof. an der
Kgl. landwirtichaftlichen Rochjchule und Dorfteher des Jnftituts
filv Gdrungsgewerbe su Berlin. BVerlin 1903.

Auch in der Brauinduftrie hat der Chemifer feinen Einzug
gehalten, eine chemifche Betriebsfontrolle der Rohftoffe und aller
Swifdhenprodufte wird neuerdings geiibt und damit der Betrieh
auf rationelle MWeife betrieben. MWie das gefchieht, befchreibt
das Chemifche £aboratorium des Brauers, Anleitung jur
chemifch-technifchen BetriebsFontrolle fiir Studierende und Praf:
tifer, von Prof. Dr. Wilkelm Windifd), Dorfieher in der
technifch-wiffenfchaftlichen Abteilung des JInftituts fiir Gdrungs-
gewerbe und Leiter des chemifchen €aboratoriums der Brauer:
fohule der Derfuchs: und Eehranftalt fiir Brauereien in Berlin.
Sedhfte, erweiterte Auflage. Berlin 1907.
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Derlag von Quelle und Aleyer in Leipsig

Cisseit und NMracjchichte des Menjchen. Don
Profefior Dr. Pohlig. 8° VIII u. 14] Seiten mit 3ablreichen
Abbildungen. Gehy. AT 1.—. In Originalleinenband LT, 1.25,

Derfaffer entrollt auf Grund der neneften Ergebnifje der Wiffenjdaft
ein Bild von den land{qaftlichen Wirfungen des Eifes, der Bildung der
Sluftdler und Hihlen, dem Leben des Urmenjdyen, feiner tierifdyen und

pilanglidgen Begleiter, alles in lebendiger Schildernng durdy zahlreicye
Abbiloungen erldutert. x

Die Vakterien und ihre BVedentung im prat.
tijchent Leben. Don Privatdosent Dr. B. NTiehe. 8° IV
. 144 Seiten mit 3ablreichen Abbildungen. @eh. AT 1.—.
JIn Originalleinenband 211, 1.25.

Derfaffer gibt in ftetem Fujammenhang mit den allgemeinen natur-
wiffenfhaftlichen Problemen ein Bild von dem Seben und Creiben der
Bafterien, ihrem Ban, ihrer Lebensmweife nnd Derbreitung, wiirdiat ifre
Bedeutung als Helfer in der Landwirtichaft und Technif, jowie als Er.
reger von JInfeftionsfranfheiten. Daran anfhliefend erdrtert er odie
Jmmunitdtsprobleme und Befimpfungsmafregeln, mwie Desinfeftion,
Sdufimpfung, Serumtherapie ufw.

Das SchmarvoGertum im Tievveich und jeine
Bedeutung fiir die Avtbildung, Don Profefior Dr. €.
von Braff. IV u 132 Seiten mit 24 Tertfiguren. ®ehy.
Ul 1.—.  In Originalleinenband AT, 1.25.

Jn vorliegendem Biidylein wird die widytige Rolle eingehend dar-
geftellt, welde oem Parafitismus fiir die Entftehung der Arten sufommt.
Sorgfdltigausgemdhlte undveid illuftrierte Beifpiele geben die Grundlage fiic
oie allgemeinen Erdrternngen fiber den Einfluf des Sdymarofertums anf den
Parajiten in Form und Bau, in ‘fortpﬂamungsverh&ltn?en, Wanderungen
und Entwidlung, fiber die Entftehung der heutiaen Sormen des Para-
fitismus, fowie die ihm innewohnende Fwedmigigteit.

Die Elebtrizitit als Cicht: und Kraftquelle,
Don Privatdosent Dr. P. Eversheim. 8° IV u. 119 Sciten
mit afhlveichen Abbildungen. Beh. M. 1.—. In Original-
letnenband 201, 1.25.

Eine gemeinverftindliche Einfilhrung in die widgtiaften eleftrifchen
Einvidhtungen und Dorgdnge unter Ertldrung ihrer mwiffenfdaftiichen
Grumdlagen. Es wird behandelt: Das Wefen des eleftrifdhen Stromes,
fein Fuftandefommen, feine Wirkingen und praftifden Anwendungen, die
Anwendung der Induftionsvoralinge (JInduftionsapparat und Dynamo-
mafdine) und des eleftrijdhen Stromes zur Kraftiibertragung (Eleftro-
meter), Senchtzweden, fowie feine fibertragung in die Serne. Mit einem
Gange durd) ein grofies Eleftrizititswerf jdhliefen diefe Ausfithrungen.
Die betden leten Kapitel behanbdeln die Sdwadyftromtedynif, Telegraphie
und Telephonie, fowie Telegraphie ohne Draht.




Verlag von Quelle umd fleyer tu Soinzig:

&Bmfmm Bildung

Cin aug allen Gebiefert
Wiffens
m Umfange non 124 bis 196 Seiten.
GEHEFTET > ORIG-8BD.

M AL\~ U, 11252“8

Diz Sammlung bringt aus der §eder unferer be-
tufenften Selehrien in anregender Darftellung
und fyftematifdyer Dollftindigleit dic Ergebniffe wiffen-
[haftlider Sorfhung aus allen Wiffensgebieten. Sie
will den Lefer fhnell und miihelos, ohne §adEenntniffe
vorauszufetsen, in das Derftdndnis abtueller, wiffen-
[dhaftlidher Sragen einfithren, ihn in ftdndiger §iihlung
mit den Fortfdhritten der Wiffenfhaft halten und ihm
fo erméglidhen, feinen Bildungsbreis 3u erweitern,
vorhandene Renntniffe 3u vertiefen, fowie neue An-
regungen fiir dfe beruflidye Tdtigbeit 3u gewinnen.
Die Sammlung ,Wiffenfdhaft und Bildung” will nidt
nut dem Laien eine belehrende und unterhaltende
Lebtiire, dem §adymann eine bequeme Fufammens
faffung, fondern audy dem Gelehrten cin geeignetes
Orientierungsmittel fein, der gern 3u einer gamein-
verftdndliden Darftellung greift, um fidy in
Riirze iiber ein feiner §orfdhung ferner
liegendes Gebiet 3u unterridyten.

e [ NSy N

per an der Hand der bisher herausgegebenen Bdnddjen cinen
Bli¢ in die Sammiung tuf, muf den €indrud gewinnen, daff hier
fiir einen fehr geringen Preis etwas Hervorragendes geboten
wird., fiorddeutfdhe Allgemeine Feitung.
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Dolesleben im Zande der Bibel. Bon Prof. Dr. M. Labr.
138 @eiten mit jahlv. Abb. In Leinenband Mart 1.25

A Mit den  gefamten Forfdungsergebniffen . diber Palifiing  wohl  ver:
traut und aud) aus. cigener Anjdhauung mit dem Lanbde woh! befannt,
war der *Bcrfaﬁgr au__FS befte geeignet, uné deffen Bewohner{daft vor:
jufithren . . . . Cingeleitet wird die Scrift mit einem allgemeinen Kapitel
iiber die Ranbdesnatur und die BVevdlferung. Die folgenden find fpejieller
und iiberfhricben: Das hiusliche Leben; Has Gefdhdftsleben; das geiftig
Yeben; Ferufalem einft und jest.” ®lobus

Sabbat und Sonntag. Bon Profeffor Dr. $H. Meinhold.
126 Seiten.  JIn Sriginalleinenband Marf 1.25

et frifdh, flar und infaltsveid. Befonders, was iiber den Sabbat
im Seben dev jiidiidhen Gemeinde erzahlt wird, war in diefer Anjdyaulidytei
meined Wiffené bisher nod) nirgend geboten. M. befdyrantt fih aber
nicht auf fein eigentlidyes Arbeitdgebiet, fondern verfolgt den Sonntag durd)
feine gange Gejchichte m fehr anfpredhender Weife. Man fann fich ju inter:
effanten Bortrigen iiber das Wefen des Sonntags und feine Gefdyidite gar
fein beffered Material denfen!” Gvangeliid:-protejtant. Sircienblatt.

Die Poefic des Alten Teftaments. Bon Profefjor Dr.
€. Konig. 164 Seiten. In Originalleinenband Marf 1.25

,&ine gedrangte und dod) retdhaltige Darftellung der altteffament:
lidyen Poefie, die nady allgemeinen Crivterungen iiber den ChHarafter derfelber
fie in epifdy-lyvifdhe, epifch-didaltifhe, veindidattijdye, veinlyrifdhe und drama:
tifde Didhtungen jeclegt, das Wefen jeder diefer Gattungen befdhreibt und
gut gewahlte Proben fiir fie beibringt.” Theologifiher Literaturbericht.

ST

€infiihrung in das Alte Teftament. BVon Profefjor Dr.
M. obr. 124 S. mit zablr. UBL. Fn Leinenband Mart 1.25
Verf, will die Cigenavt der biblijdhen Nberlieferungen erfliren, ihren Werde:
projef, ihr Verhiltnis ju den Ltevatwren des Ovientd ufw. Dabei ergeben
fidh naturgemdf audy eine Fiille von Betradytungen iiber den ethijdhen und
fulturellen Chavafter der [ibel.

Gefdyidyte des jiidifdyen Dolbes von jeinen Anfing. bis geg.
600 n. Chr. Bon Prof. Dr. H. Meinhold. 100 S. Leinenb. M. 1.25
Obwohl ir von Jugend auf mit ten Gefdhichten des Wlten Teftaments ver:
traut find, iiber die Konige und Propheten genau Befdyeid wiffen, jo haben
tir Doch meiftens nidt die Gefchichte diefes Volfed in der hiftorijchen bfolge
und im Sufammenhange mit den welthiftorifchen Rorgangen fennen ge:
ernt.  Diefe danfenswerte Aufgabe wird hier vom Verfaffer qeldft.
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' ’Qaé lebhafte Bebiicfnis der Gegenmwart, {hdpferifde, religidfe Perfdnliditeiten

: —@iebetmtat Prof. Dr. €. Troeltid. 168
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= David und )’tinzcitalttt. Bon Prof. Dr. B. Baent]d.
£176 Seiten. In Originalleinenband Marf 1.25

E,,‘Bertrnut mit ber Methode und ben Crgebniffen der neuerdingsd fo md)
= audgebeuteten altteftamentarifdyen Wiffenfdhaft entrollt Berfaffer das Gemdlde S E]
= bes epodiemadienden Davidfdien Jeitalters und deffen beherr|dender Geftalt, =
Eum fie dem mobernen Menfhen nabesubringen. €8 [djildert, die all: 2
Sgemeine Weltlage, David bis jur Kdnigswahl und ald Konig und fd)[leﬁt
Emit einer Chatafteriftif dezfelben ald Regent, Volitifer und Menfch.”

Das Wifjen fiir Alle.

=Die iﬂ:aelttifd)zu Propheten. Bon Prof. Dr. W.Cafpari.
-106 Seiten. n Originalfeinenband Mart 1.25

Efennen ju letnen, findet in den israclitifhen Propheten feine Befriedigung. S
£Gie in ifren Reden und Taten vor und etftefen zu laffen, ift die Aufgabe Diefet =
-barﬁellung Selbftverftandlich erhalten wir daneben eine allgemeine Cin:
Efithrung in das Wefen ded Prophetismus uberhoupt, feine Fulturbiftorifdyen
= Borausfehungen und feine Bebeutung fiir die religidfe Entwidlung,

:Das Chriffentum. Finf Bortrage von
-@ebenmtut Prof. Dr. €. Cornill, Prof.
EDr. €. von Dobjdis, @ebe'mrat Prof.
EDr.B.Herrmann, SI)rof Dr®B.Staerk,

£Geiten. Jn Originalleinenband Marf 1.25

.. Sdhon die Titel der BVortrdge find geeignet, bie
efcluﬁ aller ju weden, welde er:
laftenmddyten, wmas diemoderneTheo:
gleubcr@brlﬂentumunbfelne%or-
gefdidte jufagen hat” preukijhe Jahrbiider.

Chriffus. Bon Prof. Dr. ©. Holsmann.
2. Aufl. 152 &. Sn Leinenband Marf 1.26
Z,Das - ift ein ungef)euet inhaltreidhes
= =B ud. Daift mit Gelehrfambeit und feiner Beobadh:
£ tungalles an grofen und feinen oft iberfehenen Siigen
£ jufammengetragen, 1ad einigermafien als tragfdhiger
= Bauftein verwendbor fein Ednnte.” Die dyijtlide MWelt.

‘Daulus. Bon Prof. Dr. R. Knopf. 127
eiten.  Sn Originalleinenband Marl 1.25
SmGegenfaf ju Wreded Paulug ein wivklidyes
Solfsbudy; Flav und feffelnd gefdyrieben, ; e
ficnfd)cf,fthd)gut begrimbet, 3u weitefter Berbreitung wgﬂi&‘:gﬁ”ﬁ&'ﬂ_‘
£geeignet, Wi. Jeitidrift fiir wifienid). Theologie. Aus LEHrs Einfithrung.
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= Das apoftolifdye Glaubensbebenntnis, Bon Prof. Dr.
SR Thieme. 175 Seiten. n Originalleinenband Marf 1.26
£ D8 Apofiolifum fieht Heute mekr denn je im Mittelpuntte der religidfen
£ Ctreitigeiten. Die vorlicgende hrift will ung ju einer objeftiven Beur:
£ teilung fiihren, Sie ersdhlt uns feine Gntftehungsgefdhidite, feine Auslegung
im Ccufe der Jahrhunderte und erwdgt dag Firr und Wieder in ber gegen:
mwartigen “firdhlichen Lage,

Die evangelifde Rirdje und ihre Reformen. Bon Prof.
Dr. 3. icbergall. 167 Geiten. In Originalband M. 1.25 =
«3h wiifite nidht, wie diefe jarte und fhmwierige Aufgabe glitdlidet an:
= gegtiffen und geldft werden Ennte, al8 e8 wvon Niebergall gefhieht. Gr hat
£ Den Theologen ausgesogen, als er bie Feber ergriff, und doch errdt jede =
Ceite die griundlidyfie Kenntnis der gejdichtlichen Bedingungen und =
Der gegenmwirtigen Qwge der Kirdhe. ” Die driftl. Telt.

Das Chriftentum im Weltanfdauungstampf der Gegens

wart. Bon Prof. Dr. A. Hunzinger. 154 &, n Orighd, M. 1.25 =
&8 ift mit befonberer Freude su begritfien, daf ber thchtigfte Apologet =
unferer Kirdhe in diefer Sammlung ju unferem gebilbeten Publitum fo £
foredien fann. Audy in diefer Darftellung erweift er fidh) ald ein Meifter =
Ein derBeherefdhung ded Stoffes unbd in der Finftlerifden
= Datrftellung.” Gidyf. Rirdens und Schulblats,
Emmunmmuunu|;;mumnmmmn||umm|||mmmuun||||n||mnummmummmmlmmmmmg

PHILOSOPHIE / PADAGOGIK &
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£ Cinleitungin die Philofophie. Bon Prof. Dr. . Men er.
Z 117 Geiten. $n Originalleinenband Mart 1.25

£ Das Bud) will emem Worte Kants entfprediend nidyt fo fehr Philofophie
alé philofophieren lehren. ©o beginnt bie Datftellung mit einer Cinfithrung
in Die eigentimlidhe Frageftellung der Philofophie und ihre Bedeutung,
€8 wird gejeigt, weldhe Umformung die denfende Betradytung der QBittlicg
feit an bem Welthilde des naiven Menfdhen vornimmt, Die Srage nadh den =
Grengen des Crfennens und die Antworten der Metaphpfif werden behanbdelt.
Den Ab{dluf bildet der Berfudh, auf dem Bobden wifjenfdhaftlicher Crfenntnig =
eine TWeltanjhauung zu begrinden.

Sefdyidyte der Dhilofophie. Bon Profeffor Dr. Y. Mefier.
Band L. Die antife Philojophie. 2. Aufl. Band 1. Gefdhichte
det neueren Philofophie bis Kant, Band [IL. Gefdhichte von Kant
bis gur Gegenmart. e ca. 160 &, Jn Leinenband je M. 1.26
Cine witflid) gemeinverfidndlide, teinetlei Kenninis vorausfesende Einfihrung.
Berfaffer greift nidht etwa nur die eingelnen widtigiten grofen Philofophen
£ als Hobepnnft philofophifchen Denfens heraus, fondern er mwill uns die ge:
£ Jamte philojophifdhe Entwidlung seigen, in ihtem gefdichtlichen Sufammen:
= hang unbd ihren Begiehungen jur allgemeinen Kulturlage. Dabei bietet et
Z fowobl eine biftorifhe Darftellung mwie eine Eitijhe TWurdigung.
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£ RoufJeart, Bon Gebeimrat Prof. &, Geiger. 131 S, mit
Seil Portrdt. In Originallcinenband Marf 1.25

Der Berfaffer zeidhnet in feffelnder, leichter Gefpradisfprade das Leben und
Sdyaffen des grofen Franzofen, feine Schriften werden in furzen Hauptffizzen =
eboten, feine tellung ju Theater und Mufif gewiiedigt, die Frauen aus =
ouffeaus Umgangstreis genauer betrachtet, ferner fein Leben in feiner Seit
unbd feiner Stellung ju den Grdfien jener Cpodie dargetan. Kutry, ed ift
ein edyted VBollsbudy, dasd uns gefehlt hat, und es
wird eine Lude in der WVollsliteratur ausfillen”
Die Hilfe.

JmmanuelRant.  Bon Profefjor Dr. €. von A fer. Mit
einem Portrat. 136 Seiten. In Originalleinenband Marf 1.25
o An dbem philofophifdhen Shftem ded Kdnigsberger Philofophen Fann einer
votlibergehen, der ficdy irgendmwie philofophifd) betdtigen mwill... Dakher
freuen mit ung ded vorliegenden Werkdyens, das und die Unfdhauungen,
die, {dywerfillig gefdhrieben, in ben Originalwerfen ald totes Gut verborgen
liegen, Elat ex{dhlieft und feiner Aufgabe, einer fachlidien Wiebergabe
ber Kantfhen Probleme und Gebanfengdnge, qut gerecht wird,”

Jeitidrift fiir latein. hdh. Sdulen.

Die Weltanfdyauungen der Segenwart in Gegenjas und
Yusgleih. BVon Prof. Dr. €. Wenzig. 158 &. In Original:
leinenband Marf 1.25

30 det vorliegenden Arbeit ergreiftmmeinMeifterphilofophifder
Datftellungsfunftdie Feder. Mit pfndhologifhem Ritfizeng bahnt
ung Wenzig den Weg in die fo verfdhlungenen Pfade der eingelnen philo:
fopbifden Syfteme, Bei vormiegend [hitematijher Tdnung ift das Budy
duferft inftrultivo mit hftorifd:hitifden Unmerfungen durdifest.
£ Coolutionismus, Materialismus und Piyndologismus find befonders wirkungs:
ooll jur Darftellung gebradht.” Pabagog. eitung.

Cinfiiheung in die Pfydyologie. Bon Prof. Dr. H.Dyroff.
2. vermebrie Anfl. 143 Seiten. Jn Originalleinenband M. 1.25
,Die dad Intereffe weitefter Kreife der Gebildeten fo eng beriihrenden Ge:
biete der Plpdyologie ded Sprechens und Denfens, ded Gefithls: und Trieb:
lebens, bes Willend und Der ufmerHambeit werden beleudjtet. Stete Un:
fnipfungen an befannte Crfdheinungen desd Lebens und der Kunft berlhren
befonbers angenehm, ebenjo bie Wermeidung einer fomplizierten Termino:

Iogie unbd bdie jebeSmalige Crlduterung etiva gebraudhter termini technici,”
Konijde Jeitung.

Charabterbildung. Bon Prof. Dr.T 6. €lfen b an s 2. Aufl.
144 Seiten. In Originalleinenband Marf 1.25

«Dad Budy veteinigt in fo eingigartiger Weife Reidihaltigeit Ded Stoffes
mit Flaver und verfidndlider Darftellung, Ddaf jeder

Gebildete, vor allem jeder Pddagoge, viel Genuf und Fdrdetung aus bder
= Qeftiite gewinnen wird.” Padagog-piydol. Studien.
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Unfere Sinnesorgane und ihre Funftionen. Bon Privatdozent
Dr. Mangold DBgl S.26.

Zefb und Seele. Bon Prof. Dr. H. Boruttau. 149 Seiten.
In Originalleinenband Marf 1.25

,B.8 Darlegungen det nervenphyfiologifdhen und phyficlogijdh=pindhologifden
Grundtatjachen, wie der Begiehungen 3wifdien Pindijhem und Phyjijchem,
find in mdglidhft elementarer und allgemeinverjidndlidier Form gehalten,
= Jeder Gebildete witd bejonders die Kapitel: Nervenfpftem, Gehirn und
= Jntelligen;, Tier: und Menfchenfeele, Leib und Seele mit Jntevefje lefen.
Dem Blidylein ift meiteffe Berbreitung juwinfdhen’

Deutide Arate- Jeitung.

Prinzipielle Srundlagen der Pddagogif und Didaktif.

Bon Prof. Dr, W. R ein. 142 Seiten. In Originallbd. M. 1.25

238, Rein ift einer der tuditigiien und anerfanntefien Pdidagogen unferer
Beit... Wenn nun ein folder Mann fidy entjchlieft, den Reichtum feiner
£ Sifabrungen in einer Sdhrift, die mehr einem Ubrif ald einet ausfithelichen
Datftellung gleidit, in fireng {pftematijder Form niedergulegen, fo ift diefes
Biidhlein von vornberein hoher Beadtung wert. Sonady glaube idh
jagen zu dlirfen, daf Ctantsmdnner, Ratsherren, Cltern und Lehrer fe bt
otel aud dem Budhlein lernen Fdnnen.”

Geheimrat Muff, Pforta. Kreuz- 3tg.

Prabtifdye €rzichung, Bon Direftor Dr.A. Pabft. 123 .
£ mit 3ablreichen Ubbilbungen. In Originalleinenband Marf 1.25
Wl in allem haben wit hiereinvortrefflidhes B ud), das man mit
toftem BVergniigen lieft und jedem aufé warmite empfehlen fann, dem
%ad}mmm wie dem Laien. Cinige Kapitel, wie das dritte, feiendenE[tern
= befonders jur LeEtiire empfohlen, fie finden da golbdene Worte, Ich
bin tberjeugt, dad Schriftdhen wird fich viele Freunde ermwerben.”
Seitidrift fiir dbas Gymnajialwejen.
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SPRACHE /LITERATUR

£ Unfer Deutfd). Ginfihrung in die Nutterfprache von Geh. Rat
£ Prof. Dr. Fr. Kluge. 3. Auflage. 160 Seiten. Orighd. M. 1.25

2 Das Bidylein darf ald ein e votrtrefflidhe Belehrung fiber
bas Wefen det deutidhen S pradie freudig begrifit werden, Ga
enthdlt jebn ywanglofe, aber wobl jufammenbidngende Kapitel, die fich gleich:
mifig durd) fidyere Beherridhung des Stoffesd, Flare
Entwidlung der Probleme und Gefete und frifde An-
fdhaulidyEeit der Darftellung ausseidnen.” g, Bentralbl. | Deutland.

autbildung, Bon Vrof. Dr. €. Stitter(in 2 Aufl. 191G,
mit gahlreichen Abbilbungen. In Originalleinenband Mark 1.25
mo-€ine gany vortrefflideDrientierun g bietet®, mit bem
votliegenden Bitchlein, Det bebaglidhe Fluf der Rede vereinigt fich mit K la ¢ -
. Ebeit und Anjdaulidhbeit der Darftellung, jo daf audy det S
| £ Sernerftehende mit Berfiandnis folgen Fann, Frembdartige wiffenfdyaftliche =
= Uusdriide werden mdglichft vevmieden, gut gemwdhlte und oft amifjante Bei: =
fpiele aus dem Deutfdhen und feinen Dialeken unterfhiiien die theoretifdhen
£ Ausfihrungen.” Univ.-Prof. Dr. Albert Thumb. Frantf. Beitung.

z Das Mdrdyen. Bon Prof. Sriedrich vonbder Lepen.
154 @eiten. Jn Originalleinenband Mark 1.25

Der BVerfaffer gehdrt su den feinften Kennern diefes Literaturgebietes, Gt
flibrt ung durdy die Mardyenfchase der Kultur- und Naturodlter, AFt uns
einen BIid tun in die Gejdyichte und die Aufgabe der Mirdyenforfhung. , . . Gin
befonders intereffantes Kapitel ift dem deutichen Mirdyen gemwidmet, deffen
Weiterbildbung durch die Salhrhunderte wir Fennen lernen,” Berl. Morgenpoit.

Der Sagenkreis der flibelungen. Bon Prof. Dr. 6. Ho! 3
2. Aufl. 142 . 2, Auflage. In Originalleinenband Mark 1.25

»Dem jungen Studiofen, det fih sum erften Male mit den Jragen vertraut
madyen will, die fidy an das Jibelungenlied anniipfen, ditrfte es eine ebenfo
willfommene Gabe fein wie dem Sdyulmanne, der vov der Leftiive des Qedos
mit feinen Sdglingen das Bedlirfnis fihlt, in meni genStunden qudh =
bie neueften Grgebnif fe der Forfhung auf diefemn Gebiete wor fich

voritberjichen ju lafjen.” RNeupyilologije Blitter,

Zeffing. Bon Gebeimrat Prof. Dr. R M. Werner. 159 &.
| Emit cinem Portrdt. Sn Originalleinenband Marf 1.95

11 ,&ine vorzfiglidhe und sugleidh eine mit der Gabe Enapper und Harer
| = Anweifung ausgeftattete Fithrerin witd dabei 9§, M. Werners furse Leffing:
| £ biographie fein. Uuf 159 Seiten erhalten wiv eine Giille von An-
| Etegungen in ftiliftifdh fein abgerundeter Form Wi
| £ begleiten den Didyter und Sdhriftiteller durd) alle Stufen feines reichen Wirkens.
=Den mutigen, eifernen Gharafter, den Feaftoollffen Autor unjerer Citeratur
Eletnen wir in dem geradeju fpannend gefdhriebenen Budhe
,___.tennen.” ®eh. Rat A Matthias, Berlin Monatajdrift fiir Yohere SHulen.
O O T
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£Das Flaffifdye Weimar. Bow Prof. Friedridh Lienhard.
£161 Seiten. 2, Auflage. In Originalleinenband Marf 1.25

8 treuer Huter fteht Frik Lienhard am Tor Des Graltemypels der 1bea[1fhi den =
’IBeItnnfd)auung unferer faffijdhen Kunjt von Weimar. Und mit tiefe nZ
Begeifterungen, mit priefevlider Weihe, mit edhters
IB&tme, cinmabrhaft Glaubiger, melﬁ er ung immer wicber E
in auf das einsig Cine, was ung not tut. ...Jn grofien Linien jeidhnet
cv Den Entwidlungégang, den Aufjtieg von miebricb dem Grofien und Klop:
ftod bis jur BVollendung in Goethe, und legt den Wert und die Bedeutung der
Fubrer in ihren Befondetheiten dar.” Sulius Hart, Der Tag.

=

Goethe und feine Feit. Von Profefjor Dr. K. At 154 S
mit einem Portrdt. Jn Oviginalleinenband Marf 1.25

Solde Biicher find gerade innethalb der ungeheuer angefdmollenen Goethe:
fiteratur von grofem Wert, Denn fie zwingen uns aus der Unmaffe
de8 Materials zuriif ju einer Sufammendrangung aufd Wefentliche und
Berfudy, das Dauernde aus der Erfdyeimingen Fludht feftzubalten.” -

Der Thilvmer.

€infiihrung in Goethes sau)l Bon Prof. Friedrichs
Lienhard 170 Ceiten. Sn Originalleinenband Mark 1.25

Friedric) Lienhard, einer unfever feinfien Goethe-Kenner, gibt hier eine
£ nefempfunbene @mfubrung in den Fauft, wobei er den C‘Sd)metpunft feiner
£ Darftellung weniger auf die Cingelheiten als auf den Sinn der gangen Didhtung
E (egt. Gerade er hat und vieles ju fagen, was unter diefem Gefidhtspuntt
und in diefem Sufammenhange noch nicht herausgearbeitet worden ift.
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Beinridy von Rleift, Von Prof. Dr. H. Roettefen. 162 E.
mit einem Portrat. In Originalleinenband Marf 1.25
Linetrefflidhe, auf felbfidndiger Foridung ruhende
SBufammenfaffung unferesd Wiffensd uber Kleift wird
£ bier geboten. Die fnappen Analpfen und dfthetifdhen Wer:
-tungen ber Didytungen enthalteneine Fulle des Unvegenden;
= £ vorgitglid) wird das edit Kleiftifdie in den Geftalten ded Diditers veranfdaulicht
= und ein %cgnff oon feinen pfpdhologifden und flifiijden usdrudsmitteln
£ gegeben.” $. D. Konigsberger Algem. Jeitung

|

= Sdyweizer Didyter, Bon Profejjor Dr. AL Frey. 168 Seiten.
£ 3n Originalleinenband Mart 1.25

= Die Sdweizer Dichtung ift audy fiix ung von tiefgreifendem Ginflug, Nur
an die Bebeutung Hallers, Bodmers, Peftalogzi fir neue Hajfijche Periode, an
die Jamen von Gottfried Keller und Konvad Ferdinand Mener fet ervinnert
Det votliegende Band fithrt und in grofien Sigen die Entwidlung einesd Jak
£ taufends vor, verweilt bei den Hihepunften und vermittelt dag BVerftdndni
£ fiir die Didytungen,
o LT L LT LT LT e R T T T T L T T L T L L e T T
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£ Cinfiihrung in dic Afthetit der Gegenwart. Bon Prof.
Dr. €. Meumann. 2., verbefferte u, vermehrte Aufl. 180 Seiten.
Jn Originalleinenband Mark 1.25

»Deshalb witd man eine fo Har gefdyriebene furge Sufammenfafjung aller
afthetifdhen Beftrebungen unferer Beit mit lebhafter Freude begritfen miiffen.
Die gefamte einfdlagige Lteratur wird vom Berfaffer beherrfdht. Man
merft e8 feiner elegant gefdyriebenen Darftellung an, wie fie aus dem
Qoﬂen fdopft. Gerade filr den, der in bdie behanbdelten Probleme tiefer
eindringen will, witd Meumanns Werfdyen ein unentbehrlider Fiihrer
ein.”’ Strafburger Poit.

Das Syftem der Afthetif. BVon Prof. Dr. €. Meumann.
144 Geiten.  JIn Originalleinenband Marf 1.25

Wikrend Der Lefer in der ,Einfithrung” die Hauptprobleme der difthetit =
und ikrer Methoden, nady denen fie behandelt werden, fennen letnt, gibt der g
Berfajfer hier eine Ldjung diefer Probleme, indem er feine Anfdhauungen in E
pitematifdier, sufammenhingender Form darlegt. Cine Fille der intereffante: =
fien Probleme werden evdrtert, denn Berfaffer feht fidy eingehend mit det
m
m
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odernen Mufif, Didytung und bildenden Kunijt auseinander, Tedet, det fidy =
it Diefem Gegenftande befafit, muf ju dem vorliegenden Budye greifen, denn
eine Nutoritdt wie Meumann Fann nidit bergangen

Mufitalifdye Bildung und Erzichung

fitalifdyen Boren. Bon Privatbogent .
Schering. 110 Seiten. In Originalz A A
leinenband Marf 1.25 il

o Mit einem ungemein fidheren
pabagogifden Tatte merden wir von
Abfdynitt ju WAb{dnitt immer tiefer
in bag Verftandnis der Mufif ein-
gefithet . . . . So wiiften wir fiic 4
den bilbungsfibhigen Rwien Feine HIL]
beffére Anvegung ju eigenem p—e
Nadydenten und gefteigerter Vertie: T
fung in die Meiftermerfe der Ton= {f [F]
funft, wie bdiefes Budy. €3 ift einfi
Bademebum im beften Sinne Gy
filr jeben Mufitfreund und alle, die A
e werden wollen, jugleid) aber
aud) ein wertooller Beitrag jur
praftifhen Mufibafthetit.”

Deutidhe Mufitdiveltoren-Zeitung.
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Srundriff der Mufitwiffenfdaft. Bon Vrof. Dr. phil. et
mus. Hugo Niemann, 2. Aufl. 169 S. Fn Leinenbd. M. 1.25

Linphanomenales Budlein, auf 169 Seiten eine jujammen:
fafjende, in bemunbderungéwiitdiger liberfichtlichEeit aufgerollte Daritellung
der gefamten Mufibwiffenfbaft, eine Enznflopddievonniedas
gewefjenerKongentration eined ungeheuren Stoff: und Jdeen:
gebietes! Der bertihmte Leipziger Mufifgelehrte . . . . behandelt in diefer
feinerevftaunlidyenWrbeitden ganyen Kompler von Wifjenjchaften,
Ddie dienend odev felbjtandig in hrem Sufammenidluf die moderne Mufit:
wiffenfchaft bilden.” DHamburger Nadyriditen.
Mozart. Bon Profefjor Dr. Herm. Freih. von der Pfordten.
159 @. Mit einem Portrat v, Doris Stod. Fn Originallb. M.1.25
2008 Mozartbiichlein unterfcheidet fich duvdh die lebendige und anjchauliche
Art, wie in ihm das Leben und Schaffen des gottlichen Mozart dargejtellt
witd, von vielen der in lekter Jeit erfhienenen Mufifermonographien aufs
vorteilhaftefte. Wenn der Verfaffer in der Cinleitung vielleicht nidht gang
mit Unredit fagt, dag Mozart infolge einer mangelnden Kenntnis des wvon
thm Gefhaffenen bei aller vermeintlichen Hochadytung fdhief und einfeitig
beurteilt witd, fo ilf gevade das votliegende Werk geeignet, auf dem Wege
surrvidhtigenCrienntniddes Menfhenund Kinitlers
Mojarteinfiderver Fubhrer ju fein” Allgem. Mufitzeitung.
Beethoven. Bon Prof. Dr. Herm. Freib. von der Pfordten.
2. Aufl. 151 &. Mit einem Portrdt. In Originallbd. M. 1.25
. Cin treffliches Buch, das die Fad): und Sadyfenninis des geiftreichen Autors
glangend dofumentiert. Diefer hat damit ein Werk gefhaffenvoneinzig:
artiger NWatur, indem er bei aller Fiille des Gebotenen dody nur an:
regt, fih mit dem grofartigen ,PBeethoven-Material’, forwohl dem bio:
grapbifdien, wiffenfcbaftlichen und mujifalifdien, ndber ju befdiftigen und
damit der Oberflachlichieit mandier Mufiffreunde und Allwiffer entgegen:
arbeitet. Wahtlidh ein hervorragendes Verdienft, das nidht
genug anzuerfennen ift.” 3. & Pufital. Rundijdau.
Ridyard Wagner. Von Privatdoy. Dr. €. S dymik. 150 S,
mit einem Portrat. In Originalleinenband Marf 1.25

,Die Abficht des BVerfaffers, in fursen SfigeneinlebendovollesRild
oon dem Wirken und Schaffen des grofen Didyterfomponiften ju entwerfen,
it ihmvollundgang gelungen. Nodh mebr, eine Reihe pindio:
logijcher und iftorifdher Momente, weldhe von entjcheidender Bebeutung bei
der Beurteilung Wagners und feiner Werke find, treten neu hinju und dienen
alg orientievende Fingerjeige fitr den beobadytenden Lefer.” Giicitia.

Sdyubert und das deutfdhe Lied. BVon Prof. Dr. H. Freih. v o n

der Pfordten’ 151 Seiten.. In Leinenband M. 1.25

Wenn wit Frany Schubert und das deutfdhe Lied sufammen nennen, jo be:
Ddeutet dies die allerinnigfie Verbindung, die fich denfen [aft. Schubert und
unfer Lied find ein und dasfelbe; er hat e8 gefchaffen und vollendet yugleid.
©o bietet dies Budy nicht nur eine Cinfithrung in feineKompofitionen und feinen
Lebensgang, fondern jugleidh eine Gefchidhte diefer Kunftaattung berhaupt.
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Saflung des erfldrenden Tertes ausjeicdhnet.” Der Kunjtfreund.

Chriftlidie Runft. Bon Superintendent R. Biirfner. 160 S.

JIn Originalleinenband Marf 1.25

nPier haben wir aud der Feder eines durdjaus Fompetenten Kunftfenners
einen gedriingten Nberblid itber die SKunftgefdidhte und deren Cntwidlung
im Dienft der Kirche vom Altertum 6i§ jur Gegenmwart, der die afthetifche
Bedeutung der einzelnen Seitalter und Meifter darjuftellen und ju werten
gefucdht und auf die mannigfade Beeinfluffung aufmertiam madit, die von
driftlider Seite her auf bdie Cntfaltung der bildenden Kiinfte eingewirtt hat.
So fann fid) jeder die Grunbdlagen hunfihiftorijden Lerftandniffes mijfhelos
verfdyaffen, der fid) dag vorliegende Biichlein jum Fiilrer evwihlt. Und
wir werden feinen Fappen Ausfiifrungen gumeift juftimmen fonnen . . . .
Wir fonnen diefen Fundigen Fiifrer durdh die Kunftgefdichte deshalb warm
pfefhlen” €vang. Kirdenzeitung.

Chriftlidhe Runft im Bilde. Bon Prof. Dr. Georg Graf
Bigthum. 96 TLafeln mit ca. 180 Abbildbungen und 64 Seiten
Lert.  In Originalband Marf 1.25

»Wer aud) nur eine DVorftellung Hat von der unendlidien Fiille der uns er
haltenen Sunftwerfe dyiftlidhen Snhalts wnd firdlider Beftimmung, der
wird berundemn, mit weldem hervorragenden Gefdyid der BVerfafjer
¢§ verftanden fat, ung in ungefihr 180 Bildern bdie dyriftlidhe Kunft an
ibren dyavakteriftijhiten Beifpielen vorzufiifren, und und ju jeigen, wie vielz
feitig und verfdyiedenartiy das Chriftentum im Laufe der Reiten die SKunft
fitr feine Swede vermendet hat. Aud) wer eine umfangreidhe Kunftgefdidyte
durdharbeitet, bdiirfte faum ein EHavered Bild der driftlidhen Kunft erhalten,
wie aus diefem praditigen Bindden, das fidy ebenfo durd) feine mit
grofem Sadyverftinbdbnis ausgemihlten und mit feinem dfthetifhem
Gefithl jufammengeftellten Abbildungen, wie durd) die lebendige, padende

Dilrer: Fludt aus Houpten (Mudidnitt). Aus BVigtHhum.
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Ciszeit und Urgefdyidyte des NMenfdyen. Bon Prof. Dr.
3. Poblig. 150 &. m. gablr. b, 2. Aufl. In Originallbd. M. 1.25

,&in Bild der prébiftorijhen Eisgeit ftelt der Werfaffer vor unferm Geift
auf, wie e8 Fiivzer und einleudytender dem Laien wohl {elten geboten
wurbe. . . . Cinfad) im Stl und dodh anregend genug, um felbft Menjdyen,
die fid) auf diefem Gebiete der Wiffenfdhaft frembd und unbehaglidh fiihlen,
feffeln ju fonnen.” R®. M. Natur und Haus.

Die Jndogermanen. Bon Prof. Dr. O. Schrader. 157 S.

mit zable. Abbildungen auf Tafeln. 2. Aufl, Geb. M. 1.25
o Mit Greude ift e8 ju begriifien, daf fidy O. Sdhrader entfhloffen hat, eine
Enappe und durdhaus gemeinverftandlich gehaltene Sufammenfaffung ded von
ihm fiiv riditig Gehaltenen ju liefern. Wir erfabhren alled Wiffendmwerte
itber bad indogermanifde Uroolf, deflen Stamme, Wirtfdaftéform, Siedlungs-
weife, Handel und Gererbe, Nakrung (nebft Trant), Familiens und Sippen-
verfafjung, Blutradye, Neligion, Heimat ufw. Dabei Fommen fo ausfdlag-
gebende Dinge jur Sprade, wie die Geltung von Water: wund Mutterredht
einfyliefilicdh der Stellung ber Fraw, das BVerhidltnis von Wiehziihter= und
Acterbauertum, die Bezichungen von Geifterverehrung und @Btterg[aubm ufw.”
i g eue JaBhrbiider.
Rltorientalifde Rultur im Bilde. Bon Dr. 3. Hunger
= u. Prof. Dr. . Lamer. 96 Taf. u. 64 S. Tert. Fn Origh. M. 1.25
Der alte Orient, deflen Erfor{dhung man fidh in den lefiten Fahrzehnten immer
mefir jugewandt und der und eine ganj newe Welt erfdiloffen Hat, erfteht
ier in feinen widtigiien Kulturbenfmilern vor den Augen ded Leferd. Das
religiofe, {faatlide und biirgerlidhe Leben der Agppter und Babylonier, der
Feinafiatifden Biolfer, der Phoenifer und Perfer wird im Bilde vorgefiifhrt:
die Gotter und Dimonen, die Heiligen Tieve und Gbtterfymbole, Tempel:
Priefter ind Kultur, dann die Herefher und ihre Paldfte, ihre Krieger und
Sagden, Beamte und Staatsvermaltung, endlid) Haus und Hof, Haus:
und Toilettegerite, Spiel und Bergniigen, Hanbdel und Wandel, Aderbau
und Handwerf, Tod und Grab.

Die babylonifdie Seiftestultur in ihren Besiebungen jur
SKulturentwictlung der Menfchheit. BVon Prof. Dr. H. Wincfler.
156 Seiten. Gebunden Marf 1.25 :

Das Fleine Werf behanbdelt die Fiille von Material, wie wiv e8 nunmehr
jur altorientalifdyen Weltanjdauungslefre befifien, in iiberfidtlider und jugleidy
feffelnder Weife; s wird jedem Refer, ber fich fiir diefe Fragen ju interefficren
begonnen hat, ungemein niiflidy werden.” €. 9. Norddtice. Alg. Btg.
Sdmudtette
aus Bahnen.
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= Die Rultur des alten Agypten. Bon Profefjor Dr. Frei-
Eherrn M. v, Biffing. 92 Seiten Tert und 22 Seiten mit
£66 Abbilbungen. Jn Originalleinenband Mark 1.25

£ Berfaffer fommt e8 in erfter Qinie an, in Fnapper Form die widitigften
- E Glemente ber verfdhiedenen Kulturformen darjuftellen und die Puntte heraus:
| £ jubeben, die fitr die interefjante Entwidlung entfdeidend waren. Cr fchildert
Zuné den dgpptifhen Staat, die Gefellfchaft, Literatur und Wiffenfchaft,
£ Sunft und MReligion, wobei er hierbei nach MiglichEeit die dgpptifden Dent:
£ mdler felbft in Wort und Bild ju uns fprechen [4ft,

Die dgdifdye Rultur. Bon Prof. Dr.R. von Lichtenberg.
7 160 . m. zablr. Abb. In Origlbd. M. 1.25

AR ) B0kl haben wir eingehende Darftellungen der
D). eingelnen Ausgrabungsftitten und wiffenfchaft:
| liche Befdhreibungen der hervorragenditen Funbe,
| Uber uns feblt eine fitr den Laien beftimmte,
%emeinnetﬁdnblid)e {iberficdht Gber die gefamte
ultur Alt-Griedenlands, die wir heute bereits
big ing britte vordyiftliche Tahrtaufend juriic:
Solbriybon SNk verfolgen Eonnen. Jn diefe Litde will das vor:
Yus Sidytenberg. legende, trefflich ilfuftrierte %dnbg‘f);gsztl&tgge.:
riedhifhe Rulturim Bilde. Gin Bilveratlas von Dr. §. Lamer,
. Aufl. 96 Taf. u. 64, Tert. In Orglbd, M. 125 pomgp

nMan_weiff nidt, foll man mehr die Reicdhhaltigkeit
und- Sddnkeit der Abbildungen fowie ihre treff-
lide uswahl rithmend Hervorheben oder die Gefdick:
lidhfeit bes DBerfaffers, auf fo Fappem Raum in den Gr:
lduterungen fo reidyes Material in uberfichtlicher Ordnung e
u bieten und ein fo anfdaulides Bild vom Kultur: =54
leben bet Griedien ju entwerfen... Sn febhr anregenden
£ Cingelortifeln fihrt uns der gelefirte Verfaffer in allen
Seiten des griedifden Kulturlebens ein.
Uugsburger Pojtzeitung.

Dom Sriedhentum zum Chriffentum, Bon
£ Prof. Dr. A. Bauer. 1608, Sn Origlbd. M, 1.25

nDad feht antegende und lefendmwerte Biichlein be:
ginnt mit einigen hanbdgreiflichen Beifpielen bes Fortlebens
antifer Kultur in der Gegenwart, die den Laien auf bie
tiefeven gefdyidhtlichen Sufammenhinge votbereiten, und be:
geidhnet man den Hellenismus als die Epodye der griedyijdhen
Gejchichte, bie auf den mobernen Staat und auf das Ghriften:
£ tum Den ftdrfiten Einfluf ausgeiibt hat. Das gedanfen:
S reidye Bud) witd aud) dem Forfher von Wert fein, und =7 ;
S man lernt au8 ihm aud), wo man die Urteile nicht unter: Oriedilde Glicdere

= . . uppe. Aus Lamer
H {chreibt oder o man anbderd nuanciert.”  heol, Qiteraturaty. Griedijdhe Kulfur.
=

Pe
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Reltcf vom Grabmal des Engrod-Brotlteferanten Curhiares.
blieferung bed Broted an Beamte (Ausidnitt). Aud Lamer.

Roémifdye Rultur im Bilde, Gin Bideratlas von Profefjor
EDr. H. Camer. 3.Auflage. 159 Ubbilbungen auf 96 Tafeln
und 64 Seiten Tert. Fn Originalleinenband Marf 1.25
»Diefer in der ausdgejeidineten Sammlung erfdyienene Band verdbient ‘warme
mpfehlung. €8 ift ein gany vorjiglidhes Mittel, Kulturgefdhidyte 3u
treiben, auf bdiefe Weife durd) eine Fiille von Bildern des gefamten Se.bens
jur Anfdauung ju bringen und Fann nur dasd %Bhgﬂe_tm Worte hinju:
sufiigen.  Hier find Abbildungen gegeben, in denen Jteligion und Kultus,
£ Theater, Birfus, das gange dffentliche Leben mit den offentlidhen Gebiuden,
bie Privatardyitettur, Kunft und Kunfigewerbe, Privatleben, Hanbdel und Ge-
oertbe, Beftattung — Fury das gange Leben vor uns votiiberzieht. Die Wahl
der Bilder jeugt fir eine genaue Kenntnis.” Der Tiirmer-

Bue Rulturgefdidite Roms. Bon Profefjor Dr. Th. Birt.

2. verbefferte u. vermebrte Auflage. 163 ©. Sn Oriallbd. M. 1.25
pOitt ift nidht nur ein grindlider Kenner bder Untife, fondern audh ein
glingender Sdhriftiteller. Sarbenpraditige, lebensdurdypuljte Bilder
gaubert er vorunfer geifiiges Auge. Wir durdhymandern mit ihm die
Strafien bed alten Roms, bemwundern bdie privaten und Sffentlidhen Bauten
und beocbaditen im Gerithl die votbeiflutende Menge. " Boffiihe Ieitung.

Das alte Rom. Cein Werven, Bliihen und BVergehen. Bon
Profeflor Dr. €. Diehl. 126 S. Mit 3ablreichen Abbilbungen
und 4 Karten. In Originalleinenband Mark 1.25

otom, fein Werden, Bliihen wnd Bergehen von den erften Anfangen bis
jum Cnde ded8 weftrdmifdyen HReidhes lernen wir Bier fennen an Hand einer
faren Darftellung, unterftiift von Bildern und Karten. . . . Nidyt nur
dbem Ftalienreifenden, fonbern jedem, der fidh mit rdmifdyer Sejdyidyte
befaft oder Bunftgefdhichtliche Studien treiben will, wird das BViidylein von
Wert fein.” Der Architett.

Cdfar. Bon Hauptmann Georg BVeith, 190 Seiten. Mit einem
Portrdt und Kartenffizzen. Sn Originalleinenband Marf 1.25
Die Gefdyichte des Mannes, der wie Fein Bweiter die Sdidfale einer Kultur-
welt in newe und bleibende Bahnen gelenft Hat, gehdrt ju bden feffelnbdften
Rap:ge[n der QBe!tgeid;id)tc. Jhm ift diefes Binddyen gewidmet., Cdfars
S Uufftieg, fein Wirfen auf der Dihe feiner Macht und feinen Stury, diefes
z Heldentum und feine Tragif [agt Becfaffer an uns voritberjiehen,
Emuulnnu||||||||uu|||mumlnuummummmmuunmummlnmmuummmu||m||mmm|uum
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£ Weftdeutfdland zur Romerzeif. Bon Prof. Dr. Dragen:
Sdborff. 124 &. mit zablr. AGL. Fn Originallbd. M. 1.25

Die Seit der tdmifdien Offupetion war fiir Deutfdhlands Fulturelle Entwid:
lung von unermeflicher Bedeutung. Die Bedingungen Harjulegen, unter =
denen fidy durch die Mijdhung Ded einfeimifdhen und rdmifdhen Elements =
eine provingiale Kultur entwidelt und die Verfdyiedenheit ju erfldren, die =
jwifhen dem inneren Germanien und bden Provingen an der rdmifdhen =
Militdrgrenge entftanden, bildet eine Hauptaufgabe diefes Banddens. Anbderer: =
feitd with mit befonderem Madydrud heroorgehoben, wie tberall audy das =
einfeimifdhe Clement jur Geltung Fam.

Die geemanifdjen Reidye der DslEerwanderung. BonProf.
Dr. . ©dymibdt. 111 &S. m. 3ahlr. U6b. auf Taf. m. 2 Karten M. 1.25
€3 ift eine befonbers interefjante Periode frithdeutiher Gefdyichte, die in
diefem Viandden behandelt ift. Wie die Germanen mit der vdmifdhen Welt
in Beziehung und i den Kampf traten, wie fie die vdmifhen Grengen E
berfluteten, fid) teils vortibergehend, teils bleibend in dem neuen Gebiete =
anfiedelten und die Unfinge eined neuen Weltseitalters einleiteten, ift in =
feflelnder Weife dargeftellt. Wuch die inneven Verhdltniffe der Germanen:z
jtaaten mwerden gefchildert. :

Srundziige der Deutfden Altertumsbunde. Bon Prof.
Dr. . Fifdher. 143 Seiten. Fn Originalleinenband M. 1.25
»BWer Hinftig fidy barliber untertidhten will, weldyesd die Hauptfragen find,
die die beutiche Ultertumstunbe zu beantworten hat, weldhe verfdhiedene
Umfragen Dabei ju beridfidhtigen ginb, der greife ju Fifders Bichlein. Er
wird hier feine Winfche erflillen Eonnen. Mit diefen Worten ift dem Budye =
eine Empfehlung erteilt, die man in der Tat fonft Feinem anderen
Werke det gefamten wiffenfdaftlihen und populdren Qiteratur =
auf dem Gebiete der deutfdhen Ultertumsfunde zuteil werden E -
laffen Eann. Fijder hat Redht, wenn er in dem Vorwort betont, daf £
e8 eine andere Darftellung bded gangen Gegenflanded jurgeit nid)ggibt.“ =
Prof. Dr. Lauffer. Frantfurter Jeituug.

100. | Deutfdye Rultur des Mittelalters im Bilde. [ 100,
Band [BVon Prof. Dr. Paul Herre. 112 {hwarze und eine |Band
farb. Kunftorudtaf. m. 200 ALL. u.64S. Text. Fn Origlbd. M. 2.50
1000 Sahre deutfdyer Kulturentwidlung jiehen in diefem neueften Bilder:
atlad — das 100. Béndden der Sammlung — in Bild und Wort an und
votiiber. Der Betraditer durdywandert die Gebiete des Staatdlebens, des =
Kriegs: und Berfehrdiefens, der Kunft in all ihren Veryweigungen, bes
@r;,iegungs: und Bildbungdwefens, der Wiffenfhaften und Tedhnif, Cr [4ft
bas Leben und Treiben Dder eingelnen Stinde an fid) vorlibersiehen: die E
Geiftlichleit in ihrem priefterlihen Wirken und ihrem Hofterlidhen Dafein, den E
Adel in feiner ritterlidien Betdtigung, bad Bitrgertum der deutjhen Stidte E
in feinem gewerblichen und Fommergiellen Sdhaffen; den Bauernftand in

feiner bdtflichen limgebung und feinet agrarifhen Tdtigeit; und [dliehlidy £
audy die fahrenden Leute mit iftem ungeregelten Leben auf der Qanbdftrafe =
und dem Jahrmarkt, Kurg, ein ﬁberteigeé Leben ftaatlidher, wiveidaftlidher S
und geiftiger Betdtigung unferer Borfahren, £
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Rulturgefdidite der Deutfden in Mitelalter.  Bon
Prof. Dr. &. Steinhaufen. 183 Seiten. Sn Driglibd. M. 1.25

o diefem iiberfidytlichen Mahmen bietet der aus dem BVollen fdhopfende
Berfaffer eine forgfaltige Auswahl bder darafteriftifhiten Eingelheiten aus
ber Cntwidlungégeididte unferes Bolfes, Iebenbdig {dyildernd und ju
tiefergehendem Studium verlodend ... Aus der gangen Darftellung
leuditet die Greude ded BVerfafjers an dem unaufhaltiomen Fortfdreiten edler
MenfdlicdhFeit hervor. 8 Fann daher jedem Sreunbde der deutfhen Gefchichte
al8 juverldffiger Berdter empfohlen werden.” Wiffendaftl. Rundidgau.

Rulturgefdyidyte der Deutfdhen in ver RNeugeit. Bon Prof.
Dr. ©. Steinbaufen. 162 Seiten. Sn Originalleinenbd. M. 1.25

S Bielleidyt nodh mehr wie bei der vor Futgem erfdhienenen Kulturgefdyidyte
= bded Mittelalters muf man beroundern, welde Fiille von Stoff der Ver:
= faffer, ber alé Autoritit auf dem Gebiete der Kulturgejhichte anerfannt ift,
£ biev auf engem Raume gemeiftert bat. Die weitaus{dauvende und
= tiefgreifende Darftellung, die iiberrafdiend viel Meued bringt, jeigt
= uns, wie der Deutfde ju einem mobdernen SKulturmenfdien geworden ift.”
= Berliner Neuejte Nachridjten.

Die deutfdye Revolution (1848). Bon Profeffor Dr. G,
Branbenburg. 143 Seiten. In Originalleinenband Mark 1.25

#Die vorllegende, bei aller Knappheit iiberaus infiruftive Darftellung bietet
ein eindbrud8volles Bild jener gemaltigen Bolfsbewegung, deren -
fprung fidh aud den Tdeen der grofien franzofifden Revolution und aud dem
Oeiftesleben ded vormarylidhen Deutfdiland erfldrt und deren BVerlauf und
Sdeitern fowohl im Reidhe alz in den €injelftaaten ju bden widytigften
Cpifoden der Ddeutfdien Gefdidhte gehdrt.  Das lete Kapitel diber bdie
Bedeutung der Nevolution fite die wirt{daftliden, fojialen und geiftigen
Fragen Dedt die Berbinbungslinie der adytundoiersiger Seit mit der Gegen-
wart auf. IMige das Biidhlein jahlreidhe Lefer finben, deren Be:
fiveben dahin geht, die Grundlagen ihres hiftorifhen wnd politijhen Ber:
ftandniffes ju verftdrfen.” Rational=Fettung.
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Helbbejtellung.
Aus Herve, Qulturgefdhidyte.
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£ Seehelden und Admirale. Bon Bige-Admiral . Kirch:
boff. 136 &. mit 6 Tafeln. Sn Originalleinenband Marf 1,25
#Died Biindden verfolgt in der glitdlidyften Weife einen doppelten
Swed. €5 erzdhlt ung die hidhff fpannenden und abenteuerreidyen Lebens:
fdidfale grofer Minner, Sdyilderungen von fhohem, biographifhem NReize,
und gibt in feiner Gefamtheit jugleid eine Cntwidlungégefdyidhte der Flotte
von ben Trieven ber Griechen bis ju den Pamjer{iffen der Gegenwart.”

Berliner Tageblatt.

Der Rampf um die Herefdyaft im Mittelmeer. Bon Pro-
feffor Dr. . He v e 180 Seiten. In Originalleinenband M. 1.25
nUus diefem Uberblid wird Flar, daf der Berfaffer den Anforderungen einer
iberfiditliden Anordnung des Stoffed und einer gleidhmagigen Be-
vitdfidtigung der wefentlidhen Cntwidlungémomente vollauf gevedt ge
wotden iff. Fn lefterer Hinfidit hat er neben bder politijden iiberall audy die
fommerjielle Cntwidhung gefdildert, wie er audy die Nafjenz und Kulturprobleme
ind vedhte Ryt ju fepen verftanden Hat.” Deutidhe Qteraturzeitung.

Die Rultur der Araber. Bon Prof. Dr. §. Hell. 154 S,

Mit 2 Tafeln und gahlr. AL Sn Originallemenband M. 1.25
1 Diefe furg und ftraff jufammengefagte Darftellung, die trogdem anfdaulid
und Lebendig ju {dildern weif, darf mit grofier Freude willtommen gebeifien
werden. . .. So lobnt e8 fidy in der Tat, fidh hier in die Bergangenheit ju
verfesien, und der Werfaffer at ed trefflid) verftanden, ung durd) Wort
und Bild immer neve Seiten der Kultur ju erfdlicfen. .. Hamburg. Nacridt,

Mobammed und die Seinen. Bon Prof. Dr. §. Reden-
dorf. 138 Seiten. In Originalleinenband Mark 1.25
Unter den in jiingfter Seit fidh mit erfreulidhem Fortfdritt mehrenden Dar-
ftellungen bder islamifdien Unfinge fiir mweitere Kreife nimmt diefes Bud
eine ganj hervorragende und befondere Stelle ein”

R Geyer, Wiener Beitidrift il die Kunbe des Morgenlanbes,

Die Polarvdlber. Bon Dr. . Byhan, bteilungsvorftand
am Mufeum fiie BVilferbunde, Homburg. 148 Seiten mit ca,
200 Ubbildbungen, 2 Karten. In Originalleinenband Mark 1.25
pan infirubtiver und verhidlnismagig reidyhaltiger Darftellung fiihrt der
Berfaffer die BVolfer ded hohen Nordens in ifhrer materiellen und geiftigen
Kultur vor. . . . Die Tafeln enthalten etia 200 gut ausgemablte Abbil:
dungen nady den beften Borlagen. ... Solde allgemeinverfiandlichy und
lesbar gehaltenen und die dod) wiffenfdhaftliche Berlaflichteit mwakrenden
Sdyriften wie diefe fonnen der Vilferfunde nur niif: <EY

lid fein.” [ ®lobus.
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Dunvejdlitten, Ditjaten. Aus Byhan. Hundeanipannung, Jutr.
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Staatsbiigerbunde. Bon Geh. Rat Prof. . Bernheim.
112 &. Jn Origiralleinenband Marf 1.25
£ Der befannte Greifswalder Hiftorifer will feine Lefer su felbjtdndigem Urteil =

£ uber die Burgervedhte und :=pfliciten fithren, fie befannt madjen mit den E
£ flaatérechtlichen Gigenfdiaften des mobdernen Staates und den fidh daraus =

ergebenben Konfequengen.

s
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Politit. Bon Prof. Dr. Fr.Stier-Somlo. 3. Aufl. 170 S.
Sn Originalleinenband Mart 1.25
(31 grofien Siigen, ftets bdie hiftorifhen Sufammenbinge herausarbeitend,
qibt es dDie Grundlinien einer wiffenjdaftlichen Politif, und in feffenbder
Weife ziehen am Lefer die Gtundprobleme ber fitr jede politijdhe Bildung =
unentbehrliden Stantslehre voviber... Wlle unfere =
Beit bemegenden politifhen Fdeen fommen jur Sprade.” =
Commeniusblitter fiir Bollserziehung.

Cinfiihrung in die Redytswiffenfdyaft. Bon Profefjor Dr.
G. Rodbrud. 2, Aufl. 153 Seiten. In Origh. M. 1.27

a3n einet Seit, in der man mit Redit biirgerfundlide Kennt
niffe su einem wefentlichen Beftandteil unfever allgemeinen Bildung 3AHlt,
ift ung eine Cinfithrung in die Reditdwiffenfdiaft befonders willfommen. . .
€8 witrde ju weit fllhren, hier eingehend die Fille der in diefem
Bude enthaltenen PVrobleme aufjusiblen. Wir nnen nur
winfdyen, daf e8 von vielen gelefen wird.”

Deutjde Beamtenzeitung.
nfere Geridyte und ifre Reform. BVon Prof. Dr. IW. K7 d.
= 171 Geiten.  In Originalleinenband Marf 1.25
JCin pradtiged Bladlein, das Wefen und Aufgabe unferer Ge:
ridte gemeinverftandlicdh) davfiellt und ju den Reformfragen in fo treff:
lidhev, ibergeugender und fadlider Weife Stellung nimmt,
baf id) e8 im Jntereffe ded Unfehens und beven Organe gerne jedem
Deutfden in die Hand geben mdchte.” Das Redt.

Die deutfdhe Reidysverfaffung. Von Geh. FRat Profefjor £
Dr. Pbh. 3 orn. 2, Aufl. 128 Seiten. Fn Originalband M. 1.25 =
,Die vorliegende gemeinverftdndlidhe Schrift ded Hervorragenden Bonner =
Redytsgelehrten madit den Lefer in leidhtfaflidher, Elarer und=
pragnanter Darftellung mit dem Wefen der deutjchen Reichs:
verfaffung befannt .., AR willfommene Beigabe ift dem fehr ju em p:
fehlenden, vom Verlage vorzliglidy ausgeftatteten und preismwerten
Sdyriftden ein furger {lberblid Uber die Qiteratur des Meidysftaatsredhts
angegliedert,” Qiterarijdes Jentralblatt

B e e e e m
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£ Unfere Marine. o, Bizeadmiral H. Kivchhoff. 119, 2
= mit 7 Tafeln und 5 Karten. JIn Leinenband Marf 1.25 =
£ Gine furje und tiberfichtliche Cinfithrung in bag Wefen und den Wirfungstreis =
£ ber Marine, als einer der widitigiten Staatsanftalten. Shre Borgefchichte, =
£ ihe Werbegang, bdie Giliederung ju Lande und jur See, die Crgdnsung des =
Offiziers: und des Mannfdaftsftandes, die Cntwidlung des Materials, die =
£ Uufgaben der Marine im Srieden und im Kriege.
un;’ctc Rolonien. uon Gouverneur Dr. . Sdhnee , Min.
Dir. im Kolonialamt. 196 Seiten. Jn Original(bd, M. 1.25
(Der Lefer findet hier vor allem dag wom wirthaftlichen Gefichtspuntt
Wefentlicdhe, aufamtli dhes Material gegrindete Angaben {tber den
gegenmdrtigen Stand bder Befiedelung und der Plantagenwirtichaft, des
Bergbaues, des Handels und der Cingeborenenproduftion, des Cifenbahn:
Baues, der Finangen und der Bermaltungsorganifation unferer Schusgebiete.”
Deutides Kolonialblatt.

£ Die Haupttheorien der Dolbswirtfdaftslelre. Lon Prof.
EDr. ©.@pann. 2 Aufl. 156 S. In Leinenband Marf 1,25

(Die fleine Schrift {heint mir juden wevtvollften BVerdffent:
lihungen der ja im tbrigen rithmlich befannten Sammlung ju gehdren,
Jbre Hauptbedeutung liegt in der Anwendung der dogmengefdhidhtlichen
Methobde . . . dieje Methode bat den Borteil, das Verftandnis fur die velative

Bereditigung der eingelnen Theotien in ihm [ebendig su madien und ihn damit =

ugleich anjuleiten: immer wieder von der Wirklichteit und ihren Problemen

§ elber quszu gefen,’ Akademijde Blitter.
£ Cinfiibrung in die Dolbswirtfdaftalehre. 3o, Prof. Dr
EW Wygodzinsfi 154E. Sn Originalleinenband M. 1.25

Diefes treffliche Birchlein ift Fein Lebrbudy, fondern eine anfdhaulidye leben
dige Darftellung im Gange der oolfswirtichaftlichen Produftion und ihren
Berhaltnis jum Staate. Ghitererseugung, Giterverteilung und Giiterver:
wendung, diefer gejdloffene Kreis der Wirt{chaft, in dem Anfang und Cnde

sufammenitofien, gibt den NRahmen der Darjtelfung, die vor allem die Be

siehungen der Voltdwirt{chaft sum Leben unjerer Seit Havsulegen weif.’
Dresdner Anjzeiger

z Doltswictfdaft und Staat. 1o, Prof. Dr. €. Kinder-
Smann. 128 @eiten. In Originalleinenband Marf 1.25

S 3n feiner allgemeinverftandlichen £l a v e n Darftellung gibt das Buch einen
S Ginblid in die Mitarbeit der Bolfswirtchaft an faatlichen Sielen, vor allem
= im Ctatdwefen und in die Mitwirhung des Staates an dor voltswirt{chaft:
= lidien Tatigeit.” Deutjde Literaturseitung,
Z Die Srofftadt und ifre fosialen Probleme. BVon Prof. Dr.
U Weber. 148 Seiten.  In Originalband Mark 1.25

E Lineinterejjante Cinflbring in bie fozialen Probleme der
= Grojjtadt, deren Studium weiteren Kreifen nur empfohlen werden fann, Jn
Sleidhtlesbarer §ovm legt der Autor die Fulturelle und foziale Be:
= deutung der modernen Grofftadt dar und fithet ung nad Betvadhtung des
Familienlebens in die eigentlichen fosialen Probleme ein,” Boltawirtidaftl. BI.
R
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Der Mittelftand yno feine wirtjchaftliche Lage. Bon Synditus
Dr. 3. Wernide. 122&. Jn Originalleinenband M. 1.25
o et fich iiber Lage und Statiftit des Mittelftandes, feine Forderungen, feine
Sufunftsausfiditen, feine Entwidlung sum neuen Mittelftand und zahlreiche
andere widhtige Probleme untervichten will, dem gibt diefes praftijdhe Biich:
lein evioiinfdhten uffchiug .. .» Whin. Die Hilfe.

Die §rauenbewegung in ifren modernen Problemen. Von
Helene Lange. 2 Aufl. 156 Seiten. Gebunden M. 1.25

28t fich Flax werden will iber den organijdien Sufammenhang der modernen
Srauenbeftrebungen, {iber die man fo leicht, je nadh sufdlligen Grfahrungen,
hier juftimmend, dort verdammend, urteilt, ohne fich su vergegenmwdrtigen,
Dafi cine die andere vorausfesit, eine mit Der anderen in den gleidhen lehten
Urfachen sufammenfliefit . .., der greife su diefem inhaltsreidhen,
trefflid gefdriebenen Bude.” Glijabeth Gnaud-Riijne. Sosiale Kultur.
Soziale Sduglings- und Fugendfiicforge. Von Vrivat:
Dogent Dr. A Uffenheimer. 172, Fn Orighd. M. 1.25
;&8 it unmdglich, den auferordentlid teid en Jnbhalt des vor:
liegenden Banddhens auch nur gang Fury angugeben. Jmmer wieder mufite
idy beim Lefen die Gefdhidlichteit des Verfaffers bemwundern, das fo
grofe Matevial diefer Fragen auf fo engem Raum unterzubringen und dabei
in einer Form und ilberfichtlichteit, wie idy fie felten fo Har im Aufbau und
populdr in der Darftellung antraf.” Dr. Steter. Dev Urst ald Crsieher,

ZOOLOGIE UND BOTANIK
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Anleitung 3u 3o0logifden Beobadytungen. TVon Prof.
Dr. §. Dabhl 160&. m. jablr. Ybb. In Originallbd. M. 1.25
an Feinem der bis heute erfchienenen Bilider war in hinreichender Weife
hervorgehoben, auf weldhe Puntte e8 bei einer quten Beobadhtung in erfter
Linie anfommt. Das vorliegende Biichlein seiqt uns nun, wie man 3oologifch
beobadhten mufi und wie man feine Beobadhtungen unter allgemeine Ge:
fichtspuntte bringen und gleidhfam in ein Spftem einveihen Fann... Bur
Beobadhtung aller diefer Crjheinungen gibt uns der Verfafjereinetreff-
lidyeAnleitung und exflirt alles durdy zahlreiche gediegene Beifpiele.
Oiterr. Forft- und Jagdzeitung.
Der Tierkdrper. Von Priv.-Doz. Dr. Cugen Neres -
heimer. 140 @, mit zahlr. Abbildgn. Sn Originallbd. M. 1.25
,Der Berfaffer gibt nidht et eine trodene fyftematijhe Aufzdhlung und
Befdyreibung der verfdhiedenen Tierformen, fondern fein Streben geht dakin,
Diefe feinen Lefern aus ihrer Entwidfungs: und Lebensgejdhichte ju ertliren,
su seigen, welden Einfluf die umgebende Welt auf deren Bau ausgeibt
und welde Begiehungen fidh daraus swifden Tier su Tier, su den Pflangen
und der ubrigen lebenden und nicht belebten Matur evgeben muiffen.”
Aud ber Heimat

SRR A g
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= Die Sdugetiere Deutfdhlands. Bon Priv.2Dos.Dr.Hennings.
(AN &8 — 174 Seiten mit zablreichen Ab-

W (e bildungen u. 1 Taf. In Original-

leinenband Marf 1.25

»Diefe Cigenfhaften ju wiicdigen,
fheint uné der Werfaffer ded vor:
liegenden Biichleing befonders berufen
ju_fein, benn er vereint die gany
gediegenen RKenntiffe des Soologen
mit dem liebevollen Blide des Natur:
freunbes, der ein rein ideelles Tntereffe
hat an ber Crhaltung unferer Tier-
welt. Cr unterldft ‘8 aber danchen
nidit, ftets audy deven wirtfdaftlice
Bedeutung voll ju wiirdigen. So
find die in unferem Bindden ge-
gebenen Sdyilderungen nidht etwa
trodene  joologifie Bejdreibungen,
fondern aud dem vollen Leben
gefdopfte Maturbilder, die in
gleidher Weife den Forfder wie Laien,
den Fager wie den Natwrfreund feffeln
werden.” Forite und Jagbseitung.

Anleitung 3ur Beobady-

' tung der Dogelwelt, Bon
Futterglode. Aus Btmmer. > ; : . g
el v Prof. Dr. immer. 134 S,
mit 5 Tafeln und zable. Y6b. Sn Leimenband Marf 1.25
#€in biibfdes Bud, um mit der Natur umgehen ju lernen! Berfaffer
gibt die Hilfsmittel an, und jwar die Literatur wud die event, Snftrumente, die
notwendig find, gibt Ratidhlage fiir Crfurfionen und fdhildert bann das Wogel-
leben im Kreislaufe des Fahres. 3 folgen dann Audeinanbderfesungen iiber
Mittel, die das Beobadhten erleidtern, iiber Sammlungen, und die beiden
leten Kapitel behandeln die Frage ,Was Fann man am Bogel beobadyten 2"
und ,Bogelbeobadytungen im Auslande’’, Naturivifienicdaftl. Wodyenfdrift.

o Dad ift wieder einmal eined jener Biider, wie fie uns not tun,
die unendlih viel wertvoller find ald langatmige und. langweilige Ab:
fdriften von Ctifetten verftaubter Mufeumebalge,”

Mitt. iiber die Vogelwelt.

Das Sdymarofertum im Tieereidy) und feine Bedeutung fiir
bie Artbildung. Bon Hofrat Prof. Dr. L v, Graff. 136 Seiten
mit ablreichen Abbildbungen. Jn Originalleinenband Mark 1.25
p e fdhon vielfad) behandelte Stoff findet Bier von einem Meifter wiffen:
{haftlider Forfdung eine ausgezeidhnete Elave Darftellung, wobei be:
fonberd die allgemeinen %ragen, foreit e der befdyrantte Umfang geftattet,
eingehend Beriidfiditigt werden.’ Brof. Dr. Hefle. Dionatshejt f. b. nat. Unterr.
L T T e e T T T T T L L T L LT L L L
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£Tier» und Pflanzenieben des NMeeres. Bon Prof. Dr.
EU Nathanfobhn 134 Seiten mit einer farbigen und gwei
{chmarzen Tafeln jorwie zablr. Ubb. In Originalleinenband M. 1.25
L, ,€in fehr guter und juverldffiger
Nberblid iiber bad Leben des Meered, Ver:
_ faffer befpridht jundchft die Werteilung der E
- Organidmen 1m Neere und die Entdedung =
der Tieffeefauna; fondann geht er auf die =
Methodif ein, wie eine Kenntnig diefer Or:
ganismen ju gewinnen ift. €in weitered Ka:
~ pitel befdhdftigt fidh mit dem Bau und den
= Anpaffungen der Meevespflangen, mit den
¥ = QeBer%éBebinggx)xtngen und der eren?)meife ?er

Lo on. Ihwebenden Meeresflora, mit der Organifa:
Fon SRS tion der Meevedtiere und ihrer Lebensiweife
mt der Entiwidlung und den Wanderungen derSeetiere.” Taturw. Woden[dt.

= Anleitung 3ur Beobaditung der PAanzenwelt. Bon =
£ Prof. Dr. §. R o f e n. 161 S, mit 3ablr. Ubb. Fn Origllbd. M. 1.25 =
Diefes Budy begnigt fidh nicht damit, dem Lefer eine Reihe von Winken 5
unbd Rezepten jur Beobadhtung det eingelnen Planen oder Pflangenfamilien =
31 geben, fondern e ftellt fich das fdydne Siel, den Naturfreund die P flan jen
verftehen ju lehren in ifrem Kampf ums Dajein und ihrer Stelfung im
Gangen der belebten Natur. Die Darftellung ift fets vom g

biologifhen Gefichtspuntt beherrjdht,” 0308,

Befrudytung und Yerbreitung im Pflans
aenreidye. BVon Prof. Dr. Giefen:
bagen. 136S. mit %ablreichen AHD,
Jn  Originalleinenband Marf 1.25 g
#Der-Berfaffer hat ed mit Crfolg verfudt,

ein tiefeved Werftandnis fiir das Cntiwid: k

U
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lungsproblem im Pilangenreidye in feinem
= Sujammenbang mit der Befruditung
£ und Bererbung ju weden. .. Die Yrt
= der Darftellung wird bag mit guten
= Abbildbungen verfehene Budy jedem
= fiir Naturwiffenfhaft Jntereffierten
Sju einer angenehmen Reftire
SEmadien.” gritglings Landwirtidajtl. Seit.

|
3

Mardantia polymorpha, Ausd Rofen.

= Pflanzengeograpbic. Von Prof. Dr. P. Graebner. 160 S,
it zablreichen Abbildungen. In Originalleinenband Mart 1.2
(it einer wahren Sunftfertigbeit find hier auf dem fo engbe:
grenjten Raum die Pflangengeographie und die ihr innigf verfnipfte %or:

Smationsbiologie untergebracht worden. Fept ift jedem Menjdhen hinreidhend

= Gelegenbeit gegeben, fidh in Kiirge iiber das in Rede ftehende Gebiet su otien:

S fieven,” ®lobus =

ST AT L LR R R A O S
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- Eeinen guten {iberblid iber dag audgedehnte Gebiet her SKepptogamen: E

gmmmlmmmmnnmumumllmmnmlmnmlu|nm|m|||mmummm|vun|mnmmnmmuumm
£Phanerogamen, (Blittenpflanzen).
£Bon Profefjor Dr. €. G i | g und Dr. s
ENMufdler. 172 Seiten mit 306[1'\.
£ Ubbildungen. Sn Driginalbd. M. 1.25 |\
» et died 172 Seiten ftarfe Bandden gez
lefen, wird den Beiden Berfaffern volle An-
etfennung jollen miiffen, Daf fie ed verftanden,
Sauf fo befdyeanttem Raume das gemwaltige
= Gebiet der Phanerogamen fo uberfichtlich
Sund erfdydpfend ju bebandeln. Auf eine
Sturge Ginleitung fiber die wefentlichften Ge-
£ ficdhtspuntte der mobdernen Pflanzenfunbde, die
E@efd)led)ts‘oerbdlmiife, Befrudhtung, Frucht
Eund Samenbildung bei den Blittenpflangen
= folgt die Edilderung der bedeutenbditen B
£ milien bes Phlangenreiches nicht nur der ein- Q@
= beimifden Flora, fonbdern aus allen Gebieten ; \ )
Eder Crde, foweit es fih um RNus: oder
£ Argneigemidife Bandelt ,,. Da auch bdie
£ Sierpflangen beriidfidytigt find, eignet fidh
S0as Werkdhen insbefondere audy fiir Gt
Blumenliebhaber jeder A, Cnoiphitiige Crdjidee an einem
Deutjde @ﬁrtnuzgdmngl Youmaft. Mus Graebner.

Rryptogamzn (Ulgen, Pilze, Sledyten, Mooie und Sarnpflangen).
EProf. Dr. M bius. 168G, mit gable. AL, JIn Orighd, M. 1.25 5

£, Diefer Aufgabe Kot fih der Berfaffer in anerfennungémerter Weife 2
Suntetjogen. IWas er auf den 168 Seiten deg Budies bietet, gibt nidyt nut E

38
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= funbe, fondern ermdglidht dem Laien audy, fidh in einem Heineren Gebiet die
Serften Kenntniffe angueignen, auf Grund deten er dann mit Hilfe von ausflihr:
licheren Qefyrbiichern fich mweiter einatbeiten fann.” . inbau, Deut{de Literaturstg.

Die Siifwafferflora. 2on Prof. Dr. H. G 1 . Sirfa 160 S,

'

Emit 3ablreichen Ubbildungen. Sn Driginalleinenband Mart 1.25 2
=Die Lebensbedingungen bder Bafferpflangen find fite den Biologen von Fervor: =
Sragendem Fntereffe. Denn bei ihnen finden fich infolge der befonderen Lebens:
= bebdingungen hodhit eigenartige Cinvidytungen, die fich won denen der Feftlands: =
Eflora wefentlich unterfdieiden, Tn den Bau und die Sunftionen diefer ver: S
Ejdiedenen Pflangentnpen einufitfren und ju ihrer Beobadytung anguleiten, =
Eift die Hauptaufgabe, die fich Berfaffer diefes Binddyens geftellt hat.

£Die Bakbterien und ifyre Bedeutung im prabtifden Zeben, =
Bon Prof. Dr. H. Miehe. 1468, m. zably. Abb. Sn Orighd. M.1.262
=,,@siﬂbal')etbem%ucbe%erbteitunggumﬁnfd) en, namentlidh ift es Z
= Lanbdiwirten, fetner den ?Raf)tungémittelgemetbetreibenben, Hausfrauen und =
EMittern, fowie Lehretn febr su empfehlen: audy diirfte e fidhy als unterla3e§
S;u Bortrdgen in Sorthildungs: und Ahnlidhen Sdyulen vortrefflicy eignen. £
EDie Beidhnungen find Har und beutlich, und trof der guten Ausftattung ifts

L

‘ Eber Preis billig,” RLiterarijdes Bentralblatt fiir Deutichland E
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£ 3immer- und Balfonpflanzen. Von Stavt. GarteninfpeftorZ
EPaulDannen b et g. 2. Auflage. 171 Seiten mit sablreidyen 2
E90bbilbungen und 1 Tafel. In Originalfeinenband Mark 1.25

Jidt der Maturwiffenfdaftlier, fondern ber praf
tifdhe Ghrtner ergreift Das Wort und lehrtuns feine
EQunftgriffe und Hanbdfertigteiten. Uber der Berfaffer iftE
£ qudy der afthetifd) gebildete Stichter, dem 8 nidht auf die Crjielung botanifd) =
merhoiirdiger odet feltenet Sudyterfolge anforumt, fondern der immer wieder =
betont, daf die Blumenpflege cin Stid Kultur unferer Wolnung im Jnnemn =
wie nady aufen darftelle. Das Buch fei jedem Blumenliebhaber gelegentlid)
emypfohlen.” sBiidagog. Reform.

Hnfer Garten, BVon Garteninfpeftor Frip 3abhn. 151 &.
Mii zablreichen Abbildungen. In Originalleinenband Mart 1.252
Xn einer Seit, in der die Gartenftadtbewegung immer melr an Boden ge:=
foinnt, in et man immer mehr dagu itbergeht, den Wohnhiufern audy Heine=
Girtdhen beizugeben, wird dies Hiabjde Buchlein eines erfahrenen Praftifers =
bankbare Aufnahme finden. Man merft ed ander Darftellung,
bafi fie aus dem praftifdhen Leben entftand Sie qibt
£ allen Gartenbefitern und foldyen, die s wetden wollen, getabe das, was fieS
£ fiber bie Unlage, Unterhaltung und Pflege des Gartens wiffen miffen, um
£ fidh ein behagliched Gartenheim zu fchaffen ... . Bejonbers fei nody hinge:
£ wicfen, dag der Berfaffer ftets audy auf jene Rudficht nimmt, die nur be:
£ fdhedntte Mittel fir ihr Gdrtchen sur Berflgung haben, So wird das Bud)
reiden Segen fiften. Beitidriit fiic Obft= und Gartenbau.

Don der Hade sum PAug. Bon Profefior Dr. €. Habhn.

113 @eiten. In Originalleinenband Marf 1.25
Seit dem Haffifdhen Werke von Hebn, Haustiere und Kulturpflangen, ift die
Wiffenfchaft tber unfere fritheven lindlichen Wirt{chaftéverhdltniffe weit vor-=
gefdhritten. @8 ift Deshalb an Der Seit, eine Darftellung det einfchldgigen =
Gragen nach dem heutigen Stanbe der Gotfdhung fliir weitere Kreife ju geben, =
. umfomebht, alé e8 fich hier um Probleme handelt, die S
audy fire dag Verftdndnis unferer heutigen =
agratijdien Suftdnde von grof: =
: _ ter Bebeutung find,

“
I
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ANTHROPOLOGIE /HYGIENE
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Zebensfragen, Der Stoffwedhiel in ver Matur. Bon Prof. 3
Dr. § . Ahrens. 169 Seiten mit AbHild. Sn Orighd. M. 1.25 =
= BWiffenjhaftlich und populdr jugleidh) su dreiben ift eine Kunft, die nicht =
S vielen gegeben ift. Ahrens hat fich als Meifter auf diefem Gebiete=
£ evwiefen. Audy die vorliegende Schrift jeigt die vielen Vorziige feiner Haren =
= Darftellung und padagogifdien Umfidht. Ohne befondere Kenntniffe voraus:
Ejufehen, behandelt er die demifden Erfdieinungen des Stoffwedyfels und =
= befchreibt die Cigenfchaften, Bildung und Darftellung unjerer Nahrungs: und
= Genufimittel. Das Budh fann aufs befte empfohlen werden”
Chemiter Feitung.
Gefundbeit und Lebenstlugheit. Von Geh. Sanitdtsrat 2
Dr. ®. Paajdh. 104 S. In Originalleinenband Marf 1.25 2

=Diefes Budhlein midite feinen Lefern in allen Fragen, die unfere Gefundheit =
Sangelen, ju einem felbftdndigen Urteil verhelfen. Snsbefondere mdchte 8 =
Seine Unleitung geben, unferen feelijhen Gunktionen audy auf dem Gebiet =
Sdidteti{der Firforge die Vorhertjdhaft ju fihern und den Begriff Gefundheit =
Sin hoherem Sinne ju faffen, als es der Tagesgebraudy mit fidh bringt,

£ Arznei- und Senufymittel, ivre Segnungen und Gefalren, Von
= Prof. Dr. F. Miller. 152 Seit. m. gahlr, Abb. In Orighd. M. 1.25 £
£ Gerade heute, wo einerfeits die Crforidhung neuer Heilmittel die grdften
ECrfolge erjielt hat und anbererfeitds Das Kurpfufhertum aller Spielarten
£ Qeben und Gut bedroben, ift eine auffldvende Schrift Wber die Wrsneimittels
Zlefre von Widstigheit. Nady einem furgem hifforifdhen RdOlic, lent der
Lefer die widtigiten Arsneifioffe Fennen und im BVergleid) dazu Nuken und
Gefahren unferer Genufimittel. €3 jeigt fidy, daf swifdhen einer ,natinlichen”
Heilmethode und der Methode der Schulmedizin Fein lUnterfdhied befteht,
fofern die Behandlung auf wiffenfdhaftlichem tUnterbau beruht.

Der menfdlidie Organismus und jeine Gejunderhaltung,
Bon Oberjtabsarzt und Privatdogent Dr. . Menzer. 160 S,
mit zablreichen Ubbildbungen. Jn Originalleinenband Marf 1.25
JCinfoldertreuer Natgeber if das vorliegende Biichlein. Fn meifter: =
haft Elarer Darjtellung, durd jahlreide Abbildbungen unterfiipt, =
qibt 8 feinen Lefern zunidhit einen tiefen Ginblid in den Aufbau und die = .
£ Xeijtungen des menfdylichen Kdrpers ... Nadydem wir auf diefe Weife den =
= menfdylidhen Organidmus fennen geletnt haben, werden wit in einem weiteten =
= Kapitel in die Kranfheitsurjachen und ihre BVerhitung eingeflifet, wober 3
= befonbers die allgemeine Hygiene der Lebendmweife erdrtert wird . ... All diefe 3
£ Ausfuhrungen aber find fiit unfer Wohl von grundlegender Bedeutung, daf El
wir dag Budhlein in jedem Haufe wiffen mdchten.” Ratur und Kultur. S

Zeib und Seele, BVon Profefjor Dr. H. Boruttau 1283,

Emit zablreichen Ubbildungen. Bgl. S, 6.
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Das flervenfyfiem u. 5. Schidlichleiten b. tigl. Lebens. Bon S
Prof. Dr. P. & oy u ft e r. 137S. m. 3ablr. Ybb. In Origh. M. 1.25
# D08 votliegende Birchlein enthilt fedhs ausdgezeidhnete Elare Bot:

dge. . .. @8 behandelt nady einem Jberblict (iber den Bau und die Funttionen
Ebes Jervenfpftems die Schddlichfeiten, die dasfelbe treffen Ednnen, fernet'g
die Wirfung der Gifte, insbefondere des Tabaks, des Nlkohold und beslmcrz'g
phiums, die Bebeutung der Unfdlle fiir das Nervenfyitem, die Cinmirfung =
geiftiger Vorgdnge auf Firperliche Funftionen und fchlieglidy die Folgen der=
geiftigen fibetanftrengung.” Qiterarifdes Zentralblatt fiir Deutihland.

Unfere Sinnesorgane u. ifre Funftionen. Bon Pris.-Dez. Dr.
med. et phil. €. Mang old. 155&. m. 3able. Abb, Sn Orgbd. M. 1.25
£, Die Anotomie und Phyfiologie der eingelnen Organe, bie wichtigften Theorien
Suber die Wirkung der Reize auf die peripherijhen Teile und uber die 1lm:
Efefiung diefer Reize in Empfindungen in den sentralen Sinnedorganen werden
Emausdgeseidhnet tberfichtlich und Elarer Weife vorgefliihrt=S
EModge das Buch, dag ein weiterer gldngender Beweis ift firE
Eden Wert der Sammlung, redst viele Lefer finden, ihre Mibe wird reidh [1 hE

belolnt werden.” Sonrad Holler. Pidagog. Reform. =

Stoffwedyfel und Dibt von Gefunden und Kranken,
Bon Gely. Mebizinalrat Profefjor Dr. €. A. Cwald. 1928 Seiten
mit Abbildungen. In Originalleinenband Marf 1.25

= Gwabrungsfragen befdydftigen heute mehr denn je die Welt, Nody immer wogt
= ber Kamypf swifdien den Unhingern der SleifchEoft und den Begetariern. Da
Emwird diefes Bandchen einer erfien Uutoritdt bejonders willfommen fein, S
=Dbad bdie neueften Crgebniffe der Erndhrungslehre und Didtetit darftellt und =
Sin dag Berftandnis fitr dag Wefen unferes Drganismus, feine Funktionen und =
Efeine Krankheiten einfilrt.

Die Doltstrantheiten und ibre Bebdmpfung, Bon Prof.
Dr. B. Rofenthal 168 Seiten mit zahlreichen Abbildungen
Jn Originalleinenband Marf 1,25 .

,Da die Beteiligung im Kampfe gegen die BVoltsfeuchen Pflicht eines jeden
Eiff, fo datf man ein populires Werk wie das vorliegende, weldes in all:
Sgemeinverftdndlider, fadifundiger und eindringlider
= Sorm, ,die Bolstranbeiten und ihre Befampfung” Behandelt, mit Freude
;Bogrﬁﬁen und mit Recht empfelhlen.”  geitiuist . phyjitalijhe u. biditetijhe ThHerapie.

=Die Hygiene des mdnnlidien Gefdleditslebens, Bon
§Prof. Dr. €. Posner. 2. Aufl. 135 . mit Ubbildungen. Sn
Originalleinenband Marf 1.25
=, Der BVerfaffergebitin fehrgefdhidter Weife den tidhtigen Mittelweg =
Sywijden ,5u gelehrt” und ,zu populde”, Die Ausfithrungen find Elatr und=
Epragis, fodaf der Arst den Heinen Band gebildeten Laien watm em p:
Efehlen und aud felbjt RNat daraus fchdpfen Fann, wie er mit feinen Pa:
Etienten diefe heiflen Gragen befprechen foll.” Deutjdge medisin. Wodenjdrift.
ﬁlmmmlllmilnlllllml|||IlllumnnnmmmlllllllIllllllllllllllllllllllllllIlIIIIlllllllmlIlun|u|||||n||||m§
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Gefundbeitspfiege des Weibes, Lon rof. D P. Straf:
mann. 2. Aufl. 184S, mitzahle. Usb. u.3%af. Sn Orgbd. M. 1.252
Das Bandchen will in erfler Linie ein Stbrer fein ju einer gefunden, gwed: =
médgigen Lebensweife. 3 will tber die grofien Gefalhren auf!dten, die be: =
fonders ber Frau bei Bernadldffigung und nidst fadhgemagen Avjtlichen
=Behandlung ihres Korpers Droben und will sugleidh audy wirken sum Nupen
Seiner Hinftigen Generation,

Die moderne Chivurgie fir gebilvete Laien. Bon GebeimratE
EProf. Dr. §. Tillmanns 160 &. mit 78 Abbildungen und 2
Zeiner farbigen Tafel. In Originalleinenband Marf 1,25 5
£,€in Bud wie bas votliegende Fann det Anerfennun gberNtjztes
Smwie der Laien in gleidhem Mage ficher fein. G enthalt genau fo viel, ald =
= ein gebilbeter Laie von dem gegenwittigen Stand ber Chirurgie wijjen muf =
Sund foll, und e Fann, wenn die davin enthaltenen Qefven auf frudytbaven =
=Boben fallen, Dem Kranfen nur Nupen ftiften” £

22
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= Grundfragen der allgemeinen Geologie. Ton Prof. Dr,
=P. Wagner. 140 Seiten. Jn Originalleinenband Mark 1.25%
o0 Furzer gedringter Form madit Berfaffer den Lefer mit den widtigften S
Gebieten der Geologie beFannt, Dabei gebt der Berfaffer aufalle Frage ns
Sein, bie filr die Geftaltung unferer Crdoberflidie widh tig erfdyeinen. Dem=
=Bud) fann man nur weite DBerbreitung in Laientreifen winjden,”

Deutjde Bergwertazeitung.

Die vulbanifdyen Gewalten der Erde. Von Gebeimrat Prof. 5

EDr. . Haas 146 &, mit gablr. AbL.  In Orighd. M, 1.255
E Sntrefflidher Wei { e und unter Beridjidtigung der neueften Qitera==
Etur fihet vorliegenbes Birchlein den Lefer in dag Verftdndnis der vulfanifden=
£ Crfdyeinungen ein. ... Mdge das Bichlein einen vedit jahlveichen Leferfreis
thﬁ“‘ﬂ-" . Gapper. Petermanns Mitteilungen.
£ Die Alpen. BVon Prof. Dr. §. Machatidhef. 2. Aufl. 151 S,
£'m. zabl. Profilen und typijden Land{dhaftsbildern. Geb. M.1.25
=, Der Berfaffer des Werkhens Hat 8 in a u g geseidhneter Weife ver:
Sftanben, aud) den Nidhtfadhmann in die vermidelte TeFonik des Nlpen:
Sgebirges einufithren. Nadh einer topographijdien Befhreibung des lpen:
Sgebietes folgt eine Wirdigung der Klimomobdififationen, e fdhlieft fichE
Sfadlidy ein Ubjdhnitt {iber Wafjer und i3 in den Alpen an. Wucy dasE
= Pflangentleid der Alpen zeigt deutliche Abbingigkeit som Hihenklima, DasE
Eleste Kapitel des Budyes ift dem Menfdhen in den UAlpen gewidmet, ... DasE
SBud) fann jedem Freunde unferes Hodygebirges aufés warmiteE
Sempfoblen werden.” & mwerrs Beit{drift der Gefeligaft fiir Erdbtunde su Berlin. £
Eumuummmnmumunuunmmuunmummumuumunumuuummmmnmnumummmlumu::
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Die Dooenfayase Deutjdylanos. Bon Prof. Dr. L. Milch.
2 Bdnbde 3u je ca. 160 &S. mit gablr. Abbildungen. In Originalz
leinenband je Marf 1.25

Bei der hervorragenden Bedeutung der Bodenjdie Deutjdlands fitr deffen
witt{daftlide Kraft, witd der umfaffende Stoff in drei felbffindigen Biind-
den der Sammlung behandelt. Der erfte vorliegenbde [dyildert von geologifdem,
tedynifem und wirtidaftlidem Gefidtdpuntte ausd die Bildung, dag BVor=
fommen und die Gewinnung bder brennbaren efteine (bed Torfes, bder
Braun= und Steinfohle nd Erdile) fowie der Salje (Steinfalze und Kali:
falze). Den verfdhiedenen Kohlenvevieven forvie den Kalilagerftidten Deutfd:
lanbdg ift befondbere Beadytung gefdentt. Abbildbungen und Profile erldutern
die Darftellung. Ein jweiter, in BVorbereitung befindlicher Band wird won
den Erjen und den Mineralien und fonftigen Gefteinen handeln.

Das Wefter und feine Bedeutung auf das praftifihe Leben. Bon
Peof. Dr. €. Kaffner. 154 Seiten mit zablreichen Abbildungen
und Karten. In Originalleinenband Mark 1.25

Die Heine Sdhrift ift in ElacflieBender Spradie gefdrieben, und der Fnhalt
bietet mefr al8 ber Titel verfpricht. €8 werden nidht mur Naturgefese, auf
denen fid) die Witterungdfunde ald Wiffen{daft aufbaut, fadgemif durdy-
genommen, fondern e witd aud) gejeigt, wie fidy bdie TWetterfunde ald
Bweig der Meteorologie hiftorifdy entwidelt Hat und welden grofen Wert
forgfaltige Aufeidhnungen itber den Werlauf der Witternng fitr dad Hffent-
liche und - private feben befien ... Da man oft nod) fehr irctiitmlidhen
Auffaffungen iiber den Wert der Witterungsfunbde begegnet, fo ift dem Fleinen
inhaltreidien Werfe grofte BVerbreitung ju wiinfden.”
RNaturwiffenjdaftiidge Rundidau.

Das Reidy der Wolken und der fiederfdhldge. Bon
Prof. Dr. €. Kaffner. 160 Seiten mit zablreichen Abbildungen
und 6 ZLafeln. Jn Originalleinenband Mark 1.25

o Bie durd) Verbunfung Wafferdampfe in die Atmofphiave gelangen, wie
die ftfenditigleit gemeflen wird, wie die Bildung von Nebel und Wolfen
vor fidh geht, Davon BHanbelt bev exfte Teil. IMit der Miederfdhlagsbildung
befafit fid) der jweite. Wir haben e8 fonad) mit einem Budbe ju tun, das
dbem Raien wie dem Fadmann in gleider Weife Belehrung
bringen wird.” Siditide landwirtidaftide Seitidriit,

HimmelsBunde. Bon Profefjor Dr. A Marcufe. 135 Seiten
mit zablreichen Abbildbungen. In Originalleinenband Marf 1.25

Nody viele Ratfel im Univerfum find ju [dfen. Aber die Aftronomie Hat
dody bereitd im Raufe ber Sahre tiefgreifende Entdedungen gemadyt und mandyes
Problem aufgehelt. Dariiber will das Bud) Aushunft geben, das fidy durdy
Bielfeitigfeit ded Stoffes und feffelnde Darftellung befonderd ausjeidynet.
Aud dem Inhalt: @eidhidte, Entwidlung und Anfgaben der HAftronomie. Statiftl und
Dynamil ded Univerfume. Einjelbejdreibung der Himmeldtérper (Sonne, FMerlur, Venus,
Erde, Mond, Ward, Jupiter, Saturn, Jranud, Reptun, Heine Planeten, Rometen, Wetcore,
Sternjdnuppen, Tiertreislidge).
T L T T T T T T T T T T T T R P e T T T TSI ‘
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i Die €lebtrizitdt als Zidt- und Rraftquelle.  Bon Pro-
£ fefor Dr. 9. Gversheim. 129 Seiten mit 3ablreichen Ab-
£ bilbungen.  Jn Originalleinenband Mark 1.25
nPeute ift bag Berwenbdungsgebiet der Cleftrizitdt ein fo auBerordentlidhy aus:
edehntes, Daf wohl ein jeder mekyr ober reniger mit ifr in Beriihrung Fommt.
%eébn[b fann man e¢8 danfbar begriifen, wenn aud) dem Laien durd) ein
fo tlar gefdyriebenes Biidylein ein SCinblid erdffnet wird und in grofen
Ritgen die Grundbegriffe der Cleftrotedynif bargelegt werden . .
Die forgfiltig geseidhneten Abbildbungen beleben die Darftellung.”
Elettrotedinijhe Bettidrift.

Horbare, Sidytbare, Elebtrifde und Réntgenftrallen.
Bon Geh. Rat Prof. Dr. Fr. Neefen. 132 Seiten mit ablveichen
Abbildungen. n Driginalleinenband Mark 1.25

»€in vortrefflider Gihrer ift das votliegende Bitdhlein. In vorbild:
lidy tlarer Spradye, von leidterem ju fdwerem anfeigend, werben nadh
einem mehr einleitenden RKapitel iiber die Wellen in vier weiteren Abfdynitten
bie verfdyiedenen, im Titel bdes Wertdens angegebenen Strahlenarten be:
agnbelt, bie histbaren, fidytbaren, eleftrifdyen Strahlen und bie Strahlen ofyne

ellen. Wir werden jeweild mit den widytigiten Crfdeinungen und
Hypothefen bed betreffenden Gebietes befannt gemadyt, fowie in bderen
Nusanwendung fitr die Praris eingefithet, und wir befommen fo einen
Oberblid iiber biefes fdmierige, aber wobl aud inteveffantefte Gebiet ber
Phyfit.” Baea.

Cinfiihrung in die Elebtrodjemie. Bon Prof. Dr. 8. Berms-
bach. 144 Seiten mit zablr. Abbilbungen. Gebunden Marf 1.25

n3n diefem ausgejeidineten Werfden unternimmt & der Autor, jeden,
ber die Grunbdbegriffe der Chemie wnd PHRiE Fennt, mit dbem Gebiete der
Eleftrodemie in feinen Hauptziigen befannt ju madjen. €8 werden junidhit
bie Hauptgefesie der Cleftrijitatslefire und der phyfifalifhen Chemie, bie jum
= Berftandnis der €leftrodyemie nitig find, in anfdaulider Weife, unters
= fhitst durd) gute Beidymungen, vorgefithet und dann das gange Gebiet der
beutigen Cleftrodemie {fizjiert. Hervorjubieben ift, daf der Wutor iiberall bie
neuefte Qiteratur benuft und fomit feine Fithrung dem jiingften Stande biefes
Wiflendymweiges gerecht wird.” BOvfitalijhe Bettichrif,
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Aus Neefen: r
Dirtbare Straflen. =
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Telegraphic und Teleplonie, Bon Telegraphendireftor und =
Dogent F. Hamadher. 156 S, m. 115 Ubb. In Origllbd. M.1.25 £

+Die Ausbrudieife ift Fnapyp, aber Flar; die Ausftatiung ded Werles ift =
ut. Laien werden fich aus dem Budbe m il e [0 § einen (iberblid tber die
intidhtungen des Telegraphen: und Fernfprecibetriebes veridhaffen fdnnen.”
Eleftrotedynijde Jeitjdrift.

Das Lidyt im Dienfte der Menfdyheit, Von Dr. 6. Leim:
bad. 126 . mit 96 Abb. Jn Originalleinenband Mark 1.25

et Kampf um dag Lidht ift eines der widhtigften Kapitel ber Weltgefchichte.
£ Bon der erften Anmwendung des Feuerd als Warme: und Lidhtquelle bis jur
£ Cntdedung der Fernphotographie — mweld) ungeheurer MWeg menjdliden
£ Sdaffens! In welden Gtappen er juriidgelegt wurde, will uns der Ver:
faffer diefes fdydnen Bandbdens jeigen.” Leipziger Tageblatt.

Roble und €ifen. Bon Profefjor Dr. A Binz 136 Seiten.
Sn Originalleinenband Marf 1.25

@8 verdient grdfite Unerfennung, wie diefes enorme Gebiet auf
bem jur Werfligung ftehenden gedringten Raume eine immerhin erfdhdpfende
Darftellung gefunbden, wobei felbfi die gefdidtlihe Entwidlung ber ver:
fchiedenen Snftruftionen beriidfichtigt und fomit eines der widtigjten Kapitel
aud der Gefdhicdhte der Crfindungen und Entdedungen behanbelt wird.”
Deutide Bergwerlsjeitung.

Das BHol3. Von Forftmeifter H. Kottmeierund Dr. F UYL-
mann. 143 &. mit Ubbilbungen. In Originalleinendbd. M. 1.25

Die beiden Verfaffer haben mit diefem Budye ein Wert gefdiaffen, Dad Da
gefamte Wiffen uber den Holzbau, Holgverwertung, Holzhanbdel,
Holzinduftrie in tberfiditlicher unb einwandfreier Weife jur Darftellung bringt.
Dem botanifhen und dem forfiwirtidhaftlidhen Teil wurde ebenfolhe Aus:
fithelicyfeit juteil wie dem Ub{dhnitt uiber die wirt{dhaftliche Bedeutung pes
£ Holzhanbdels, was befonbers hervorgehoben ju werden verdient, Dasd f{dhdn
£ qusgeftattete unb mit eidhem fatiftijchem Material verfehene Werk Fann fehr
empfobhlen werben’ Tad Wiffen fiir Alle.
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Smﬂdy und Molbereiprodubte, ipre Gigeni dhaften, Sujantmens £
Sfesung und Gewinnung. Bon Dr. Paul Sommerfeld g
5140 ©. m. zablr. Ubbildgn. Sn Originalfeinenband Marf 1.95 E
wZtof bed geringen Umfanges doch duferft rei dhbhaltig, ift bag BudyS
nach Snhalt und Darftellung auf einen grofien’ Leferfreis, befonders die Frauenz =
welt, betedinet, und wird nicht nue der Hausfrau, den Schitletinnen in Fort:
bilbungsz, Haushalts: und Sodyfchulen, fondern audy jedemoonInter:
effeund Nupen fein, det flir unfer wertoollftes Nabhrungdmittel Vey:
ftdndnis hat.” Pid. Jeitung

Robftoffe der- Textilinduftrie. Bon Gep. Nat Dipl=Jng.
H. Glafey. 144 &. mit zablr. A6h, n Origllbd. Marf 1.25

nter den Behanbdelten pflanslihen Robftoffen nennen wir: Baummwolle,
lachs, Hanf, TJute, Manilahanf, Kobosfajern, unter den tierifhen
aare, Seiden, Febern, unter bden tinflichen Robitoffen: Glas, =
autfduffaden, Hnftlihe Seide, Banbdurafeiden ufiw. Charakteriftifdye An:- =
fidhten aus den Kolonien, mifroffopifche Aufnahmen einjelner Robitoffe, fomwie =
die neueften mafdyinellen Ginricdhtungen werden im Bilde vorgefithrt. Sp =
diirfte 8 Faum ein beffetes Hilfsmittel geben, fich vafdh und
grundlidy ber dies widitige Gebiet ju unterridten.” i Baumwollinbujtrie,

Die Textilinduftvie. Spinnen uns 3wirnen. Bon Gebh. Rat
H. Glafey. 122 &. m. zablr. UOD. JIn Orighd. M. 1.2
,Dag Béndden bildet gewiffermafien die Cradngung ded dufierit bei

411ig aufgenommenen Bandchens desfelben Berfaffers. ... Sp dieft
edfaumeinbefferes Hilfsmittelgeben, jich rafch und griind:
lich iber diefes fiir Deutfhlands Wirtihaftaleben fo wichtige Gebiet ju unter:
vidhten. Das fdhmude Bandchen witd feiner Aufgabe in hervorra genzg
bem Mafe geredht.” Textilarbeiter- Jeitung.

Die Textilindufric, Derjtellung tertiler Flachengebilve. Bon =
®eb. Reg.-Rat Dipl.-Sng. H. G la fey. 171 Seiten. ¥n Ori-
ginalfeinenband Mart 1.25

= Unter Berwendung jabhlreider Abbilbungen wetden bdie Fundamental:
E begriffe der Tertilinduftrie: Silsen, Flechten, Kidppeln, Weben, Netien und =
= Wirken erldutert. €8 wird gejeigt, ie unter Unwenbdung diefer Urbeits: =
= vetfabiren Ddie eingelnen Erjeugniffe hervorgebradit mwerden unbd weldhe
tedynijdhen Hilfsmittel hiersu etforderlich find,”

 Unfere Rieidung und Wéfde in Herfteltung und Hanbdel.
£ Bon Direftor B. Brie, Prof. P. Sdulze, Dr. & Wein-
berg. 136 Geiten. ¥n Originalleinenband Marf 1.25

«Dies Werkden gibt Fn a pﬁ und dbod umfaffend in fliefender und
= leidyt faflidher Gorm einen Uberblicf fiber die Textilinduftrie, fibet Robftoffe
= der Tertilivaten, Fabrifation und Hanbdel, iiber Konfektion im Befleidbungs:
= fady, Seiden= und Wfdhefabrifation und zhanbel und endlich fiber Mobdeartitel,
S wie Hitte, Handidube, Schirme, Pelzwaren ufw. ... Iy empfehle das
SBudgans bejonders firdie genannten Sdhulen.” Beitidyr ¢ gewerbl.iinterr,
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Derzeidynis Aaturwiffenfdyaftlidye
Bibliothet fiir Fugend und Volf
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Derzeidinis fhdnfter Seftgefdente

aus allen Wiffensgebieten

Derzeidinis der €xburfions- und -
Hausbiidyer fiir Naturfreunde

Auswabl pddagogifder und fady-
wiffenfdyaftlidyer Werke

Derzeidynis der Lehr-u. Gilfsbiidyer
fiir 3. naturwiffenfdyaftl. Unterridyt

Dzramd)ms berzebra u.5ilfsbud)zr

Diefe Derzeidniffe ftehen unentgeltlidy und poﬂfnj 5ur Dcr{t’i_gnm
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PNNI8S Aaturwijfenjchajtliche Bibliothe? pypapyg

das Siiwafjer-Aquarium. Yon . BHeller,

»Diefes Budy ift nicht nur ein unentbefrlider Ratgeber fiir
jeden 2quarienfrennd, fondern. es madyt vor alfen Dingen feinen Sefer
mit den intereffanten Dorgdngen aus dem Seben im Waffer befannt. . "

Bayer{de Lehrerzeitung.

Reptilien: und Umphibienpflege, Don Dr. P. Krefft.
nDie einheimifdien, fiir den Anfanger unddft in Betradyt Pommen.
den Arten find vorziig id) gefdyildert in besug auf ebensgemohn.
heiten und pﬂegebebﬁrfnii;g, — dle fremdlandifhen @errarientiere
nehmen einen fehr breiten Ranm ein.# Q. Kr.  Padagogifche Reform.

Die Ameifen. DHon B, Diehmevyer.

,,Dithmeyer ift allen Ameifenfreunden als befter Kenner befannt,
Don feinen Bildern fann man fagen, daf fie vom erften bis zum lefzten
Wort der Uatnr geradesn abgefdyrieben find.”

Thilringer Schulblatt.

Die Schmarotjer der Alenfchen und Tiere. Von Dr.p. £ inftow,

»Es ift eine unappetitlidye Gefellfhaft, die hier in Wort und Bily
vot dem Sefer aufmarfdiert.  Aber gerade jene Parafiten, die unferer
Criftens abtraglidy find, gerade fie verdienen, von ihm nad Form und
Wefen gefannt 3u fein, weil damit der erfte wirffame Sdyritt ju ihrer
Befampfung eingeleitet ift.# K. Siiddeutiche Apotheler-Beitung.

Unfere Waiferinjeften. Hon ®Georg Ulmer,
Siir Sreunde des Waffers, fiir Siebhaber von Aquarien ift dies
Bud) gefdyriebenr. @s bietet eine Sille von Anregungen und wird

den Lefer veranlaffen, felbft hinauszuziehen in die Zlatur, fie mit eigenen
Augen 3u betradyten.

Die mifroffopijche Kleinwelt unferer Gewdffer. Eine
Einfiihrung in die Waturgefchichte der einfachiten £ebensformen
nebft furzer Anleitung 3u deren Studium. Don &. Reufauf,

»2lur wenige haben efne Abnung von dem unaeheuren Formen:
reidtum und eine andy nur anndhernd ridtige Dorftellung von dem
Wefen jerner Mifroorganismen, die unfere ®ewiffer bevolfern. Als
ein Sdliiffel hiersn wird das vorliegende Bandcyen vorjiiglid) geeigs
net fein. .., 4 Deutfdhe Feitung.

2Iusbervotgefdﬁcfyteéetpf(amenme[t.vonDr.m.Gothan.

An einer folden allgemeinverftandliden Einfithrung in die Ges
fdhichte der Dflanzenmelt fehlte es bisher. Der Derfaffer befpricht zus
nddft die geologijchen Qirunbbegriffe, geht dann auf ofe Art der Er.
Raltung der foffilen Pflangenreihe ein und {dhildert die Dorgefdyichte
der grofen widitigften Gruppen des Pflansenteidyes der Jefste und Dorseit.

e
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Aiedere Pflangen. Don Prof. Dr. R. Timm.

23n diefer Weife fithrt das Fleine Biidhlein den Lefer in die
aefamte Welt der fo mannigfaden Kryptogamen ein und lehrt ibn,
fie verftandnisvoll su beobadyten.” Raturwiffenichaftliche Rundidan.

Bausliche Blumenpileae. Don Paul §. § Sculs.

,Der Stoff ift mit grofer llberfidytlichfeit gruppiert, nnd der
@ert ift fo faglidy und flar gehalten, anferdem durd eine §iille von
Slluftrationen unterftit, daf and) der Laie fidhy mithelos juredytfinden
fann. . . ., Dem Derfaffer gebiihet fiir feine reidye, anmutige Gabe
Dant.“ Padagogifche Studien.

Chemijches Eyperimentierbuch, Don O. Hahn

Das Budy will jedem, der Luft sum demifdhen Erperimentieren
hat, mit einfachen Apparaten und geringen Ilitteln eine Anleitung
fein, fir fidy felbft im Raufe die rictigften Erperimente ausjufithren.

die Photographie, DVon . Jimmermanmn,
+Das Budy behandelt die theoretijhen und praftijhen Grundlagen
der Photographie und bildet ein £ehrbudy befter Art. Durd oie
populdre Saffung eignet es fich gan3 befonders fiir den Anfinger.”
LApollo”, Fentralorgan f. Umatenrs u. Sacdhphotogr.
Belenchtung und Heizung. Don J. § Rerding.
+3ch mochte gerade diefem Budpe, feiner praftifdien, dfomo-
mifden Bedeutung wegen, eine weite Derbreitung wiinfden. Hier
liegt, vor allem im Kleinbetrieb, nod) vieles fehr im argen.”
Srantfucter Feitung.
Kraftmajchinen, Don JIngenieur Charles Sdiife.
,Schiiges Kraftmafdyinen follten deshalb in Feiner Sdiiler.
bibliothef, weder an hoheren nod) an Dolfsidyulen, fehlen. Das Biid)-
fein gibt aber andy dem Eehrer Gelegenheit, feine tedimifcyen Kenntniffe
fchnell nnd leicht 3u ermeitern. Monatsidrift fiix KBhere Schulen.

Signale in Hrieg und Srieden, Don Dr. §rig Ulmer.
,Ein interefantes Biidylein, weldes vor uns liegt. Es behandelt
bas Signalwefer von den erften Anfanaen im AUltertume und den Natur-

volfern bis 3ur jegigen Dollfommenheit im £and  und Seeverfehr.”
Dentfche Lehrerseitung.

Seelotiens, Ceuchts und Rettungswejen, Ein Beitrag jur
Charatteriftif der Rordfee u. Niederelbe, DonDr.§. Dannmeyer.

it fiber 100 guten Bildern intereffantefter rt, mit Heidnungen
und jwet Karten verfehen, fiihrt das Budy uns das Sdiffahrtss
leben in anjdhanlider, feffelnder $orm vor Angen, wie es fidy tdg:
lidy an unferen Slufmindungen abjpielt.?  ANgemeine SchiffabrissBeitung.

g Ausflibrliche Projpefte unept_ga;ﬂi;b und pojtfret
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Schonste Festgeschenke

aus dem Verlage von Quelle ® Meyer, Leipzig

Der Sinn und Wert des Lebens

fiirden Menfhen der Gegentvart, Bon Geeimrat R Euden.
3. vollig umgearbeitete Auflage. 13. und 14. Taufend. 192 Seiten.
Sn Originalleinenband M. 3.60

Diebildende Kunftoer Segenmart

Bon Hofrat Dr. . Strzngowsti. 235 S, mit jahlreidhenUbbildungen.
Sn Originalleinenband M. 4.80

Gefchichte der Romifdhen Kaifer

Bon Gefheimrat Profeffor Dr. A v. Domaszewsti. 2 Biindbe ju je
332 &. mit 12 Portrits auf Tafeln in Fiinftlerifdyer Uusfithrung 1. 8 Karten.
Jn Originalleinenband je M. 9.—, in Halbfransband je M. 11.—

Unfere religitfen Craieher

Cine Sefdridite bes Chriftentums in Lebensbildern, heraudgegeben von
Profeffor Lic. B. Bef. 2 Biinde juje 280 S.  n Orighd. je M. 4.40

Preupens Gefdyichte

pon Rudolf Herzng. 384 &, mit 22 farb, und fdhwargen Bildern von
Profefior Kampf. Budfdmud und Cinbandzeicynung von Profefjor
®. Bewe. In Origh. M. 3.40. Borzugsausgabe auf Bitten M. 10.—

~ Mdnner und Seiten

€ffans jur neueren Gefthicdhte. BVon Geheimrat Prof. Dr. € Mards.
2 Bande 640 S. 5. und 6. Taufend. In Originalleinenband M. 12.—,
in Halbfransband M. 16.—

Grofie Denfer

€ine Gefdhichte dev m&flofopf)ie in Cingelbarftelungen. Herausdgegeben
von Privatdojent Dr. €. v, After. 2 Bénde ju je 320 S. mit 8 Portrits.
3n Originallbd. M. 16.—, in Halbfrzbd. M. 20.—
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