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INTRODUCERE

Nimeni nu poate tagadui ci cea mai mare parte din co-
morile noasfre sufletesti, cele mai alese insusiri efnice ale
noasire—in foate domeniile —mai infaiu s'au discreditat, dupa
aceasla s'au parasit si in urma s'au uitat. Pentru ajungerea
in capatul scarii, ne-am grabit, am cerut ajutorul strain de
nevoie, si cerand azi, cerand mane, ne-am pomenit de-odata
slapanifi de palima cersiforiei si a imprumutului: zicala Spu-

ne ca
Cine cere

Nu piere,
Dar nici bine
Nu-i vine!

Am avuf nevoie, n'am avuf, am ceruf, impestrifandu-ne gra-
iul, parasindu-ne portul si uitand vechile dafini ale vielii cas-
nice si obstesti.

Au fost inrauriri strdine ciarora nu ne puteam impotrivi,
dar pretufindeni am aruncat arma din mana si am incheiat
pacea rusinoasd, robindu-ne.

Nu stim care a fost finta Onor. Academii Romane cand a
hotarit punerea la concurs a unei lucriri cu privire la mes-
tesugul boitului la Romani. Banuim insi ci nu poate fi all-
ceva decat dorinfa de a scipa, nu de moarte, ¢i de uitare,
manifestarea poporului nositru in aceastd ramura industriala
$i estetica, si astfel, incetul cu incetul, de a infregi vechea
icoand a individualitafii noastre, care se infuneca si se ster-
ge in fiece zi ce frece tot mai mult.

De va izbufi sau ba, se va vedea.

Incercérile de pana astazi ne pot aduce unele prevesliri.

Dupé cunostinfele noastre cel dinfaiu care se gandeste la
cromalica populardca la o ramurd a indusiriei casnice ro-

Pamfile i Lupescu, Cromatica.
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ménesti, punand-o in legaturd cu vieafa agricold a poporului
nostru si dandu-i prin urmare, fard a se exprima, o insemna-
tate economica, este agronomul Jon fonescu dela Brad, in
1866, cand scrie in Agricultura Romaniei, jud. Dorohoi: «Ele
(femeile) se ducde culeg de pe camp plantele tinctoriale si
apoi cu déansele vapsesc lana, dandu-i feluri de feluri de cu-
lori» (1). Atat insa. Mai tarziu, in 1868, cand scrie monogra-
fia agricold a jud. Mehedin{i, ne dd mai mulfe amanunte.
Astfel aflam ca prin aceste parfi, pe langd femei, cari vap-
sesc fiecari pentru casele lor, sunt in sate si buingii de me-
serie, cari au pentru aceasta calddri de aramda si alte lu-
cruri trebuincioase si cari toate reprezenta un capital de 200
de galbeni, ca «buingiul iea si ucenici, cdci fara dansii nu poa-
te lucra. Afara de acestia, frebue sa aiba 4 cai si 2 carute
cu cate 2 oameni de fiecare carufa, penfru a umbla prin sa-
te si a aduna de pe la femei, mofele sau canuri, adeca la-
nuri foarse spre a le vapsi».

Preturile se socofiau pentru oca de fire si sunt proporfio-
nale cu greutatea vapsirii si scumpetea materialurilor tinc-
toriale. Astfel pentru

Cicicu (2), se iea 2 lei deoca, | Negru, se iea 2'/; lei de oca,

Verde, se iea 4 lei de oca,  Visiniu, se iea 4'/: lei de oca,
Peralic, se iea 6 lei de oca, | Galben ca lamaia, seiea 6"/,
Canabiu, se iea 10 lei de oca, lei de ocd (3).

Albastru, se iea 6'/, lei de ocd, |

O monografie intinsa nu apare decat foarte {arziu, in 1882,
datorita academicianului si folcloristului S. Fl. Marian, alca-
tuita aproape in intregime din materialul cules in Bucovina.

Raposatul Marian vede lamurit faptul ca cromatica popu-
lara se stange: «Acest ram al industriei nafionale pe zi ce
merge incepe a dispdrea si a se pierde, caci pe de o par-
fe Romancele cele batrane si stiutoare cari au finut si mai
{in inca foarte mult la datinele si portul strabun, incep a se
rari si a deveni fof mai pufine, iar cele tinere nu voesc sau

(1) P. 499.

(2) 1. Bocescu, Glosar de cuvinte din jud Mehedinti, Bucuresti 1013, p. 6:
cicic, O aprins.

(8) P. 694 —5.
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nu le iarta imprejurarile ca si se Ocupe cu aceeas aplicare
$i placere cu coloratul lanefurilor, torturilor si al altor mate-
rii, ca maicele si strabunele lor; pe de alta parte industria
straind tinde din zj in zi, $i nu fara rezultat, a ne-o nimici»(1).

La sfrangerea numeroaselor refete de cromatici pe cari
le da in aceasti opera ce alcatueste Discursul sau de re-
cepliune in sanul Academiei Romane —lucrare pornita, credem
noi, din judecarea rostului economic al acestei industrii cas-
nice, pe care insi Marian nu-l arati — se abate cu meslesug
dela credinfa sa intimg $i pune cromatica in legatura cu
chestiunea de capelenie de care Academia Romaéna isi legase
fiinfa ei: limba. '

«O natfiune, zice autorul, care doreste si aiba o limba bo-
gata si omogena, ar frebui mai inainte de loate sd adune si
sa scoald la luming infreaga sa literatura poporala si numai
dupa ce va fi exploatat-o si studiat-o pe aceasta din toafe
puntele de vedere $i se va fi incredinfat ca cuvintele ce-i
sunt de neaparats lipsd nu se afla de loc in sinul poporului,
$a le imprumute dela alte nafiuni, a ciror limba e mai a-
vuta in cuvinte si termen; tehnici»(2).

Si apoi:

«E deci dara fimpul suprem si ne inferesam cat mai de-
graba si cat se poate de mult si de industria roménd, sa
scoatem din intunerecul in care zace, si cultivam si sa per-
fecfionam si pe aceasta din rasputeri, pand ce nu e prea
tarziu, pana ce industria sfraind nu ne-o ineacia cu fotul si
prin urmare pana ce nu ajungem in frista stare de a o pier-
de nu numai pe dansa, ci inca $i 0 mulfime de cuvinte si
termeni tehnici, curat romanesti, cari nu se aflj adunati nici
infrun dicfionar sau vocabular din cate le avem»(3).

In 1897, un viitor academician, d-1 D-r C. Istrafi, atrage a-
lenfiunea Societsfii de stiinfe asupra acestei ramuri de indus-
frie casnica, precizandu-i insa pe langa un rost lingiustic, si
altul artistic, si afara de acestea, 0 mare importanfd econo-
mica si educativi penfru gospodaria roméaneasca. Intreprin-

(1) P. 5-6.
() P. 3.
3) P. 5.
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zator insd, nu numai cu indemnul, d-1 Istrati paseste la fap-
te si in 1904 are bucuria sa scrie urinatoarele :

«In prima sedinta a Socieldlii de sliinfe, in care se trans-
formase Socielalea de stiinje fizice ce lnase nastere la 5
Aprilie—24 Marte 1890, si care sedintd avu loc la 3/15 lanuarie
1897, am facut propunerea de a se anunta un concurs rela-
tiv la cromatica poporului roman.

Oferiam pentru aceasta 500 lei spre a putea premia cele
mai bune lucréri frimise. . ;

Vederile mele in aceastd privinfd sunt rezumate sub forma
unei propuneri in No. 1, anul VI al Buletinului socielalii de
stiinfe, lanuarie-Fevruarie 1897 p. 18--20.

Gandirea mea inlima era de a scapa de uifare procedeele
uzitate in Romania si de a completa astfel admirabila lu-
crare a alesului membru al Academiei Romane, Parintele S.
FI. Marian din Suceava, si care sub forma cuvantarii de re-
ceptfiune, ca membru al Academiei Romane, publicase Cro-~
malica poporului roman, cu deosebire in ce priveste Buco-
vina.

Aceastd admirabild lucrare, care are darul deafi si o uni-
ci cercetare filologicd in aceastd directiune, nu putea sa
confie multe si variate procedee de boiangerie-vopsitorie,
ce se practica in partile locuite de Romani, mai departe ca
Bucovina.

Din aceastd cauza am luat inifiativa stabilirii concursului.

Asteptarea noastrd a fost mai mult decat depasita, din fe-
ricire. S'au primit 74 memorii raspunsuri. Multe din ele sunt
aproape complete pentru regiunile din cari vin sidau o do-
vada de reala dorin{d de a lumina o chestiune de interes na-
fional. Din acestea, 72 sunt din fard, incluziv Dobrogea, si 2
din Transilvania.

La 1898 s'a si numif comisiunea care sa le cercefeze...

Comisiunea a premiat pe 6 concurenti.

I. Moraru, invatator, com. Tesila, jud. Prahova,

G. Rizescu, invatator, com. Plevna, jud. Ramnicul-Sarat,

Preotul N. Barzeanu, com. Zavala, jud. Dolj,

M. Lupescu si 1. Teodorescu, invatatori, com. Brosteni, jud.
Suceava,
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M. Balaban, invafator diriginte, Valea-Saca, jud. Putna, si

G. P. Salviu, invafator, com. Smulfi, jud. Covurluiu» (1).

Dupa aceste lamuriri urmeaza cuprinsul celor 6 monogra-~
fii pomenite.

In 1906, d-1 D-r. Istrati, prin Bulefinul expozifiei generale
romane, apeleaza din nou, penfru nou material de cromatica;
cules mai ales dela Romanii de pesle hotare. Rezulfatul,
nu stim de va fi fost mulfumitor pentru cercetatorul neador-
mit al etnografiei noastre.

In 1908 insas Academia Romana, prin Secfiunea ei stiin-
lifica, hotareste urmatoarele :

«Premiul Neuscholz, de 2000 lei, se va da in sesiunca ge-
nerala din 1913 celei mai bune lucriri scrise in limba ro-
mana despre :

Cromalica poporului roman, adicd modul de a vapsi
(boi) feselurile de land, malasd, bumbac, elc. precum  si
pieile, lemnele, casele, oudle de Pasli, sulimanurile, sau
substanfele alimentare. (Decizia 3 Aprilie 1908).

Candidatul va frebui sa indice cu exaclitate :

1. Materiile prime ce se infrebuinfeaza, fie ele de natura
animald, vegetald, minerald sau comerciala (chimica). La toate
acestea va indica exact: numele de localitatile unde se uzi-
leaza, numele stiinfific si comercial, modu! lor de procurare
$i pasfrare sau provenienfa.

2. Modul cum aceste substante sunt pregatite, lucrate, dos-
pile, amestecate si infrebuinfate, indicandu-se si fixatorul —
mordantul — cu preciziune ca la no. 1, cand este cazul.

3. Va indica numirea romaneasci din diferite localitafi, pen-
fru foate fefele — colorile si nuanfele — ce se pot obfinea.

4. Va descrie orice aparat sau insfrument intrebuinfat in
acest scop.

5. Va anexa la studiul siu pe cat mai mulle mosire —- e-
santilioane — de materii prime din acestea prelucrate pentru
vopsire si de fire sau substanfe diferite, vopsite.

6. Va da parerea sa in ce priveste ceeace ftrebue facut
peniru ca pe viifor sa se asigure pastrarea celor mai bune
mijloace de vapsire, din cele cunoscute in prezeni, precum

(1) Buletinul societatii de stiinge, XU, No. 4—5.



e
$i ceeace frebue facut spre a procura materii colorante, de-
osebite, sau lanuri vopsite gata, satencelor noastre».

In 1909 Academia Romana premia manuscriptul unuia din
noi, referitor la Indusiria casnica Ja Romani, care apare in
anul urmator. In aceasta lucrare se vad frecute foale ramu-
rile de industrie, dar cromatica lipseste.

«Despre boitul sau coloratul lanii, zicea autorul, nu se
trateaza aici. Acest capitol de indusirie casnica este indesiul
de important; ca atare, frebue sa i se dea o deosebita aten-
fiune, si deci o desvoltare care ar mari peste masura aceasta
lucrare»(1).

Chestiunea o urmarim si mai tarziu si prin revista «/on
Creangd» din Barlad, ne rugam colaboratorilor nostri pen-
tru strangerea de material. Cele adunate se vor gasi in a-
ceasta lucrare.

Tot cam pe aceasta vreme cetim ca si in jud. Muscel, d-nii
C. Radulescu-Codin si D. Mihalache se indeletnicesc cu Cro-
matica populara romana (2).

Vor fi mai fost, pe langa cei de mai sus si noi, inca si alfi
cercefatori. De finut in sama este insa ca in fafa dreptei cumpe-
ne a Onoralei Academii Romane nu s'a prezentat decat ma-
nuscriptul nostru, care n'a pufut raspunde vederilor Comisiu-
nii Secfiunii stiinfifice. De altfel, insine prevedeam rezulta-
tul si scriam intr'o variantd a acestor pagine infroductive : «Ne
vine insa a crede ca bucurie deplina nu poate fi».

*

In cercetarea noastra, ne-am incredinfat pe deplin ca mes-
tesugul boitului s’a uvitat aproape cu loful in popor. In cele
ce urmeaza, infradevar se vor vedea indestul de mulfe re-
fete, cari ne arata chipul cum «se face» cutare vapsea.
Celitorii insd sunt rugati sa inlocueasca aproape pretutinde-
nea prezentul prin trecut, si astfel va afla chipul cum «se fa-
ceau» maide demult vapselele. Prezentificarea, daca se poate
infrebuinta acest termen, de altfel se observa in tot folclorul
nostru. Ea se impune printr'o mare rusine ce o simte cule-
gatorul cand, dorind sa vorbeascd despre ce frebue sa fie,

(l) | i
(2) Sdrbatorile poporului, Bucuresti 1910, p. 49.
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S€ pomenesle insirand despre cele ce-si aduce aminle ca au
fost!

In afara de aceasta marlurisire absoluta a noasira, aducem
$i urmatoarele comiunicari in seris ce ni s’au facut: In unele
dinfre aceste comunicari, pe cari le dam lextual, se pome-
nesc si cateva din pricinile parasirii vechiului meslesug de
vapsitorie.

Padrintele A. Dubéu, Molnija-Dorohoiu : «Boielelle| ce le in-
[rebuinfeaza satencele, nu le mai scol din buruieni, deoare-
ce impufinandu-se fanefele, nu mai au de unde; se servesc
numai de boiele de targ».

Aglaia P. Milocariu, din Bogdéne,sli-Suceava, care-si
boeste singura sculele, ne spune, ¢ ea nu vapseste cu bo-
iele scoase din burueni decat tiegru, «ca cel din targ nu {i-
ne asa bine si nu-i asa frumos ca cel ce-l face ea». Incolo:
galben, verde, albastru $i rosu, il face cu boiele din targ dela
spiferia jidoveascs (un fel de drogherie). Ca sa nu iasa
boelele la soare, le pune apa lare din bielsug.

Ghervinoaie si Marioara lui Vasile Rusu din Bogdanesti-
Suceava zic: «Ei, amu-i bine de-a boitului, nu ca mai dc-
mull, sa ai grija stransului buruienilor; amu te duci la larg,
la Falticeni, vinzi un puiu, o gaina, ceva, si cumperi boie-
le si faci lucru bun si regulat».

D-1 V. Ciocan, invdfator in Radaseni-Suceava: «Toale
Radasencele si chiar Lamasencele boesc in Falticeni la o Ji-
dauca numita Reiza. Regretf, dar n'am ce face».

D-1 P. Herescu, invdjalor, Gainesti-Suceava: «Am intrebat
pe Mariuca Dochifei din Gainesti, o vrednica baba de 70 de
ani, boingild de meserie $i {esefoare neintrecuta $i mi-a spus
asa: De aproape 40 de ani, de cand femeile au parasit a-
proape de fot boitul cu buruieni, infroducand Jidanii boitul
cu boiele de astelalte».

D-1 Gr. I, Vasiliu, invay. Plulon-Pipirig, Neam|: «.Va co-
munic ¢a in prezent nici o gospodina din Pipirig nu boeste
lanurile pentru /eicere ori cafrinfe ca in vechime, ci toate
boiesc cu boiele Cumparate de pe la dughene sicu apd lare
ori vifriol ca sa nu se spele. Euy insd, ca sa va pot servi am
infrebat pe o bétrana de aici cum se boia mai demult si
mi-a spus ca pana a nu iesi draciile aieste de boiele, de pe



la Jidovi, noi strangeam... (se arata la coloarea rosie, gal-
bena si neagra). Se mai faceau si alte colori, insa pana in
prezent n'am aflat cum.. Dacéd veli avea nevoie, ma voiu inte-
resa cum se facea boiaua verde si albastra siva voiu scrie...»

D-1 S. Saracufu, Ardeoani-Bacdu: «...pe-aici sculele se
boesc de catrd femei in boiele cumparate din targul Moinesti,
care este aproape de aceastd comund, dar ceamai mare parte
din femei duc sculele la targ unde sunt anumite Evreice
cari boesc si [pentru] care [lucru], plitesc cate 50 bani de chi-
logram. Mai este si cate o baba, care boeste ros..darfoarte
rar».

D-ra Maria I. Mircea, invdldloare, Coslesli-Tutlova: «Mo-
da noud de a boi cu analinuri si luturi, de pe la targuri a
patruns in toate parfile, incat gospodinele nu prea fac asa
cum se facea odata; asa de pilda pe aici lumea s'a deprins
cu un Jidov, care in fiecare Duminicd vine in gara Crasna,
iar femeile se duc acolo, carduri, cu lana in traista de-o dau
la boit sau o ieau pe cea data in frecuta Duminica».

D-1 P. Stan, invajator, Floresti-Tulova: <O plantd cu numele
roghie, ori alta din care s'ar putea extrage rosu, galben, al-
bastru, sau alta coloare (sic/l pe aici nu se gaseste, ori da-
ca o fi, din nefericire nimeni nu se indeletniceste cu asa ce-
va; dar pe cat am putut afla, femeile din com. Puesti ar fi
boind scule; deci.... rsicl».

Unul din noi, din com. Zorleni-Tulova: cu tot ajutorul
ce l-a dat prin. prefioase comunicari din vechile locuri cu-
noscute si altele noud, samana groaza cu aceste multe con-
difiuni pe cari le cere boitul :

«Cand gospodina boeste, trebue si aiba vase curate sisa
fie si ea curatd. Femeia mazacd (1), marsava la suflet si
necurald, n'are noroc la boiele; asemenea si cele aschide
si rele; ca nu foate mustele fac miere...

Apoi, femeia care vapseste trebue sa fie curatd; daca nu-i
curata, nici véapsitul nu-i iese bine. Vremea sa fie prielnica.
Vapsitul sd se faca la vremea lui. Vasele in cari se boeste
Irebuesc sd fie curate si bine frecate. S& nu vapsesti rosu un-
de a fost galben, ori negru, ori verde, ci fiecare boia sa aiba

(1) Lenega i necurata, zicasa, trantoriti (accentul pe A).



.9

vasul curat si nou. Vasele de lemn nu-s asa de bune ca cele
de arama spoite, ori de lut smalfuife. Cu ele sd nu umble
copiii. Femeia care boeste si fie linistita si sa n'o zdhdeascd
copiii. Apa Jare se fine in sticle; rachiul ori spirtul aseme-
nea. Ele trebuesc ferite din calea copiilor, ca sa nu se intam-
ple 0 poznd. De aceea boiengifele vechi erau babe sau fe-
mei fara copii, statute, cu rabdare si indelungate incercari.
Nu se apuca la boit te miri cine. In spre sarbatori, ori cand
este mort in saf, nu se boeste, ca nu ies bine colorile. Fe-
meile lumefe n'au noroc la boit. Barbafi boiengii, cum sunt
unii Jidovi prin farguri, nu erau demult, caci vapsitul cu bu-
ruieni era freaba femeiasca».

D-1 N. Teodorescu, Cobadin-Conslanfa: «..femeile de pe
aici in genere isi vapsesc sculele de lana cu vopsele mine-
rale dandu-le pe la largusoare si pela boiangii. Nu scot de-
cat foarle pufine colori din plante. Asa de pilda, coloarea
galbena din radacina de stevie o intrebuinfeaza ca sa inste-
vieze firele boite galben, dupa ce le-au adus dela boingii...

D-na Maria I. Ciocarlan, Péunesti-Pulna: <Va raspund..nu
locmai pentru multe colori; asta mai mult din cauza ca pe
aici i imprejurimi inca de mult se obisnueste a se vapsi cu
vapsele praf pe cari [femeile] si le procura dela pravalii.

Abia am gasit cateva babe dela cari am putul afla...».

D-1 V. Mitocariu, Lelca Noud-Viasca: «|Numai coloarea
neagra din arfar, nuc si sovarf §i cea galbena din dud si
zarzar le fac gospodinele]. Toate celelalte colori se fac cu
vopsele din farg, dar tot de catre femeile salence».

Pér. FI. A. Dréghici, Princepele Ferdinand-Teleorman: «A-
ceastd ramurd de ocupafiune casnica e mifitica de fot la noi
in Teleorman. $i scade din ce in ce.

Mai inainte vreme, cand erau paduri mai multe, oi si la-
narie indestul, femeia isi innegria de multe ori manile si
mi-aduc aminte ca odata stau parii gardului cu jurubifele
atarnate ca salbile la gaft. Acum nici n'ai ce sa mai vapsesti.
Lana s'a scumpit ingrozitor: o cumperi cu 2 leij kgr. si du-
pa ce o speli bine ifi raman cel mult 350 gr. dintr'un kgr.
Socoteala dreapta ifi scoate 5 lei kgr. de lana. Bumbacul
pofi sa-l cumperi vapsit, dupa plac; inul nu se cultivd, iar
canepa nu se foloseste decat nevopsifa, pentru cergi de car,
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pentru funii, penfru pantaloni de loamna si penitru sorturi
de cules la purumb. Numai lana se mai vopseste.

Ea poate fi vopsitd in felurite colori. Tin sa spun de
la incepuf, ca numai culoarea neagra se capata din plante;
loate celelalte colori se scot cu ajutorul vopselelor chimice,
cari se cumpara dela pravilie. Numai cine vrea sa-si feasa
vreo velin{a, face colori de celelalte : negrul insa trebue sa-si
faca femeia, vrea nu vrea. li trebue «cerneali» pentru ne-
grit abaua, ca sa faca barbatului nadragi ori ipingele sau che-
be. Odatd cu abaua mai poate si moaie in negreala sivreo
pereche de ciorapi, vreo rochie fesuta, etc.

Deoarece vopselele sunt de diferite colori, femeia nu mai
apeleaza la combinafiuni. Numai cand vopseste cantitate mai
multa, din motive de economie, poate adaoga in zeama co-
lorata intrun fel oarecare alta vopsea, reusind astel sa ca-
pete o coloare pufin mai inchisd sau mai deschisi. Aceasia
insa se intampla rar de tot, si numai boiangii din oras pot
sa faca uz de combinatiuni, ei avand lanet mult si mese-
rie de indusirias. In casd, femeia face prea pufin si dupa
ale stiu si am mai aflat si inainte vreme, tot boiangii vap-
siau, cand era nevoie de multe colori si de cantitate multa.
Ba ce e mai mult, mai inainte vreme ficeau mai bune afa-
ceri decat astazi. Numai negreala se mai face in casa si
frica mi-e c'o sa-i piara si obiceiul ei. S'au rarit padurile de
mergi 2 zile pana sa dai de vreo padure; si cand caufi ar-
farul cu lumanarea, de sigur ca nu-fi mai vine la socoteala
sa-l risipesti cu innegritul. Terenuri infelenite nu mai sunt,
ca sa gasesti scumpie, sovarf ori curcubita. Ce mai poti face?
Sa@ incepi sa cumperi pantaloni de targ, ori sa pori nadragi
albi, ca cei dela munte». X

D-1 E. S. Buzatu, Goicea Micg-Dolj: «Trebue sa va spun de-
la inceput ca si de data aceasta va voiu comunica foarte pu-
fin in privinfa vapsirii canurilor (sculelor de land). Inainte
vreme cand erau livezi, se culegea serpeful. o planta pe ca-
re eu n'o cunosc si care, dupa cele auzite, crestea de-o ju-
matate de metru. Aceasta plantd se culegea cu radacina, cu
foi si se infrebuin{a pentru obtinerea galbenului. Astazi nu
se mai gaseste nici serpetul si foate canurile se vopsesc cu
analinuri din targ. Numai epangelele, haine lungi si cu che-
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peneag (glugusl (sic) se innegresc cu zeama de sovarf fiarla.
Cred ca sovarful il cunoaslefi. Pe la mine nu se gasesle, ci
S¢ cumpara dela Munfenii ce vin cu poame»,

Dupa socotinfa noastr $i dupa cele aratate pana aici, pri-
cinile parasirii cromaticei populare sunt urmatoarele.

. Impufinarea livezilor si a padurilor. Cand livezile si pa-
durile erau mai humeroase, gospodinele isi puteau gasi cu
inlesnire plantele si puteau coji copacii de cari aveau ne-
voie in cantitate cat se poate de mare. Astazi, cand aceasti
verdeafa a fost starpita de pluguri, pentru gdsirea cantitali-
lor trebuincioase de coji si flori, trebue atat de multa aler-
gatura incat femeia, poale, cu toatd parerea de riu, adesea
alearga in targ la vapsele prafuri.

2. Péardasirea indeleinicirilor casnice de célre gospodine.
Mai de demult, cand agricultura nu luase desvoltarea de as-
tazi, pe ogoare se vedeau mai ales barbalii - brafe puternice—
pe cand femeile ramaneau acasa, avand in grija cresterea
copiilor, paserile, rasboiul, acul. La munte, unde femeia n'a
fost inca chemata la daramatul copacilor, fraeste inca arla
in cusaturi gi fesaturi, lucru ce nu se mai infalneste decat
rareori la sesuri. lar‘una din indeletnicirile femeii, care
0 cerea sa slea acasi, era $i boiangeria (1).

3. Impufinarea lanii si a canepii. In boiangeria popula-
ra, gospodinele urmarind maij ales dobandirea mai multor fefe,
mai mulie colori pe o panzatura, e firesc ca si se boeasci
mai ales firele foarse si numai rareori hainele sau panzetu-
rile; boiangeria prin urmare e legata mai mult de tors $i
mai pufin de haina. Sciazand insa numarul oilor, ca o urma-
re a desfelinarii pasunilor, fot ca o urmare a scazut si ca-
fimea lanii din casa gospodinelor noastre: intaiu la ses, pe
urma la deal si apoi la munte, preful acestei lani. fireste,
s'a urcal. Industria cea mare a lanii scapatand, a ingropat
Cu sine sioramura a ei care este tocmai mestesugul boitului,

(1) N. Torga, apud . /Jon Creangi«, N, p. 191: «Nu e méandru barbatul care
N poate gasi el pinea pentru toti ai lui, Odati aceasti mindrie o aveau toti.
Nu trimited femeia lui la muncd, nici cel de pe urmi firan de pe brazda. Si
de aceea aveau alesele cusituri faranesti, pentruca brazda o ducei numai bra-
ful cel tare al barbatului §i nu se istoviau pe brazda alesele st gingagele mani
ale femeiis,
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Campurile de canepa totus s’au putut largi, insa firul scos
din aceasta plantd niciodatd n’a fost un articol al boinge-
riei. Pe alocuri insa indreptarea gospodinelor spre targuri
pentru cumpararea lanii sau a obiectelor de imbracaminte
s'a generalizat si pentru alte fire san panzaturi, cum s’'a in-
tamplat cu bumbacul si felurite cituri. Ne mai torcand,Ro-
manca a uitat sa boeasca.

4. Navala induslriei mecanice si a substanfelor cromali-
ce exlrase au dat cea din urma lovitura cromaticei popula-
re. «Analinurile», anilinurile sau «boielele», nume sub care
se infeleg in popor toate substanfele colorante, au mai mulle
avantaje fafa de plantele colorante. Boielele se dobandesc
usor, boiful se face mai lesnicios si in timp scurl, iar colo-
rile ce se capatd sunt mai ochioase, mai pronunfate si mai
felurite, si cele mai multe cu fotul noua.

Timpul se cruta si «lucrul iese frumos» ; aceasta socolinfa
este de cadpetenie; ca aceste colori iese, adica se decolo-
reaza, si mai ales ca ard, laie, mandncd, adica alaca mai
ales firul de lana, abia pe ici, cold daca se stie.

Addogandu-se si indemnul noului industrias, mai ales E-
vreul sau Evreica ademenitoare care-si atarna prubele —moli-
vele—de sculuri colorate in varful prajinilor inalte pe la in-
frarea in farg, pe marginea pietelor de negof si adunari—
cand acei boiangii nu merg din sat in sat si din casa in ca-
sa,—-ne vom Iincredinfa ca vechiul mijloc popular de a boi
prin ajutorul plantelor sau al extraselor vegetale nu mai pu-
fea sa dainueascd decat in acele case unde dainueste fie
<habotnicia veche» — fradifia — fie un spirit economic bine
socotit.

*

Despre originea cromaticei poporului roman nu se pol
spune lucruri sigure.

Marian inclind a crede, ca date fiind numeroasele cuvinte
de origine latina ce reprezenta diferite colori, cromatica po-
pulard nu poate sa nu fie si ea romana. Se infreaba insa
de ce nu este si vorba coloare ? Isi raspunde insa ca in dic-
fionarul Academiei se afla insemnaf sub forma curoare ce
vine din color-rem, dupa cum vine moard dela mola $i scan-
durd dela scandula.



In adevar, un cuvant repreprezentd o notiune si prin ur-
mare ele nu pot frai unul fara altul. Dar dacavorba russus
ne-a dat noud pe rosu,nu se poafe preciza ca $i mesfesugul
de a dobandi artificial coloarea rosie ni l-au dat Latinii. Vorba
ne-a ramas fiindca bujorul, macul s. a. intotdeauna au fost
rosii i deci noi, dupa colonizare am botezat acea coloare
cu acelas nume cu care o botezau si in Italia, ori in cufare pro-
vincie romand, sau asa a ramas si se numeascd coloarea
macului dupd biruinfa lui russus latin, asupra cine stie ca-
rei vorbe indigene. Deci, originea mestesugului de a boi, chiar
de am avea toatda terminologia latina, greaca, turca, slavi
sau altfel, nu se poate preciza.

Ea poate sa fie in acelas timp si latina, si slava, si turca,
dupd cum poate fi si curat indigena; caci fierband sfir pen-
tru bors cu pdsaf, nu se capata decat o singura coloare ro-
sie si picurand cu lingura pe pieptul camesii, urmele lasate
nu vor fi decat tot rosii. Aici credem noi ca este originea
cromalicei populare, la orice popor.

Despre vechea noastra eromaticd ne stau marturie feluri-
lele feseturi, cari se mai gasesc si astazi: covoarele sau
scoarjele, levicerele si velinjele, pentru imbracarea perefi-
lor si paturilor din casa, precum si adamdslile, cadrilaturile
si alte {eseturi cerute de port.

Vechile colori erau pufine: albul firesc, negrul firesc si ne-
grul cafeniu sau negrul curat, galbenul frumos si rosul intu-
necal. Mai tarziu va fi venit albastrul, odata cu sineala sau
lulachiul, precum si verdele, ce se capata amestecand galben
cu albastru.

Colorile acestea aveau o infafisare aspra, intunecata, bar-
bateasca, «<sa se rnpéa [fesdfural, dar sa nu iasa (decoloreze)»,
cum se spune.

Dupéa gusturile de astazi, vechile colori nu erau frumoase,
adica uu erau aprinse si de felurife nuante, decat foarte ra-
reori. Nu erau «ochioase», «nu sdriau in ochi,» «nu biteau
la ochi», dar aceastd cerinfa se indestula prin imperecherea
colorilor.

Englezul Charles Boner, un dusman al Romanilor, spune
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ca «colorile lucrate in unele parfi ale Transilvaniei de catre
muierile de rand sunt atat de frumoase, incat ar putea ser-
vi drept podoaba pentru orice salon din Londra si din Pa-
ris. Gustul cu care farancele aleg si distribuesc colorile este
admirabil; desemnurile, desi orientale in fond, sunt tofus
absolut romanesti. Combinatiunea vapselelor si a liniilor es-
te de o varietate nemarginita; invenfiunea lor se pare fot a-
tat de usoara pentru tarance ca si inventiunea acestor mo-
zaicuri» (1).

Cu toate acestea nomenclatura colorilor este destul de
bogata. lata, adaogata, lista rdposatului S. Fl. Marian:

Alagea (2) Albiniu

Alamaiu Albior

Alamau Albisor

Alb Albiu

Alb albastru Albuiu

Albastrel Albulet

Albastrica Alburiu

Albastriu Albut

Albastru Aluniu

Albastru deschis Aramiu, coloarea aramii
Albastru inchis Aprins galben, galben aprins
Albasfru intunecat Argintiu

Albastru negru, muriu Arginfiu

Albasfru randuniu Aurel

Alb ca laptele Auric

Alb ca ghiocelul Auriu

Alb ca ghiocul Azuriu

Alb ca paretele Avaiu

Alb ca omatul (zapada) Balaiu

Alb ca spuma laptelui Brandusiu, in coloarea bran-
Alb ca varul dusei

Albet Brumariu, brumariu

Alb galben Burataciu

Albicios Cafeniu

Albinet

(1) Columna Ilui Traian, 1876, p. 205.
(2) Dict. limb. rom., ton. 11, p. 265: verde,



Céanabiu (1), canabiu, fuxiu
rosu ca visina, rosu
inchis (2)
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Curechiu, ca curechiul, varza
Fistechiu, fistichiu, fistichiu
Fumuriu, ca fumul

Canariu Funinginiu
Canepiu Galben
Capriu (se intrebuinfeaza mai  Galben albinef
mult cu privire la co- Galben aprins
loarea ochilor, dar se  Galben auriu
aplica foarle adesea Galben ca ceara
$i la materii, capruiu)  Galben curat
Capsuniu Galben deschis
Céaramiziu Galben inchis
Caragé, negru inschis (3) Galben intunecat
Carbuniu, negru ca carbu- Galben patat
nele Galben roscat
Cérniu, in coloarea ecarnii Galben rosietic

Castaniu

Gélbanjoc, joaca in galben

Cenusiu Galbanusiu, ca galbanusul
Ceriu, ca ceara de ou
Chiclazariu Galbanut

Cicic, rosu deschis (4) Galbagior
Ciresiu, ca ciresa Galbicios

Colbiu, ca colbul Galbin

Colbiu alb Galbinel

Colbiu negru Galbinef

Colbos Galbiniu

Colbos negru Galbior

Colburiu Galbioriu

Colburiu alb
Colburiu negru

Ghiurghiuliu (5) rosu deschis
Ghiviziu, ca visina deschisi (6)

(1) Bocescu, op. cit., p. 5,
(2) Impirt. de Pir. Fl. A. Draghici, com. Principele Ferdinand, jud. Tele-
orman : roz inchis, rosu aprins.
(3) I Briescu, Mdsuritoarea paméntului la Romdni, Bucuregli 1913, p. 63.
(4) 1. Tonescu dela Brad, Agricult. Rom. in Mehedinfi, Buc 1888, p. 695.— Bo-
cescu, op. cit., p. 6,
(5) Dict. limbii romdne, Tom. 11, p. 265: rosu deschis, trandafiriu, stacojiu, profiriu:
forme: ghiorghioliu, Shiulghiuliu, gingi(r)liu si ghiorghiol (alb cu rosu, amestecat).
(6) Impart. de d-l C. Atanasiu. com, Trugesti, jud Potosani. — Dief. limbii
rom. ad voc,; rosu inchis, o nuanti de violet inchis ; forme : ghivez, ghizdviu,
ghivergiu; pe alocuri: mai deschis ca vigina.



Giurgiuliu - Muced
Inchis - Muceziu
Inchis albastru Mur, ca murea, sau mura
Inchis galben Muriu, albastru intunecat
Inchis rosu Negret
Inchis negru Negru
Inchis verde Naralgiu (3)
Intunecacios Naramgiu
Intunecat Naramzat, rosu aprins, pur-
Infunecat albastru puriu (4)
Infunecat negru . Naramziu
Intunecat rosu - Narangiu, narangiu
Intunecat verde ~ Negricios
Lamaiu Negris
Laiu, lau Negrisor
Lemniu, ca lemnele Negriu
Liliachin Negru ca carbunele
Lilichiu Negru ca corbul
Liliechiu . Negru ca murea
Liliaciu Negru ca ticiunele
Marmaziu, vioriu Negru deschis
Marmurat Negru inchis
Marmuriu, ca marmurariul| Negru intunecat

sau armurariul, Si- | Negru stiregiu

lybum Marianum | Negruf
o 4
Masliniu ' Neremziu, rosu aprins (5)
Meriu, albastru ca cerul | Ninsoriu
|

Mestecaniu galben ca frun- Nohotiu
za mesteacanului (1) Nucuciu (6)

Micsuniu Patat

Mieriu, ca cerul .  Patlaginiu

Mohorit, vioriu, de coloarea | Perafic, portocaliu (7)
mohorului (2) Pestricior

(1) Tmpirt. de d-1 C. Atanasiu, com. Trusesti-Botosani.
(2) Al Vasiliu, Cantece si urituri, p- 204.

(3) wlon Creangd*, I, p. 80.

(4) Convorbiri literare, XLIV, vol. 2, p. 396.

(5) Bocescu, op. cit., p. 16.

(6) Salviu, foc. cit. p, 270. J

(7) L Tonescu dela Brad, op. cit., p. 16,
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Pestriso

Pestrif, pestriciu, pistruiu

Piersiciu

Plamaniu, ca plamaiul

Plavif, alb batand in gal-
ben (1)

Plumbiu, ca plumbul

Plumburiu

Portocaliu, potricaliu

Porumbiu, porumbrifiu, ca

porumbrica
Porumbriu
Purpuriu
Radaciniu
Randuniu, ca penele re‘mdu-.
nicii
Roscat

Rosgcoban, roscovan
Rosiatec, rosietec
Rosior

Rosiu

Rosiuf, rosuf

Rosu, ros

Rosu aprins

Rosu ca jaraticul, ca focul
Rosu ca para focului
Rosu ca sangele
Rosu cum e gofca
Rosu inchis

Rosu muntenesc 2
Roziu

Ruginiu

(1) N. Pasculescu, Literaturg
(£) Salviu. loc. cit. p- 270:

Sdin, laiu, cenusiu 3)
Sangeniu, sangiu
Sangiu
Sarbad, palid
Sarbad verde, verde de
sarbad |[ce este]
Sérbeziu
Scorfisoriu
Scortiu
Sfecliu
Sofraniu
Stacojiu
Stacosiu
Stanjiniu
Stirigiu
Stejariu
Sulfeniu
Topsecat, rosu inchis cafe-
niu (4)
Trandafiriu
Turchez (5), albastru
Turciniu, cenusiu (6), violet
foarte deschis, a-
proape batand in
vanat (7)
Turungiu, portocaliu
Untdelemniu
Valvariu
Vanat
Vanat ca porumbrica
Verde
Verde ca buratecul

populard romaneascd, Bucuresti 1910, p. 369.

(3) Culegere din com. Nemtisor-Vanitori, jud. Neamt, impart. de d-] A. Moisei,
(#) D. Ionescu $i A. Daniil, Descdntece din Romanati, 11, p. 196.

(3) Boceseu, op. et p. 16.
(6) A Vasmu op. cit, p. 206.

(7) Convorbiri literare, XLIV, p. 2.°

Pamfile §i Lupescu, Cromatica.
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Verde ca curechiul l Verzuiu

Verde ca stejarul - Verziu

Verde deschis  Vinetel

Verde inchis - Vinetiu

Verde intunecat | Viniu, ca vinul
Vargat l Vioriu
Verdisor 5 Visiniu
Verzisor

Fiecare femeie isi boig, vopsia, vdpsia, invdxia (1) lucrurile
de cari avea nevoie si numai cele prea nerabdatoare se ru-
gau ori platiau la alte femei mestere, ca sa le ajute.

Viépsitori, boiangii, boingii, boagii (2), boangii, sau bohangii
(3) au fost de sigur si prin sate sau targuri si in timpurile mai
vechi. Ei insd intrebuinfau in cea mai mare masura plantele.

«Cand vara livezile sunt inflorite si marginile dumbravilor
smaltate de flori,—ni se spune despre o preoteasa trecutd de 90
ani,-—o vezi pe aceasta batrana in zile nelucratoare de furca si
fus, afundata prin mijlocul campiilor, pe marginile cranguri-
lor si prin fanefe infocmai ca pe o botanistd pribeagd, ocu-
patd a ierboriza si a face cunostin{a cu toate florile, inca
chiar si cu radacinile plantelor, céci cu cutitul siau taie atat
hlujul florilor (4), catle scoate si radacinile, pe carile stran-
ge in fraista sa de panza, iar cand vine seara acasd, aseaza
in deosebite pungi fiecare planta, floare sau radacina, dupa
fel»> (5).

Prin Bucovina intalnim cateva credinfe cari se leaga de boit,

Nu se face boire in timpul cand un morf este in sat, iar
daca gospodina nu stie si afla dela cineva, atunci sa lase
lucrul si apoi se vorbeasca de mort, cici altfel mor florile.

Indeobste nici despre alfi morfi nu se vorbeste.

Femeea care are bdiefi si boeste, nu trebue si se supere
sau sa-i sfadeasca penfruca se strica florile, cici asa li-i
dédina florilor.

Florile se deoache lesne; pentru aceasta ele se vor inflori

(1) V. \arcol Graiul din Vilcea, Bucuresti 1910, p 05.
* (2) fon Creanga, 111, p. 165.

(8) Varcol, op. cit., p. 90.

4) Floaré, planta; deci hlujul plantei este insis planta.
(5) Barzeanu, loc. cit.; p. 238,
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spre seara sau pe ascuns. Tot in acest scop se pune in flori
un inel de aramd care sa nu fie de gasit, iar cei ce vin si vad,
frebue sa scuipe si sa zica: «vai, sa nu fie de deochiu, ca
frumoase flori ai mai facutl> caci nu se deoache astfel (1).
Coloratul se poate face numai la luna pling. Boielele se
pregatesc decuseara si dimineata, in rasaritul soarelui, se co-

loreaza cu dansele ca firele sa fie fof asa de frumoase ca
soarele (2).

(1) Marian, Cromatica. p. 301.
(2) Culegere din com. Vicovul de sus, Bucovina, impiart. de d-1 P. Carstean.



CAPITOLUL 1
COLOAREA GALBENA PENTRU FIRE
I.—DRO?B‘I»'?[A (1).

1. Droghita si piatra acra.

Prin Bucovina se culege droghifa si se fierbe (2) in apd
de pdrdu neincepuld, care este mai moale decat apa de
fantana. Dupa ce aceastd planta a fiert, zeama se scurge in-
frun vas curaf, unde se impietreste cu piaird acrd méarunt
pisatd. In acest lichid se fierb sculele ce trebuesc boite in
galben. Dupa fierbere,—in care timp se fot scot ca si se
vadad daca nu cumva galbenul s'a prins prea fare, - se storc
si se pun la uscare (3).

Prin judeful Suceava droghija se culege cand e inflorita
bine; aceasta se intampla prin postul Sém-Pietrului. Ea se
usuca in pod sau infr'o sura la umbrad. Daca se strange du-
pa scuturarea florilor, nu mai este buna (4).

Prin judeful Putna, inul, canepa si celelalte materii cari ur-
meazd sa se boeasca, se zolesc in lichidul pomenit mai sus,
adica se freaca infre mani si apoi se lasd cam doud cea-
suri ca sa stea acolo. Dupa frecerea acestui timp, firele se
scot, se lasa ca sd se svanteze si inainte de a se usca cu
totul, se zolesc in Jesie, cdci «in lesie infloreste bine ma-

1):Z3 € Pantu Plantele canoscute de poporul romdn. Bucurssti 1906, p. 89:
Drobita, drob, drobisor, drobita boiangiilor, drobusor, drog, droghifd, genistrd,
Qinistru, grozamd, grozamd micd, inistra, Genista tinctoria L. <Aceasti planti
este foarte mult intrebuintati de poporul nostru la colorat in galbens.

(8) S. Fl. Marian, Cromatica poporului romén, Bucuresti 1882, p. 19.

(2) Culegere din com. Gvardinita, jud. Mehedinti, impirt. de d-1 Od. A. A-
postol: buduroi, o oald in care se pregitesc colorile pentru vipsirea lanii.

(4) Culegere din com. Bogddnesti si Spatiresti, jud. Suceava.
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leria si se face galben frumoss. Apoi se pun la uscare (1)
la soare. Soarele de dimineata ajutd la dobandirea unei fele
cu mult mai frumoasa decat soarele fare de dupa ameaza,
care adesea scoale boiaua, adici o decoloreaza (2).

Prin alte sate din judeful Putna, droghija se taie bucatele
marunte, cum se faie patrunjelul sau celelalte verdefuri pen-
fru bucate, se lasa ca si stea in apa pana la doua zile, in
care timp se freaca cu mana, «ca si-i iasi puterea din ea»,
$i numai dupa aceasta se fierbe. Dupa fierbere, ciaunul sau
vasul de arama se lasa ca sa se racoreasca, iar droghifa se
freaca din nou in mani. Aceasta se intampld insa numai a-
tunci cand gospodina socofeste ca inca n'a iesit toata fdria
din planfa. Dupa aceasta o poate pune din nou la fiert: daca
nu, zeama este scursa in alt vas, ca si fie impietrita cu pialrg
acrd marun{ pisata. Unele gospodine pun firele deadreptul
in zeama caldufd si le lasa sa se ingdlbineasca cu incetul,
fard ca sa le mai fiarba: altele le fierb, dar nu le dau in
clocot, caci se ard. Dupa ispravit, se scot $i se pun la us-
care (3).

Prin judeful Ramnicu-Sarat «se piseaza drobifa, se plamd-
deste cu piaird acréd in apa si se pun firele, |[de unde| se
scol gata galbene si impietrite» (4).

Prin judeful Prahova, dela aceasta planta se foloseste nu-
mai floarea ei, care seamana cu cea de gura leului sau de
salcam. Metodul este urmatorul: fiorile de droghijd,—cari
prin aceste parfi se numeste droc,—se culeg pe vremea cand
sunt inflorite si in putere, se usuca Ia soare si se pasfreaza
pentru timpul cand va fi nevoie de a scoate din ele coloarea
galbena. Atunci se iea cam un kgr. de flori uscate si se pun
intr'o catime de 10 litri de apa, unde se lasa ca sa se pla-
madeasca pana cand apa incepe sa se ingalbaneasca pufin.
Apa se strecoara, iar florile se -pun ca sa se soreascd la

(1) Balaban, loc. cit, p. 264.

(2) Impirt. de Pr. M. Carlanescu, com. Bogdanesti, jud. Suceava.

(3) Culegere din comuna Janigtea. ~Idem  comuna Paunesti, acelag judet, im-
part. de d-na Maria I. Ciocirlan : «Pentru coloarea galbeni se intrebuinteaza
droghifa, care se fierbe cu apa; in ea apoi se pune putind piatra acrd si se
lasd lana in aceasti zeami o zi.,

(4) Rizescu, loc. cit., p. 217.
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soare inca doud-trei ceasuri, dupa care se pun iniro trais-
tufa, o fosca sau o panzatura, care se scufundia in zeama
galbuie ce s'a strecurat si care acum sta pe foc la fiert. In
timp cat vasul fierbe, florile din panziturad se storc cu ma-
nile, pentru ca toatd substanfa disolvatd si se scurga in apa
ce fierbe In acest timp se impietreste si aceasta apa cu 20-
30 gr. de piaird acrd. Dupa aceasta in boiaua impiefritd se
pun lucrurile ce voim se coloram: fierberea fine cam doua
ceasuri. Cand se crede cd boiaua s’a prins bine pe lucruri,
ele se scot, se clatesc si se pun la uscare. Daci insi se ve-
de ca coloarea trebuia sa fie mai bine prinsa pe lucruri, ele
se mai pot pune odata, se fierb iards cam un ceas, se scot,
se clatesc in apé rece si se pun la uscare (1).

2. Droghita, bors si piatra acra.

Prin jud. lasi se culege droghija $i se sirujeste de flori si
de frunze; acestea se pun de se fierb bine infr'un vas curat.
Dupé fierbere, se scot beldiile de droghifd si se arunca. Se
lea bors si se incalzeste foarle putin, iar in el se fopesie
pialré acrd. In acest bors crud se pun firele ce urmeazi si
se boeasca si se freaca bine intre podurile palmelor; acelas
lucru se face dupa ce firele se pun in zeama de droghita,
cand se freaca atat frunza, cat si florile de droghitd. Dupa
ce s'au frecaf, firele se lasa afard la soare, daci-i vara, ori
pe cuptor sau langa foc,—nu prea aproape insa, — daca-i
iarnd. Acolo stau frei zile, in care rastimp «femeia mai um-
bla la ele», frecandu-le din cand in cand. Cand se vede ca
au dobandit o coloare frumoasa, se scot $i ude fiind, se spa-
la in lesie.

Penfru dobanditul colorii galbene, droghifa se culege va-
ra, se usuca la loc uscat si la umbra si se poate folosi si
iarna.

Cand se impietreste borsul, se zice ci se dg pialra acra
la bors.

Tot in chipul ardtat mai sus, finand insa firele in zeama
de droghifa mai multd vreme, se poate dobandi si fafa sau
coloarea galbend roscatd (2).

(1) Moraru, loc. cir., p. 192,
(2) Am vazut frumoase fire boite acum 70 de ani in casa Anitii V. Nechita
din Romanesti, jud. Iasi.
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Prin jud. Ramnicu-Sarat se incalzeste mai intaiu borsul si
dupa ce se foarnd in vasul unde urmeazi si se boeasca fi-
rele, se pune in el pialra acra. Dupa aceasta se moaie fire-
le, se scot indata, se scurg bine si se astern pe o panza ca
sa fie presdrale cu frunze i flori de drobifa. Dupa ce s'au
presaral, se fac vdldfuc si se pun din nou in borsul in care
au fost muiate. Acum insa el este incalzit. Lucrul acesla se
repefa de cateva ori. La urma se spala sculele cu lesie si
«vedem ca au ramas de un galben uimitor» (2).

3. Droghita, piatra acra si aluat. -

Droghifa culeasa se usucia foarte bine §i se pasireaza pen-
tru cand va fi nevoie de pregatit coloarea galbena. Atunci
se freaca bine pana cand frunzele i florile se fac marunte
ca praful. Beldiile se fierb,iar zeama care iese se impietres-
te cu pialrd acrd. Dupi ce aceasta piatra s’a fopif, se moaie
in zeama cdlepele. Dupa ce s'au muiat, se scol, se intind pe
ceva si pe deasupra lor se présurd praful de frunze si flori
de droghifd cu deamaruntul. Astfel se pun din nou in ciu-
bar si peste calepe se foarni zeama galbuie ce a fost im-
piefrita. Deasupra calepelor se pune si o bucatica de alual
dospil, si astfel se lasa s dospeascd in ciubir 0 saptama-
na, dupa care se scot gata (2).

4. Droghita, zar si piatrd acrai.

Droghija se strange din vreme cu foful: cu flori, frunze si
cu hluj si se usucd la umbra. Cand este nevoie sz se bo-
easca, se fierbe droghifa in apa curata, infro caldare spoita
ori 0 oala smalfuitd, cam doua ceasuri sau si mai mulf, a-
daogandn-se apa cand se vede ca vasul a scizuf (3). Cand
gospodina socoteste ca boiaua s'a facuf numai buna, se in-
cearca cu o carpd albad ca sd se vada cum esfe. Daci carpa
dobandeste o coloare frumoasi, boiaua e buna. Daca coloa-
rea e prea inchisa, insemneaza ca coloarea este prea tare si

(1) Rizescv, loc. cit., p. 2167,

(2) E. N.-Voronca, Credinele poporului roman. Cernauti 1903, p. 1100,

. (3) Vasul [ce fierbe pe foc] scade, adica scade apa din vas; tot astfel se zice
ca lemnele [dupi (dierea din padure] scad,
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in acest caz se mai toarna apd; daca e prea slaba, se pune
din nou pe foc ca sd mai fiarba. Cand boiaua este bine pre-
gatita, se pun in ea sculele de land sau bucii ce urmeaza
a se bol. Aceste lucruri insd trebuesc sa stea mai intaiu in
zar impiefrit cu piafrd acrd, de unde se scot $i se usuca
bine, inainte de a se pune in boia. In zeama aceasfa, care
este fierbinte, lucrurile stau intre douad si trei ceasuri, pana
se prinde bine boiaua de dansele. Dacd coloarea n'a iesit
frumoasa, /dnejele se usuca si colorarea lor se mai repeta
odata. Daca au iesit frumoase, se clatese in apa curata sia-
poi se usuca (1).

5. Droghita si lesie.

Se fierbe droghifa si in zeama ce iese se pun firele, unde
se lasa frei zile la caldura. Dupa acest rastimp, in zeama
§i peste fire, se foarna cenusd si in acest amestec se freaci
firele indeajuns. Se mai lasa apoi cam vreun ceas si in ur-
ma se scof, se spala si se usuca (2).

6. Droghita, piatra acra si lesie.

Prin Bucovina, galbenul deschis sau coloarea alamaie se
dobandeste astiel: se freacd droghifa uscata in mana pana
ce-i cad toate frunzele si florile, iar hiujenii se pun la fiert.
Dupa ce au fiert bine, se scof, si in locul lor se pune frun-
za si floarea facuta fiina. Fierbandu-le, se dobandesc galbi-
nelele, cari se impiefresc cu piaird acrd méarunt pisata,
mestecandu-se mereu. In vasul in care sau pregatit galbine-
- lele, se pun sculele, insa in asa chip, ca acestea sa preves-
teascd (3) sculele. Aici sculele stau o noapfle, iar a doua zi
se scot si se adapd, adicd se moaie in lesie si in urma se
pun la uscat. Dupéd ce s’au sbicit bine, se duc la apa cur-
gatoare si dupd clatire, se usuecd de ispravenie (3).

(1) Culegere din Com. Bogdanesti. jud, Suceava, dela Casandra lui Gh. Ou

(2) Culegere din com. Tepu, jud. Tecuciu.

(3) Impirt. de d-1 P. Carstean, Vicovul de sus, Bucovina : @ prevesti, a trece
[apa] peste ceva. Ex.: puntea de pe Sirete a fost prevestita de api.

(4) Marian, Cromatica, p, 18-19. -
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7. Droghifa, bors, lesie si piatra acra.

Prin unele parfi din jud. Dorohoiu se culege droghifa si i
se sfrujesc frunzele. Acesfe frunze se pun in bors crud, si
acolo stau cu firele albe frei zile. In acest timp se face le-
sia cat se va putea de iute (tare) (1) si infrinsa se va topi
plalra acrd. Dupa trecerea celor frei zile, se scot firele din
borsul in care s'a plamadit droghifa si se pun in lesie. Aici
se ieau la frecat pana ce dobandesc o coloare galbena fru-
moasa (2).

Prin Bucovina se iea droghifd, se usucd, se piseaza ¢'o se-
curice si se pune intr'o oala cu bors proaspat, adica prisne
acru (3), umplut cu pufin inainte. Borsul se mai amesteca
Cu ceva apd, ca prin aceasta gdlbenire sau ingdlbenire sa
iasa coloarea frumoasa. Oala se pune la fiert si dupa o fre-
cere de vreme cam de un ceas, zeama se scurge iniralf vas.
Acum se vede c¢d galbineala sau gdlbinelele au o faja gal-
bend. In acest timp se piseaza de fiecare scul sau fort cate
30-60 gr. de pialrd acra, care se pune in zeama pentru a o
impiefri. In vasul cu zeama se pun apoi lucrurile ce urmea-
za a se bol, iar deasupra lor se pune drobifd de cea fiarfa.
Vasul, cu toate aceste lucruri, se aseaza pe vatrala caldura,
departisor de foc, ca nu cumva sa inceapa a fierbe, caci in
acest caz galbinelile se serbezesc si deci nu se mai prind
de lucrurile ce citam a le vopsi. Acolo vasul sti cam o ora,
dupa care sculele se scot si se insird afara la umbra, ca sa
se usuce; puse la soare, acesta le-ar pdli, iar lanefurile s’ar
pata. Cat timp se usuca firele, se face lesie intr'un vas atat
de mare cat e nevoie ca sa cuprinda sau sa adape firele si
cand lesia e potrivit de calda, se pun intrinsa sculele uscate.
Din lesie se scot dupa o alta ora, se spala in apa merga-
loare, caci de cea statatoare ar trebui mai multe ape, adica
[rebue apa schimbata de mai multe ori Lanefurile scoase
din gdlbinele aveau o coloare galbena albineaja; dupa spa-

(1) Lesia tare (iute) se dobindeste turnind apd clocotitd intr'un legier ori si-
culef cu cenusd de ciocani (ciucaldi) de popugoi, curdtiti de graunte, sau de Jag
ori stejar. Lesia se scurge intr'un vas prin panza lesierului.

(2) Culegere din com. Hantesti, dela Ruxanda Garnet.

(3) Termen intrebuintat numai prin Bucovina.
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lare in lesie insa, dobandesc o fatia aprinsd galbend. Daca
firele n'au fost tocmai albe, au o coloare aldmadie, iar daca
au fost colburii albe, firele se fac intunecat galbene. Daca
nu sar pune bors la fiertul droghitii, coloarea care s'ar do-
bandi n'ar fi durabild, iar ca infatisare ar fi deschis galbena
sau galbie,

Tot in Bucovina si tot din substanfele de mai sus se pre-
gateste coloarea galbena si intraltiel: se pune in cate o
oala drobi/d dumicata marunt si impietritd cu piafrd acrd,
§i cate un scul sau jumatate, dupa mérimea oalei. Apoi oa-
lele se umplu cu bors sdlciu sau sdlcior, adica ceva mai
acru de cum se intrebuinfeaza la mancare, si dupé aceasta
se aseaza la fierl. Borsul prisne-acru nu se intrebuin-
feaza, caci atunci floarea sculelor sboard, adicd nu se
prinde bine. Dupa ce fierb cam o jumatate de ora, sculele
se scot si se moaie in lesie cédldutd, unde stau cam ftrei
ore, mestecate fiind inainte si la sfarsit. Lucrul acesta se
repeta cam de patru ori. Aceasta se numeste inflorarea in
lesie. Dupa aceasta se spala in apa curgatoare si se usuca
la soare sau in casd la caldura. Daca firele au fost albe la
Inceput, ele au acum o coloare galbena deschisa; daca au
fost /ai, firele sunt galbene pdlate (1).

Prin judeful Covurluiu se infrebuinfau mai demult lucrurile
de mai sus la dobandirea colorii galbene in chipul urma-
tor: firele de lana se puneau mai intaiu in bors calduf, in
care se fopise piaird acrd pisatd marunt. Aceasta se numia
impietrirea firelor. Ca impietrirea si se faca si mai bine,
sculele de lana se frecau bine in palme. Dupa ce stateau
aici ca un ceas, la caldura, se scoteau, se uscau si se puneau
in zeama de droghifd hacuild, adica intro apa in care fier-
sese droghifa tdiatd maruntel. In acel vas firele stateau la
soare afara sau pe cuptor la caldurd, iarna; daca erau multe,
se facea foc de balegar, afard, si in cenusa fierbinte se pu-
neau oalele, ca sd stea o zi sau doud. Dupa aceasta, se sco-
teau sculele si se intindeau pe o panzatura curata inainte de
a se usca, in strat subfire, spre a se cerne deasupra lor

(1) Marian, Cromatica, p. 15-S.
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cenusa curata, dupa care urma spalarea si uscarea (1).

Prin judeful Putna, galbenul acesta se dobandeste in chi-
pul urmator: Droghifa se culege de pe camp, se usuca la
umbra si la frebuinta se freaca in palme ca sa se sfarame.
Firele ce urmeaza sa se coloreze se pun intrun vas; prin-
fre ele se pesara droghita sfaramata si piafra acrd. Ceaunul
se umple cu bors limpede si apoi se aseaza pe langa foc,
ca sa se incalzeasca cu incetul iar materia coloranta si se
disolve in bors. Dupa un timp, se scoate lana din vopsea
si se spala in lesie lare, care se zice ca intdreste coloarea
si-i dd o fafa frumoasa. Lana nu frebue si fie indesatda in
vas, ci firele frebue sa stea in voie ca sa nu iasa patate (2).

*

Insemnare. Pregatirea colorii galbene din droghifa se

pare a fi cunoscuta si in Baserabia (3).

IL.—MARUL (4).

Marul care se intrebuinfeaza de gospodine la dobandirea
colorii galbene este de doua feluri: domestic si salbatec,
mdr dulce si mar paduref (&) care se numeste si pdduref,
pdaduref acru, mar acru sau numai padurel.

1. Paduret acru si piatra acra.

In Bucovina se fierbe scoarf/d de pdaduref acru, iar o par-
te din zeama dobandita se scurge intro covatid sau alt vas.
Ceeace ramane se lasd in oald sau vasul in care a fierl,
Partea scursa se impiefreste cu pialrd acrd. In acest lichid
se pun sculele si se mesteca de cateva ori, apoi se lasa la
caldura soarelui sau in casd, pe langa foc, cam o ori. Dupa
aceasfa se scof la soare sau se intind in casa, ca sid se so-

(1) Culegere din com. Ganegti.—Salvin, loc. cit. p. 277. Cit stau firele in zea-
ma, 2-3 zile, .se umbld cu ménile prin vas si se freaci bine firele. In urma se
scot si se incenugesc, adici se presari cu cenugd, se lasi citva timp cu cenusa
pe ele, apoi se spald gi sunt gata™.

(2) Balaban, loc. cit, p. 260.

(3) Z. C. Arbore, Basarabia in secolul XIX. Bucuresti 1898, p. 445,

(4) Pantu, ap. cit., p. 162 : Mar, mer (Macedonia), Pirus Malus L., Malus
communis Lam.

(4) lbidem, p. 163: Pirus Malus 1., var. austera Wallr.. Pirus acerba DC..
Malus silvestris, Mill.
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reascd, adicd sa infloreascd. In acest chip nu se vopsesc
decat sculele de buci, adicad materiile de canepa.

Daca coloarea nu-i potrivita, atunci zeama in care s'au pus
bucii se mai adapd, adica se mai Improspateaza cu zeama
ramasa dela inceput in oald. Ceeace se adaoga trebue dea-
semenea sa se impietreasca.

Dacd gospodinele voesc si dobandeasca un galben des-
chis, la fiert, pe langa coaja mai pun si frunze de paduret
acru (1).

In Transilvania, pe valea Somesului, din aceste substante
se dobandeste un galben auriu in chipul urmaétor: de fie-
care kilogram de lana se fierb cate 4 litri de apa timp de
0 ora, dupd ce s'au pus in ea de fiecare kilogram de lana
tot pe atatea kilograme de scoarta de mdr acru (sdlbatec)
$i pialrd acrd. Lana se pune dupa acest timp, se fierbe cam
un sfert de ora, in care vreme se invarteste mereu. Dupi
aceasta se da oala la o parte si se lasa lana in vopsea pa-
na cand se raceste. Dupa ce sa ricit, se scoate si se spala
cu apa proaspatd si apoi se usuca (2).

In judetul Dorohoiu coloarea galbend numai penfru cane-

pa se dobandeste astfel: se fierbe bine coaja de pdduref si
cand se vede ca zeama s'a colorat frumos, cojile se scot si
gdlbinélele se impietresc cu pia'rd acrd. In zeama se pun
cdlépurile de canepa si apoi vasul se aseaza la fiert, incer-
candu-se din vreme in vreme. Cand gospodina vede ca co-
loarea galbena dobandita este destul de frumoasd, iea vasul
de pe foc, scoate calepurile si le pune la uscare (3).
- Pentru 1ana, tot in acest judet, dupd ce se fierbe coaja de
padure] acru, se impietreste cu piairad acrd $i apoi se pun
firele. Vasul cu galbinéle si cu fire se lasa apoi la caldura
pana cand sculele dobandesc o coloare frumoasi. Se infe-
lege cd din cand in cand ele ftrebuesc incercale; dupd ce
se svania, sculele se clatesc in apd rece si se usuca @).

Prin judeful Putna se cojeste coaja de pe orice soiu de mar
se fierbe si zeama se impietreste cu piafra acrd. Se pun a-

)

(1) Marian, Cromatica, p. 20-21.

(2) M. E. Pioras in Familia romdnd, Budapesta 1908, no. 8-9, p. 22.
(8) Culegere din com. Hantesti.

(4) Idem.
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poi firele de lana si se fierb cam o jumatate de ceas, dupa
care se scol, se clatesc si se spala (1).

Tot astfel se procedeaza si prin jud. Covurluiu (2).

Prin judeful Prahova se pun intrun vas 8-10 litri de apa
cu 4—35 kgr. de coajd de maér paduref, ceeace inseamnd cd s'a
cojit un singur mar. Amestecul acesta fierbe cam 3—4 cea-
suri, pana cand se vede bine ca lichidul a capatat o coloare
galbena. Din vas se scot ramasifele scoarfei, iar zeama se
Impielreste cu 15 -20 gr. piafrd acrd. Lanurile cari urmeazi
sa se vopseascd, se fierb apoi aici {imp de 2—3 ceasuri,
cand, incredinfandu-se ca au prins coloarea galbend frumoasa,
se scot, se clatesc si se pun la svantat. Daca insa se intam-
pla ca coloarea nu s'a prins bine, lucrul se mai repeta odata.
In aceasta coloare se vopsesc firele de lana, bumbac $i ca-
nepa (3), ba chiar si de in, cari urmeaza sa fie infrebuinfate
la facerea vargilor galbene la straie, velinfe, asternufuri de
paturi sau vargi la servete si prosoape (4).

2. Mar paduret, piafra acra si lesie.

In jud. Putna se culege coajd si muguri de mdr paduref,
cari nu frebue sa fie uscafi, se piseaza bine si apoi se fierb
infr'un vas cu apa limpede, pana ce toatd taria din coaja s'a
disolvat in apa. Dupa aceasta se iea o carpa curata de bum-
bac si se moaie in zeama. Daca coloarea ce se prinde pe
carpa este frumoasa, se urmeaza cu boitul ; daca se pare a
fi slaba, se mai pune un rand de coaja, ba si al doilea chiar,
urmandu-se cu fierberea pana cand se crede ci zeama are
destula tarie ca sa boeasca lanurile sau firele de nevoie. Cand
aceasfa-i gafa, se pun sifirele in launtru sise lasa se stea la
caldurd cam o jumatate de zi, dupa care se scot afara. Zea-
ma se pune pe langa foc ca sa se incalzeascd, in care timp
se impiefreste cu pialrd acrd. Dupd ce aceasta s'a fopit cu
fotul, zeama se mesteca bine si in ea se pun din nou lucru-
rile boite slab, unde se mai lasd inca o jumatate de zi, tot
la caldurd. Cand se vede ca coloarea dobandita este frumoa-

(1) Culegere din com. Balotesti.

(2) Culegere din com. Ginesti.

(3) In text: .firele de land si bumbac de cinepa«,
(4) Moraru, loc. cit.. p. 198.
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sd, firele se scot, se spala in Jesie calda, se clatesc apoi in
apa si dupa aceasta se pun la uscat (1).

Tot prin acest judet coloarea galbend, din aceleasi sub-
stanfe, se mai dobandeste infr'un chip, care nu se deose-
beste de cel ardtat pand aici decat prin doud puncte. Intdiul :
impiefrirea gdlbenelii se face inainte de punerea sculelor,
cari stau in vas la caldurad o zi infreaga, si al doilea: spala-
rea se face in lesie cat de tare si de fierbinte, fiind si a-
ceasta impietrita (2).

3. Mar si tipirig.

Prin judeful Dolj se jupoaie cu cufitul coaja de pe ramu-
rile mai groase ale merilor mai tineri, pand cand se da de
albusul mdrului. Coaja care se dobandeste se fierbe bine in
apa, pana cand «varsa coloarea», adica pana cand toata ma-
feria coloranta din coaja s'a disolvat in apa. Dupa fierbere,
zeama se sfrecoara si in ea se pun cam 60 gr. fipirig sau
salmiac, la fiecare decalifru de zeama. Tipirigul frebue sa
fie bine pisat. El are de scop sa deschida coloarea gdlbe~
nélelor. Dupa aceasta se pun materiile ce urmeaza a se co-
lora, cari se fierb pana dobandesc o fata frumoasa.

Acest metod a inceput a se lasa din cauza ca merii pa-
dure]i ce cresteau prin paduri si se jupuiau la trebuinta, s’au im-
pufinat cu taiarea sau exploatarea multor paduri, asa ca azi
au ramas numai merii de gradina sau de langa casa, cari se
conserva penfru fructe si se feresc de jupuit, spre a nu
le pricinui uscarea. Existd chiar in popor versuri relative la
coloarea ce se extragea din mar, ca urmatoarele:

. — D’aolica mir rotat,
Spune-mi cine te-a uscat ?
-— Cufitul de jupuit,

La pustiu de 'ngdalbenit! (3)
*

Insemnare. Dobandirea colorii galbene din coaja de mar

se cunoaste si in judeful Tecuciu (4).

(1) Culegere din cat. Capotesti, impart. de d-1 Gh. Mandru, institutor.

(2) Balaban, loc. cit, p. 264-2065.

(2) Barzeanu, lne. cit.. p.233.

(4) Impart. de d-nii Paun Orita din Munieni-Tigdnesti si C. Vlase din Matca.
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III. DROGHITA SI MAR.
1. Mar, droghita si piatra acra.

Prin unele parfi din Bucovina se culege din vreme dro-
ghija si se usuca si tol asa se face si cu coaja de mar pa-
duref, care se jupoaie de pe pom. La nevoie, acestea se fa-
ramifeaza si se fierb bine, pana ce toata galbineala a iesit
din ele.

In urma parfile lemnoase se scot, zeama se strecoara prin-
tr'o peteca de calfi, iar in vasul curat smalfuit, se impietreste
cu pialra acra. In lichidul calduf se pun sculele albe, unde
s¢ fol incearca din timp in timp pana se vede cd au prins
0 coloarea frumoasa. Trebue mare bagare de sama «sanu
scape firile» la boit, cd iese galbenul totdeauna intunecat(1).

Tot in chipul acesta se poate dobandi coloarea si din
scoarjd de mdr dulce in loc de cea de mar paduref, si tot
cu droghifa,—drobgifa in graiu popular (2).

Aproape la fel se face lucrul acesta si in jud. Suceava.
Scoarfa de mar pddure/ se usuca la umbra si se intrebuin-
leaza la nevoie. Atunci ea se fierbe in oale smalfuite ori in-
tr'o caldare spoita, la olalta cu droghifa, si cand zeama a
dobandit toata galbineala, primeste intr'insa firele cari stau
2-3 ceasuri. Zeama [rebue sa fie fierbinte, iar sculele impie-
trite. Daca coloarea ce se dobandeste este prea slaba, scu-
lele se mai pot pune odatd sau de mai multe ori pana se
boesc frumos (3).

Tot in chipul acesta se urmeaza si atunci cand, pe langa
droghifa si scoarfe de paduref, se mai adaogd si smicele de
mdr dulce, adicd mici ramuréle de mar de gradina (4).

2. Galben (din droghifa, bors, lesie si piatra acra)
si paduref acru.

Din galbenul ce s'a dobandit la I-7 (5), dac@ cineva vrea sa

(1) Culegere din Vicovul de sus, impirt. de d-1 P. Carstean.
(2) Idem.

(3) Dict. de Casandra lui T. Tarli, com. Brosteni, jud. Suceava.
(4) Idem.

(5) P. 25-27.
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capete un galben aprins, pune acele fire galbene in flori
sau gdlbinéle de pdadure| acru, pregatife cum se arata la
II—1. Daca se mai adaoga materie, se capiti o coloare gal-
bend rosietica (1).

IV. RACHITA (2).

Réchila ca si salcia slujesc in deajuns de mult, si se pa-
re ca pe alocuri cu un egal folos, gospodinelor noastre pen-
fru dobandirea colorii galbene.

1. Salcie si piatra acra.

In Transilvania, pe Valea Somesului, de fiecare kilogram
de land se fierb cam patru litri de apa cu tot atatea kilo-
grame de varfuri de salcie tanard, numita rdchificd. Zeama
ce rezulta se impiefreste cu pialrd acra. Dupa impietrire se
pune lana si se tot mestecd vreme de un sfert de ord. Vasul
se da apoi de o parte si se lasa astfel pana ce se raceste,
cand sculele se scof, se spald in apa rece si se usucd. Gal-
benul care se capata are o infafisare aurie, foarte frumoasa (3).

Prin jud. Putna se culeg mugurii sau varfurile de rachiji-
cd de lunca ce se numeste moroghel. Acest soiu are coaja
verde si frunzele mai latisoare decat cea rosie. Mugurii  si
varfurile se piseazd bine si apoi se pun infr'un ceaunca sa
fiarba. In zeama care se scurge intr'alt vas, se pune materia
care urmeaza sa se vopseascd $i pialrd acrd, si se lasa pe
langa foc la caldurda o zi, dupa care se scoate si se usuca(4).

(1) Marian, Cromatica, p. 18.

(*) Am dat acest nume generic pentru toate soiurile de silcii, richiti si ri-
chitele, aratind la retete specia care se foloseste.—~Panfu, op. cif, p. 229-230 :
Rdchitd, salce, salcie, salcie fragedd (Trans.). Salix fragilis L.. Rdchitd alba.
miaje, rachité miaje, Salix incana Schrank. i Rdchita  rogie (Trans.), lozie,
miaje, rdchitd, richitda, richitd rosie, Salix purpurea L, p. 136: lov, lozd (Bu-
cov.), rachitd moale, rdchitd puturoasy, saled moale (Trans.), salce moaie, Sa-
lix Capraea L.; p, 174: Miaje, lozie, richitd, richitd de mlaje, rachifica miaje,
Salix viminalis L; p. 230): Saled (Trans.), rdchitd albd (Trans ). rdchité ma-
re, salce, saicte, salcie alburie, Salix alba L.;: p. 251 : Salce, salcie, Salix tri-
andra L., Salix amygdalina 1.; p, 252 ; Salcie, saice, Salix pentandra 1.

() M. E, Piorag in Familia romdna, Budapesta 1908, no, 8 9, p. 22.

(4) Balaban, 7oc, cit, p, 264, :
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Tot astfel se dobandeste coloarea galbena frumoasa din ra-
chificd i un galben aldmaiu din rdchild, dela care se intrebu-
infeaza nu numai coaja, ci si frunzele (1).

In jud. R-Sarat se lucreaza la fel, cu deosebire ci nu se
pun muguri de rachifica, ci numai ramurélele tinere, cu frun-
ze, fara mojochine,—fara flori,--iar impiefrirea se face ina-
inte de a se pune sculele de lana (2).

Astfel se urmeaza si in alte sate din acest jude{. Coloarea
care se capata este cea /imonie (3).

Prin jud. Prahova se jupoaie de pe cracile de rachild ro-
sie sau albd mai groase ca 2 cm., scoarfa, care apoi se cu-
rafa de parfea verde de pe deasupra. Ceeace ramane, se
pune intr'un ceaun si se fierbe timp de 1—2 ceasuri, pana
cand se vede cd lichidul a dobandit o coloare galbena. Du-
pa fierbere se scof ramdsijele de rachitd, zeama se scurge
intr'un vas curat si acolo se impietreste cu piaird acra, pu-
nand de fiecare decalifru, cam 30 35 gr. de piatrd acra bine
pisatd. In urmé se pun lucrurile ce trebue sa le colorim si
se fierb cel pufin 2 ore, dupéd care se scot, se clitesc in a-
pa curata si se pun la uscare. Coloarea ce o dobandesc fi-
rele de lana este cea limonie. «Firele colorate intr’aceasti
preparafiune sunt infrebuinfate de {arance la facerea straie-
lor, paturilor, velintelor, cadrilaturilor, precum si la facerea
unor broboade, cu cari femeile firance se leaga la cap»(4).

Procedeul acesta se practica si in judeful Ialomita (5).

2. Salcie, bors si piatra acra.

Prin judeful Arges sa reteazd varfurile ramurilor tinere
de salcie si rdchitd de apd si se slopsesc,—se piseaza,—
intr'un vas de lut astfel incat sa se faca din toate un aluat
verde-gélbuiu. Aceasta siropsilurd se pune infrun vas cu apa,
nu prea mare, si se fierbe panad ce se vede ca toata maleria
coloranta a fost dizolvata in apa; zeama se sfrecoard in urma

(1) Toate acestea sunt culese din com, Spatiresti, jud. Suceava,
(2) Culegere dela d-1 Tache Georgescu-Vulpe din com. Popesti.
(8) Rizescu, loc. cit,, p. 217,

(4) Moraru, loc. cit, p. 194.-5.°

(5) Impart. de d-1 St. Popescu, com. Cuza-Voda.

Pamfile si Lupescu. Cromatica. -



34

foarte bine prinir'o panza deasa si cu incetul, ca sa nu ra-
mana nici o urma de materii solide din salcie, care ar pa-
ta lucrurile ce urmeaza sa se boiasca. Sculele de lana se
pun de se fierb bine cu bors nesirical, adeca nediluat, acru,
proaspat,—sau bors sfrical sau indulcit. In cazul dintaiu gos-
podina vrea sa aiba o coloare limonie inchisd iar intral
doilea, una mai deschisa. Cat se fierb sculele in bors, zeama
strecurata se impiefreste si ea cu piafra acra. Cand aceste
doua lucruri sunt facute, se scot firele dinbors, se pun de se
usuca la soare si in urma se vara in zeama impietrita, care
este calda. Aici se lasa pana ce dobandesc coloarea galbe-
nd voita. Dacad zeama este prea fare, se mai siricd cu apa
clocotita (1).

3. Rachita, piatra acra si cenusa.

Am vazut cum in judeful R.-Sérat se dobandeste din ra-
chita si piatra acrd coloarea limonie. Daca atunci cand firele
se scof, se intind infr'o albie, neuscate, daca se cerne peste
ele cenusa si apoi se toarnd apa rece, dacd in urma sc
spala in lesia care se formeaza, sculele isi capata o coloare
galbend porlocalie (1).

V. DROGHITA SI SALCIE.
Droghita, rachitfica si piatra acra.

In Bucovina, varfurile de rdchificd galbend, uscate, si dro-
ghifa, asemenea uscatd, se freacd in palme, dobandind astfel
din fiecare aparte cate un fel de faind. Dupa aceasta se fierb
beldiile de droghifd in apa proaspata, iar dupa fierbere se
scot si in locul lor se pune faina de rachitica si cea de dro-
ghita in catimi egale. In timpul fierberii se mesteca bine in
vas ca sa nu se arda; zeama se impietreste cu piaird acrd.
In zeama se pun firele si acolo stau o zi si o noapte. Fi-
rele albe curate au acum o coloare galbiorie; de au fost

(1) Impart. de d-1 Ene Dinu, com. Costesti.
(2) Rizeseu, loc. cit., p. 217.
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albe inchise ele, sunt dupa vapsire porfocalii, iar daci au
fost infunecate, firele se fac naramzii (1).

Prin judeful Dorohoiu se ieau frunze de rachifica galbena
si frunze de droghifa si dupa ce se usuca la usciciune si
la umbrd, se fierb in apa pana ce foatd coloarea a iesit in-
frinsa; zeama se scurge apoi infr'un alt vas curat, se impie-
treste cu pialra acrd si apoi se pun firele albe, unde se la-
sa pana cand dobandesc o coloare galbend frumoasa. Dupa
aceaslta se scot si se usuca (2).

Procedeul pare cunoscut si prin unele parfi din judeful
Suceava, unde droghita se numeste si dropnifa (3).

VI. MAR SI SALCIE.
Paduref, rachifica si piatra acra.

Prin judeful Neam{ se pregatia mai demult galbenul din
scoarfa de paduref, din varfuri de rdchificd (lozii), ferbandu-
le la olalfa [si impietrind zeama cu piatrd acral (4).

VII. DROGHITA, MAR SI SALCIE.
Droghifa, paduret, richifica si piatrid acra.

In judetul Baciu se pregaleste galbenul din substantele
aratate in chipul urmator: se pune intrun vas si se fierbe
droghifa cu totul, la olalta cu coaja de padurefiar rachitica
se fierbeinfr'o carpa, ca sa nu se imprastie. Zeama se scur-
ge intr'alt vas, unde este impietritd cu pialrd acrd. Vasul se
pune apoi la foc si cand zeama incepe sa fiarba, se pun in-
launtru firele albe. Urmand fierberea, dupa ce lana a doban-
dit coloarea, se scot si se intind la uscat. Daca se vede ci
firele n‘au prins bine coloarea, se mai fierb odati (5).

(1) Marian, Cromatica, p. 19-20.

(2) Culeglre din com. Hantesti, :

(8) Culegere din com. Giinesti, impart. de d-1 P. Herescu.

(4) Impart. de d-1 Gr. I, Vasiliu din Pluton, com. Pipirig,

(5) Culegere din com. Moinesti dela Marghioala lui Ton St. Ardeleant.
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Vill. SIMINOC (1).

Siminoc, bors si piatra acra.

Florile de siminoc se rup de pe costisa cand suntin pute-
re si se usuca la umbra; la frebuinfa se toacd marunfel cu
cufiful si apoi se pun plamadd in bors, seara, unde stau pa-
na a doua zi. A doua zi se storc bine si se pun la fiert in
apa. Zeama mohorild care iese, se impietreste cu pialird acrd,
peste care se adaugd si zeama galbenad provenita din pla-
madeald. In acest amestec se pun firele ce urmeazd sa se
boiasca, lasandu-le la caldura soarelui sau pe langa foc pa-
na prind bine coloarea galbend frumoasa (2).

IX. DROGHITA $1 SIMINOC.
Droghitd, siminoc, bors si lesie.

Prin judeful Tutova se sapa rdddcinile de droghija si
cele de siminoc si se lasa sa se usuce doua sau frei zile.
Dupa aceasta se pizeazd bine si se pun in caldare, ceaun sau
oald, unde se afla bors. Cu acest amestec vasul se pune pe
un foc slab, asa incat sa nu fiarba, ci numai sa se incal-
zeasca bine. Dupda ce radacinile si-au ldsat in bors toata
materia galbena, se pune lana, canepa sau panza in zeama
si astfel raman pe acelas foc slab o zi sau o noapte.

Dupa trecerea acestei vremi se scot firele sau panzatura
si se pun intr'un vas cu lesie céldicica, unde se freaca. Apoi
se storc, nu asa de tare, si se lasa sa se usuce (3).

X. MESTEACAN (4).

1. Frunze de mesteacan si piatra acra.

Prin judeful Prahova se obisnueste a se culege frunzele
de mesleacan toamna, pe la Santa-Méria mica (8 Septem-

(1) Pantu, op. et., p. 266: Siminoc, semenic (Banat), siminic, Helichrysum a-
renarium DC ., Guaphelinm arenariam L.

(2) Culegere din com. Galbeni, judeful Roman.
(8) Culegere din Similisoar codana, impdrt. de d-1 N. 1. Antonovici.

(4) Pantu. op- at, p. 170: Mesteacan, mesiacdn, Betula verrucose Ehrh,
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vrie), cand incep sa se ingalbeneasca. La 10 lifri de apa fre-
bueste aproape un cos de frunze. Vasul se fierbe pana cand
lichidul se coloreaza in galben. Dupa ce a fiert, vasul, - calda-
re sau cazan,—se da jos de pe foc si continutul lui se van-
tura bine, pana cand se mai raceste; apoi se lasa asa cam
4—35 ceasuri, ca frunzele sa se plamadeascd bine, adica sa-si
lase in zeama ftoatd materia lor coloranta. Dupa aceasla
frunzele de mesteacdn incep sa se tescuiascd in mani, adica
sa se sloarca, sa se pund din nou in lichid si iar sa se stran-
ga pana cand se vede ca nu maicurge dintrinsele o gilbe-
neala mai pronunfatd decat cea din vas. Frunzele apoi se
arunca afard. Dupa aceasta, galbenelele se incep iar a se
vanfura si pe urma se pun lucrurile ce voim sa se coloreze
in vas. Vasul se aseaza pe foc, dupa ce mai intaiu zeama a
fost impiefrita cu 20--30 grame piatra acra pentru decalifrul
de apd. Fierfura {ine cam jumatate de ceas, in care timp fi-
rele dobandesc o coloare galbena limonie. Cand aceasta cu-
loare s'a prins bine, sculele se scot, se clatesc in apa curata
de rau sau de ploaie si se pun la uscal. «In aceasta prepa-
rafiune se introduc firele de lana din cari se fac vargi gal-
bene la fote, straie, velinte sau cadrilaturi. Cea mai buna
coloare este aceasta si se uzeazd si asldzi foarle mull, cici
are proprietalea de a nu-si pierde coloarea la spalat si nici
din cauza razelor salare» (1).

2. Mesteacan, bors si piatra acra.

Prin Bucovina se fierbe la olalta intr'o oali scoarja de mes-
leacan in bors acru amestecat cu apa. In zeama calduta
§$i scursa se pune pialrd acrd ca s'o impiefreasca si apoi
se baga firele de lana sau de buci, spre a dobandi coloarea
galbena intunecata (2).

XI. MAR SI MESTEACAN.
Mar, mesteacan si piatra acra.

Prin judeful Bacau se strange toamna, in ajunul caderii,
frunzele de mesteacan curate si nepatate, jar de prin luncile

(1) Moraru, loc. at, p, 192,
(2) lbidem, p. 23,



Trotusului sau alte parfi, se culeg multe ramuri de mar pa-
duref acru. Toate acesfe se pun la uscat in casd, pe corzi
sau pe sobe, ferindu-le cat se poate de praf siumezeala.
Céand frunzele s’au uscat bine, se farama in mani, facandu-se
praf, si asa se pastreaza pentru nevoie infrun sacuief des la
tesatura, ca sa nu-l strabatd praful. La nevoie, vara mai ales,
se fierbe de-o parte praful frunzii de mesteacan si de alta
parte beldiile (ramurélele) de mar paduret, pana cand se do-
bandeste o coloare galbena frumoasd din amandoua sub-
stanfele. Cand aceastd coloare se potriveste, se amestecd in-
tr'un sigur vas si dacd zeama e galbend, se impietreste cu
piaird acrd. Zeama se pastreaza caldd intotdeauna. Firele
se pun inlauntru, se {in pufin si apoi se scot afard spre a
se sori, adicd se intind spre a fi batute de razele soarelui
pana cand se usuca. Ele insd frebue sd fie de o po-
triva de uscate, atat pe o fata cat si pe cealaltd caci daca
s'arusca numai pe o parte, varindu-se din nou in galbenea-
1& si uscandu-se apoi bine, ele ar iesi tarcate, adica prin u-
unele parfi mai galbene si prin altele mai alburii. Varirea in
galbenele si sorirea se urmeaza astfel pand ce firele doban-
desc coloarea voita (1).

Xll. SALCIE S1 MESTEACAN.
1. Salcie, mesteacan, si piatra acra.

lata cum se dobandeste coloarea galhenad deschisd sau
aldmaie din aceste substanfe prin jud. Suceava. In luna lu-
nie, cand sunt multe sarbatori marunte, femeile din satele
vecine cu prundurile raului Moldova aduna mari cantitifi de
rachificd, rupand numai varfurile ramurilor cu cateva frun-
ze pe ele,—cele mai tinere. Odata cu aceasta se jupoaie si
coaja de pe ramurile mai groase. Acasd ele sunt puse sa se
usuce la umbra, ferindu-le de umezeald sau ploaie, cari li-ar
face sd se mucezeasca. Unele gospodine, si pentru unele fe-
luri de gélbenele, folosesc mai multfrunzele tinere; altele {in mai
mult la coji si crengute; fiecare urmeaza deci dupa datina. Cand
este sa se intrebuinfeze, se scoate pe prispa si se intinde la

(1) Culegere din com. Moinesli, casa lui lon Ardeleanu.
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soare, ca sa se usuce mai bine, coaja si ramurile de rachi-
fica si apoi se freacd in mani pana cand se capata un praf.
Acesl praf se pune intr'un vas de arama spoit sau infro
oala smalfuita in care au fost mai dinainte coaja si ramurile
de rachificd ce nu s'au pufut firdma. Odata cu praful se pun
§i frunze de mesleacdn galbene, cazute toamna. Toate
acesfe se amesteca bine la un loc si in zeama calda se pu-
ne parul, lanelele ce urmeaza a se ingalbeni, stand acolo o
zi infreaga, dupa care se ieau si se intind la soare, ca sa
se usuce; lucrul acesfa se repetd de mai multe ori pana
cand se capata coloarea doritd. Cand urmeazd si se vare
sculele pentru cea din urma data, zeama se impietreste cu
pialrd acrd. Dupa aceasta urmeazd uscarea de sfarsit. Daca
zeama n'a fost impiefrita, se siclesc, adica se impietresc a-
cuma, punandu-se infr'o apa caldufa in care s'a topit piatra
acra. Cate odata impietrirea se poate face inainte de a vari
firele in gélbenéle i anume muindu-le in apa calda in care
s'a topit piatra acra. Galbenelele nu se fac niciodata in cea-
une, din pricina ca acestea cotlesc. Felul acesta de boire se
urmeaza mai ales vara, cand gospodina are ingaduire sa-si
tot incalzeasca firele la soare (1).

Un galben inchis numil porfocaliu sau naramgiu se do-
bandeste din substanfele de mai sus, la fel, cu deosebire ca
lana (rebue sa fie alba galbuie,—/and seind (<o lana laie mai-
mai alba»),—galbeneala se face mai tare iar sculele se tin in
galbenele vreme mai indelungata (2).

2. Salcie, mesteacan si zar.

Tot prin partile de mai sus, coloarea aldmaie, — galbena
deschisa,—se capata intocmai ca la XII. 1, cu deosebire ca scu-
lele de lana, inainte de a se vari in gélbenele, se impietresc
mai infaiu in zdar de vacd, ne mai facdndu-se prin urmare o
alta impietrire in zeama sau in apa calda.

Galbenul inchis se va dobandi si pe aceasta cale casi la
punctul 1; se infelege ca si lana trebue sa fie tot astfel (3).

) C\Vlrlég;er;e de la Casandra 1. Tarla din com. Brosteni jud. Suceava.

(2) Lupescu §i Teoedorescu_ loc. cit., p. 249,
(3) 1bidem.
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XIII. DROGHITA SI SOVARV (1).
Droghita, sovarv si piatra acra.

Prin jud. Bacdu se culege droghija si sovarvul inflorit si
se usucd bine la umbra si uscaciune, dupd care se sfarma
in palme, facandu-se praf. Praful acesta se pastreazd in pungi
pana cand gospodina are nevoie de a vapsi lana galbena.
Atunci pune acest praf in apa si-l fierbe pand ce se observa
cd lana a capatat o coloare galbend porfocalie, cand pul-
berea se scoate, se sirecoard si se stoarce. Ramisifele se
arunca iar zeama se impietreste cu piaird acrd. Firele se
pun in galbenéle si acolo stau o zi, la caldurd, cand se scot’
se clatesc in apd curgatoare si apoi se pun la uscat. Daca
firele n'au dobandit coloarea galbena portocalie, se mai pun
odala dupd uscare si se lasd cat va fi de nevoie (2).

Prin jud. Suceava, din zeama de sovdrv si gélbenele sla-
be de droghifd, se obfine coloarea naramgie (portocalie) (3),
de care se aude si in cantece:

Floricicd naramgie
La badifa'n palarie.

XIV. MAR SI SOVARV.
Mar, sovarv si piatra acra.

Prin judetul Prahova frunzele de mar pdduref se obisnu-
este a se culege in ziua de 17 Iulie, cand poporul sarbeaza
Mdrina; aceste frunze se usucd la soare si se pasireaza
penfru timpul cand va fi nevoie de ele la dobanditul coloa-
rii galbene aurii. Cand urmeazd a se intrebuin{a, se ieau
doua parfi de frunze si o parte de sovarv si se pun intrun
vas cu apa ca sa se plamadeasca. Acolo stau o jumatate de zi,
in care timp frunzele si sovarvul se storc de mai multe ori,

(1) Yantu, op. cit.. p. 275. Sovdrv, arigan (Maced.), dost, milot, solovire
(Trans.). solovarf, solovary (Trans.), sovdrc (Trans., Brasov), sovdrf, sovirf, sovo-
vdry (Trans), Origanum vulgare L. « Aceasti planti este foarte mult intrebuintata
de poporul nostru la colorats,

(2) Culegere din satul Schineni, din apropierea Bacaului.

(3) Lupescu si Teodorescu, loc, cit, p. 246.
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ca sa se scurga din ele toata coloarea. Cand lichidul s'a co-
lorat indeajuns, se scot frunzele si sovarful, iar lichidul se
impiefreste cu 25 gr. piafrd acrd. Dupa aceasta se pun fire-
le. «Aceasta coloare se intrebuinfeazi la vapsitul lanii si fi-
relor de lana din cari se fac vargi galbene la fote, la velin-
fe, cadrilaturi s. a.» (1).

XV. MAR, LEMNUL CANELUI (2) SI MALIN (3).
Lemnul canelui, paduref, malin si piatra acra.

Prin jud. Suceava si unele parfi marginase din Bucovina
se jupoaie coaja de pe lemnul canelui, de pe ramurile mai
tinere de pdduref si de pe madlin, se usuca si apoi se fierb
la olalta infr'un vas curat. Masirahalul se scoate si se stoar-
ce iar zeama se impielreste cu pialrd acrd. Firele se pun
dupa ce piafra acrd s'a topit cu fotul $i se lasa in zeama si
la caldura pana ce se fac galbene. Atunci se scot si se pun
la uscare. Dacé coloarea nu s'a prins bine, se mai pun odata
in galbenele.

Cate odata impietrirea firelor se face inainte de a baga
sculele in galbenele. Firele se moaie in apa calda, in care a
fost piatra acra.

Lemnul canelui creste pe la poalele padurilor (4).

XVI. TUTUNUL (5).

Tutun si piatra acra.

Pe cand tutunul se cultiva de séteni prin grading, inainte de
monopolul lui, pe cand serviciul culturii ilicite al acestei
plante nu era asa de riguros ca azi, se luau frunze de fu-

(1) Moraru. loc. eit., p. 199,

(2) Pantu, op. eit., p. 144: Lemn cinesc (Munt), lemnul canelui. malinifa
(Bucovina si Meld.). mdiin negru (Trans), Ligustrum vaigare L.

() lbidem. p. 159: Malin. mdlin negru, prun sdlbatic (Trans), Pranus Pa-
dus L.. Cerasus Padus DC., Padus racemosa Gilib.

(4) Culgere din com. Dorna, inpart. de d-1 Teofil Bizom.

(3). Panfu, ep. cit., p. 312: Tutun. duhan (Ranat si Trans), fabac, twutiun,
Nicotiana Tabacam L.



un uscate (dospite), se frecau in palma si se clatiau in
apa rece ca sa se duca de pe ele tof praful. Dupa ce se scur-
geau, se puneau la fiert si se fierbeau pana se dobandia o
zeama de coloare unidelemnie inchisa. Aceasta zeama se
scurgea si se impiefria cu pialrd acrd siinfrinsa se puneau
firele la ingdlbenit. Intaiu li se dadea un clocot si apoi se la-
sau sa zaca acolo doua zile.

Cu cat frunzele de tutun erau mai curate si mai frumoa-
se, cu atat si galbenul iesia mai frumos (1).

XVII. AGUD (2).

Frunze de agud si piatra acra.

Prin judefele Neamt, Suceava si Tutova se fierb frunzele
de agud cand sunt verzi, iar zeama scursd se impiefreste
cu piafra acra; lana se {ine la caldura in ea pana cand
prinde bine coloarea galbena. Dupd aceasta se clateste in
apa rece si se usuca (3).

XVIIl. AGUD §! ZARZAR (4).

Frunze de dud, de zarzar si piatra acra.

Frunzele se fierb, zeama se impietreste cu pialrd acrd si
in acest amestec se boieste lana (5).

XIX. DROB (6).
Drob (drobusor), zar si piafra acra.

Prin jud. Suceava se culege drobul din vreme, se usuca
la umbra si se pastreaza pentru cand va fi nevoie. Atunci se

(1) Impért. de Aglaia P. Mitocariu din com. Bogdanesti jud, Suceava.

(2) Pantu. op. cit, p. 90: Dud alb, agud, agud alb, cirici (Maced.), dud, frd-
gar (Trans.), iagod, murd, Morus alba L.; Dud negru, agud negru, dud, fri-
gar (Trans.), tagod, murd, Morus nigra 1.

(3) Culegere din com. Zorleni, jud. Tutova.

(4) Pantu. op. cit, p. 41: Cais, apricos (Trans). zarzdr. Prunus Armeniaca
L., Armeniaca valgaris Lam.

(5) Impart, de d I V. Mitocariu, com. Letea noud. jud. Vlasca.

(6) Nu s'a putut preciza dupa Pantu, op. ¢it: oricum, drobul sau drobusorul
nu-i Genistra tinctoria L.
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pune infr'un vas cural si se fierbe cam doua ceasuri, adao-
gandu-se apa cand se vede cd zeama din vas a scazul. Ca
sa se vada dacd-i deajuns de galbend, se incearca cu o car-
pa alba. Cand coloarea esfe prea inchisd, se mai toarna apa.
Daca e gata, se pun in launfru sculele de lana. Aceste scule
insa trebue sa fi stat mai inainte in zdr inpiefrit cu piafrad
acrd, dupa care au fost puse la uscat. In géalbenele fierbinfi
lucrurile stau 2—3 ceasuri, pana cand se prinde bine coloa-
rea. Dupa aceasta se spala in apa curata si se usuca (1).

XX. SOVARF Sl DROB.
Sovari, drob si piatra acra.

Prin parfile de munte ale jud. Bacau se pregateste o co-
loare galbena inchisa, numita galben infunecal, din sovarf
$i drob, culese la vremea lor, la maturitate, uscate in ragaz
$i-macinate in palme. Cand gospodina are nevoie, fierbe acel
praf si ramasifele din plantele pomenite, pana cand vede ca
lichidul a dobandit o coloare galbend intunecatd; atunci se
pun in launtru firele si piafra acrd si totul se fierbe cu in-
cetul, incercandu-se din cand in cand /dnurile, ca sa se va-
da de au prins sau nu coloarea. Dupa colorare se spala in
apa curata si se pun sd se usuce incetul cu incetul (2).

XXI. ARIN (3).
1. Arin negru.

Prin Bucovina se fierbe scoarfa de arin negru si dupa ce
a fiert bine, se pun in vas sculele de lana laie sau buci. Du-

(1) Dict. de Casandra T. Tarld, Brosteni-Suceava,

(2) Culegere din Moinesti, casa lui Ardeleanu.

(3) Pantu. op. cit. pag. 10—-11: Arin alb, (Mold. si Trans.), anin, anin aib,
anin cenugin (Munt.), anin rosu (Munt), arin (Mold. si Trans.), arin rosu
(Mold.), Ainus incanna DC. «Scoarfa intrebuin{atd in industrie ca tinctoriali»
Arin negru (Mold. si Trans.), anin (Munt.) anin negru (Munt.), arin (Mold. st
Trans). Alnus Glutinosa Gaertn. «Cu scoarfa si amentele femele numite ani-
ne sau arine, vopsesc Romancele noastre diversele lor lanuri», fird a putea ho-
tari carei categorii de arin apartin.
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pa o ora se scot si se usuca, dobandindu-se astiet o coloa-
re caramizie sau cdramizie inchisa (1).

2. Arin negru si vitriol de fier.

Pe valea Somesului din Ardeal se dobandeste coloarea
mierie,—ca mierea,--din scoartd de arin, fierband in cate 5
litri de apa de fiecare oca de lana, cate un sfert de oca de
scoarfd. Tot aici se pune si pufin vilriol de fier. Zeama se
strecoara cu ingrijire prinfr'o panzatura, caci altfel se pafea-
za lana. Dupa aceasta se pune lana inldunfru si mestecan-
du-se, se lasd pana se raceste bine. Atunci se scoate si se
spala in apa rece. Dacéd gospodina doreste un mieriu (drop)
mai inchis, pune la fiert mai multd scoarfd si mai mult vi-
friol de fier (2).

XXIl. SOVARF §l ARIN,
Arin, sovarf si piatra acra.

Se pune in apa rece o parte de sovarf uscat in floare si
doua parfi de coajd de arin, asemenea uscatia, A doua zi se
scot si se intind la soare ca sd se usuce, dupa care se pun
iaras in vas la fiert: un strat de sovarf uscaf, un sfrat de
lana alba si al treilea strat de coaja de arin. Vasul se um-
ple cu apa de coloare galbend mohoril, in care se plamadi-
sera sovarful si coaja de arin, se presoard deasupra pufina
pialrd acra si apoi se da in clocot. Dupa aceasta se scot
substantele lemnoase, iar lana se lasd la caldura in zeama,
scofindu-se si uscandu-se de mai multe ori, pand ce se ca-
pata coloarea galbdnd mohorita ce se cauta (3).

(1) Marian, Cromatica. p. 36 -37.
(2) M. E. Pioras in Familia romdnd, cit.
(8) Impirt. de d-1 N. Neculita, comuna Tetcani, judetul Baciu
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XXIll. RAPITA SALBATICA (1).
Rapita salbatica si piatra acra.

Prin judeful Prahova se culeg florile acestei plante cand
sunt bine inflorite, se usuca cu incelul la soare si se pas-
freaza penfru vremea cand urmeazd sa fie infrebuinfate. A-
tunci se iea un kilogram de flori de acestea, uscate, si se
pun inir'un vas, care cuprinde cam zece litri de apa, si aici
se lasa sa se plamadeasca pand cand se vede ca lichidul
incepe sa se ingalbeneasca pufin. Lichidul se strecoara, flo-
rile se storc si apoi se intind la soare ca sd se soreascd
pana la 3 ore, dupad care se pun intr'o panzitura; aceasta fiind
bine legata, se afunda in vasul cu apa pomenit. Astfel lichi-
dul este pus pe foc la fiert. In timpul cat florile fierb, se in-
torc de mai multe ori ca sa-si lase dintriinsele tot sucul co-
lorant. Tot in aceasta vreme zeama se impietreste cu 20-30
gr. pialra acrd marunt pisatd. Cand se crede ci lichidul es-
le indeajuns de colorat, se pun in vas si lucrurile cari ur-
meaza sa se coloreze si se fierb cam doua ore, dupa care
se scot, se clatesc in apa curata si se pun la uscat. Daca
dintr'o nebagare de samé coloarea n'a fost indestul de puter-
nica ori timpul de fierbere a fost prea scurt, si prin urmare,
dacaacele lucruri nu s'au putut indeajuns colora, se mai pun
odala la fiert $i se mai fierb cam o ord, dupa care urmeaza
scoaterea, clatirea si uscarea. «Cu aceasta coloare se vop-
sesc firele de land din cari se fac vargi galbene la straie,
velinfe, la diferite asternuturi, la braie (cingétori de mijloc),

(1). Probabil ci se fac mari confuzii cu denumirea aceasta. In Pantu, op. cif..
cetim la p. 233 : Rapifd salbaticd, napi. napi silbatici, rapifd de cimp, Bras-
sica Rapa L., Brassica campestris 1. Rapitd salbaticd. bréncutd, Nasturtium
palustre DC, Sisymbrium palustre Leyss: p. 181: Mustar, mustar aib, mus-
tar ban, rapifd alba, rapiid@ de mustar, Sizapis alba Bois,: Mustar alb sdibe-
tic, Brassica elongata Ehth., Erucastram elongatum Rchb.: Mustar de cdmp,
hrenoasd. (Bucov.), mustar silbatic, rapita de cimp, rapitd sdalbaticd, Sinapis
arvensis L., Brassica Sinapis \is.—Culegere din com. Bogdinesti, jud. Sucea-
va; rapifa salbatica si hardal saumuastar —Culegere din com. Tdpu, jud. Tecuciu ;
prin aceste parfi se zice numai mugtar.—In jud. Tutova 1 se zice hardal si ri-
diche sdlbatica: ridicinele ei sunt mincate de Tigani.
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iar din firele de tort de in se fac fesaturi subfiri ca servete
(stergarufe mici), in cari se amesteca cu pufin burangic».

Un galben inchis din aceleasi substante si pentru acelas
scop se dobandeste prin aceleasi parti, infocmai cum am a-
ratat mai sus pentru galbenul obisnuit; deosebirea sta insa
numai in faptul cd, in loc sa se impietreasca galbenelele cu
20-30 gr. piatra acra, se impietresc cu 40-50 grame (1).

Tot din rapifa salbatica, uscata insa cu frunchiu, frunze si
flori, se dobandeste un galben aldmaiu, inmuind musiarul
cu o zi inainfe in apa rece siapoi fierband 2—3 ceasuri : zea-
ma se scurge, se impietreste si in ea se pun lucrurile de
boit unde stau la caldura pana se coloreaza bine. Din cand
in cand se scot afara, se spala, se usucd si daca coloarea nu
este bine prinsd, se mai lasa (2).

XXIV. PAR (3).

Prin judeful Tecuciu se cunostea mai demult mijlocul de
a se colora in galben firele cu ajutorul coajii de par «care
se fierbea si se storcia» (4).

XXV. ALIOR (5).
1. Alior si piafra acra.

Aliorul, care prin jud. Tecuciu se mai numeste si /afa ca-
Jelii (6), se intrebuinfeaza la dobandirea colorii galbene in
chipul urmator: se culege aceasta planta cand e bine des-
voltatd, prin luna Maiu, si se fierbe bine, pana cand apa s'a
ingalbenit in deajuns. In aceastd zeamd se pune pialrd acrd
$i apoi lucrurile ce urmeaza sd se boiasca. Vasul se aseazi

(1) Moraru, loc, cit., p. 192-193. A

(2) Culegere de la Aglaia Mitocariu, Bogdinesti-Suceava.

(3) Pantu, op. cit., p. 205: Pdr, gorfu (Muced.), pdr sdlbatic, Pirus communis 1.

(4) Impart. de d-1 Tanasa Gheuca, com. Negrilesti.

5) Pantu, op. cit., p. 5: Alior. arior, laptele cinelui, laptele cucului (Munt.).
Euphorbia Cyparissias L; p. 142: Laptele cinelui. buruiand de negei, laptele
cucului, laptele lupuini, Euphorbia platyphyllos 1.: Laptele cucului, aior, alior,
arior, buruiand de friguri, buruiand de negei, buruiand mdedreascd, laptele ca-
nelui, laptele lupului, Euphorbia helioscopia 1. 8

(6) Culegere din com. Tapu.
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undeva invelit cu haine groase, cu un cojoc in mod obisnuit,
pentru ca firele sa bugezeasca inadusit in galbenele. Alte ori
se pun pe langa foc, ca zeama din vas sa fie intotdeauna
caldicica. Cand firele au dobandit coloarea galbena, se scof,
se clatesc in apa rece si se pun la uscare (1).

Prin Bucovina, coloarea aceasta se dobandeste aproape la
fel. Firele stau in zeama o zi si o noapte, pana ce dobandesc
coloarea cerie, adica galbend ca ceara. Lucru de capete-
nie care se observa este ca galbenelele sa nu fie prea fier-
binfi, caci in acest caz se cordslesc (2).

Alte gospodine pun firele in caldari, de-a dreptul, fara sa
mai scurga zeama, dupa ce insa au impiefrit-o. Coloarea ce
se dobandeste este insd galbena deschisa, batand pufin in
verde. Ea se mai numeste si cdnarie, adica seamana cu pe-
nele canarului. Acest din urma procedeu insd nu se intrebu-
infeaza decat pentru scule de buci si bumbac si nici odata
pentru lana (3).

Prin jud. Suceava, pe unde aliorului i se mai zice si alior de
munle, se taie sau se rupe din fata pamantului si se fierbe
cu fotul. Ca sa se vada daca zeama este buna, se incearca
cu o carpd. Cand s'a facut indeajuns de galbena, zeama se
scurge si in ea se pun sculele ce au fost mai inainte im-
piefrite in apa cu pialrd acra. Dupa ce se coloreaza, lucru-
rile se scot, se clatesc in apa rece si se usucad (4).

Prin judeful Prahova se dobandeste din alior un galben
ruginiu in chipul urmator: se taie planta drept de la fafa
pamantului, cam pe la Sf.llie, se piseaza cu totul si apoi se
pune in apa, ca sa stea la dospeala sau plamadeald o noapte.
A doua zi se stoarce zeama, iar aliorul se intinde la soare ca
sa se usuce. Dupd aceasta se pune din nou in zeama lui
iar vasul se aseazd la fiert pentru pufin timp. Dupa ce a dat
in clocot, aliorul se scoate iar zeama se impielreste cu pia-
tra acra, cam 20-30 gr. de fiecare 12 lifri de zeama. Dupa

(1) Culegere din com. Tapu, jud. Tecuciu.

(2) Intocmai cum laptele necurat se cordsleste prin fierbere, transformandu-se
in zdr i brdnza, tot astfel gi galbenelele se turburad si nu mai pot folosite.

(3) Marian, Cromatica, p. 22-23.

(4) Culegere din com. Brosteni. jud. Suceava, dela Casandra Iui T, Tarla,
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aceasta vasul se pune din nou la fiert, se bagd in el lucru-
rile de colorat si astfel urmeaza o altd fierbere de 3-4 ore,
dupa care se scof si se clatesc in apa rece ori in lesie fier-
binte si se usuca (1).

Procedeul acesta se cunoaste si prin jud. lalomita (2), Te-
cuciu (3) si R-Sarat (4).

2. Alior si moare de varza.

In jud. Tutova se capata o coloare galbend deschisa in
chipul urmator: se culege aliorul tanar, pe dupa Pasti, se
fierbe, se stoarce bine, iar zeama se lasa si se limpezeasca.
In vasul cu aceste galbenele se pune apoi lana care a fost
Impietritd in moare de varza,—zeama de varza acra, care in-
ca se mai poate gasi pe aceasti vreme. Trebue insi multi
bagare de sama ca moarea de varza si fie buna, caci li-
chidul acesta, daca nu-i pastrat la racoare, incepe sa se ra-
sufle, sa se inlind&, si in cazul acesta nu mai poate fi bun
pentru impiefrire. In galbenele, lana impietrita sta la caldura
inddusild, adica bine acoperita, timp de o zi, si chiar de o
zi si 0 noapte, pana se coloreaza bine. Afunci se scoate si
se pune la uscare (5).

3. Alior, piatra acra si aluat.

In Bucovina unele gospodine culeg aliorul si dupa ce-l
usuca foarte bine, il pastreazd pentru timpul frebuincios. A-
funci se freaca in palme pana se face praf, beldiile se fierb
iar zeama care iese, se impiefreste cu piaird acrs. Dupa ce
piatra acra s'a topit cu fotul, se moaie in lichid sculele ce
urmeaza sa se boiasca. Dupd ce sculele s'au muiat, se
scof, se intind pe o panziturd netrebnici si pe deasupra
lor se presurd praful de alior cu deamiruntul. Dupa aceasta
se pun din nou in vasul cu galbenele, asezandu-se deasupra

(1) Moraru, loc. cit., p. 193—4.

(2) Tmpart. de d-1 S. Popescu, comuna Cuza-Vods.

(3) Impart. de d-1 C. Paunel, cit. Satul nou (Tecuciul nou).

(4) Rizescu, loc. cit., p. 217,

(5) Culegere din com. Plopana.
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lor o bucata de aluat dospit. Astfel, vasul cu fire se lasa la
dospil o saptamana, dupa care firele se scof. Daci coloarea,

care este cea portocalie, nu-i frumoasa, firele se maij moaie
odata (1).

XXVI. 8OC (2).
Soc si piatra acra.

Frunzele de soc, ce se mai numeste prin jud. Tutova si Te-
cuciu si socru (3), se culeg, se piseazd, se fierb, zeama se
impielreste cu pialrd acra si apoi se vara firele (4).

Prin jud. Suceava se foloseste tot astfel scoarfa de soc.

Procedeul e cunoscut si in jud. Tecuciu (5).

XXVIL. CEAPA (6).
1. Ceapa si piatra acra.

Prin unele sate din jud. Tutova gospodinele fierb cojile us-
cate de pe mai multe cepe; ele sunt tari si frebuesc fierle
mull. Zeama se impietreste cu pialra acrda si in ea se pun
lucrurile de colorat. In vas, aceste lucruri stau pana doban-
desc coloarea galbena ).

2. Ceapa si caraboiu.

Prin unele parfi din jud. lalomifa se pune pe foc un vas
Cu apa in care s'au pus foile de ceapd uscald si caraboiu,
i se lasa sa fiarba bine, pana la 2 ore. Dupa aceasta se di
vasul jos si se lasa sa se racoreascd. Aici se pun firele. Pus
din nou pe foc, vasul se lasa pana ce zeama se incalzeste

(1) Voronca, op. cit., p. 1101.

(2) Pantu, op. cit., p. 270: Soc, iboz (Maced ), Sambucus nigra L,

() T. Pamfile, Jocuri de copii, Bucuresti 1906, p. 841,

(4) Rizescu, op. cit., p. 217,

(7) Impirt, de d-1 Gh. Stefanescu, cit. Ungureni. com. Tiganesti

(6) Allium Cepa L.

(7) Culegere din “Vizureni-Ciortolom —S8alviu, oc. cit., p. 280, pentru jud, Co.
vurlui. Nu pomeneste de piatri acri §i aratd ci acest galben se decoloreazi
repede.

Pamfile §i Lupescu, Cromatica. 4.



atat cat se poate suferi mana. Firele se incearcd din vreme
in vreme, pana cand capatda coloarea dorita si atunci se scot
si se pun la uscare (1).

XXVIII SOC SI CEAPA.
Soc, ceapa si piatrd acra.

Prin jud. Prahova se jupoaie scoarfa de pe trunchiul de soc
si din aceasta se iea numai partea de coloare galbuie care
se pune la fiert, iar partea exterioara, care are o infafisare.
cenusie vierzuie, se arunca. Peste acele parfi de coaja se a-
mesteca aproape tot atata catime de foi de ceapa uscala,
acele foi de coloare galbenad cari invelesc capatina ce-
pii. Apa trebue sa fie atat de multa, catsa acopere totul in fier-
berea ce fine 3-4 ore. In acest timp, gospodina are grija ca
de trei, patru ori sa stoarca scoarfa si foile de ceapa, ca sa
se scurgd mai curand sucul galben din ele. Dupa ce aceste
substanfe au fierf, se storc si se arunca iar lichidul se impie-
treste cu 30-40 gr. piaira acrd. Aici se pun apoi firele ce
urmeaza sa se coloreze si se fierb timp de 2-3 ceasuri, cand
obisnuit, coloarea se prinde foarte bine. Dupa ce Ilucrurile
au dobandit coloarea dorita, se scot, se clatesc in apa cura-
ta si se pun la uscare (2).

XXIX. STEVIE (3).

$ 1. $teghie.

Prin jud. Tecuciu si Tutova se scot radacinele de steghie,
toamna, dupa ce floarea s'a uscat sau este aproape si se u-
suce, se spala bine de pamant in mai multe ape si apoi se
pune de se usuca. Nu trebue sa ramana de loc pamant prin-
tre infrafirile radacinii, caci intuneca fata galbenélelor. Dupa
ce raddcina s'a uscaf, ea se rade pe razatoare, cum se rade

(1) Impirt. de d-1 C. St. Popescu, com. Cuza-Voda.

(2) Moraru, Joc. cit.. p 199-200.

(3) Pantu. op, cit, p. 283 : Stevie de grddind. stevie, Rumex Patientia 1..—So-
cotim ca se folosesc si cele dela p 282: Steviede baltd, dragavei, stevie, Rumex
palustris Smith, precum si p. 281 : Steghie, stegie, stevie, Rumex alpinus L.
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de obiceiu hreanul sau ceapa. Sleghia rasd se stoarce, si zea-
ma se puneinfrun vas care si nu cotleasci. Fierband-o in a-
pd, se capdta o zeama galbena frumoasd, care se ingalbi-
neste si mai mult dupa ce se da caldarea jos ca sa se mai ra-
coreasca si apoi se freacd bine infre palme radacina de
steghie. Urmand o noua fierbere, se pun dupd un timp si fi-
rele ce urmeaza sa se boiasca si se lasi pana dobandesc
coloarea dorita. Afunci se scoate, se pune nespalata la uscat,
$i dupa uscare se scutura firele, ca sa cadi de pe ele rama-
sifile de steghie (1).

Prin judeful Covurluiu, steghia se piseazd cu muchea topo-
rului, se fierbe in apa pana cand iese partea coloranta si a-
poi se rastoarnd intr'o covata, ca si se riceasci si sa se fre-
ce in mani. In urma se baga firele in zeama din albie si se
lasa acolo pana cand se coloreazi in deajuns. Dupa ce se
boiesc, se scot firele, se usuca $i se scuturd masirahatul dintre
ele. «Acest procedeun este foarte cunoscut si practicat de toa-
te femeile» (2).

2. Steghie si piatra acra.
L

Prin jud. Prahova radacinile de sfeghie bine spalate si
curafife de frunze se piseaza intro piud anume ficuti pen-
fru aceasta. Dupa ce se piseazi, se pun si sefierb intr'un ca-
zan sau o caldare pref de 2 -3 ceasuri, pana ce toatd ma-
teria coloranta s’a scurs dinfrinsa. Radicinile se scurg din
zeama, iar zeama se impiefreste cu 20—30 gr. pialrd acra.
Dupa ce piatra acrd s'a topit bine, se pun inlauntru lucrurile
Ce urmeaza a se colora si astiel vasul plin se pune la fiert
pe foc, unde fierbe ca 2—-3 ore. Dupa ce coloarea galbena
ruginie s'a prins bine de lucruri, acestea se clatesc in apa
rece si se pun la svantat (3).

Procedeul acesta se practica aproape infocmai i in ju-
ful Tecuciu. Coloarea dobandita se numeste usor galbena (4).

(1) Culegere din com, Tepu jud. Tecuciu $i Vizureni-Ciortolom, jud. Tutova,
(2) Salvin, loc eit., p. 278,

(3) Moraru, loc. cit., p. 195-196.

(4) Impart. de d-1 T. Hanga, com, Ungureni.



XXX. SUNATOARE (1) SI SAPUNEL. (2).
Sunatoare, sdpunel si piatra acra.

Prin judeful Prahova gospodinele strang din vreme flori
de sunétoare \si de sdpunel, le usuca la soare si le pastrea-
za pentru vremea cand vor avea nevoie si boiasci firele de
land in coloarea galbend porfocalie. Atunci, penfru a prega-
ti.aceasta coloare, se pun florile acestor plante ca sa se pla-
madeasca in apa timp de 2-6 ceasuri. Dupa aceasta, florile
se scof din apa si se pun la inflorif la soare, unde stau
pana se usucd bine. Uscate, se pun la fiert. In vremea cat
fierb, zeama din vas se impietreste cu piafrd acrd si tot a-
tunci se pun si firele, cari stau dupa aceasta sa fiarba in-
cad aproape doua ore si jumatate. Firele se scot, se scutura
de florile cu cari au fiert i apoi se spald in flori de sdpu-
nel, cari fac un fel de spumd ce curdfa oricari pete lasa-
te de flori pe firele de lana. Firele colorate astfel, au o su-
ma de intrebuintari (3).

XXXI. VITA DE VIE (9).
Vita de vie si piatra acra.

Prin unele. parfi din Dobrogea, gospodinele fierb frunza de
vijd de vie pana ce capata un lichid galben; apoi se scot
frunzele fierte si zeama se impietresie cu piafra acra. Dupa
aceasta se pun firele de bumbac sau de lana inlauntru si
se lasa pand cand capata coloarea doritd. Procedeul acesta
se intrebuinfeaza mai ales peniru boitul sculelor (5) de

(1) Hypericam  perforatum L., Barkhausia foefida DC.. mai sunt, dupa
Pantu, op. cit., p. 289, inci alte 4 plante cu acest nume.

(2) Pantu, op. cit., p. 192-3: Odogaci, odagaci, siponel, sdponele (Banat). sdpuna-
rifa, sapunel, sapunal popei (Munt.), soponel, soponul calului, Saponaria officinalis
L. «Réadacinile acestei planle, cunonscute sub numele de ciuin, sunt intrebuin-
tate pentru scoaterea petelor din haine».

(3) Moraru, loc cit.. p. 197.

(4) Pantu, op. cit., p. 332: Vitd de vie, acrid, aguridar, aiitd (Maced.), ldurus-
cd, levraged, rdurascd, vie, vie salbaticd, vitd, vitd silbaticd, Vitis vinifera L.

(5) Scul sau tenchiu.
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bumbac (1). In comuna Zorleni-Tutova incd se boiesc scu-
lele infocmai cum s'a aratat mai sus (2).

XXXII. URZICA (3).
1. Urzica, piatra acra si bors.

Prin jud. Tutova se sapa radacinele de urzica, vara, se spa-
la ca sa nu aiba pamant de loc, se piseaza cu un lemn ca
sa se farame, catva, intr'un caus, si apoi se pun la fiert in
bors proaspat. Dupa ce se capatd zeama colorata, se lasa
de se raceste bine sau se vanfurd dinfrun vas in altul, pana
ce se racoreste si apoi se impietreste cu piaird acra. Dupa
ce zeama s'a rdcorit, se pun intr'insa sculele ce urmeaza sa
se coioreze, 0 zi sau si mai multe, pana cand firele doban-
desc coloarea galbena (4).

2. Urzica, zar si piatra acra.

Prin jud. Suceava se culeg frunzele linere de urzicd si se
fierb bine de verzi, pana cand se crede ca zeama esle in-
destul de colorafa, si se scufunda intrinsa peniru a se ingai-
beni sculele, cari mai infaiu au fost Impietrite in zar si pia-
fra acra (5).

XXXIIL TATAIS (6).
Tatais si piatra acra.

Prin Bucovina se culege din vreme florile acestei plante
s$i la nevoie se fierb. Zeama ei se scurge infr'alt vas unde

(1) Salviu, loc cit., p. 278.

(2) Culegere dela baba Tonoaie.

(3) Pantu, op. cit: Urzicd, urzici mare, urzicd de pddure, Urtica dioica 1.

(4) Culegere din Vizureni-Ciortolom. .

(5) Culegere din Bogdanesti-Suceava, dela Ana Carlanescu.

(6) Pantu, op. cit., p. 296: 7 aidis, punga babii, tdtdise (Panat), Pulicaria dy-
senterica Gaertn.. Inula dysenterica L. Probabil insi ca plantd tinctoriald este
cea numitd la p. 13: Auratd. margdritis (Muut.), ochuul boului (Trans.) roman,
(Trans). romonifd mare, titdiise (Bucov.), fatdaisi, Leucanthemum vulgare Lamk..
Crysanthemum Leucanthemum 1.,
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se impietreste cu piaird acrd pisatd. In acest lichid se pun
firele de canepa toarsa, in sau sculele de bumbac, ca s do-
bandeascd o coloare galbend ca alamaia (1).

XXXIV. LUSTE (2).
Luste 31 piatra acra.

Prin jud. Suceava, se strang multe /usfe, cari se fierb de
verzi, cu tof, cu floare si frunze, intro caldare spoitd. Zeama,
ca sa se vadd de este sau nu potrivita, se tot cearcid cu o
carpa din cand in cand. Dacid coloarea este gata, in zeama
dobanditd se pun sculele, cari mai inainte au fost impietri-
te si astfel se lasa pand cand se ingalbenesc indeajans. Du-
pa aceasla se clatesc in api curata si se pun la uscat (3).

Prin jud. Tecuciu aceastd plantd se numeste clopofei (4).

XXXV. SALBA MOALE (5).

Prin judeful Tecuciu unele gospodine dobandiau mai de-
mulf coloarea galbena folosind pentru aceasta coaja de sal-
bd moale, atat pentru lana cat si pentru oua (6).

XXXVI. SCUMPIE (7).
Scumpie si piatrd acra.

Dobandirea coloarii galbene din aceste substanfe este
foarte bine cunoscuta si practicatd prin jud. Covurlui. Se icau

(1) Marian, Cromatica, p. 24.

(2) Pantu, op. cit., p. 112: Ghiocei bogafi, cocosei, gheocei, gheocei bogati, ghe-
ocei mart, ghiocei mari, luste, nodufe, omdtute, pelesel, Leucojum aestivam. 1.
var. Leucojum vernum 1.

(3) Impart. de Aglaia Mitocariu, Bogdinesti-Suceava.

(4) Ca si in jud. Tatova.

(5) Pantu, op. cit, p. 249: Evonymus latifolius Scop. Probabil ci acest arbust e
tinctorial. Numele il mai poartd si Evonymus europaeus L. si Rhamnus cathar-
rtica L.

(6) Impdrt. de d-nii St. Criciun, S, Dimoftache si Irimia Grozavu din
targul Nicoregti.

(7) Pantu, op. cit., p. 262 : Scumpie, scumpind, Rhus Cotinus L., Cotinus Cog-
gygria Scop. «Scoara acestui arbust este intrebuintata la tibacitul pieilors,

P4
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befe de scumpie si se cojesc de coaja; apoi se faie bucate-
[ele-bucdfele, se pun la fiert si se fierb pana se capata o
coloare galbena frumoasd. In zeama astfel capatala, se pune
pialrd acrd ca sa se impietreasca si apoi se pun firele, ca-
ri se lasa pana se coloreaza bine (1).

XXXVII. SCUMPIE, CARMAZ (2) BATACHINA (3).
Scumpie, carmaz, batachini, tirigie si apa tare.

Galbenul ruginos din aceste substanfe se capata prin jud.
R.-Sarat in chipul urmator: se ieau 50 dramuri carmaz, 6 dra-
muri bajachina si 8 dramuri lirigie (patura sublire ce se depu-
ne pe doagele vaselor cu vin rosu)si o litra apa lare la oca-
ua de fire. Din aceste toate se face o coloare rosie naram-
zald. Daca acum se iea o litra lemn de scumpie, pufin car~
maz si o litra apa fare la ocaua de fire, si daca «se pune
scumpia si carmazul in apa ramasd de la rosul naramzat,
se fierbe, si dupd ce se pune in apa tare, se baga firele si
se fierb pand ce apa a ramas incolord», se capata coloarea
voita (4).

XXXVIII. BUMBISOR (5).

Bumbisor si piatra acra.

Prin Bucovina, pe vremea cand infloreste aceasta planta,
gospodinile merg si-i culeg floarea pe care o pun de-o u-
suca cu incetul, la umbra, si o pastreaza pentru timpul cand
le va frebui la boif. Atunci ieau aceste flori, le fierb bine in-
frun vas cural, si cand lichidul este numai bun, se pun in-
trinsul sculele de land sau de bumbac. Acestea insa trebue
sa fie mai dinainte impietrite in apa calda in care sa topit

(1) Salviu, loc. cit,, p. 277.

(2) Pantu, op. cit, p. 48; Cdrmaiz, cirmiz vegetal, rumeioara, rumenioard,
Phytolacca decandra L.; <sucul rosu inchis al fructelor se intrebuinteaza pentru
colorarea vinurilor, etc.» Numai daci nu cumva aici nu se intrebuinteaza o sub-
stantd minerala.

(3) Pe-alocuri se aude si vorba pafachind.

(4) Rizescu, loc. cit., p. 219.

(3) Pantu, op. cit.,, p. 99: Floare de perind (Trans.), bumbisor (Bucov.), buba
in cap (Bucov.), iarbd de perind, Anthemis tinctoria L «Intrebuintata de popo-
rul nostru spre a colord in galbens.
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pialra acra. Vasul, astfel cu galbinele si fire, se pune pe lan-
ga foc si se lasa acolo pana cand coloarea se prinde bine.
Gospodina are insd grija ca din cand in cand si intoarca
firele, adica sa le amestece c'un béf, sa vina si altele in par-
tea'de catre foc. Cu prilejul mesfecarii, si zeama colorata
capata o temperatura deopotriva (D).

XXXIX. SOFRAN (2).
 Sofran si o impietreala.

Prin jud. Suceava se strang madciuliile de sofran inflorit,
se lasa de se usuca la umbra, $i pe urma se fierb casi dro-
ghifa. Cand zeama e gata, se pun sculele—mai ales cele
de lana,—dupa ce mai intaiu au fost impietrite. Apoi se lasa
pana se coloreaza, dupa voin{i 3).

Coloarea galbend se obtine din sofran si in jud. Putna (4)
si Dolj (5). De bund sama insd ca intro masuri mai mica.
Procedeiele nu le-am putut dobandi.

XL. PASTRAV (6).
Pastrav de nuc si piatra acra.

Prin jud. Tecuciu, cateodats, si numai in vechime, se do-
bandia coloarea galbend din buretele acesta, care se rupea
de pe nuc, se sfasia in bucati si apoi se punea la foc in a-
pd curata. Dupéd ce apa se preficea intro zeama galbuie, se
scofea burefele acesfa. iar zeama se Impiefria cu piafrd
acra, varindu-se apoi sculele de bumbac $i canepa, mai ales,
inlauntru. Vasul umplut, se punea la fiert si se fierbea pana

(1) Culegere din Vicovul de sus, impart. de d-1 P. Carstean.

(2) Pantu, op. cit,, p. 271 2 ; Sofranag, sofran, sofran neadevirat. sofrdanel,
Carthanus tinctorius L. «Florile constituese un product timctorial intrebuintat
pentru a vopsi in galben si pentru a falifica sofranul»,

(3) Culegere din com. Eogdinesti.

(4) Balaban, loc. cit., p. 216,

(3) St. St. Tutescu si P. Danilescu, Monografia comunii Catanele, p. 48.—N.
Pasculescu, Lit. pop. rom., p. 375.

(6) Pantu, op. cit.. p 32: Burete de nuc. pastrav, pdstrav de nuc, Polyporus
Squamosus Fr., Boletus squamosus Huds., Boletus Juglandis Schaef.
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ce sculele se colorau in galben. Dupa ce se colorau, se luau
de pe foc, se puneau la racoare §i se lasau acolo pana se
pulea umbla cu mana in vas. Atunci se frecau bine firele si
apoi scolfindu-se, se storceau si se puneau la uscat. Galbennl
acesta era foarte frainic. Astazi insa din pricina rarirei nuci- .
lor, burefii acestia nu se mai gasesc in asa de mare catime,
iar cari se gasesc, se mananca de oameni ). .

e ¢

Soldeala se mai chiama si soldeals, ,sulc?t;g'?"if_gzr\%éalév
julgheala, jugheals, sordeald, joldeald, jolteald san galba-
nari (3).

Peniru a pregati galbenul foarte frumos din aceasta plan-
fa, ise ieau frunzele si frunchiul, se fierb bine in apa, se stre-
coara apoi zeama, dandu-se buruienile afara, si se impiefres-
te cu pialra acra. Dupa aceasta se pun firele in lichidul gal-
ben si se fierb din nou, mestecandu-se repede. «Dinfre toate
plantele intrebuinfate la boit galben, nici una nu da o co-
loare mai frumoasa ca soldeala. Procedeul e necunoscut a-
cum si [deci], nu se mai practica» (4). Tot cam astfel se do-
bandeste galbenul si prin jud. Putna $i Suceava. Piatra acra
se pune dupa ce lichidul s'a racit. Dupa fiert, firele se scot
$i au o coloare galbena frumoasa (5). Tot cam astfel se do-
bandeste si astazi galbenul, si prin jud. Suceava si Putna.
Prin jud. Suceava joldeala se pune la moiu in apa unde
sta o noapte si numai dupd aceasla se aseaza la fiert. Cand
se pune pialra acra marunt pisata, zeama caramizie se co-
raslesle, capatand o infafisare galbend ldploass. Prin jud.

(1) Culegere din com, Brahagesti.

(2) Nu sz afld in Pantu, op cit; probabil cie Tenacetum Vulgare, 1., numi-
ta vetrice, buraiand de ceas rin, fericed, maruncd neagra, vetriced, vitrifa (Pangu,
op. cit., p. 327). ;

(3) Culegere din Manistireni-Botogani: Jolfeald sau galbanari. buruieni cari,
fierte, dau coloarea galbeni,

(4) Pentru jud. Covurluiu, Salviu, op. ¢if., p. 278,
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Putna, piatra acra se pune dupi ce lichidul s'a racit. Dupa
fiert, firele se scot si au o «coloare galbena frumoasa»(1).

2. §oldeala, zar si piatra acra.

Prin judeful Suceava se fierbe soldeala cu hluj cu fot, in-
{ro céldare spoitd ori o oala curati si smalfuild, adaogandu-
se apd cand se vede ca a scazul. In acest timp apa din va-
se se face galbend. Pentru a vedea de-i buna penfru boit,
Se Incearca cu o carpa curatd. Daca-i prea inchisd, se mai
adaogd apa; dacéd-i prea deschisa, se mai fierbe. Cand boia-
ua este numai bine pofrivita, se pun in ea sculele de lana
sau bucii de canepa ce urmeazi a se boi. Aceste lucruri tre-
buesc mai infaiu sd stea in zdr impielril cu pialrd acra, de
unde se scol si se usucd bine, inainte de a se vari in gal-
benele. In zeama aceasta, care esfe ferbinte, lucrurile stau pa-
na la frei ceasuri, cand boiaua se prinde bine de ele. Daca
coloarea n'a iesit frumoasa, lanefele se usuca si colorarea lor
se mai repetd odata. Dacd au iesit frumoase, se clifesc in
apa curata si apoi se pun la uscare (2).

XLII. SOLDEALA SI SCUMPIE.
Soldeala, lemn de scumpie si apa tare.

Prin judeful R-Sarat se dobandeste in chipul urmitor co-
loarea galbend limonie din aceste substante: se iea de fie-
care oca de fire, o litrd de soldeald, una de scumpie si pu-
{ina apd fare. Apa tare se pune in vasul in care se prega-
teste boiala, numai dupa ce scumpia si soldeala au fiert bi-
ne. Apoi se pun inlaunfru si firele si totul se fierbe pana
cand lichidul din vas rdmane incolor. Atfunci se scot firele
si se usuca (3).

(1) Balaban, loc, eit., p. 265,
(2) Culelegere din com. Résca, jud. Suceava,
(3) Rizescu loc, cit, p. 218.
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XLIIL. PAPADIE (1).

«Din pépédie, care se mai numeste prin iudetul Tutova si
oudle gdinilor, se dobandeste o zeama bunid pentru coloa-
rea galbena, sdpand-o si fierband-o cu radacina, cu tot (1)».

XLIV. SOLDEALA $I CARMAZ.
1. §oldeald. carmaz si spirt.

Prin jud. Covurluiu coloarea galbend portocalie sau aurie,
se dobandeste din aceste substanfe in chipul urmator: sol-
deala se fierbe in apa pana ce aceasta se ingalbeneste ; apa
aceasta se sfrecoara si in lichid se toarna putin carméz pi-
sal si plamadit mai inainte in spirf sau rachiu. In zeama se
fierb firele pana ce dobandesc coloarea frumoasa.

2. Joldeald, carmaz, apa tare si cositor,

Aceeas coloare si tot prin aceleasi parfi, din substan{ele
pomenite, se capata astfel: se fierbe bine soldeala in apa,
apoi se pune 50 dr. apa lare cu cosilor topit si pufin cdr-
maz (3). Totul se amestecd bine, se pun firele si mestecatul
urmeaza repede. <Preparafia de cosilor cu apa tare trebueste
se fie pregafitd cu 24 ore inainfe in modul urmator: se fo-
peste cositorul infr'un harb de ceaun si apoi se iea cu o lin-
gurd si se arunca pe un fund de tingire unde se solidifica
luand forma de foaie subtire; apoi se taie in bucati mici cu
foarfecele, se pune infr'o slicla si peste el se toarna apa tare,—
30 dr. apa fare la 10 dr. cositor. Apa tave frebue sa fie di-
luata in apd ordinara: o litra apa ordinara la 50 dr. apa ta-
re. Amestecul de apa fare si cositor se bale pe urma bine
si se lasa sa stea 24 de ore» (4).

(1) Pantu, op. cit,, p. 203 ; Pdpdidie, cural gainii, lilicea niparticliic (Maced.).
papadea (Trans.), papalungd (Trans), pdrisita gainilor, Taraxacum officinale
Wigg., Leontodon Taraxacum L.

(2) Culegere din Barlad.

() Prin jud. Tecuciu, sub numele de cdrmdz seinteleg substantele colorante
cu infatisarea bulgarilor cristalizati.

(4) Pentru amandoua punctele, Salviu, loc. cit., p. 278.9,
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XLIV. BRANDUSA (1).

Brﬁndusé si piatra acra.

Prin jud. Tecuciu, penfru a se dobandi o coloare gelbeng
opdrild, adeca galbena deschisa, pentru bumbacul ce se in-
trebuinfa odata la tesutul vrastelor si florilor de pe stergare,
se culegeau multe flori de brinduse, se fierbiau pand ce se
capata o coloare maslinie (2) $i apoi acolo se punea ca sa
stea la caldura o zi sau o noapte sculele de bumbac, dupa
care se scoteau, se spdlau in apa rece si se puneau la us-
care,

XLV. BROBINTAR (3).

1. Brobintar si apa tare.

Prin jud. Dolj se culeg brobinjele de brobinjar pe vremea
cand acestea sunt mai mult necoapte; ele se pastreaza in
pungi mari de panza la uscaciune, iar cand este nevoie si
se faca din ele coloarea galbens, se piseaza in piulife, insa
numai caf se sfarmd in doud, trei bucifi. Dupd aceasta se
fierb pand isi lasa toatd galbeneala si in zeama ce iese, se
pune chisap (apa tare), ca o lingurd de masa la vadra de a-
pa. Chisapul plamadeste si limpezeste coloarea. In urma se
pun firele si se fierb pufin, pana cand prind coloarea.

2. Brobintar si piatra acra.

Culoarea se pregateste si vapsitul se face infocmai ca si
la punctul 1, cu deosebire ca fiertul firelor in lichidul do-
bandit se face mai mult (4),

(1) Pantu, op. éit, p. 271: Sofran virgat, brandusd, brandusd alba, brindu-
sd mica, Crocus reticulatus M. Bieb., Crocus variegatus, Happe et Hornsch.

(2) Culegere din com. Buciumeni, impirt. de d-1 I. Parvulescu,

(8) Nu se afld in Pantu, op. cit.

(4) Barzeanu, loc. cit., 234.
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XLVI—PAIE DE OVAS (ORZ, GRAU).
Paie de ovas (orz, grau), si calacan.

Se fierb paiele de ovds, orz sau grau iar in zeami se pu~
ne calacan. In aceasfa boia se baga sculele de bumbac si
se {in 3-4 ceasuri, cand se scol si se pun la uscare (1).

XLVIL. SDREVIT (2) si MESTEACAN.
1. Sdrevif, mesteacan si piatra acra.

Prin jud. Suceava se culege sdreviful, se usuca si se face
praf, frecandu-se in mani. Acest praf se aseaza intrun vas
curat la olaltd cu frunze galbene de mesleacdn ce cad toam-
na. Lanefele ce urmeaza sa se boiasca, se pun in zeama ce.
se produce si aici stau o zi intreaga, pana cand se capata
coloarea galbena inchisa, portocalie sau naramgie. Fireie se
vara si se scot de mai multe ori; cand urmeazi si se puna
pentru cea din urma dat, se pun infr'o apa calduta, in ca-
re s'a topit pialrd acrd, si asfel se ispraveste.

2. Sdrevif, mesteacin si zar.

Tot in parfile aratate, coloarea aldméie sau galbena des-
chisd se capata ca si la punctul 1, cu deosebire ci sculele
de land, inainte de a se vari in galbinele, se impietresc
In zdr de vacd, ne mai facandu-se prin urmare o alta
impiefrire in gélbinele sau in apa (3).

XLVIIL. SERPET (4).
Serpet si piatra acra.

Se culeg florile de serpet sau sdrpanja cu cotoarele lor
$i se fierb bine in vase curate, pana se capala coloarea gal-

(1) Culegere din com, Zorleni, jud. Tutova.

(2) Sdreviful nu-l aflam in Pantu, op. cit.

(3) Culegere dela Aglaia Mitocariu, com. Bogdanesti.

(4) Pantu, op. cit., p. 126: larbd de soaldindg. buruiand de tranji, oloisd, sdr-
parita, sdrpdnfd, soaldind, suparifd, trinjin, Sedum acre 1.
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bena. In apa se pune apoi pialrd acrd, cam 50 gr. la 10 litri
de apd. Lichidul se amestecd si apoi se lasd ca sa se lim-
pezeasca. Firele se pun in apa (zeama) si se fierb cam o o-
ra, pana cand se prinde bine boiala (1).

XL1X. ZARDICEAFA.

Gédsim pomenire ca prin jud. Mehedinti se intrebuinta odata
radacina acestei plante penfru pregatirea coloarii galbene (2).
De buna sama ca avem a face cu planta. Curcuma longa
L., numifd prin jud, lalomita si zerdicea. Praful exiras din
aceasta planta exofica este cunoscut de popor sub numele
de sofran mdcinal.

1. Zardiceafa si piatra acra.

Prin jud Tutova se pune apa la foc infrun vas smaltuit
sau de sticla, si cand incepe sa fiarbd, i se toarna zdrdicea-
14, atata, ca sa se formeze o coloare ca cea a ofetului de vin
alb. Dupa ce da in fiert, se pun firele de lani sau de bum-
bac, se tin pufin si apoi se scot si se usuca. Dupéa aceasta
se moaie in apa calda, impietritd cu piafrd acrd, dupad care
se usuca din nou (3).

2. Zardiceafa si lesie.

Intocmai ca la punctul 1, se poate dobandi un portocaliu
inchis, foarte frumos, daca, dupa ce s’au scos firele din bo-
laua galbend, se usucd bine si apoi se pun de se moaie,
frecandu-se bine in palme, intr'un vas plin cu lesie cruda.
Lesia crudd se face turnand apa rece peste cenusi $i mes-
tecand de mai multe ori. La urma se lasa si se limpezeasca;
lesia se scurge infr'un vas, unde se pun si firele (4).

(1) Barzeanu, loc. cit., p. 233,

(2) L Tonescu dela Brad, Agricultura romdnd in Mehedinfi, 1868, p. 694.
(3) Culegere din Barlad.

(4) Culegere din com, Tepu, jud. Tecuciu.
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L. TILICHIN (1).

Prin jud. Suceava se capata coloarea galbend din crengu-
fele si scoarfa de filipchin sau filipin, cum se numeste pe
acolo. Chipul cum se scoate coloarea, nu-1 cunoastem. De bu-
na sama ca se foloseste rareori, caci planta este socotita
ca fiind veninoasa (2).

LI. CALAICAN,
Calaican, cenusd si apa de.var.

Prin judeful Covurluiu «se piseaza calaican, si o parte din
el se pune apoi de se topeste in apa calda. Apa calda fre-
bue sa fie in atata canfitate, in cat si ajungd numai bine
penfru inmuiarea sculelor de bumbac ce voim se boim. Du-
pa ee calaicanul s'a topit in apa calda, se inmoaie sculele
de bumbac, cari dupa ce au supt toata apa, se scot din vas
si fara a se stoarce aici, de loc, se pun pe vatra caldd unde
a ars focul. Dupa ce se matura vatra de cenusa, sculele se
aseaza unul cate unul pe vatra, preserandu-se fiecare cu ca-
laican pisat (din cel care ne-a rimas). Dupa ce le-am ase-
zal pe toate, le acoperim cu cenusd calda si le liasam aco-
lo pana a doua zi. A doua zi stingem var, iar zeama cea
sublire o scurgem infr'un vas (lighian sau albioara) si apoi
scoatem sculele de bumbac din cenusa. Cand le scoatem,
observam ca ele s’au facut verzi. Atunci le scuturam de ce-
nusa si le inmuiem in apa de var, lasandu-le acolo pana ce,
din verzi, se fac galbene. Dacd solufiunea de calaican a fost
mai densd, si daca atunci cand le-am asazat pe vatra calda
* le-am presarat cu mai mult calaican, atunci cand le punem
in apa de var, sculele, in loc de galben curat, se fac porto-
calii. La urma se spald in lesie sau apd calda si sunt gata.
Procedeul acesta se infrebuinfeaza numai pentru fire de bum-
bac cari pot fi boite si dupa alte procedeuri, dar jes, pe cand
dup@ procedeul acesta, firele de bumbac nu se decoloreazi
nici odata» (3).

(1) Pan{u, op. cit., p. 309: Tulichind, cleitd, chiperul lupuiui, lemn cines, pi-
perul lupalui, tilichin, talcind. tulpin, tulpind, Daphne Mezereum L.

(2) Culegere de la Baba Antaloaie, din Brogteni-Suceava.

(3) Salviu, loc. cit., p. 279,
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LII. BOIA GALBENA.

Prin boia infelegem orice soiu de praf sau surcea galbe-
nd ce se afla in comert.

1. Boia galbena si piatrd acri.

Prin judetul Tecuciu se jeau surcele, ciurcele sau ciurce-
luje galbene dela pravalii si se spald, ca sa se iea o parte
de boiala de pe ele in apa. Apa aceasta sa pastreaza. Dupa
aceasta se pun in niste fosti sau saculefe mici de panza si
se scufunda inir'un vas unde se fierb bine., Toata boiala din
ele trece in apa prin saculef. Apa coloratd se amesteca cu
cea nefiarta de la inceput. Ea se impietreste cu piaird acra,
$i dupd topirea acestia, se pun la fiert si firele. Acestea fierb
pand la doud ceasuri, dupa care se scot galbene, se clitesc
In apa rece si apoi se pun la uscare.

Galbenul acesta iese mai intotdeauna foarte frumos, dar
lese la soare si vatiama firele, mai ales cand sunt de lana (1).

Intoemai astfel se capata coloarea $i prin jud. Prahova (2).

Acelas galben se afla $i sub forma de praf, si negustorii
Speculanfi au grija sa spuna naivilor ci el se afli exfras din
lemnul galben. Deci, prin jud. Putna, in lichidul colorat prin
lemnul galben, se mai adauga si prafuri galbene, «ghelblau
holfu extract !1»(3).

Din jud. Bacau, capatim aceasti refeta, care de alifel este
generald: se pune apa la fiert infrun cazan, caldare sau cea-
on, si cand apa incepe a da in clocot, punem boiala, «orice
fel de boiala voim,—boiala cumparata din targ»—, se mesteca
bine si se incearca cu un fir de lana daci se prinde boiala
de el. Dacé se prinde bine, se pune atunci lana care este, se
lasa pulin in apa si apoi se scoate. Se pune infr'alt ciubar
Cu apa rece in care s'a topit pialrd acrd. Aici.se lasi cam
un ceas, dupd care se scoate $i se pune la uscat. «Pentru
lana, este anume boiald de lana, si pentru buci, anume pen-
tru buci». Boiful insa se face tot asa (4).

(1) Culegere din com. Tepu.

(2) Moraru, loc. cit., p. 196.

(3) Balaban, loc. cit., p. 267-8.

(4) Impirt. de d-1 D. L. Procopie, stud. teol., com, Ardeoani.
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Prin jud: Tufova boiaua aceasta se amesteci mai intaiu
infr'un pahar de apa si apoi se toarnd in vasul cel mare
unde apa fierbe. Acolo «mesteci vopseaua s$i moi lana, dai
vasul jos de pe foc si-l acoperi cu ceva. Tii lana in vopsea
24 de ore, o scofi, o speli in apa curata si o pui de se u-
suca» (1).

2. Boia galbena si bors.

Boiftul se face intocmai cum am aratat la punful 1, cu
deosebire ca boiaua se fierbe in bors; seinfelege, impielri-
rea cu piatra acra nu mai este de nevoie.

3. Boia si moare.

Boiaua se pregateste si boitul se face infocmai ca si la
puntul 2, inlocuind borsul prin moare sau,zeamada de var-
zd murala (2).

4. Boia, piatraacra si moare sau ofet.

Procedeul cunoscut prin unele parfi din jud. Teleorman
pentru <boitul cu vopseli chimice, e mai usor $i nu cere a-
tatea zile ca atunc’ cand se folosesc plantele. Pui in calda-
re fie apd de ploaie, fie zeama de varza. Cand incepe sa fa-
ca naslurei apa, ii pui pialrd acra (o mana pentru jurubife
de-o velinfa) si intdresti focul ca si dea zeama in clocote.
Atunci arunci vdpsea galbend, mai multi ori mai pufina (Tre-
bue stiuf ca vapseaua galbena se pune la orice coloare am
vroi sa avem). Amestecandu-se bine vapseaua, pui jurubi-
fele in caldare, atatea cate au loc, si dupa putina fierbere, le
dai jos, finandu-le in caldare cam cat ii trebue unei paini sa
se coacd. Le sforci de zeama si le dai la vant, atirnandu-le
pe franghie sau pe gard. Zeama o pui la foc, si cand se ri-
dica nasturei, adaogi vopseaua pe care vrai s'o capefi si
care vopsea a fost plamadita de mai inainte, fie in ofet, fie

(1) Culegere din com, Costesti, impirt. de d-ra Maria I. Mircea.

(2) Culegere din com. Popesti. jud, R.-Sarat. — Culegere din com. Ardeoani, jud.
Bacau, impart. de d-1 D. I. Procopie. - Culegere din com, Costesti jud. Tutova,
impart. de d-ra Maria I. Mircea.

Pamfile i Lupescu, Cromatica 3
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in zeamd de varza. Cand fierbe bine zeama, pui din nou ju-
“ rubifele in caldare, si dand caldarea jos dupa o ora, doua, le
scofi, le storci bine, le usuci la soare si le ai gata pentru
fesut» (1).

5. Boia si saricica.

«Se pun 6 dr. analing la o oca de lana, se fierbe cu apa
limpede, pana prinde bine coloarea si apoi se pun si 3 dra-
mari sdricica (sare de alamaie) la oca, dupé care se mai fierbe
pufin si apoi [materia| se scoate, se spald in apa rece si se
pune la uscat. Acum e gata si se primeste de oca de lana
(fire), un leu, douazeci bani, plata».

Metoda aceasta se foloseste si pentru colorile: albastra,
verde, lila, trandafiriu si portocaliu (2).

6. Boia si apa tare.

Prin jud. Suceava, in boiaua galbend — praf — topita in
apa, se pune apd fare. Procedeul e acel de la punctul 1.
Sculele ori lana boitd cu prafuri galbene si apa tare le ga-
sim mai mult la boiangitele din targuri ; gospodinile nu prea
practica acest procedeu caci le provoacd fusad iar apa tare
arde firele (3).

LIII. LAPTE.

Un galben spalacit pentru bumbac, se capata fierband scu-
lele in lapte dulce (@).

LIV. URINA

Sculele de bumbac sau de burangic se fierb pentru a se
ingalbeni in urind de vita cornuia (5).

(1) Impart. de par, Fl. A. Draghici, com. Principele Ferdinand.

(2) Balaban, loc. cit. p. 268.

(8) Culegere de la Aglaia Mitocariu, din com. Bogdinesti.

(4) Culegere de la Elena Lupescu, din Zorleni-Tutova.

(5) Idem.
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LV. NISIP.
Nisip si piatra acra

Unele gospodine ingilbenesc firele in apa in care au stal
catva timp 2—3 ocale de nisip. Apa se fierbe 2—3 ceasuri, in
€a se pune piafrd acrd si apoi se moaie firele. Coloarea ce
se capala e galbena ruginie spalacita (1).

INSEMNARI DE SFARSIT.

1. De multe ori galbenul nu-i o coloare definitiva; el slu-
jeste ca fundament la alte colori: deci n'are nevoie sa fie
pregatit asa de frumos. De aceea se mai face $i din mdci-
es (paducel), par padure/, scorus s. a.

2. Porlocaliul se poate dobandi din unele colori galbene
alamai, muind acele scule in lesie (2).

(1) Culegere de la Aglaia Mitocariu din com. Bogdanegti, jud. Suceava.
(2) Lupescu §i Teodorescu, loe. cit., p. 253,



CAPITOLUL II
COLOAREA ALBASTRA PENTRU FIRE

I. LULACHIU.

Lulachiul se mai cheama si lolachiu, liliachiu, piaird de
braie, piaird albasira, vineleald, pialra de albasiru sau pia-
tra de fole.

1. Lulachiu si piafra acra.

Aproape prefutindeni se fierbe apa si apoi infrinsa se pu-
ne pialrd acra pisafa. Cand si aceasta s'a topif, se pune Ju-
lachiul, si cand lichidul s’a indlbéstrit bine, se pun si firele,
cari se fierb foarte bine pana ce au dobandit o coloare al-
bastra (1).

2. Lulachiu si lesie.

Prin jud. Prahova se fierbe apd curata sau de ploaie si se
toarna intr'un vas de lemn (ciubar, putind) peste cenusd, ca
sa se faca lesie, o zi si 0 noapte. Ca sa se vada daca lesia
este fare, se pune deasupra un ou; dacd oul std deasupra,
lesia este buna; dupa aceasta se pune in lesie (scursa, cre-
dem, intr’alt vas) ca sd se disolve, piaird albasird (lulachiu)
iaras vreme de o zi si o noapte si in sfarsit iaras fot atata
stau in aceste albasirele, lucrurile ce urmeaza si se colo-
reze (2). .

Prin jud. Dolj «la coloarea albasira se observa urmatoa-

(1) Culegere din jud. llifov Prahova si Vaslui. Vezi si Rizescu, /loc. cit.. p.
219-220: «firele... se fierb pind ce apa ramane incolords.
(2) Moraru, loc. cit.. p. 203-204.
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rele reguli generale: Lulachiul ce trebue sa se puna in lichi-
dul de albastru, nu se arunca liber in forma de praf sau alt-
fel marunfit, ci se pune iniro punga de panza care sta le-
gata cu baieri de toartele sau urechile caldarii, $i punga a-
tarna in albastru; apoi din cand in cand se freaci panza cu
lulachiul, sa se distribue in tot vasul, bine descompus, prin
parefii pungii». Daca s'ar arunca pisat, se aseazd globuréle
de lulachiu pe materie si unde zace acel globurel, iese mai
albastra si deci patata materia. 1

Materiile stau trei zile in albastru, apoi se scot si se usu-
ca la soare intr'o zi; dupd aceea iaras se baga in albastru
0 zi i o noapte si iar se usuca intr'o zi: daca nu a prins
bine coloare, se inmoaie pentru a treia oara, cand si firele
se spald si se usucd. Mai anevoioasi este pregatirea lesiel,
care se face astfel: «<se pune cenusa de lemne, arsa din nou
$i cernutd infr'un cos de nuele (1) pesfe care se toarna apa
fierbinte, iar apa se scurge prin cenusa in deosebit vas,
in care voim sa coloram. In lipsa de vase de pamant, luam
$i vase de arama, fier, fuciu, 5. a. Dupa ce se pune lesie in
acesl vas, punem infr'insul boabe de fasui(fasole) pufin pra-
jite la foc sigraunte de usturoiu copl infoc, spre a grabi des-
compunerea apei (sic) sau lesiei. Si asa, vasul fiind acope-
rit, se lasa 1015 zile la céldura de odaie sau la cildura na-
turald a verii. Cand lesia incepe a avea o odoare neplacuta,
atunci se freacd lulachiul in lesie, care o face albastri. Ast-
fel fiind preparata, se introduce in coloare maleriile, de lana
si sculurile de bumbac, cari se lasa pana cand prind coloa-
rea» (2).

3. Lulachiu, lesie si piatra acra.

Se moaie in lesie lulachiu pus intr'o carpa, si dupa ce s'a
inalbastrit bine, se pun firele si se lasi sa stea doua zile, a-
mestecandu-le din cand in cand. Dupa frecerea acestor doud
zile, se scot si se usuca, iar apoi se pun in apa calda, in
care s'a topit pialrd acrd, urmand apoi o noui uscare. In
urma se pun din nou in lesie, in lulachiu, si se mai tin o zi,

(1) Ca si nu se strecoare cirbuni.
(2) Barzeanu, loc cit. p. 231-2,
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dupd care se scot, se spald si se usuca. Daca firele nu-s
indestul boite, se mai pun o zi inlesie cu lulachiu, si se fin
la caldura (1).

4. Lulachiu si usuc.

Procedeul este practicat aproape in toatd fara. Se iea usuc,
adecd zoaie, apa sdclild, in care sau spalat lanile de pe oi
penfru intaia datd, si se pune infrun vas. Acolo se pune /u-
lachiul, intaiu in carpa, ca sd se fopeasca cu incetul. Cand
gospodina crede ca albastreala aceasta este indestul de fa-
cula, pune sculele de lana si le fine acolo cam o zi si jumatate,
cand le scoate, le spald si le pune la uscare.

Daca coloarea n'a fost bine nimerita, sculele se mai pun
odata. Dizolvarea lulachiului in usuc trebue si se faca la
caldura (2).

Mai de demult, si poate ca chiar si astazi, prin unele parti
din Bucovina, in sucul de lana se freacd pialrd albasird si
se lasd trei zile, dupa care, in albistrélele ce se formeaza,
se pun lanefurile, unde stau iards trei zile. In fiecare zi fi-
rele se freacd in mani. Dupa acesta vreme, firele se scot si
se intind ca sa se usuce la soare. Daca inilbastrirea nu s'a
facut bine, lucrul se mai repetd odata (3).

5. Lulachiu, piatra acra si urina.

Si acest procedeu este cunoscuf pretutindeni. Prin jud. Su-
ceava se leaga lulachiul infr'o carpd si se aruncd infrun .
vas spurcat si in acel vas se urineazd gospodina aproape o
saptamana, pana ce vasul se umple. Cand vasul sa um-
plut, se amesteca bine coloarea si apoi inlduntru se pun
sculele unde se lasd doua zile. Dupa trecerea acestui timp,
se scot de acolo si se pun la uscat, urmandu-se operatiunea
de mai multe ori, pana ce lucrurile sau boit frumos. La

(1) Ca sia nu se strecoare cirbuni,

(2) Culegere din Vicovul de sus, Bucovina, comunic. de d-1 P. Carstean.—Iu-
pescu, Teodorescu. loc. cit, p, 257 — Rizescu, loc. cit., p. 219.—Culegere din
com. Tepu-Tecuciu,—Culegere si din com, Costesti, jud. Arges.

(3) Marian, Cromatica, p. 24— 25,
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urma, se spala cu apa rece si se impiefresc in apa calda.
Cate odata se intrebuinfeaza $i urina de bou.
Prin jud. R.-Sarat si Covurluiu se crede, ca desi procede-
ul acesta cere vase mari spurcate, da coloare buna si trai-
nica bumbacului, si de aceea se infrebuinfeaza (1).

6. Lulachiu si bors.

Prin jud. Pulna se pregateste coloarea intocmai ca si la
punctul 4. Borsul frebue se fie caldicel atunci cand se di-
solva inir'insul /ulachiul pus in petica. Colorarea se repeta
pana ce coloarea s'a prins bine de fire ).

Procedeul se cunoaste si prin jud. Suceava (3).

Prin Bucovina, borsul se pune la foc $i cand incepe sa
Se incalzeasca, se adaugd cu o gaoace de nuci pialra de
braie, iar cand amestecul acesta incepe sa fiarba, se pun si
sculele. Dupa fierbere urmeaza uscarea @).

7. Lulachiu, usuc si lesie.

Prin jud. Prahova, pentru a pregatli coloarea albasfra din
aceste substante, se iea usucul si se toarna intrun vas de
lemn care are pusa pe fund cenusa. Usucul se foarni fiind
fierbinte, si in urma se pune si /ulachiul numit si pialra al-
baslrd, piatrd de fole sau albasiru de Prusia. Astiel se lasa
amestecul acesta frei zile, ca sa se plaméddeasca bine. Firele
se pun numai dupd aceasfa; aici se lasid sa stea o zi $i o
noapte, cand se scot si se usuca. Daca coloareanu este cea
doritd, se mai pun odatd. «In aceasta preparafiune se intro-
duc firele de lana, din cari se fac fote albastre. vargi albas-
tre la fote, velinte, cadrilaturi, brane si altele» (5).

Prin jud Dolj, «in usuc, dupa ce s'a pus in caldare, se pu-
ne cenusd de lemn bine arsa, sau chiar spuza de foc: apoi

(1) Comunic. de N. I. Munteanu, con. Balintesti. - Lupescu si Teodorescu,
loc. cit., p. 255.—Barzeanu, loc cit., p. 232,

(2) Comunic. de d-1 Gh. Mandru din Cipotesti-Balotesti.

(3) Impart. de Aglaia P. Mitocaria, com. Bogdanesti.

(4) Marian, Cromatica, p. 27.

() Moraru, loc. cit.. p. 203.
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se strecoara aceasta lesie, in vasul pregatit de albastru; se
pune fasold arsd si usturoiu copt, pentru a grabi descompu-
nerea lesiei, si asa se lasd 7—10 zile la caldurd de odaie
sau afard la soare, pana se impute, dupa care se freaca lu-
lachiul si apoi se infroduc materiile de colorat albastru» (1).

8. Lulachiu, zar si apa tare.

Prin Bucovina se pulverizeaza piafré albasird si peste ea
se toarna apd lare, facand astfel un amestec ca grosciorul.
Intr'alt vas se fierbe zdr si in acesta se pune pomenitul a-
mestec $i apoi sculele de lana, unde se poartd cu un beti-
$or ori cu mana ca sd se moaie bine. Dupa aceasta se scot
si se intind la uscare. Operafia se repetd, dacé este nevoie (2).

H, LULACHIU Sl ANIN.
Lulachiu, anin, lesie si calaican.

Coloarea albastra inchisa, se dobandeste prin jud. Dolj,
vapsindu-se mai intaiu firele in albastru cu lulachiu si lesie,
cum am aratat la punctul I. 2. Dupa aceasta se fierbe pufi-
na coaja de anin cu prea pufin calaican. In lichidul ce se
dobéndeste, se moaie repede materiile ficute albastru, si a-
poi se scoate afard, caci daca sar fine acolo mai muli, ele
s'ar inegri. «Albastrul inchis il prepara tiranii peniru colora-
tul gaietanilor de lana dela fuslugi, itari, sube, etc.» 3).

1I--LULACHIU SI SOPON.
Lulachiu, sopon si lesie.

Prin Transilvania, si anume pe Valea Somesului, din sub-
stanfele ardtate se pregateste coloarea albasird in chipul ur-
mator: «Pentru un kgr. lana, fierbem o jumatate de ora 6 li-
tri de apa, cu jumatate litru cenusd si 10 gr. sopon de hai-
ne. Lesia aceasta preparatd o strecuram infrun vas de pa-

A (1) Barzeanu, loc. cit., p. 232.
(2) Marian, Cromatica, p. 26.
(3) Barzeanu, loc, cit., p. 231-—232.
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mant si o asazam la un loc caldicel. Legam inlr'o carpa pia-
Ird de braie de 60—70 fileri si o punem in lesia respecliva
In fiecare zi strdngem usor intre degete legatura aceasta in
decursul celor 6-7 zile, pana cand adici s'a dizolvat asa, pe
inceltul, loata piatra. Punem apoi in aceasta vapseala lanace
voim a colora si o ldsam iardas 6—7 zile, invartind-o bine
in fiecare zi odata, de doud ori; astfel vom avea cel mai
frumos si mai trainic albastru» (1).

IV.  LULACHIU $I SCORTITA (2).
Lulachiu, scortita si bors.

Prin Bucovina se pune in borsul cildicel pufina scorfija
$i piatra albasira (14--20 gr. la cofa de bors) si apoi vasul
se aseaza la soare ca sa se infloare. Aici se mesteca ves-
nic. Nu se face decat o singura inflorire, dupa care urmea-
za uscarea sculelor la umbra (3).

V. LULACHIU $I STEVIE.

Lulachiu, stevie, piatra acra si usuc.

.
«Se iea raddcina de sfevie, se spala bine, apoi se rade ori
se laie in bucdfi mici, se pune infrun vas cu apa si se fier-
be bine. Apoi se pune pufind pialrd acrd in vas $i se baga
totul acolo. Se lasa pdna se prinde coloarea de fire. In tim-
pul acesta, coloarea albasira sa fie preparatd mai dinainte
astfel: se iea usuc de oaie (apa cu care se opareste lana de
oaie), se pune intr'un vas pe foc si numai se incalzeste pn-
fin, pana se acresfe. In timpul cand este la incalzit usu-
cul, se iea vinefeala (un fel de piatra vanatd), se pune in-
trun saculet de panzi, se pune in usucul de pe foc si se
freaca mereu cu mana, spre a se topi vinefeala. Dupa aceas-
(1) M. E. Pioras in Familia Romdnd, an, 1908, no 8--9, p. 22,
(2) Pantu, op. cit., p. 13: Bdcan, scortitd (Bucov.), Haematoxylon campechi-

anum 1.
(3) Marian, Cromatica, p. 25— 26.



4

la se pune tortul acolo,in vas, si se fine cam o zi $i 0 noap-
te. Firele se coloreaza in albastru inchis si nu iese» (1).

VI. LULACHIU SI LEMN CANESC.
Lulachiu, lemn céanesc si rachiu. -

Se pun si se fierb beldii de lemn cénesc, se scol afara
si in zeama care a iesif, se pune piaird acra, multd, in ra-
chiu. Dupé aceasta se pun si sculele si se fierb la olalta,
cam jumafate de ceas. Coloarea dobandita este cea mierie
albasird (2).

VII. SINEALA.
1. Sineala si bors.

Din aceste substante se dobandeste coloarea albastra prin
jud. Suceava, dupa cum am vazut la I. 6 3).

2. Sinealda, bors si apa tare.

Se pune intr'un vas la fiert borsul, care are gustul celui ce
se foloseste la mancare. In acest timp se freaca intro stra-
china sineala cu dosul lingurii, turnandu-se deasupra apd
lare, insa nu prea multa, caci ard torturile. Dupa aceasta se
pune sineald in bors si peste aceste firele ce urmeaza a
se colora (4).

3. Sineald, zar si piatra acra.

Se incalzeste zdrul de vaca intrun vas si apoi se pune
sineald ca sa se dizolve. Dupa ce zarul s'a inalbastrit fru-
mos, se pun firele cari urmeaza a se inalbastr, preseran-
du-se pe deasupra cu putind pialrd acra pisata. Firele se
freaca in mani catva timp, dupa care se lasi ca sa stea

(1) Culegere din com. Ceacu, jud. lalomita, impart, de d-1 St. Popescu.
(2) Marian, Cromatica, p. 26— 27. .

(3) Culegere dela Maria 1. Grinescu, Brogteni-Suceava. - Vezi aici, p. 71.
(4) Culegere din Vicovul de sus, Bucovina, impirt, de d-1 P. Cirstean.
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la caldura o zi si o noaple. Cand se vede ca au prins bine
coloarea albasira, firele se scol, se spald si se pun la us-
care.

4. Sineala, usuc si lesie.

Prin jud. Covurluiu se toarnd usucul peste cenusd si se la-
sa aslfel frei zile la loc caldicel: dupa aceasta se scurge
infr'alt vas, se pune la foc de se incdlzeste si in acest a-
mestec de usuc si lesie cdlduid, se pune sineald intro pete-
cufa, ca sa se moaie si sa se scurga cu inceful sau prin fre-
carea peficufii cu saneala, in mani. Dupa aceasta se pun fi-
rele si se fierb pana ce dobandesc coloarea doriti (0.

In deobste, daca se pune sineala pe jumaitate sau numai
0 a freia parte, ca la albastru, se capata un albastru deschis
numit avaiu (2).

Prin jud. Suceava, sineala se leaga intr'o carpa si se pune
intr'un vas unde este usuc; acolo se lasa aproape o sapfta-
mana. Dupa aceasta se pun firele, se lasa doua zile si apoi
se scol si se pun la uscal. Operafiunea aceasta se urmea-
za de mai multe ori, pana cand firele dobandesc o coloare
frumoasa (3).

5. Sineala si lesie.

Prin jud. Pulna se fierbe sineala de rufe in lesie pana ce
da bine in clocote si apoi se pun firele albe. Pe foc se fin
la fiert cam un ceas. Dupd aceasta se scof, se clatesc si se
pun la uscat (4).

€. Sineala si lesie | mir si piatri acra.

Dupa ce firele an dobandit coloarea ca la punful 5, se
moaie in zeama de mar (zeami dobandita fierband coajade

mar) impietrita cu piafrd acra. Coloarea ce se dobandeste

(1). Culegere din com. Ganesti,
(2) Salviu, loc. cit., p. 286.

(8) Culegere din com. Brosteni
(4) Culegere din com. Balotegt1.
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este foarte frumoasa. Muiarea nu trebuie sa fie mult, caci fi-
rele se inverzesc (1).

7. Sineala si usuc.

Coloarea se pregateste si coloraful se face infocmai ca si
la fulachiu si usuc, 1. 4. Sineala se cumpara in bulgéri sau
coli de hartie (2)

8. Sineala, vitriol si piatra acra.

Prin jud. Covurluiu se fierbe mai infaiu apa siintrinsa se
pune sineald, care a fost muiatd mai intaiu in vitriol, Dupa
aceasta se pune piafrd acrd si se mestecd bine .ca sa se
topeasca, si in urma se introduc firele, mestecandu-se iaras.
Apoi se scot si se usuca. Sineala si vitriolul se pregatesc in
proporfiile: 2 dr. sineald la 2'/.dr. vifriol; la o oca de fire,
ajung 10 dr. sineala.

Coloarea avaie,—albastra deschisa, -se dobandeste la fel,
dacd sineala se pune pe jumatate numai, sau chiar Sl a
freia parte (3).

9. Sineala, usuc, urina si piatra acra.

Daca, de pilda, gospodina vrea sd boiasca 5 ocale de lana,
iea sineald de vrun leu si pialrd acrd de un leu si juma-
tate. Se pune intr'un vas spurcat usuc de oaie, sineala, pia-
fra acra si urind. Inainte de a fi puse in cildare, sineala si
piatra acra se piseaza bine. Dupa aceasta vasul cu aceste
amestecuri se pune pe foc moale—astfel ca si nu fiarba
amestecul, c¢i numai sa stea necontenit aproape fierbinte.
Dupa ce se vede ca s'au topit sineala si piatra acra, atunci
se pune in vas lana sau lucrurile cari urmeaza sia se bo-
iascd. Astfel aceste lucruri se lasd si sada in vas o zi in- _
freagd; sub vas, in acest timp, frebue sa mijeasca un foc

(1) Culegere din com. Balotesti.

(2) Lupescu, Teodorescu, loc. cif., p. 954.

(3) Salviu, loc, cit., p. 285—286.
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noale. Dupa aceasta se scoate lana, se spala in lesie cal-
dicica si se usuca (1)

10. Sineala, potasa, var, urina si lesie.

Prin jud. Putna se iea urina si se fierbe intrun vas pana
cand se limpezesle singura si nu mai face spuma pe dea-
supra. Cand se umfld, se pune urina rece ca si nu dea in
foc. Cand se crede ca a fiert indeajuns, se da jos de pe foc
$i se lasa sa se aseze, adica sa se limpezeasca cam un
ceas. In acest timp toate materiile streine mai grele se lasa
la fund. In urma, urina se scurge infrun vas cu binisorul,
punand in acest vas putin praf de polasa, iar spre «a o in-
lari—urina—mai fare», se arunca sio lingurd de var nestans.
Dupa aceasta se toarnd sineald, care a fost mai intaiu dizol-
vata in lesie la loc caldtimp de 12 ore. Maleria care frebue si
se puna apoi, se indeasa bine, ca sa cuprinda vopseaua si
se fierbe cam 3 ore, cand se scoate la aier din cand in cand
$i iar se pune invas. La sfarsit se spali si se usuca. «Aceasta
coloare, preparata in urind, e mai durabild, insia se prepara
mai greu» (2). : .

VIII. SINEALA SI STEGHIE.
1. Sineald, steghie, usuc si piatrad acra.

Prin jud. Covurluiu se scot radacinile de steghie, se curata
bine de pamant, se piseazd si radicina se fierbe bine. Dupa
aceasta se scoate hoslochina si zeama se impietreste cu
pialrd acrd. Cand si aceasla s'a topit bine, se pun firele si
se fierb pana cand se vede ca s'au coloraf frumos. Dupi ce
se scol de aici, se pun la svantat cu incetul si cand sau
uscat bine, se pun in usuc de lana, in care s’a disolvat si-
neald. Sineala legata intr'o carpa, a stat in acest usuc 3—4
zile sau chiar si mai mult, dupa cat este de cald. Boirea a-
ceasta se face de obiceiu afara, vara, caci usucul si cu sineala
dau un miros urit (3).

(1) Culegere din com. Bogdana, jud. Tutova, comunic. de d-1 N. I Anto-
novici.

(2) Balaban, /loc. «t,, p. 267.

(3) Culegere dela d-na Sarita Dragomir, com. Fartinesti.
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2. Sineala, steghie, usue, lesie si piafra acra.

Prin jud. Putna «se sapa radacina de sleghie sl se curafa
de coaja cu cufitul. Asa curatit, se pune intr'un vas (ceaun)
pana ce se umple mai mult de jumatate. Peste aceastd ri-
dacind se toarna apd limpede de rau, pana ce se acopere
bine, trecand de ea in suscu 10 cm. Apoi se pune ceaunul
pe foc si i se da foc de fierbe pana ce stratul de apa de
deasupra radacinilor a scdzut, si radéacinile s’au ficut albe,
adica a iesit tot sucul din ele. Dupa aceasta se iea ceaunul
de pe foc, se scurge zeama din radacini intr’alt vas si se la-
sa de se raceste. In aceastd zeama se pune lana asezand-o
bine ca s'o acopere si asa se lasid 12 ore. In acest fimp se
pregateste usucul de lana. Acest suc se obfine astfel: lana
se spala in apd fierbinte si acea apa, in care s'a spalat lana,
e sucul de land. In acest suc se pune sineals, bulgar, dupa
ce mai intaiu s'a sfaramat si legatintr'o peteci. Sineala se
pune de un franc sau ca o portocala la 4 cofe de apa. A-
cest suc se fierbe bine si apoi se lasid de se racoreste, du-
pd care lana se scoate din zeama de steghie, se sfoarce si
se pune in sucul de lana unde se lasd 12 ore, dupa care se
mai zoleste (sefreacdin mani) si se ridicd nestoarsa, punan-
du-se pe o culme, deasupra vasului cu vapsea,la aier si mai
zbicindu-se, se pune din nou in vas, o mai zoleste si 0 mai
lasa 6 ore langa foc, sa fie sucul cald, dupa care iar o zo-
leste si scoate la aier pe culme. Si asa se scoatede 3 sau 4
ori, pand cand vapseaua s’a prins bine si e frumoasa. Ca si
fie durabila aceastd coloare, si nu se spele sau sa-si piarda
frumuseta ei, se impietreste, adica se spald lana in lesie ta-
re in care se pune si pufina piaird acra. Apoi se stoarce si
se usucd, dupd care coloarea e terminati» ().

IX. VIORELE (2).
Viorele si piatra acra.

Prin jud. Tutova si Tecuciu se culeg o mare catime de

(1) Balaban, toc. cit., p. 259-260.
(2). Pantu, op, cit., p. 350 : Viorele, giurele, ghiorele (Mold.), giorele (Trans.)
viorica (Mold.), zambilid (Oltenia), zambild de cimp, Scilla bifolia 1.,
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ilori de viorele, cari se desprind numai ele singure, de pe
picioarele lor. Florile se fierb bine in apa curata, iar zeama
se impietreste, fara a scoate florile fierte. Cand se vede ca
amestecul acesta are o infifisare albastra stanjinie, se pun
infrinsa sculele de lana, dar mai ales de bumbac, cari ur-
meazd sa se vapseascd. Vasul se da odata in clocot $i apoi
se da jos si se fine la rdacoare.

Coloarea albasira deschisd care se dobandeste, slujeste
mai ales la facutul mijlocurilor de flori la covoare, iar bum-
bacul se foloseste in locul arniciului albastru la cusutul cu
pui (1).

X. BRANDUSA.
Brandusa, zar si piatra acra.

Prin jud. Suceava <se culeg florile cele mai fari colorate
de brandusa de toamna si de primavara, se fierb de verzi
$i In zeama scursa de resturi, se moaie sculele siapa se im-
piefreste.

Pe valea Bistrifii si prin munfii Sucevii, babele obisnuesc
a face impietrirea dupa ce s’au colorat lanurile si s'au cla-
tit in apa curata. Numai la galben si mai ales cand se fac
oua in galbinele, se impietreste mai intdiu zeama sl apoi se
cufundain ea ceea ce avem de ingalbenit. Prin Bogdanesti, Spa-
coresti, Boroaia s. a, jud. Suceava, mai infaiu se impietresc
sculele in zdr cu piafrd acra si apoi se pun in coloare (2).

XI. BOIA.
1. Boia, bors si piatra acra.

Aproape pretufindeni se cumpara din targ boia sau anilin
albastru, stanjiniu sau altiel, se plamédeste in bors si apoi
aceastd plamdadire se foarna tot in bors caldut, dupd ce a
fiert; in amestecul acesta, sejadaoga si pialrd acra si apoi
firele cari fierb pana dobandesc coloarea dorita (3).

(1) Comunic. de d-1 I. V. Nistor, I'raja-Tutova.
(2) Lupescu, Teodorescu, loc. cit., p. 246,
(3) Culegere din com. Docani-Tutova si Naziru-Briila.
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In jud. Covurlui «cand de pilda firele ies prea stanjinii,
inecale, se presoara cu cenusd, dupa scoatere, iar dupa
2—3 ore, se spala si se usuca» (1).

2. Boia, apa tare si rachiu.

Prin Bucovina, boiaua de targ se pune in apa calda, dupa
plamadire, si in rachiu, si pentru ca sa fie frainica, i se mai a-
dauga si apd fare (2).

(1) Salviu. loc. cit., p. 286.

(2) Voronca, op. cit., p. 1102,



CAPITOLUL I11
COLOAREA VERDE PENTRU FIRE

I. RACHITICA.
Rachitica si usuc.

Prin jud. Suceava se dobandeste o coloare verde din zea-
ma de rdchifica, daca se fajueste, adica se amesteci cu
usuc de lana laie. Usucul, mai ales de lana laie, se doban-
deste oparind cu uncrop,—apa ce incepe sa fiarba,— lana
nespdlata (1).

II. RACHITICA SI ALIOR.
Rachitica, alior si piatra acra.

Pomenim numai aceste sire ce ne vin dintrun sat din jud.
Suceava: <Verdele se capita din fierberea rdchificai si alioru-
lui, $i piafra acrd» (2).

HI. DROGHITA.
1. Droghifa si bors.

Prin jud. Suceava se foloseste droghifa cu tot, cu floare si
frunza, dupa ce mai intaiu a fost culeasa pe vremea cand in-
floreste si apoi a fost uscata la umbri. Pusi infr'un vas
spoit, droghifa se fierbe o zi infreaga numai in apa indoild
cu bors, addogandu-se apa sau apa cu bors, aftunci cand

(1) Culegere din com. Bogdanesti.
(2) Comunic. de .d-1 P. Herescu, invat., com. Giinesti.
Pamfile si Lupescu, Cromatica. 6.
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vasul scade. Dupd ce zeama s’a facut verde, atunci cand e
«<hat fierbincioara», se pun inldunfru sculele si se lasa pana
la doua ore, dupa care se scof, se usuca la soare si iar se
pun in zeama verde. Lucrul acesta urmeaza pana cand ca-
pata o coloare verde frumoasad. Boiana aceasta, facandu-se
numai vara, zeama se pastreaza calda cat stau firele in ea,
expunandu-se vasul la soare (1).

Daca in loc de ldna laie s'ar pune land alba, s'ar dobandi
un verde burdlaciu, adica un verde in coloarea buratecului.

2. Droghita, bors si piatrad acra.

Tot prin aceste parfi se dobandeste din substanfele arata-
te o coloare verde inchisd, daca se boesc ca la puntul 1
sculele de lana laie, pana ce se fac frumoase. Cand gospo-
dina este mulfumitd, impietreste aceste scule in apa calda,
in care s'a topit piafrd acra (2).

IV. DROB.
1. Drob (drobusor) <i bors.

Prin aceleasi par{i, verdele obisnuit siverdele buradtaciu se
pregateste si coloararea se face din aceste substante, intoc-
mai ca si la IIl. 1, inlocuindu-se droghita prin drob.

2. Drob, bors si piaira acra.

Prin aceleasi locuri, din aceste substanfe se dobandeste
verdele inchis infocmai ca la IlIl. 2, inlocuind droghifa cu
drob (3).
* V. NUC (3) SI ANIN.

Frunze de nuc, amenie sau coaja de anin
si piatra acra.

Prin judeful Prahova se fierb frunzele de nuc cu amenle
sau coaja de anin, se freacd apoi bine intre palme, ca sa

(1) Lupescu, Teodorescu, loc, cit, p. 245.
(2) Ibidem.

(3) lbidem p. 247.

) jn:g‘/mzs regia L.
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iasa din ele toata mafteria colorantd, si dupda ce zeama s’a
impietrit in piafrd acra, se pun firele cari se boesc si do-
bandesc o fafa untdelemnie foarte placuta (1).

VI. DEDETEI (2).

Prin judeful Putna se capata mai de mult coloarea verde
din dedifei. Procedeul insi s'a pierdut (3)._

VIi. LULACHIU.
1. Lulachiu si vitriol.

Prin judeful Romanati, mai ales cand gospodinile au de
vopsit mari canfitafi de lanuri albe, piseaza lulachiul marunt
$i apoi il pun cu incetul in apa ce clocoteste pe foc, meste-
cand mereu ca si nu se faca gogoloase. Cand zeama sa
inalbastrit bine, se da fuciul sau vasul de pe foc si in el se
toarnd cu incetul, cu o lingurd, vifriol. Indata coloarea albas-
fra din tuciu incepe si se schimbe in verde. Vasul se punc
din nou pe foc si se amesteca inainte. In acest fimp se in-
cearca lichidul si daca verdele nu este indestul de pronun-
fat, se mai pune lulachiu pisat si la nevoie si vitriol. Daca se
intampla si nu se mai afla, se urmeazi cu fierberea; astiel
coloarea se inchide de la sine. Lanurile se pun si se fierb
foarte pufin, sau chiar nu se fierb de loc, daca lichidul este
fierbinte. Dupa colorare se scot $i se usuca. Daca cumva co-
loarea este prea deschisd, se mai pun lanurile odatd (4).

Aproape tot astfel se procedeaza si prin judeful Dolj. Pe-

acolo acest «mod de obfinere al verdelui inchis se practica
" mai mult de boiangii $i boiangeresele din sate», >

Probabil ca tot asifel se urmeaza si prin judeful Mehedinfi
pentru culoarea verde ca $i pentru havaiu si fistichiu ).
(1) Moraru, loc. dit, p. 101,

(2) Pantu, op. cit, p. 84: Deditei, adormifele, dedefei, deditd, (Bucov.), dedite
(Bucov,), sisinei, (Banat). Suflefele, vanturele, (Banat), Anemone Pulzatilla %
Pulsatila vuloaris Mill,; ,Aceasti planti o intrebuinteazd Romincele noastre
la colorat*,

(3) Impart, de d-na Maria I. Ciocérlan, favat., com, Paunegti.

(4) Culegere din com, Flimanda.
(3) L. lonescu dela Brad, Agricaltura rom. in Jud. Mehedinfi, Buc. 1868, p, 694,
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2. Lulachiu, zar si piatra acra.

Se piseazd lulachiul si se fierbe pana la 3 ceasuri cu zar
de vaca, dupa care se presara si pufina piatra acra. In ur-
ma se pun si firele si se dau in clocot. Dupa aceasta se da
vasul jos, se lasd sa se racoreasca siin urma se ieau firele
la framantat in palme. Dupa framantare se lasa in vas la cal-
dura, ca sa stea frei zile, dupa care iar se framania, se spala
si se usucd. Coloarea ce o capata firele este cea verde al-
bastrie spalacita (1). )

Zerul de vacd e mai bun decat cel de oaie, céci inlesne-
sle dobandirea unei colori mai mandre (2).

VIII. LULACHIU §I SOLDEALA.

1. Lulachiu, soldeala si piatra acra.

Prin judeful R.-Sarat, daca se iea cate pufin din aceste sub-
stanfe si se fierb bine, dacd apoi se umple cazanul si in el
se baga firele, se dobandeste un lichid in care punand lana
alba, aceasta dobandeste o coloare verde batand in alb, nu-
mitd cederie.

2. Lulachiu, soldeala, piatra acra si usuc.

Prin judeful R.-Sarat se iea la 0 ocd de lana, o litra de
soldeala si cate 25 dramuri de lulachiu si pialrd acrd. Se
face mai intaiu zeama albasira din usuc si lulachiu, si intr'in-
sa se pune si se fierbe bine, soldeald si piatra acra. Dupa
ce se fierbe bine, se umple cazanul cu apd, se pune lulachiu
pana se face verde, si apoi se fierb si firele, pand-cand apa
ramane incolora. Daca in zeama acestui fel de verde se mai
adaoga soldeala si piatra acrd, si se fierbe bine, se capata o
coloare mai galbuie numita prazulie, in care se boesc lanu-
rile.

(1) CIIE‘-_;\_{E}EV din com. Popesti. jud. R.-Sirat.
(2) Culegere din com. Zorleni, jud. Tutova.
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3. Lulachiu, soldeala, piatra acra, calaican
$i piatra vanata.

Peniru dobandirea colorii untdelemnie din aceste sub-
stanfe, se iea de fiecare oca de fire o litra de soldeald, care
se fierbe in zeama ce ramane de la prézuliu. Apoi se pune
cate 25 dr. de pialra véandls si pulin calaican, si in acest
lichid se pun firele (1).

IX. SINEALA $I SOLDEALA.

1. Sineala, soldeala si bors.

Prin judeful Neam{ se culege soldeald, se usuca, $i la vre-
me se fierbe in bors proaspat, pand cand zeama se ingal-
beneste bine. Dupa ce soldeala a fiert, se scurge zeama si
in ea se pune sineald plamadita in apa, si numai dupa ce
se amesteca bine, se pun si firele ca si se inverzeasca. Zea-
ma insa frebue sa fie ferbinte. In acest lichid firele stau cam
intre 2 si 3 ore, dupa care se scol, se spala in apa rece si
se usuca (2).

Procedeul se cunoaste si prin jud. Suceava, si se face in-
focmai ca la Il 1, numai ca se adauga in zeama si si-
neala (3).

2. Sineala, soldeala, vitriol si piatra acra.

Prin jud. Covurluiu, se fierbe mai intaiu soldeala in apa, bine,
pana ce se dobandeste coloarea galbena, se impietreste apoi si
dupd aceasta, in amestecul format, se toarna sineald plama-
dita in vifriol. Dupa aceasta, se pun inlauntru lanurile toarse
sau fesute si se fierb pana cand se inverzesc bine (4).

3. Sineala, soldeala, vitriol si cositor.

Prin jud. Puina se fierbe bine soldeala in apa, iar in zeama
care rezulfa, scursa intr'un alt vas, se pune vilriol cu sinea-
13, cate o lingurd la oca. Amestecul de sineala si vitriol, se

(1) Pentru aceste punte, Rezescu, loc. cit., p. 220293

(2) Culegere din P.-Neamt. :

(3) Dict. de Casandra lui Gh. Ou, com. Bogdauesti, jud. Suceavya.

(4) Salviu, loc. cit., p. 285.
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face in proporfial 4. Vifriolul insd «e muiat cu cosifor, spre a
i se muid puterea de a arde». Amestecul acesta se bate cu
un baf si apoi se pune inlduntru si lana; aceastd se fierbe
pana cand se face verde frumoasid, cand se scoate si se
pune la uscat (1).

4. Sineala, soldeala, piafra vaniti, vifriol si cenusa.

Prin jud. Covurluiu se fierbe so/deald in apd, zeama se
strecoard si primesle pialrd vénals,--o lifra la ocaua de fire.
Sineala muiafa mai inainte in vilrio/, se mesteca bine siapoi
se pun lucrurile la fiert. Cand sunt aproape gata, se adauga
$i cenusd, spre a le inverzi pufin (2).

X. SINEALA SI MAR DULCE.
Sineald, mar dulce si piafrd acra.

Prin judeful Tecuciu se culege coarjd tandra de mdr dulce,
se fierbe bine in apa pana cand se capitd galbenélele, se
scurge zeama infr'un vas deosebit, se impietreste cu piafrd
acra marunt pisata si apoi se pune in ea sineald. Sineala
se sfarmd mai infaiu, se pune in strachina cateva linguri de
galbenele si se amestecd bine, pand cand se face ca un fel
de furtd, si apoi adaogand mai multe gélbenele, se face un
terciu care se pune in vasul cu galbenele mestecandu-se. Aici
se pun lanurile albe si se fierb pand cand se fac verzi, foar-
fe frumoase (3).

XI. LULACHIU §1 MESTEACAN.
Lulachiu, mesteacéan, vitriol si piatrd acra.

Prin jud. Prahova se pune /ulachiu intrun vas si peste el
se toarna vilriol ca sii se plamadeasca dela 2--4 ore. In
acest timp se fierbe apa pe foc, si cand apa clocoteste se
toarnd lulachiul plamadit si se mesteca bine. Aici se vara

(1) Balaban, loc. cit., p. 265.

(2) Salviu, loc. cit, p. 284.

(3) Culegere com. Tepu. jud. Tecuciu,
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lucrurile cari se pun de boit, lasandu-le sa stea acolo o zi
$i 0 noaple, dupa care se scot si se usuca, Dupa ce s'au
uscal, «se pun la fiert intr'o alta caldare sau cazan in care
se pane un rand de frunze de mesleacdan si un rand lu-
cruri ce voim a colora. Peste acestea se présurd pufina
pialrd acrd, iar peste acesfea toate, se toarna apa in care se
plamadise frunza de mesteacan»; vasul fierbe pana la 2 ore
$i jumalate, dupd care lucrurile se scof, se clatesc si apoi
se pun la uscare (1).

XIl. MESTEACAN SI LEMN VERDE.

Se cumpird dela negustori lemn verde si se amesteci cu
de pafru ori mai multd frunza de mesleacan. Intrun vas se
pune un rand de lucruri care urmeaza sia se boiasca si un
rand din amestecul pomenit. Vasul se umple cu apa, se pune
pe foc si se fierbe pana la 3 ore, dupa care lucrurile se
scot si se pun la uscare. Coloarea care se dobandeste este
verde ca iarba(2). '

*

Pana aici am ingirat diferitele refete unitare. lata acum felul
cum se face coloratul lucrurilor galbene in verde:

XIII. GALBEN.
1. Galben--usuc si piatra acra.

Prin Bucovina se fierbe usucul de lana curafandu-se spu-
ma care se face pe deasupra. Se pune in el pufina pialrd
acra si apoi se moaie in lichidul format calepele galbene.
Coloarea ce-o dobandesc este cea verde inchisa.

Daca firele ar fi portocalii, verdele ce se capala ar fi des-
chis (3).

2. Galben ' bors si lesie.

Tot prin Bucovina, dupa ce se fac firele galbene cu dro-
ghifa, piatra acra si aluat, «<se scoate caleapul din droghita

(1) Moraru, loc. cit., p 204 —205.

(2) lbidem, p. 205.

(3) E. N. Voronca, Datinele, p. 1102.
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il pui in bors, apoi faci lesie iule si-l porli cu ména, shétan-
du-l, si indata se face verdele cel mai frumos ().

XIV. GALBEN | LULACHIU.
1. Galben | lulachiu si lesie.

Firele facute galbene din zerdiceafi si piatra acra, dupa
ce se usuca, se pun in albastréle facute din lulachiu silesie,
muindu-se, frecandu-se bine in mani si uscandu-se indata.
Dupa uscare se spala in apa rece si iar se usuca. Daca
verdele nu este destul de frumos,firele se mai moaie odata
Se usuca, se spala si iar se usucad. Firele nu trebue ldsate
mult in galbenele, caci se inchid curind (2).

Prin Bucovina, dupa ce se face lesie din cenusd intro
oala, se scurge in alt vas si se lasa de se limpezeste bine.
Apoi se pune in ea piaird de braie pisata marunt si cand
acest amestec incepe a fierbe, se pun in vas sifirele de lana
cari mai inainte au fost vopsite mieriu. Dupa vopsire, firele
se scof si se pun la uscare, fard a se mai spala (3).

2. Galben ;- lulachiu si urina.

Prin jud. Suceava se pare cé galbenélile de rachifica se
amesteca cu albastréle de /lulachiu si urind. <Albastrul de
pialrd de brae trebue si fie cu piatra de braie shurald», a-
dica sa se coloreze pufin. :

3. Galben - lulachiu, usuc si piatra acra.

Aceleasi spuse ca la puntul 2, peniru jud. Suceava @).

Prin jud. R-Sarat, dupa ce firele se fac galbene cu dro-
ghifa, bors si piatra acra, se incalzeste usucu/, se disolva
Intr'insul /ulachiu si piatré acrd si in lichidul ce se doban-
deste, se vara firele. Acestea stau o zi si o noapte in usuc,

(1) Vorouca, op. cit., p. 1100.

(2) Culegere din com. Docani, jud. Tutova.
(3) Marian, Cromatica, p. 39— 40,

(4) Lupescu, Teodorescu, oc. cit,, 1254
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dupa care se scol, se infloresc si se mai vara odafa. Dupa
aceasfa se scol, se spala in lesie si firele raman verzi (1).

4. Galben | lulachiu, cenusa si sopon.

Pe valea Somesului se fac mai intaiu firele galbene aurii,
din scoarfa de mar acru sau varfuri de salcie cu piatra acra,
si dupa ce se zvanta pufin, se pune in albastrélele din /u-
lachiu, sopon si cenusd. In aceste albastréle firele stau pana
ce vor dobandi coloarea verde inchisa foarte frumoasa (2).

5. Galben ! lulachiu, zar si piatrd acri.

Prin jud. R.-Sarat se fac firele galbene obisnuit cu $0-
fran(3), si apoi se pun in Julachiu, zsr $i pialra acrd si se
freaca bine infre palme. Dupa aceea se lasid cam o ord si
stea la caldura si apoi se freaca din nou, se clitesc si se
pun la uscare. Verdele ce se dobandeste este foarte frumos.

Daca galbenul este dobandit cu steghie, verdele este mai
prost.

XV. GALBEN -SINEALA
1. Galben ! sineala si lesie.

Daca se fac firele galbene cu mar si piatra acra, se vara
in albdslrele da sin=ald si lesie si se da in clocot, se ca-
pata un mislniu frumos (4).

2. Galben | sineala, usuc si lesie.

Prin jud. R-Sérat «se boesc firele mai infaiu galben, apoi
se surge usucul de pe cenusa intr'o caldare. Usucul trebue
sa fi stat pe cenusa cel putin trei zile. Se incalzeste apoi
usucul si se sfarma in el sineald, care trebue s fi stat in-
fro petecufa, in usuc, ca si se moaie. Dupa ce s'a sfaramat

(1) Rizescu, loc ait,, p 220.

(2) E. M. Pioras in Familia romdnd cit., no. 10, p. 17,
(3) Curcuma longa 1.

(4) Culegere din com. Balotesti, jud. Putna
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sineala in caldarea cu usuc, se moaie sculele, se pune vasul
la caldurd,—pe vatra sau cuptor, daca cupforul e cald,—si se
lasa 2-3 zile, in care timp se inforc de mai multe ori. In
urméa se scof, se spald si se usucd». Cu cat va fi mai
multa sineald, cu atat si firele vor fi mai verzi, «Usucul se
obfine astfel: se pune lana asa cum se funde de pe oaie in
o albie, se clocoteste apa si se toarna peste land apoi se
acopere cu o velinta ca sa stea inadusita. Dupa ce lana s’a
racorit caf poti s umbli cu mana prin ea, incepi a o freca
in mani pana se spala toata murdaria si grasimea de pe ea.
Apoi zeama se scurge infrun vas (putind), se pune putina
cenusa infr'insa si se pastreazi asa. Atunci se zice cd «usucul
std pe cenusd», fiindca cenusa se aseaza la fund,- ori se zice
ca este amestecat cu lesie. Cu cat usucul e mai vechiu, cu
atat e mai bun. Acelas usuc poate servi de mai mulle ori
la boit.

Dacé o femeie a facut usuc, apoi il Imprumuta dela casa
la casa, pana se impufineaza de tot» );

3. Galben | sineals, usuc si piatra acra.

Prin jud. Putna, dupa ce lana s'a boit in galbenele (coaja
st mugur de mar paduref, piatrd acra si lesie fare), se pune
in suc de 1and, in care se pune cam 6 dramuri de sineali
la 3 cofe de usuc si ca de 5 bani pialrd acrd, lasandu-se
in urma vasul langa foc ca sa stea la cilduri o zi $1 0 noap-
te. Dupd acest timp, laneturile se scof, se spala in apa lim-
pede si se pun la uscare. Verdele ce se dobandeste esfe
foarte frumos (2).

XVL. GALBEN -BOlA VERDE.

Galben--boia verde, ofet si bors.

Prin Bucovina se plamadeste boiaua verde in ojel si apoi
se fierbe in bors. In lichidul astfel format se pun calepele
galbene si se fierb pana capata coloarea verde (3).

(1) Salviu, loc. cit., p. 2734 si 2845,
(2) Balaban, loc. aif., p. 265.
(%) Voronca, op. cit., p 1102,
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XVII. ALBASTRU-+ PADURET ACRU SI
SORA SOARELU!I (1).

Albastru-| pAduret acru, sora soarelui si piatra acra

Se fierbe scoarlz“i uscata sau verde de padure] si zeama
se impiefreste cu pialra acra pisata. Dupa ce s'a mai ra-
corit, in zeama se pune sdman{a neagra de soarea soarelur
$i apoi se aseaza din nou la fiert. Cand amestecul acesta
da in fiert, se pun si sculele albastre (2).

XVIIL ALBASTRU - PADURET SI RUJA INTUNECATA (3).

Albastru | paduref acru, ruja intunecata si
piatra acra.

Coloarea se dobandeste si coloratul se face intocmai ca
si la XVII, numai ¢a in loc de floarea soarelui se pun ruji
infunecate. Coloarea este mai frumoasa.

XIX. ALBASTRU | MAR, DROGHITA SI MAC (4)

Albastru | mar mistref, droghi{a, mac de gradina
si piatra acra.

Se pune intr'o oala mare un rand de droghild, unul de
mar misire] si apoi sculul preparat cu pialrd acra pisata si
asa mai departe, se umple oala cu api, se lasi pana cand
droghifa si mérul mistret se moaie si apoi se pune la fiert.
In acest timp se iea cenusd de mac de grading, se scurge
zeama din scule peste ea si se face un fel de lesie in care
se moaie répede cate un scul din oald, si apoi se pune in
apa rece, ca sa se stampere si sd nu se serbezeascd. In
urma sculele se spala si se usuca (5).

(1) Pantu, op. cit, p. 100 : Floarea soarelui, lilicea soarelui (Maced.), soarca
soarelui, sora soarelui, Helianthus annuus 1,

(2) Marian, Cromatica, p. 38-9.

(3) Nu putem preciza numele stiintific al rujei intunecate.

(&) Panty, op. cit, p. 156: Mac de grddind. asiasiu (Maced-), mac, mac culti-
vat, somnisor, Papaver somniferum 1..

(3) Marian, Cromafica, p. 37 -8,
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XX. ALBASTRU -RACHITICA, DROGHITA SI MAC.

Albastru-| rachitica, droghita, mac de gradina
si piatrd acra.

Coloarea se pregateste si coloratul se face infocmai ca
si la puntul XIX, inlocuind numai mérul mistre{ prin ra-
murele de rachifica (1). '

XXI. ALBASTRU - GALBEN.

Se coloreaza prin jud. Dolj mai intiu firele in albastru (lu-
lachiu si lesie, lulachiu si nsuc, lulachiu $i urina) si apoi
Se pun ca pentru galben (serpet si piatra acra, coji de mar
$i fipirig, brobinfe de brobintar si apa tare sau piatra acra).
Coloarea ce se capata este verde deschisa, numitd si prs-
zulie (2).

XXII. SINEALA SI PRAFURI GALBENE.
Sineala, prafuri galbene si piafra aera.

Prin jud. jud. Tutova si Covurluiu se piseaza bine sineala,
se amesieca cu prafuri galbene si apoi se cern asupra va-
sului cu apa, care fierbe pe foc, mestecand repede, ca sa
nu se faca cocoloase. Dupa ce a dat bine in fiert, se pun si
firele si se fierb pana ce dobandesc coloarea verde dorita (3).

Prin jud. Covurluiu proporfia este de 50 dr. prafuri galbene
$i o litrd sineala la 10 ocale de lana (9).

XXIll. PRAFURI VERZI.
1. Prafuri verzi, bors si piatra acra.

Prin jud. Covurluiu se plamadese mai intaiu prafurile verzi
in bors si apoi se toarna intrun vas mai mare, in care a

i e it !
(1) Marian, Cromatica, p. 3738

(2) Barzeanu. loc. cit., p. 237. 2
(8) Culegere din com. Docani, jud. Tutova.

(4) Salviu, loe. cit., p. 283,
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clocotit bors. Dupa ce se amesteca bine, se pun firele ce ur-
meaza sa se boiasca si dupa aceasta pialrd acrd pisala, se
incalzeste vasul din nou si dupa aceasta se scot lucrurile si
se usuca.

2. Prafuri verzi, bors, vin si piatra acra.

Prin aceleasi parti, coloarea se pregateste si coloratul se
face infocmai ca la puntul 1, cu deosebire ca borsul e a-
mestecat cu vin.

3. Prafuri verzi, vin si piatra acra.

Aceleasi lamuriri ca la puntul 2. Lichidul este cu fotul in-
locuit prin vin.

4. Prafuri verzi, tirigie si piatra acra.

Tot astfel. Lichidul este inlocuit printro apa acrita, facuta
din firigie muiata in apa calda.

5. Prafuri verzi si moare.

Tot astiel. Ca lichid, pentru disolvarea prafurilor, slujeste
zeama de varzd acra (1).

XXIV. SURCELE NEGRE SI PIATRA VANATA.

Surcele negre, piatra vanita, bors si ofet.

Prin Bucovina se fierb surceie negre in bors, se strecoa-
ra zeama, se piseazd pialrd vandld, se moaie in ofet $i apoi
se pune in zeama ca sa fiarba. Din aceasta zeama se iea
deoparte pufin, ca s& se moaie cu dansa calepele din alb si
apoi se pune cu foful la fiert. Ca sa fie mai inchise, se pun
mai multe surcele, iar daca sepun mai putine, sculele ies,
mai deschise (2).

() Salviu, loc. cit., p. 284.

(2) Voronca, Datinele, p. 1102,
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INSEMNARI DE SFARSIT.

1. Verdele se mai dobandeste si din poama canelui (1) si
serpel (2).

2. Ca fata, peniru coloarea verde, se inseamnd si chicla-
zariul.

() Z. C. Arbore, Basarabia in secolul XIX, p- 445: Aceasti coloare o obtin
tarancele roménce din Basarabia din poama canelui gi anume din simanta aces-
tei plante ce creste prin jud. Bender, pe malurile Nistrului, pe langa Chitcani,
Tudora si alte parfi. Cu putints, s fie vorba de lemnul cinesc.

(2) $t. St. Tutescu si P. Danilescu, Monografia Comunei Caitanele, jud. Dolj,
p- 48.



CAPITOLUL IV,
COLOAREA ROSIE PENTRU FIRE

I. MAR.

1. Mar.

Prin jud. lasi se culeg frunze si flori de mdr acru si se
pun sa se usuce la umbra, ferindu-le de udeali. Se incil-
zegte apa infr'un vas care nu cotleste si se pun acolo flori-
le si frunzele uscate si bine faramate, frecandu-le in palma.
Lucrul acesta se chiama umplerea florilor. Dupa trei zile, cat
florile au stat la caldura, se face incercatul. Se incearca lu-
and flori infr'o canifd, se fierb si se pun in ele cateva fire
de lana alba. Daca rosul capatat este bun, se fierb si cele-
lalte fire si se usucd. Daca insa rosul este sfers sau spaldcit,
florile se mai infloresc odata. Aceasta se face scofind florile si
frunzele fierfe si punandu-le la soare ca si se usuce, dupa
care se foarna din nou in zeama rosie, se framanta si se
incearca din nou, pand cand coloarea capatata este frumoa-
sd. Daca florile se fac fari, se obfine si rosul mai puternic,
adica mai intunecat (1).

2. Mar si bors.

Procedeul de a face rosu din frunza de mar dulce si bors,
se cunoaste prin Bucovina (2).

(1) Culegere din com. Romanesti, jud. Iasi.
() E N. Voronea, op. at., p. 1101,
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II. MAR SI SOVARF,

1. Méar si sovarf.

Pe valea Somesului, pentru 2 kgr. lana, se fierb in 8 lifri
de apad un kgr. scoarfa de mdr acru sau mdr salbafic, mai
mult de o ora, si zeama se pune infrun vas de lemn. Se ieau
apoi 2 kgr. flori de sovarf si 2 kgr. frunze de mdr acru,
uscate si pisate, si se pun in apa. Aici se lasa cam o sap-
tamana, dupa care se strange intr'o carpa si se bat cu o
maciuca de lemn. Dupa aceasta se storc binein 12 -15 ras-
timpuri, se pun in apa si se fierb inir'o oala cam o jumatate
de ora, dupa care fof acolo se pune si lana ce urmeaza si
se coloreze. Fierberea fine tot o jumatate de ora. Dupi a-
ceasta se lasa si se rdceste iar in urma se spala in apa re-
ce. Coloarea iese mai inchisa dacd se pune mai multi floa-
re de sovarf si mai pufine frunze de mar acru (1).

Prin jud. Dorohoiu se culeg si se usucd la umbra si us-
caciune frunze de sovari si frunze de paduref. Se pun apoi
cand este nevoie intr'un budaiu curat si se lasa acolo la cil-
dura o zi. Adoua zi se scot florile si se infind la soare afa-
rd, sau daca-i iarnd, se pun pe cupfor, pe-o panza rosie, ca
sd infloreasca, adica sa se usuce si apoi se pun din nou in
budaiu. Cand prin aceasta inflorire florile au dobandit tot ro-
sul din frunzele pomenite, se scurge zeama, se pune in ceaun
si se fierb cu lucrurile ce urmeaza sa se boiasca. In urma
se face ‘cercarea.

Batrana Ancufa Huduianu, «trecutd peste suta», imi spune
ca nu de mult se .uscau cele de mai sus, intocmai cum am
aratat, dar cd frunzele de sovarf si paduret se lisau pana
ce aproape pufreziau. «Facea mama, or fi 90 de ani de atunci,
dar cand ma duceam sa vad si eu, ma lua de goana si-mi
spunea- cd sa fug, cd-mi curge sange din nas!» (2).

Prin jud. Suceava se piseazd criangufele de pddure/ acru
si se fierb cu scoarfd de paduref si frunze de sovarf si de
padure; acru si astfel se capatd mohorjélele (zeama pentru
coloarea rosie). Atat scoarfa cat si crangutele pot fi sau us-
cate sau verzi (3).

(1) M. E. Piorag in Famuilia roménd, 1. no. 10, p. 14.

(2) Culegere din com. Hantesti
(3) Lupescu, Teodorescu, loc, cit., p. 251—2.
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Obisnuit insd, se culege hlujul de sovarf cu flori si cu fryn-
ze §i se usuca la umbra, ferindu-l de udeald, ca si nu se
pateze; locul bun este in podul casei. unde ploaia nu-l
poate afinge. Infr'un vas curat si zmalfuit se fierb crengufele
si scoarfa de paduref acru, bine pisate de verzi, pana se ca-
patda o zeama galbena batand in rosu. Fierberea {ine cam o
jumatate de ora, umplandu-se cu api vasul de zeama care
scade. In acest timp se usucd bine la soare $i se toarna a-
poi in zeama cate un pumn de frunze de paduref acru si trei
de sovarf, ambele bine frecate in mani. Zeama si cu acest
praf de frunze se lasa sa dospeascd, dela 3 zile pana la o
0 lund, intr'un loc nici cald, nici rece. Cand gospodina crede
ca fotu-i gala, ea isi freaca frunzele bine pana cand sa inro-
seste nu numai zeama, dar si codifele frunzelor de paduref.
Acum florile sunt bine inflorite. Dupé aceasta se pun la vap-
sit lucrurile albe, se dau in clocot odata, se scot si se usu-
ca. Dacd coloarea este prea deschisi, se mai pun odata ia
fiert dupa uscare. Cu acest procedeu, din firele albe, nu se
obline decat un rosu deschis (1).

Dintr'un sat din jud. Suceava am mai dobandit aceste stiri:
«se folosia sovarful si frunza de paduref, turnand uncrop
peste ele. Dupa ce sta in apa o zi, apoi se zolia sovarful cu
frunze cat se puted mai mult. Dupa aceasta se fierbea zea-
ma cdpatata cu lana sau cu bumbacul ce urma si se colo-
reze» (2).

Prin jud. Neam{ coloarea rosie inchisa se capata daca se
fierb frunze de sovarf uscat bune la umbrd, iar ca coloarea
sa fie mai inchisa, se pun la fiert si frunze de pdaduref us-
cate ca si cele de sovarf, adica fot la umbra. Se zice ca frun-
za de sovarf sfransa in ziua de Foca (22 lulie) este foarte
bund (se vede ca atunci e coapid bine). Inainte de a se
pune la fier, amandoua felurile de frunze se sfarma bine
In mani si apoi se pun in catimi deopotriva. Dupa ce au dat
in clocot, se incepe a se vaniura, vanturandu-se cum se van-
tura rdcilurile (turnand dinfr'un vas in altul dela o inaltime
de un mefru) pana la o suti deori. Dupé aceasta, iar se pun

(1) Cuiegeré din 7com. Bogdanesti, jud. Suceava.
(2) Impért. de d-1 P. Herescu, com. Gainesti,

Pamfile §i Lupescu, Cromatica. y i
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la fiert si iar se vantura. «Dupéd trei zile deabia se face ro-
sul cum frebuie, cand este si bun pentru boit» (1).

lata acum si chipul cum se pregatia acest rosu mai demult,
prin jud. Neamf{, dupa spusele unei bétrane:

«Strangeam in ziua de Foca (Maria Magdalena) frunze de
sovarf si frunze de paduref acru. Luam sama ca acesfe frun-
ze sa nu fie patate. Dupd ce le uscam bine, le frecam de se
faceau marunte ca fdina si le amestecam: la doi pumni de
sovarf, un pumn de paduref. Apoi le puneam intrun vas de
sec (vase curate de lemn neinfruptate). Dupa aceasta incal-
ziam apa infr'un ceaun curat i puneam apa incalzita (ca apa
de vara) intr'un vas curat; apoi luam céate un pumn de frun-
za de cea mdruniitd si o frecam in apa cea caldufa pana
cand se facea apa rosie. $i dacad nu era rosie de ajuns, apoi
mai luam incd un pumn de frunzd si iar il frecam in apa,
pana se inrosia apa atata cat ne trebuia. Vasul cu apa inro-
sita si cu faina de frunze in apa, il lasam de dospia vre-o
4-6 zile, iar cand voiam sa boiesc, incdlziam un ceaun cu a-
pa, ca apa de vara, apoi luam boiele din vasul in care dos-
piserd si turnam in ceaun, in apa cilda, incare puneam sila-
na ce voiam sa o boiesc, si puneam ceaunul cu lana si fiar-
ba, ca sa se prinda bine boiala de [panzd, ori| lana. Apoi luam
lana si ointindeam la soare ca sa se scurga si sa se usuce»(2).

Dintr'un sat din jud. Bacau ni s'a scris atata: «Mai este
i cate o babéd care boeste rosu cu coaja de paduref si cu
sovarf» (3).

Prin jud. Covurluiuse usuca de o parte frunze de mar padu-
ref si de sovarf si dupa ce s'au uscat bine, se piseaza cu
fierul plugului in piua sau intr'o groapd de pamaénl, lipita cu
lut. Dupé aceasta de fiecare scul de cate jumatate oca, se
pune cate un pumn de sovarf si trei de mar paduref si ast-
fel sa lasd sa stea 3 zile. In deobste, de felul cum voim si
iasa firele rosii, atdrna cantifatea sovarfului care se pune in
apa. Penfru un rosu inchis, se pune mai mult. In fiecare a-
meaza amestecul acesta se mestecd ori, mai bine, se freaca
infre palme ca sa infioreasca mai frumos. Dupé trecerea ce-

Eﬁp;t de d-1 A, Moisei din Nemtisor-Vanitori, Neamt,
(") Impért. de d-1 Gr. I. Vasiliu, invitator in com. Pipirig-Neamf.
(3) Impart. de d-l S. Saricut, com. Ardeoani.



99
lor 3 zile, se incropesie la foc intralt vas si lar se rastoar-
na in putind. Dupa aceasta se vanturd cu o fivda pana la
un numar de 200 de ori, apoi se iea din fruntea lichidului si se
pune la foc ca sa fiarba. In acest timp se intorc de mai mul-
te ori. Coloarea care iese este roza (1).

Prin jud. Pufna se fierbe in apa sovarf si foi de mar, pu-
nandu-se doud parfi sovari si o parte foi de mar ).

Prin jud. Prahova frunza de mair paduret se culegein ziua
de Mdrina, se pune la uscat si dupa acesta se freaca in mani
pana se face praf, dupa care se plamadeste cu sovarful ti-
iat din fafa pamantului. Dupa ce s'au plamadit o zisau doua,
zeama se scurge si se infrebuinfeaza la facerea colorii gal-
bene, iar florile se infind pufin la soare, in care timp se pu-
neintre ele o pialrd rosiid in foc, acoprindu-se cu ele. Dupa
aceasta se pune infr'un vas un rand de flori si unul de lu-
cruri ce urmeaza sa se coloreze, un rand de flori si altul
de scule si asa mai departe, pana cand vasul se umple sau
se ispravesc lucrurile; in urma se umple vasul cu apa cura-
ta, se pune la fiert si se fierbe cam doua ore. Cand au do-
bandit coloarea frumoasa, se scot, se clitesc si se pun la us-
caf. Coloarea ce o capatd lucrurile este rosie inchisa 3).

Cu privire la Basarabia, gasim pomenit ci savurul (so-
varful) se intrebuinfeaza la dobandirea rosului; chipul cum
insd, nu-l cunoastem (4).

2. Mar, sovarf, piatra acra si aluat.

Prin Bucovina se ieau doud parfi de sovarfsio parte frun-
za de pddure/ peniru dobandirea unei colori rosii. Pentru
o coloare mai intunecata, se iea jumaitate din fiecare parte.
Acest material se usuca bine si apoi se freaca pana se face
ca fdina, dupd care se pune cu alual nedospil intrun vas,in
apa calda, si acolo se lasa ca sa stea o saptamana incheiata.
Dupa aceasta frunza se stoarce si se infinde pe cuptor iar
zeama se bale pana face spumd; in ea se moaie calepele.
Dupa ce acestea s'au muiat, se scot, se presara cu sovérf crud

(1) Salviu, loc. eif, p. 284.

(2) Culegere din com. Paunesti, impirt. de d-na Maria I. Ciocarlan.
(3) Moraru, loc. eif, p. 200—201.

(4) Z. C. Arbore, Basarabia, p. 445.



i se aseazd in zolnifd. Sovarful imprastiat se inroseste in
3--4 ceasuri. Dupa aceasia se toarnd din nou in zeama si
iar se pune ca sa dospeasca frei zile, dupa care sculele se
scot, se spala si se pun la uscare. Coloarea rosie este foar-
te frainica. ‘

Intocmai se urmeazd punand in loc de frunze de padurel,
coaja de paduret uscata (1).

Aproape la fel ni s’a comunicat procedeul si din alta parte (2).

3. Mar, sovarf si cenusa.

Sovérful si coaja de mar padurej se fierb, in zeami se
pun firele si acolo se lasa la cdldurd pana cand se boesc
cum frebue: peste ele se toarnd in urma cenusd si se frea-
ca intre palme, ca sd se impiefreasca coloarea, si dupa aceas-
fa se scot afara, spalandu-se.

Fata ce se dobandeste este cea rosie inchisa (3).

4. Mar, sovarf si urina.

Din jud. Neamt{ avem un procedeu, care se practica mai
demult. Gospodina strangea frunzé de sovarf curata si fara
pete si frunza de pdduref acru, asemenea curate si fara de
pete, in ziua de Maria Magdalena. Se uscau bine si se pu-
neau infr'un vas curat, care sa nu fi fost infruptat, se sfaramau
marunfel ca faina, se amestecau apoi cu masura: la doi pumni
de sovarf, un pumn de frunzéd de paduret, si se puneau si fiar-
ba infr'un ceaun cu apd. Dupa ce se fierbeau bine, se lisau
sa se racoreascd si apoi se strecura zeama in alt vas. Cand
Zzeama se racea,asa cum e apa in timpul verii, se punea in-
frinsa lana care urma sa se boiasca si seldsa pand se colora
indeajuns, cand o scotea si o inpietria cu «urina de fatd mare»,
ca sd nu-si piarda coloarea. Dupd aceasta urma uscarea (4).

(1) Voronca, op. cit, p. 1101.

(2) D-1 P. Carstean, com. Vicolul de sus.

(8) Culegere din com. Tepu, jud. Tecucit.

(1) Culegere din com. Pipirig, impirt. de d. Gr, Vasiliu.
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1. MAR, SOVARF SI CORN ().
Mar, sovarf, corn si piatra acra.

Prin unele parfi din jud. Bacau se ieau frunze de sovari,
foi de pddure| si putine frunze de corn si se pun intr'o
pulind peste care se foarna apa caldufa. Putina se lasa 3
saptamani la caldura langad vatra, ca frunzele se pufrezeasca
bine. In fiecare saptamana se framanta cate odat. Dupa scur-
gerea acestui timp, masirahaiul (2) se scoate, se scurge zea-
ma si se pune pe foc, addogand in ea si pufina piaira acra.
In urmd, cand incep sa clocoteasca, se pun si firele cari se
fierb pana cand se socofeste ca au prins bine coloarea. Fier-
berea se face cu inceful, dupa care se scof $i se pun la us-
cat. Daca coloarea e cam albineatd, se pun din nou la fiert,
adaogand insa de asta dald zeama din putina (3).

IV. SOVARF, CORN si CIMBRISOR de CAMP (4)

Se fierbe la olaltd coji de corn uscate bine la umbra,
cu pufin sovérfl si cimbrisor de camp si in zeama se pun
de se fierb firele de atatea ori, pani cand se capata coloarea
rosie doritd. Intre ferberi, se usuca (5).

V. PERJ (6)
1. Perj si piatra acra.

Prin jud. Bacau se cojeste coaja de perj si se fierbe; zea-
ma se scurge si se impietreste cu piaird acrd. In urma se
pun firele la fiert, se fierb si se scot apoi spre a se usca.

(1) Pantu, op. cit..p. 72—73: Corn, cornul voinicel, Cornus mas L. ,Frunzele
de corn se intrebuinteazi de Romance la colorat®.

(2) Resturile, ramagita.

(3) Culegere dela Marghioala I, S. Ardeleanu din com. Moinesti.

(4) Pantu, op. cit.. p. 59: Cimbrisor, cimbru, cimbru de camp, cimbrugsor, sdr-
pun, sarpunel, sarpunele, schinduf, timian, Thymus serpyllum L.; var: Thymus
Chamaedrys Fries.

(8) Lupescu, Teodorescu, loc. cit., p. 252

(6) Pantu, op. cit., 227: Pran, perj, Prunus domestica L.
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Coloarea ce iese nu-i frumoasd, si nici nu se potriveste in-
totdeauna (1).

2. Perj si lesie.

Prin jud. Dorohoiu se fierbe coaja de perj si in zeama se
pune si 0 mana de cenusd, dupa ce s'a scurs din ceaun.
In acest amestec se pun firele, se infierbantd putin pe foc
si apoi se scof si se usuca (2).

VI. PERJ si SOVARF.
Perj, sovari, zar si piatra acra.

Se amesteca sovérful cu zeamd de prun sau de perj si
dupé ce firele au fost impietrite in zdr cu piatrd acrd, se
pun in lichidul ce s'a obfinuf (3).

VII. PERJ, PORUMBREL (4) si SOVARF.

Se fierb la un loc coaja de porumbrel, perj si cu sovarf,
$i cand zeama e potrivitd, se pun in lduntru sculele de buci, dupa
ce au fost impietrite. Daca coloarea nu-i cea doritd, se mai
pun odata (5).

VIII. PERJ, SOVARF si CIMBRISOR

Prin jud. Suceava se cojeste scoarfa de perj, se usuca la
umbra si apoi se fierbe cu pufin sovarf si cimbrisor de camp,
pana cand se dobandeste coloarea rosie potrivita. In aceas-
ta zeamd se pun sculele de atatea ori, panad cand se capata
coloarea doritd. In loc de coaja, se pot intrebuinfa chiar si
surcele (6).

(1) Dict. de Marghioala I. S. Ardeleanu, com. Moinesti.

(2) Culegere din com. Hantesti.

(8) Lupescu, Teodorescu, loc. cit., p, 245.

(4) Pantu, op. cit., p. 225: Porumbar, cofobre!. (Trans) mdrdcine, porombar,
porumbel, porumbrel, scorombar, spin (Trans.), Prunus spinosa L.

() Lupescu si Teodorescu foc. cit., p. 249-250.

(6) lbidem, p. 248-252.
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IX. MACIES (1), PERJ, SOVARF §1 CIMBRISOR.
Macies, perj, sovari, cimbrisor si piata acra.

Prin jud. Suceava coaja de mdcies se usucé bine la umbra,
si la nevoie se fierbe cu sovérf, scoarfa de prun si cimbri-
sor, adaugandu-se pialrd acrd, si se dobandeste o zeama
rosie. In aceasta zeama se pun sculele de buci, dupa ce mai
intaiu au fost impiefrite in apa caldufa si uscate. Dupa mai
mult timp, se scotf si se usucd la soare. Lucrul acesta se re-
petd de mai multe ori, pana cand se capita coloarea dorita (2).

X. ANIN SI SOVARF.
Anin, sovarf si piafra acra.

Prin jud. Prahova se iea coaja de anin negru gi se plama-
deste la olalta cu sovarf intr'un vas, timp de o zi, cand se
scof din zeamd atat cojile cat si sovarful, si se soresc la
soare pana la o jumatate de ora, dupd cat acesta este de
puternic, Dupad aceasla se aseaza intr'un vas un rand de lana
si altul de sovarf si scoafd, peste ele se présurda pufind pia-
Ird acra si apoi se toarna apa curata. Dupa ce fierb 2—3 ore,
se scof, se clatesc si se usuca. Coloarea ce o dobandesc
firele este foarfe frumoasa (3).

XI. MAR SI ANIN.

Prin Bucovina se capata un rosu intunecaf, muind carpele
in cdneala si arin si apoi fierbandu-le bine. Dupa aceasta se
presara bine cu frunze de pddure/ uscate si marunt pisate
si stau in zeama la soare 9 zile, dupa care se scot se usuca (4).

(1) Panfu. op, cit., p. 157; Mdcies, cacaddr, cacasder, curul boului, rug, ruje,
trandafir salbatec, Roza canina 1;— Pdducel, gheorghin, gherghin, mdrdcin alb
(Trans.), mdrdcine, Crataegus morogyna Jacq. Din acest din urmi se stringe
coaja, pentru colorat. (Pantu, op. cit., p. 199).

(2) Lupescu, Teodorescu, loc. cit., p. 248: «'n loc de coaja de prun ori de
perj se mai poate intrebuintd. pentru dobandirea colorii rogie, coarja de porum-
brel, de corcodus (Prunus cerasifera Ehrh) sau de paducel {sgorghin) dupi ce.
mai intdiu se usucd la umbri*.—Dict. de baba Tonoaie din Zorleni, jud, Tutova,

(3) Moraru loc. cit., p. 201—202.

(4) Voronca, op. cit., p. 1101,
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XIl. PERJ §1 ARIN.
Arin, perj, cenusa si var.

Prin Bucovina se pune o parte scoarla de arin negru in
2 parfi de prun sau perj rosu. Dupa ce fierb, se scurge zeama
infr'o covala, in care se umbld pana a nu se rdci cu un pe-
tec in care se afld cenusd si putin var stans. Apoi se lasa
zeama la caldurd dupd ce se pune inlauniru sculele cu buci
(canepd sau in) (1).

XI1Ii. ARIN, PERJ, SOVARF.

Din aceste plante, prin jud. Suceava, s¢ dobandeste coloa-
rea rosie ruginie (2).

X1V. ARIN, MESTEACAN.

Din coji de arin negru si mesleacédn se dobandeste prin
jud. Suceava un rosu prost. Scoarfa se pune intotdeauna verde

Cu scoarfa de arin si mesteacin se face s$i cruseald, la
opincincile rase (nedubite) care au o coloare rosie (3).

XV. COADA COCOSULUI (4).

Prin jud. Suceava se dobandeste coloarea rosie fierband
raddcinele pisate din aceasta plantd (5).

XV1. ROIBA (6).

Se numeste si roibie prin jud. Dolj, rughie in jud. Pufna
si Covurluiu, si roghie prin jud. Tutova.

(1) Marian, Cromatica, p. 36.

(2) Lupescu, Teodorescu, loc. cit., p. 235.

(3) fbidem, p, 250.

(4) Pantu,op. cit., p. 67: Coada cucosului, cercelusi, clopofele, iarbéi de dureri (v a-
nat), pecetia lui Solomon, Polygonatum officinale, All., Polygonatum valgare, Desf-

(5) Dict. de Maria Gh. Lupea, Spataresti-Suceava,

(6) Pantu, op. cit., p. 288—9 : Roibd, brociu, patachind, rodea, rumenele, Rubia
tinctorum L. ,Din ridicinele acestei plante se extrdgea odinioatd o materie co-
loranta rosie«.
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1. Roiba si bors.

Radacinele aceslei plante se scot vara din gradind si se
pasfreaza la uscaciune in farne. Cand esle nevoie, se fierb
acesle radacini infr'un vas de arama cu bors, in asa fel, ca
borsul sa culropeasca radacinile. Fierberea se face pana cand
radacinile se fac albicioase. Atunci se scot si se aruncd, iar
in loc se pun firele, cari se fierb pana ce -prind bine coloa-
rea. Daca insa coloarea nu se prinde bine, se mai adaoga
roiba iar materiile uscate se mai pun odatd in coloare. «Ca
reguld generala, penfru aceasta coloare, frebue sd se spuna
cd vasele de arama deslinate pentru aceste colori sia se
spele bine de cocleli i unsori cari faie vipseala, caci colo-
rile nereusite se datoresc acelor nebagari de sama».

2. Roiba si piatra acra.

Ca si procedeul precedent, tot in jud. Prahova;in loc de a
fierbe roiba in_bors, se fierbe si in apd pregatita de mai
inainle cu piafra acra (1).

3. Roiba, bors, piatra acra si lesie.

Prin jud. Covurluiu se usuca radacinile dupa ce s'au spalat
bine si apoi se piseaza. Firele se impielresc de mai inainte
cu pialra acra si bors cald si dupd aceasta se pun in ca-
zan si se presara cu praf de roiba: la o oca de fire, doi trei
pumni de roibd. Dupad ce s'au pus toate firele, se umple va-
sul cu bors si astiel se da vasul deoparte pe vatra calda sau
pe cuplor, unde se lasd sa stea 2-3 zile, bine acoperit. Din
vreme in vreme se umbla in vas, frecandu-se firele in mani.
Cand se vede ca s’au colorat bine, se scot, se incenusesc,
adica se presard cu cenusa, se lasd gramada 2-3 ore, dupa
care se spala si se usuca. Firele dobandesc o coloare rosie
foarte frumoasa.

Penfru dobandirea unei colori roze, se pune roiba numai
pe jumatate (2).

77(17)7 Barzeanu, loc. cit,, p. 234-235. - Din com. Floresti, jud. Tutova am dobandit
aceasta relatie : «Din roghie se face un rosu aprins foarte frumos». Se fierbe sl
apoi se impetreste.

(2) Salviu, loc., cif. p. 282. Acest autor zice : Coloarea se dobindegte si co-
loratul se face intocmai ca la rogul din aceleasi substante, cu deosebire ci se pune

numai pe jumatate roghie. Firele nu se mai coioreazd in galben,—lucru ce nu.l
spune ci s'ar fi facand la punctul XVI.3.
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Tot prin aceste parti si tot de acelas autor care a descris
puntul 3,—rosu de rughie si celelalte,— mai avem o alta
descriere cu brociu sdlbalec pe care in Panfu il gasim sino-
nim cu roiba sau rughia. «Se sapa radacina de brociu, se
spala, se usuca si se piseaza cu fierul plugului in piud. Se
incalzeste bors, se pune in el piatra acra pisatd si se moaie
sculele. Dupéd aceasta se scot la suprafatd cate unul si se
presurd cu raddcina de brociu prafuitd, si in urma se iea la
zolit intre palme. Pe urma se lasa ftrei zile de dospesc in
bors. Dupa frei zile se scof, se insira pe-o albie, adica pe
perefii din launtrul albiei, se presoara cu cenusd cernuta si
se zolesc din nou. Dupa 3—4 ore, se spala si sunt gafa. Fi-
rele capéatd o coloare rozad inchisi. Procedeul e foate vechiu
$i nu se mai practica de mult fimp» (1).

4. Roiba si stirigie.

Prin jud. Dolj se cumpara roibd numita pe acolo brociu,
de pe la pravalii, cu credin{d ca-i adusad din sirdinatate, si
Impreuna cu slirigie, adicd cu rasariturile de pe dinlauntrul
poloboacelor cu vin rosu, se fierbe. In zeama rosie, care se
dobandeste,se pun si sefierb firele de lana pana cand prind
bine vapseala (2).

Fard a arata cum, stim cd coloarea rosie se capata din
roibd si in judefele Putna (3) si Mehedinti (4).

XVII. ROBIE (5), BROCIU si CALINE (6).
Robie, brociu, fructe de cilin si piatrd acra.

Prin jud. R-Sérat se culeg, se piseazi si se fierb fructele
de cdlin si dupd ce se capald zeama rosie, se impietreste cu

(1) Salviu, loc. cit., p, 283 —4.

(2) Barzeanu, loc. cit., p. 235.

(3) Balaban, loc. cit,, p. 266.

(4) 1. lonescu dela Brad, Agricultura rom. in jud. Mehedinti, Bic. 1868, p.694,

(5) Pantu, op. cif., p. 228: « Pupezele, ordsticd, pipigiol, pupdgioard, (Oltenia),
pupdzd (Munt.), pupegioare, robia, Orobus vernus 1. Fiind pomenitd aldturi de
brociu (rughie), credem ci robia nu poate fi Rubia tinctorum 1,

(6) Zbidem, p, 42; Viburnum Opulus 1..
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pialrd acra si se baga firele la impietrit. Dupa aceasta se
piseaza radacina de robie si de brociu, se fierb, si dupa ce
zeama li s’a rdcorit, in ele se pun firele impietrite, incercan-
du-se din cand in cand, spre a se vedea daca au prins bine
coloarea (1).

XVIIL. IARBA DE MARGINE (2).
Iarba de margine, bors si lesie.

Prin jud. Tutova se sapa radacina de iarba de margine si
se lasa sa se usuce, cam 23 zile, dupa care se piseaza
bine si se pune in caldare, ceaun ori oala, pe aproape plina
cu bors. Cu acest amestec se pune vasul pe un foc slab,
asa ca sa nu fiarba de loc, ci numai sd se incélzeasca bine.
Dupa ce radacina pisata si-a lasat toata boiaua rosie, se pu-
ne lana sau panza in caldarea care va sta sub acelas foc slab,
0 zi sau o noapte. Dupa acest timp, se scoate lana si se pu-
ne infr'un vas cu /esie caldicica, de unde se scoate, se stoarce
si se lasa sa se usuce. Coloarea care se dobandeste este
cea rosgie inchisa, visinie sau ca visina putreda (3).

XIX. NARAMZA.

Este o plantda care slujeste la colorarea firelor in rosu
prin unele parfi ale Basarabiei. Procedeul nu este cunoscut (4).

XX. MACRIS (5) 1 CANABIU.
Macrisg, canabiu si piatra acra.

Prin jud. R Saraf se piseaza radicina de maéris si firele

(1) Rizescu, loc, cit., p. 218.

(2) N'o aflam In Pan{u, op. at.

(3) Dict. de Mariuca lui Ion Chirita, cit. Similigoara, com. Bogdana, im-
part. de d-I N. I. Antonovici.

(4) Z. C, Arbore, Basarabia, p. 445,

(5) Pantu, op. cit, p. 158: Macris mdrunt, mdcris, Rumes Acetosella L



se fierb in zeama aceasta, dupa ce s'a pus pialra acra. Asl-
fel ingalbenile, se pune canabiu, si se fac rosii frandafirii (1).

XX1. BACAN.
1. Bacan zar [si piatra acra).

Prin jud. Suceava se pune de cu seara bacanul in apa
caldufa si se lasa pana adouazi, cand se pun si sculele, dupa
ce au fost impietrite in zdr |cu piatra acrd.

Procedeul acesta e insa prea costisitor 2).

2. Bacan si piatra acra (din galbenele).

Coloarea se dobandeste si coloratul se face infocmai ca
la puntul 1, cu deosebire ci firele se pot Impiefri si in
gdlbenele (3).

3. Bacan rosu, tirigie si piatra acri

Se pune in vasul cu apa pialrd acrd, cam pe un sfert
lirigie si dupd ce adat in fiert, se pun si firele ca sd se impie-
treasca. Inlocul acestei ape inicrite, care ramane dupa ce se scot
firele, se pune alta curata, in care se fierbe bacan rosu si
unde, dupa colorarea apei indeajuns, se pun firele si se
fierb pand cand gospodina este multumita (4).

XXII. BACAN ROSU §1 SOVARF.
Bacan rosu, sovarf si urina.

Se pune, prin jud. Prahova, si se fiarbi bacanul rosu cu
pufin sovarf si se fierb pana cand din bacan a iesit toata
materia coloranta. Firele, inainte de a fi puse in boia, frebuesc

(1) Rizescu, loc, cit. p. 218.

(2) Maria G. Lupea, cit. Spataresti.

(3) Idem.

(4) Rizescu, loc. cit., p. 219.
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impiefrite in urind, o zi si o noapte, dupd care se pun in
boia la fiert, pana la 4 ceasuri, cand se scot si se pun la
svantat. Dinfre fire, mai ales cele de lani se boesc astfel (1).

XXIII. BACAN ROSU SI NEGRU.
1. Bacan rosu si negru si urina.

Tol prin acele parfi coloarea se dobandeste si coloratul se
face ca la puntul XXII, cu deosebire ci in loc de sovarf se
pune bacan negru. Coloarea ce se dobandeste este rosie
inchisa.

2, Bacan rosu si negru, piatra vanata si piatra acra.

Tot prin aceste parti, se iea de fiecare oca de fire cate o
litra bacan rosu, 25 dr. bacan negru si cate 12 jum.dr. de
pialrd vanala si acrd. Se pune piatra vanata si cea acra in
apa, se fierb pana se topesc, si acolo se pun si firele la
impiefrif. Dupd aceasta se pune apa curata intr'un cazan si
se fierb cele doua feluri de bacan. Daca scade, se umple din
nou pana cand firele se fac visinii. Apoi se scot si se usuca (2).

XXIV. SOLDEALA SI BACAN.
Soldeald, bacan si piatrd acra.

Prin jud. Covurluiu se fierbe de oparte soldeala,si mastra-
hatul ce raméane se aruncd afara, punandu-se in zeama ei
zeama de bacan fiert mai intaiu intr'o olifa,—50 dr. de fie-
care ocd de fire. Dupd ce si acest amestec a fiert bine, se
pune pialrd acrd si apoi si firele, cari se fierb pana ce
prind coloarea dorila (3).

‘ (§)) !Vior:;ru,ﬁl(;c:rr‘[t., p- 202.
(2) Rizescu, loc. cit., p. 202 si 220.
(3) 3alviu, loc, cit., p, 282.
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XXV. CALAICAN.
Calaican si lesie.

Prin jud. Suceava se poate cdpata un rosu prost din aceste
doud lucruri. Lesia insa trebue si se dobandeasci din ce-
nusa lemnelor tari. Cea mai bund e cea de ciucalsi (stiuleti
de popusoi fdra boabe) (1).

XXVI. CARMAZ.
1. Carmaz si spirt.

Prin jud. Suceava se plamideste carmazul in spirf ame-
stecat cu apd calda. Dupa ce se plimadeste bine, se toarni
peste el apa calda, multa, si apoi in aceasts apa se pun firele
cari au fost mai inainte impietrite (2).

2. Carmaz, cositor si apa fare.

Prin jud. Dolj, se piseaza «mai intaiu in piulifa fructele
sau boabele de cdrmus. Dupa ce carmusul s'a pisat, se pu-
ne la fierbere pe foc, intr'o caldare, cu atata apa, cat trebue,
dupa cantitatea firelor de colorat.

Pe cénd acest vas fierbe la foc cu carmusul, se fopeste
cositorul intr'o tigaifa si astfel topit> se varsa cu figaifa si
cu inceful, de sus, infr'un vas intins plin cu apa rece. <Aceas-
ta operatie se chiama sleirea cos forului, caci cositorul ca-
zand de sus. fierbinte, in apa rece, se preface in pulbere, pe
fundul lighianului. Se varsa apa din lighian, iar peste cositor
se toarna chizap (apa fare) si se freacicu pisdlogul defier a-
ceastd amestecatura, pana ce se pierde cosiforul, iar ames-
tecatura devine un lichid gros $i negricios, care se pune in
caldarea ce fierbe la foc cu carmusul, si dupa afare fierbere,
se produce coloarea ndrdmzald sau rosie ca focul. In a-
ceasta fierbere se infroduc materiile de colorat, tinandu-se

(1) Culegere dela d-na Ana Carlinescu, com. Bogdanesti. :
(2) Culegere din com, Bogdanesti, dela Casandra lui Gh. O, impirt, de
par. M. Carlanescu.
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pana prind perfect. Procedeul acesta, infrebuinfat la naram-
zat, se capatd mai mult de boiangii din sate, din cauza scum-
petei chizapului si arar de satence» (1).

XXVII. BATACHINA (2) SI CARMAZ.
Bajachina, tirigie, carmaz si apa tare.

Prin jud. R-Sarat se ieau 6 dr. bajachind, 8 dr. firigie, 50
dr. carmaz si o lifrd apa fare penfru o oca de fire. Se pu-
ne carmazul, bafachina si firigia in apa, si dupa ce s'au in-
calzit, se pune si apa tare. Dupa aceasta se pun si se fierb
pana ce apa ramane incolora. Coloarea ce capata firele este
cea rosie naramzafa.

XXVIIl. BATACHINA, CARMAZ si SCUMPIE.
Batachina, carmaz, scumpie, tirigie si apa tare.

Peniru dobandirea unui rosu portocaliu, se iea zeama rama-
sd la punctul XXVII, se pune o lifra lemn de scumpie la o
oca de fire si se fierbe bine. Se umple apoi un cazan, se
pun 6 dr. de ocaua de fire, si carmaz, 25dr. la ocaua de fire,
$i cand s'au incalzit, se pune in apa fare, o litrd de oca. In
lichidul astfel format, se vara firele si se fierb pand ce apa
isi pierde coloarea (3).

XXIX. CARMAZ si BROBINTE.
Carmaz negru, brobinfe verzi, chizap si gintar.

Pentru dobandirea unui rosu deschis, numit cicic, se obis-
nuia mai demulf in jud. Mehedinti sa se iea carmdz negru
bine pisat si cernut cu o sita deasa, o litra de chizap stampa-
raf inapa, 8 dramuri de cosilor pus fot intr'o litra de chizap,
30 dr. ginifar (drojdie prefacutd) (4) si 5 dr. brobinfe verzi.

(1) Barzeanu, loc. cit., p. 235-236.

(2) Despartirea aceasta riméne aparte, numai daca Bafachina nu este sino-
nima cu Pafachina, Rubia tinctorum 1.

(3) Rizescu, loc. cit., p. 218—219.

(#) Toan lonescu dela Brad, Agricultura rom. in jud. Mehedinfi, p. 694.
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Toate acestea se puneau intrun cazan cu apa calda si se
dddeau in unda. Dupi aceasta se bagau molchelele (lanu-
rile toarse) si se fierbeau trei ore, mestecandu-se incef. Du-
pa ce prindeau coloarea, se scoteau si se uscau (1).

XXV. CARMAZ SI IMBIRIU.
Carmaz (2), imbiriu, apa tare, cositor si sare de limaie.

Prin jud. Covurluin se prepara din acesfe substante coloa-
rea rosie aprinsd in chipul urmator: Se piseaza carmézul,
25 dr. la 0 oca de fire, si se pune infr'un cazan cand fierbe
apa. Dupd aceasta in cazan se foarna 50 dr. apd lare, pre-
parata cu cositor (ca la galben) sdricicd de lamaie, 5 dr. la
oca de fire, si tot 5 dr. de imbiriu, despre care poporul zice
ca-i radacina piperului negru. Zeama, mulfumita acestor sub-
stanfe, se inroseste cu atat mai mult, cu caf se fierbe mai
mult. Cand coloarea rosie se crede ci-i deajuns de pronuntata,
se pun si firele, se mesteca fara curmare, ca sa nu se pa-
teze, si dupa ce au fiert, se pun la uscare (3).

Dacia se pune carmaz mai pulin, s’ar dobandi coloarea roza.

XXVI. CARMAZ si PRAFURI ROSIIL
Carmaz, prafuri rosii, spirt, bors si piatrd acra.

Tot prin aceleasi parti se obisnueste ca si se piseze cam
2—3 dr. de carmaz de fiece oca de fire $i ceeace se do-
bandeste, se plamadeste in spir. Tot in spirt, dar deosebit,
se plamaddesc si prafurile rosii. In acest fimp se pune bors
pe foc, se fierbe, se impietreste cu piafrg acra si cand aceas-
fa s'a topit, se pun si pldmadeélele de carmaz si prafuri
rosii. Dupa ce zeama s’a amestecat bine, se pun si firele, se
incéalzeste zeama pufin si apoi vasu! se da jos, unde asteapta

(1) Ton Ionescu dela Brad, op. cit, p. 694,

(2) Salviu, loc. cit., p. 282, Carmézul sau cdrmuzul este, dupi credinta po-
porului roman, un copicel spinos, care creste prin tarile calde, In comert este
cunoscut sub doud numiri, cdrmaz turcese §i cdrmaz nemfesc.

(3) Rizescu, loc. cit., p. 281 -2 si 284.
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catva timp acoperit. In aceastid vreme firele prind coloarea
rosie. Cand se vede ci au o fala frumoasa, se scot si se
infind la uscare (1).

XXXII. BOIA ROSIE.

Metodul comun pentru orice coloare, I-am pomenit cand a
fost vorba de coloarea galbena. Aici se mai adauga :

1. Boia rosie, ofet si piatra acra.

Prin jud. Muscel se disolva anilinain ojel lare si se lasa
aslfel vreme de 2 ore. In acest limp se pune apa intr'unvas
$i cand e aproape sa dea in fiert, se toarna plamadeala in ea.

Vasul, dupa ce fierbe, se iea de pe foc, se pun firele, se
mesteca bine, se pune la a doua incilzire, cand se adaoga si
putind pialrd acra. Cat timp se incalzesc firele, se mesteca
mereu cu un baf, ca sa nu se pateze (2).

2. Analina si vitriol.

Prin jud. Putna se ieau 6 dr. de analing si se fierb cu lana
pana ce coloarea s'a prins bine de dansa. Dupa aceasta se
foarna in zeama pufin vilriol, se mai fierbe catva timp, dupa
care lana se scoale, se cliteste si se usuca 3).

3. Boia, rachiu si apa tare.

Prin Bucovina, pentru dobandirea colorii roza sau siracosie
(slacojie), se urmeaza aproape la fel: se plamadeste boiaua
in rachiu, si apoi se pune apa fierbinte, unde se mai adaoga
s$i apd lare.Acolo se pun firele, cari dupd fierbere, se usuca (4).

(1) Rizescu, loc. cit, p, 2812 gi 284. Piatra acri insi n’o arati autorul. La
p. 283, pomenind despre rogul din prafuri rogii de tirg. zice ci se dobin-
degte intocmai ca la rosul de cirmaz. prafuri rogil, spirt, bors si piatrd acrd.

(2) Culegere din Com, Jugar, comunic. de d-1 N. S. Ghinescu, invif.

(3) Balaban, loc. cit., p, 268.

(4) Voronca, op. cit., p. 1102.

Pamfile si Lupescu, Cromatica. 8.
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4. Boia rosie, spirt, bors si piafra acra.

Prin jud. Covurluiu, coloarea se dobandeste siculoratul se
face intocmai ca la XXXI; vom avea insd numai o plamadea-
13, lipsind carmazul. Cu boia pe jumatate, sau mai putina, se
va dobandi coloarea roza (1).

*

Dupa acestea urmeaza o serie de refete cari ne spun ca
lucrurile, inainte de a fi puse sa prinda coloarea rosie, trebue
sa fie boite galben sau sa se boiasca atunci cu un anumit
galben.

XXXIII. GALBEN - MAR si SOVARF.
1. Galben - sovarf si mar acru.

Prin jud. Suceava «se culege hlujul (frunchiul) de sovarf
cu flori si cu frunze si se usuca, pazite de udeala, ca sa nu
se pateze, de obiceiu in podul casei», unde, fiind pazite de
stropi de ploaie, frunzele nu se pateazd si coloarea va iesi
frumoasa. Intr'o cédldare spoita sau intr'o oala zmaltuitd, se
fierb crengute siscoartd de paduref acru, pisate bine,—aces-
tea infrebuinfandu-se mai in totdeauna verzi, iar fierberea fi-
nand pand ce zeama devine galbena batand in rosu. La fiert,
cregunfele si scoarfa de méar paduret stau cam jumatate de
zi, addogand mereu apa care scade; scurgem apoi zeama in-
fr'un ciubar si o lasdm sd se rdcoreascd. In acest timp se
pune sovarful la soare, sd se usuce, il frecim in mani, pe
urma furnam in zeamd tot 3 pumni de frunze de sovérfsi un
pumn de frunze de paduref acru, dupa ce si acestea au fost
bine uscate si frecate in mani. Amestecim bine zeama cu
frunzele aratate si o ldsam sa dospeascd o saptamana, doua,
trei, si chiar o luna, nici o dafd insd mai pufin de ftrei zile.
Dospirea aceasta se face intr'un loc ferif, si unde sa nu fie
nici cald, nici frig. Cand gospodina are nevoie sd pregateasca
pentru colorat dospeald de mai sus, 0 iea, o freacd in manide cel
pufin 12 ori, pana ce se roseste nu numai zeama, ci si codifele
frunzelor. Atunci sunt florile inflorite, adicd zeama e numai
bunad de intrebuinfat la vopsit. Inainte de a se utiliza zeama

(1) Salviu, loc. ait., p. 823,
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aceasla, se face o cercatura intr'o oala curati si neinfruptata,
punandu-se pufine flori—zeama s$i frunze,—in oala, mai mult
de jumatate in apa, si in momentul cand apa e aproape sa
inceapd a fierbe; tot acum se pune si o vifa de par sau ce
avem de vapsit. Se lasd sa fiarba bine, si de sunt bune flo-
rile, vifa de par se face indati mandri (se prinde boiaua bi-
ne de dansa); de nu, se mai infloresc florile si se mai freaca
In mani amestecul de mai sus. Cand cercalura reusegte, se
iea o caldare mare, se pune pe foc, plind cu apa, pana mai
sus de jumatate, se lasa pana e aproape de a clocofi, cand
se toarna florile, si o data cu ele se pune si pdrul (lana) ce
avem de colorat. Acesfe obiecte, inainte de a se colora, fre-
buesc vapsite mai intaiu galben, pentru ca coloarea rosie sa
se prinda mai bine de dansele. Se di foc {reptat, se lasa sa
fiarba bine, apoi se scot obiectele si se pun si se usuce».
La nevoie iar se fierb, $i iar se usucd, sau afara la soare, vara,
sau iarna in casd pe cuplor, pana cand se dobandeste coloa-
rea dorita.

Daca in loc de a fi lucrurile galbene, sunt galbene porto-
calii, si daca florile de mai inainte sunt fari, adica foarte
bine inflorite, firile dobandesc 0 coloare visinie. Daca insa
se pun lanurile /dj, coloarea ce-o capata in rosélele obisnu-
ite, este vesinie curata (1).

Prin judetul Covurluiu «se culege deosebit frunza de mar
$i cea de sovarf, se usuca la umbri $i se piseaza in piua de
pamani care nu este altceva decat o gaura facutd in pamant
tare silipita cu lut. Apoi se pune intr'o deja sau putina cu apa
calda,—incropitd,—doi pumni de sovarf si 2 de mar, peniru
un scul cam de jumatate oca, §i se lasa sa sleie asa 3 zile.
Dacéa voim ca firele si iasi rosii inchise ca séngele iepu-
relui, atunci se pune un pumn de sovarf mai mult; iar de
viom séd iasa mai deschise. se pune un pumn de frunze de
mar mai mult. La fiecare ameazi se umbla cu un ficalef
prin putind si se mestecd,—sau ceea ce esfe si mai bine, se
freacd mastrahatul intre palme, Cu cat se va mesteca si se
va freca mai bine amestecul din putind, cu atat infloresc mai

' (',) Cu]ég&g Eiél; Casandra lui Teodor Tarli din com. Brosteni, jud. Suceava
§i impart. de d-1 I. Teodorescu.
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frumos. Dupad frei zile, se toarna fotul infr'o céldare mare de
arama, se incropesc la foc si se rastoarna iar in putina; a-
poi se iea o livda (de dovleac) si se incepe a se vantura
si a se bate——se da chiar ca numar: pana la 200 fivde; se
infrebuinfeaza tivda pentru ca un alt vas de lut s'ar strica.
Dupd ce s’a batut bine, seiea apoi repede din fruniea lichi-
dului din putind, se pune in cdldare, se da in clocot, apoi
se pun firele boite mai dinainte galben (drobita, bors, piatra
acra si cenusd) si se fierb bine, intorcandu-se. Dupa aceea
se scol, se usuca si sunt gata. Firele ies rosii inchise sau
deschise. Zeama care ramane, dupa ce s'au scos firele din
caldare, se varsa, pentru ca nu mai este buna. Toate sub-
stantele colorante s’au luat pe fire.. Daca mai avem fire de
boit, siin putina n'a mai ramas boia plamaditd, o vanturdm
iaras cu tivda ca mai inainte, ii ludm repede fruntea, o pu-
nem in caldare si mai boim un rand. Procedeul acesta era
mult intrebuintat in vechime si dadea mult de lucru femei-
lor gospodine. Astazi nu mai e de loc practicat> (1).

Prin jud. Prahova, frunza de mar acru se aduna de verde,
se usuca la umbra si se pastreaza. Sovarful inflorit dease-
menea se culege sise péstreaza cu foful. Cand e nevoie, «se
pun doua parti frunze de mar si o parte sovarf, in modul
urmator: se asterne in fundul ceaunului un pumn de sovarf
in care sa fie si flori, apoi se pune un rand de land de cea
colorata galben, dupa aceea doi pumni frunze de mar, iar
lana, si apoi iar sovarf, asa ca pentru fiecare rand de lang,
sa fie cate un strat de frunze de mar sau sovarf cu flori.
Dupa aceasta lucrare, se umple vasul cu apa limpede si re-
ce de rau si se lasa sa steie 36 de ore /a moiu (2), ca si
se infroducd materia coloranta in lana. Dupa acest fimp se
scoale lana, cu frunze cu tot, scurgand-o pufin; apa scursd,
fiind spalacitd, se aruncad afard, iar lana se pune infralt vas,
albie sau ceaun, si aici, putin cate pufin, se zoleste sau se frea-
ca in mani, tot turnand pe lana din mani cate puiind apa
calda, ca sa se imbibeze bine vopseaua in lana si sd nuia-
sd lana cu pefe, adicd si iasd frumoasd, sa infloreasca.

(1) Salviu, loe. cit, p. 281.
(2) Moiu, inmoiu, muiare, muiat.
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Aceasta spaldtura in mani se face pana ce se inrosesc un-
ghiile manilor. Roseata aceasfa e semnul ca poate sa se- fa-
ca proba. Proba se face astiel : se jea un ou de gaina sise
pune sa fiarba la foc intr'un ibric, umpland ibricul cu vap-
sea si cu flori din vasul de unde s'a frecat lana: se lasi si
fiarba, si daca se inrogeste oul frumos, e semn ci s'a reusit
bine. Dupa aceaslta probd se pune lana cu api ce i sa a-
daogat la frecal, ca sa fiarba in ceaun, pana ce se face ro-
sie frumoasa ca oul cu care s'a probal. Apoi se scoate, se
sculura si se spald in apa rece, dupé care se pune la uscat :
$i lucrarea e terminata.

Un alt metod: se pune deosebit de se plamadeste frunza
de mar si sovarf intr'un vas, singura, fara lana, cu atata apa,
cat acopere frunza si sovarful, care se lasa la dospit 12 ore
pe o soba calda sau aproape de foc. Dupa acest fimp. a-
ceasla plamadeala se vantura bine de mai multe ori si apoi
se pune la foc intr'un ceaun, atata plaméadeald cat trebue
penfru un scul pe lana, se fierbe o jumatate de ora si apoi
se infroduce un scul, se lasa 5 minufe si se scoate afara.
Tot in acest rosu, ca si se boiasca si celelalte scule, se mai
pune o oala de plamadeala si dupa ce fierbe ca cea dinfai,
iar se mai pune un scul. Si fot asa se adaoga freptat cate
0 oala de plamadeala pentru fiecare scul.'lesind frumoase,
se scutura de frunze si se pun la uscat> (1).

2. Galben | mar, sovarf, fier si lesie.

Prin Bucovina se fierbe scoarfa de paduref acru, proas-
pat jupoiata sau veche, si apoi se pune de se racoreste, du-
pa care se aseaza intr'alt vas, de unde se pune doua parfi
de floare de sovarf si unul de frunza de padurel acru, bi-
ne uscata si framantafa in mani. Inlauniru se mai arunca si
o bucatd de fier, sau o polcoava de gdsil. Peste toate a-
cesfea se pune, casa apese si sa se afunde in apa, niste pie-
froaie. Vasul acoperit cu o panzitura, se lasi la dospit la
caldura 3 zile, o saptamana sau doud, ba chiar o luna, ca
sa se faca flori. Daca vor sa faca flori dulci, le lasa pana

(1) Balaban, loc. cit,, p. 2612,
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ce zeama se umfla si da afara. Daca vor sa faca flori vechi
sau flori acre, lasa frunza pand puirezeste si apoi ieau flo-
rile la inflorit. Mai frumoase sunt florile dulci decat cele
vechi sau acre, dar nu-s trainice. Cand se fac flori vechi,
zeama din putind scazind, se adapa cu zeama proaspata
facuta din scoarfa de paduref acru ca si la incepuf. Dupace
s’au facut florile, zeama se strecoara, iar florile se impras-
fie pe vatra curatd la zvantat, frecandu-le in mani de mai
multe ori. La urma se sfrang si se lasa sd s¢ usuce in voie
infr'un loc cald si ascuns, ca sa nu se deoachz. In acest
fimp, zeama din putind se amesteca de mai multe ori.

Dupa o jumalaie de zi, florile stranse se stropesc cu zea-
ma, se resfira pe vatra, se freaca in mani, si tot astfel se ur-
meaza ftrei zile; aceasta se chiama infiorirea florilor.

Unele gospodine nu le mai lasa sa se svanteze, ci le pun
in zeama, le scof si asa mai departe; allele le infloresc la
soare infr'o covafta.

Tot astfel se infloresc si florile pufrede, de 9 ori.

Urmeaza apoi proba: se iea zeama din putind, se pun ca-
teva flori inir'o ulecica, se pun catevafire galbene de se fierb,
Dacd coloarea este placutd, urmeaza infloritul florilor. Daca
coloarea e albineafa sau nu-i cea frumoasd, se urmecaza cu
infloritul florilor pana ce reuseste. Dupéd aceasta vine inrosi-
rea, punandu-se la fiert florile si zeama subfiala sau rdrita
in apa curafd si proaspata. La 3 scule a cate 2 jirebii, se
pun 4-5 pumni de flori. Cand acestea incep sa fiarba, se pun
sculele si se mestecd mereu. Apoi urmeaza uscarea la cal-
durd, in casa, sau afard la soare.

Daca firele n'au iesit frumoase, se mai fierb odata, si tot
asa daca frebue sa aiba o.coloare mai inchisa ori mai in-
funecata.

Ca fafa sd le fie si mai trainicd, se pun dupa uscare in le-
sie tare sau lesie iute (1).

3. Galben - mar, sovarf si arama.

Tot prin Bucovina, rosul se dobandeste astfel: se taie ra-

(1) Marian, Cromatica, p. 2734,
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muri de padure/ acru; se fierb in apa curata si zeama se
scurge inlr'alt vas. In aceasta zeama se pune 3--4 pumni de
frunze de padure{ acru si ca la 2 de sovarf, se mesteca si
se lasa sa dospeascd. Dupa aceasta se aruncia induntru un
inel de aramd. Dupa ce se {in 3 zile, a patra zi firele se usuca
pe vatra, se stropsesc, si iar se usuca de 9 ori, dupa care
se usuca definitiv. Pe foc, se pune apa pufina, zeama si flo-
rile, si cand incepe fierberea, se pun firele si se amesteca
pana cand dobandesc coloarea. Dupd aceasta se usuca (1).

XXXIV. GALBEN | MESTEACAN, MAR si SOVARF.

Prin jud. Prahova, inainte de a se colora lucrurile in rosu,
se coloreaza galben prin ajutorul frunzei de mesteacan. Du-
pa ce aceslea s'au uscat bine, se pun intr’un vas un rand
de sovarf si frunze de mir paduref si un rand de fire gal-
bene, iar unul de frunze si unul de fire, si astfel pana se
umple vasul sau se ispravesc firele. In urmi se pun la fiert,
dupa ce seumple cu apa, si se fierb pana la 3 ore. Coloarea
ce se dobandeste, este cea rosie deschisa. Lucrurile se scof,
se clatesc in apa curatd si se pun la uscare (2.

XXXV. GALBEN | MAR, SOVARF SI CORN.

Galben ' ramuri si frunze de paduref acru, corn,
floare de sovarf si arama.

Coloarea se dobandeste $i coloratul se face infocmai ca la
XXXIII. 3, cu deosebire numai ci se pun si frunze de corn (3).

XXXVI. GALBEN | MAR, SOVARF SI STEJAR.

Galben | scoarta si frunze de paduret acru, floare
de sovarf, scoarta de stejar, fier si lesie.

Prin Bucovina, coloarea rosie din aceste substanfe si co-
loratul se fac intoemai ca si la XXXIIl. 3, cu deosebire ca

(1) Marian, Cromatica, p. 36.
(2) Moraru, loc, at., p. 201,
(8) Marian, Cromatica, p. 35.6.
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aici se mai adaoga si scoar/d de stejar. Fierul se foloseste
tocmai la urma, adaogand la a doua,a freia sau cea din ur-
ma datd, cand se implineste coloratul, penfru ca firele sa
aiba o coloare mai infunecatd si mai impieirita, ceea ce se
crede ca o face mai frainica (1).

XXXVII. NARAMZAT - SOVARF.

Din coloarea naramzata, dobandita prin carmaz, apa tare
si cositor, se dobandeste coloarea visinie daca se face putina
negreald de sovarf, in care sa se moaie aceste materii. Mu-
iarea si scoaterea sa se faca repede, caci altfel coloarea se
inchide. Astfel dacd se moaie un scul o singura data si se
scoate repede, se capatd o coloare visinie deschisa; daca
dupd uscare, se mai moaie odata si se usucd, se scoate o
coloare numitd visind pulredd; la o a freia oara se doban-
deste visiniul inchis, iar la o a patra, coloarea neagra sau a-
proape neagra.

XXXVIII. NARAMZAT - SCUMPIE.
Infocmai ca la XXXVIL
XXXIX. NARAMZAT - ARTAR.
Se folosesfe coaja de arjar. Procedeul ca la XXXVII
XL. ROSU CARAMIZIU -~ SOVARF.
Procedeul de mai inainte.
XLI. ROSU CARAMIZIU - ARTAR.

Procedeul dela XXXIX. La aceste 2 numere din urma, vi-
siniul ce se dobandeste este prost (2).

XLIl. RO§U STACOJIU |- CANABIU.

Prin jud. R-Sarat firele se boesc in rosu stacojiu cu fructe

—(1) Marian-, Cromatica, p. 36.
(2) Pentru No. XXXVII—XLI, Barzeanu, loc. cit., p. 236.



de calind, raddcina de robie si brociu $i pialrd acra, si dupa
aceasla se vara in canabiu (1).

XLIll. GALBEN -© ARIN ROSU.

Prin Bocovina se fierbe coaja de arin rosu, siin zeama ce
iese, moaie célepele galbene, pana cand se fac rosii (2).

XLIV. GALBEN - BACAN.
Galben | bacan si piatra acra.

Prin jud. Covurluiu se dobandeste coloarea rosie inchisa
numita si rosu munlenesc din aceste subsltante 3).

XLV. GALBEN - FESUSOR (4).
Galben - fesusor si bors.

Prin Bucovina, mai demult, gospodinele adunau o mare
calime de insecte de acestea, fesusori, le uscau si apoi le
sfarmau maruntel, iar pulberea ce rezulta, o puneau in apa
caldata si acolo muiau apoi sculele galbene, daca voiau si
le dea coloarea rosie sau rosie inlunecatid. Dacd insd voiau
ca noua coloare sa fie mai deschisa, in apa puneau in acest
caz si pufin bors sdlciu, adica bors nu prea acru (5).

XLVI. SULFURINA.
Sulfurina si spirt. :

Mai demult, prin jud. Mehedin{i, se pregatia coloarea ca-
nabie,—rosie ca vigina,—din sulfurind topita in spir! de 40 de
grade (6).

(1) Rizescu, loe. cit., p, 221.

(2) Voronca, op. cit., p. 1101.

(3) Salviu, loc. cit., p. 252—3.

(4) Fesusorul este insecta Porphirophora polinica, 1.

(5) Marian, Insectele, p. 465.

(0) I. fonescu dela Brad, Agr. rom. in jud Mehedinti, p. 691.
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INSEMNARI DE SFARSIT.
Cercare.

O jirebie de tort cu care se cearca coloarea cea rosie, ca
sa se vada dacd aceasta se prinde bine ori nu, se numeste
cercare.

Cu ea se amenin{d a se lega zdnele ce aduc oamenilor
diferite boli (1).

(1) Marian, Legendeie Maice: Domnului, p. 332.



CAPITOLUL V.
COLOAREA NEAGRA PENTRU FIRE

Coloarea neagra este a fristefii, mahnirii, a inimii rele.
Negru e iadul iniricosat al lumii ceilalte, negru e Diavolul, si
negre-s loate duhurile cele rele. La casa omului se {ine nu-
mai canele, mafa si paserile negre, de cari <Ducd-se pe
pustii> nu se poate apropia.

Ochii negri insa au un deosebit indemn in dragosiea si
simpalia Romanului.

El spune ca

Pentru ochi ca murele
Ocolesc padurile!.
Pérul, musicfele si sprincenele negre sunt o podoaba :
Mustidcioara lui,
Pana corbului ..

Nici coloareainchisi a fefei nu-i displacuta: ba din potriva, e
camdes placutd : caci «pamantul negru daroadele cele bune!»

Hainele negre insd nu sunt iubite de Romani si intalnim
finuturi infregi, unde, in afara de caciula sau de pdalaria nea-
gra, nu se mai poartd nimic negru. lar dacad infalnim aceaslta
coloare in fesaturi pentru casa, ea alcatueste numai campul
pe care stau felurilele desene, colorate in diferite chipuri.

Cand infr'o casa moare cineva membrii rimasi nu se imbraca
in straie «ochioase», ci in unele <inchise», cu rosu si negru.

«Canirea suftetului» nu se poate ardta in straiul negru, care
obisnuit lipseste.
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I. ARIN.
1. Arin si calaican.

Dintr'un sat din jud Suceava am dobandit aceasta rela-
fiune: Acum 40 de ani se dobandia negrul din cruseala de
arin (1). '

Prin jud. Bacadu se fierbe coaja de arin si cand se soco-
teste ca lichidul este indestul de fare, zeama se strecoara si
se mai ferbe cu calaican si lucrurile ce urmeaza a se vapsi.
Fiertul insa trebue si se faca, asa ca sa nu se arda firele. In fot
timpul luj, firele se mestecd mereu. Dupa fierbere, urmeaza
clatirea si uscarea (2).

Prin jud. Prahova se culeg aninele cam pe la Si. Maria-

mare (15 August), cand dau ele in copt si se pun inir'un vas
cu apd ca sa fiarba infre 2 si 3 ceasuri, cand lichidul capa-

fa o infafisare rosie inchisa. Dupa aceasta se da vasul jos
de pe foc, se scot aninele, si In zeama se pune calaican, in
proporfie: o lifrd, la 10 litri de apa. Lichidul indata capata
coloarea neagra. Aici se pun lanurile care urmeazi si se
coloreze si se fierb tof intre 2—3 ore. Dupé aceasta se scot
se clatesc in apa curata si se pun la uscare (3).

Prin jud. Muscel se cojeste coaja de anine (sic) negru,
8¢ pun in caldare ori ceaun, cu apa rece, si se fierbe
cam o ora si jumatate. Argdseala, adici zeama, se scoafe
infralf vas si apoi se impietreste cu calaican, se amesteca
bine si apoi se pun firele, mestecandu-le si fierbandu-le pufin.
Vasul se da jos si se lasa pana se raceste, cand se si umbla
la fire. Daca negrul nu s’a prins bine, vasul se pune iar la
foc, se fierbe si iar se mesteca, dupd care, fpenfru a doua
oard, se lasa sd se raceasca. Si astfel se urmeaza pana cand
negrul este cel dorit (4).

Prin jud. Dolj, zeama care se capila din coaja de arin se
lasa pand s’a mai racoril si numai dupd aceasta se mai pre-
sara in ea calaicanul, mestecandu-se ; lanurile se pun si se

(1) Impart. de d-1 P, Herescu, invit. in com, Gdéinesti.

(2) Culegere din com. Moinesti, dela Marghioala I. Ardeleanu.
(8) Moraru, loc. eif, p. 181.

(4) Culegeri din com. Leurdeni.
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lasa o zi si 0 noapte, dupa care se scol si se usucd. Daci
coloarea nu-i cea dorita, se mai fajuesc odala firele (1).

Din aceleasi substante, procedeul de a scoale negrul se
cunoasle si prin Bucovina (2).

2. Arin, calaican si piatra acra.

Prin jud. Dorohoi se iea coaja de arin, ori $i cum, si se
fierbe infr'un ceaun. Zeama apoi se scurge, iar coaja se a-
runca. Se iea cate un sfert de calaican de fiecare oca de
lana si se fopeste in zeama caldufd, in care se pun apoi
firele /di, ca sa se fiarba putin si cu inceful, caci s'ar arde
daca s'ar fierbe mai tare. Dupa ce se prinde negrul, se pune
«faind de pialra», adicd pialrd acrd pisata, ca sa se im-
pietreasca coloarea. In urma lucrurile se clitese $i se usuca (3).

Prin jud. Putna, -coaja de arin se fierbe mult, umplandu-se
cand se vede ca zeama a scazuf mult. Zeama se scurge cand
esfe scazula, si infrinsa se pune calaicanul si piatra acra,
Dupa ce acestea s'au topit, se pun si firele, $i se lasa pana
prind bine coloarea. Dupa aceasta se scof, se spala si se
usuca (4).

Prin jud. Prahova, scoarfa de anin negru se fierbe panala
3 ore, cand se dobandeste o zeama rosie. Apa poale fi de
rau sau de ploaie. Dupa capatarea lichidului, se pune in el
caraboiul sau calaicanul si pialra acrd, ca si se disolve, si
dupa aceea se pun si firele si se fierb iaras pana la 3 ore.
Din cand in cand firele sunt ridicate in sus din vas. spre a

veni in alingere cu aierul. Dupa colorare urmeaza clitirea la
rau si uscarea (5).

3. Arin, calaican si sare.

Prin Bucovina se iea crusald (coaja) de arin negru si se
opareste infrun ciubar (7 cdus de forl, 2 pdirari la 10 tor-

(1) Barzeanu, loc. cit,, p. 229. .

(2) Culegerile din Vicovul de sus, comunic, de d-1 P.- Crstean.
(8) Culegere dela Ruxanda I. Garnet, com. Hanfesti.

(4) Culegere din com. Jaristea.

(5) Moraru, loc. cit., p, 180-1.
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turi). Apa frebue sa acopere bine cruseala. Dupa aceasta, in-
cepe sa se mestece cu un lemn, ca si-i iasid bine roseafa din
cruseald, iar in lichidul colorat, ce se capata, se moaie tortul
rile i se lasd pana a doua zi. Acest lucru de pana aici se
cheama mohorotdf. A doua zi dimineata se scot forturile si
Se pun ca sa se scurga, iar apa se aseaza la fiert. In acest
fimp se pune infr'o oala, de-o parte, o oca slatind la 10 tor-
turi si frei sferturi de kgr. de calaican, care mai intiu a
fiert intr'o alta ulcici Cand toate aceste sunt gata, se intind
torturile infr'o albie si peste ele se pune lichidul, slatina si
se pelfrec adicd se vajaie de cateva ori. Daci firele se ine-
gresc bine, se spala si se usuci: daci-s prea deschise, se
mai pefrec odatd sau de mai multe ori (1)

Cu privire la jud. Neam{ am dobandit aceasta scurti rela-
fiune: Acum 40 de ani, din arin, calaican si sare, se doban-
dia o cerneald, in care se boiau firele in negru (2).

4. Arin, calaican, piatrd acra si huste.

Prin Bucovina firele stau 2 zile in husle, de unde apoi se
scot si se pun in zeamd de coajd de arin in care sa pus
pufin calaican si piaird acra (3).

5. Arin si lut de focila.

Prin jud. Putna se fierbe coaja de arin iar in zeama se
adaoga si pufin lut sau praf de locils (@), care prin jud. Su-
ceava se numesc si bursune de locild, ce se depun in
vasul focilei si provin din fierul $i piatra roasa la ascufit.

6. Arin, calaican, praf de tocili si lesie.

Prin jud. Putna se fierbe bine coaja de arin si cand se
crede ca toald materia colorantd a iesit dintrinsa, se scurge
zeama si se pune ca sd se ricoreasca iar cojile se arunca.

(1) Culegerile din Vicovul de sus, comunic de d-1 P. Carstean.

(2) Culegere din com. Pipirig. comunic. de d-I Grigore Vasilui, invit.
(3). E. N. Voronca, Datinele. p. 1102,

(4) Comunic. de d-na Maria I. Ciocirlan, com. Pannesti,
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Dupé ce zeama s'a racoril, se pune inlrinsa calaican, 75 gr.
la cofa de apa si pral de locild, o mana la 2 cofe de apa.
Dupé ce calaicanul s’a {opil, se pun si firele, si se apasa bi-
ne cu manele, ca sd se inmoaie. Daca s'ar pune vasul la
fiert, firile s’ar arde. Astfel fac boiangiii de meserie, ca sa
nu piarda vreme multa. Gospodinele insa au grija ca sa pas-
freze zeama numai caldufa, timp de o zi si o noapte, umbland
din cand in cand si mestecand lucrurile, ca si se boiasci
peste fot si sd nu ramana firele patate. Cand vad ca au do-
bandit coloarea dorita, scot firele, le spala in lesie tare si le
pun la uscat (1).

7. Arin si vitriol de fier.

Pe valea Somesului din Ardeal se fierbe pentru un Kkgr.
de lana, 6 litri de apa cu 1 kgr. scoar/d de arin negru sicu
vilriol de fier lvitriol verde, galificd).

Dupé aceasta se pune lana inlduntru, se lasa sa fiarba pu-
fin, apoi vasul se da de oparte si se lasd astfel lana in cer-
neald, pana cand se raceste cu totul. In acest fimp se mes-
feca din cand in cand. Dupa ce s'a racit, lana se scoate si
se spala bine in apa rece. Daca coloarea neagra nu s'a prins
bine, se mai infierbanta in cerneald de 2--3 ori, mai adio-
gandu-se si pufin vitriol de fier.

Lana neloarsd se coloreaza mai usor, dar dupa ce se co-
loreaza, se toarce mai greu. Repetand insa procedeul de m ai
mulfe ori, chiar lana foarsa capata o frumoasi coloare nea-

gra (2).
II. NUC (3).
1. Nuca.

Prin jud. Covurluiu, se cojeste mai intaiu coaja (invelisul) ver-
de al nucii. Se spala lana, se usuca, se scuturd de scai si

(1) Palaban. loc. cit,, p. 262.

(2) M. I5. Piorag in Familia romdnd. 1908, no. 8-9, p. 22,

(3) Pantu, op. cit, p. 189 «Cu frunzele §i invelisul verde al nucelor, colorea-
za Romancele noastre diversele lor tesaturi».
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de gunoin si se aseaza infrun vas: un rand de coji si unul
de fire <ca bucdtelele la mancare». Se umple apoi vasul cu
apa si se pune pe foc «ca si fiarba cam cat ar clocoti de
3 ori». In timpul fiertului, lana se fof infoarce cu un melesteu
(bal de mestecat mamaligd). Zeama si lana se inegresc
iar vasul se da de oparle. Se caufi niste iarba beldioasa,
boji sau lozii si pe ele se pune lana ca sa se scurga bine.
Daca coloarea pare prea infunecatd, se pun firele infr'o albie
si acolo se cliteste in apa rece de fantana. Infrebuintarea
coajei de nuc sau nucilor verzi, peniru capatarea unui
lichid spre dobandirea coloarei cafenii la fire si lana, se cu-
noaste si in jud. R-Sarat (1).

Asemenea si prin jud. Putna. Coloarea ce se capata este
neagra verde (2).

Prin jud. Braila, prin luna Septemvrie scoboari cariusii de
prin jud. Buzdu si R-Sarat cu cara pline cu coji de nuca, pe
cari le vand satencelor, cu banifa, in schimbul cerealelor: «una
pentru alta» (3).

2. Nuca si calaican.

Prin jud. Bacéu, dupi ce se cojesc nucele pe vreme, cand
stau aproape si se bats, coaja se pune in vas si se lasd a-
colo ca sa pufrezeasci o vreme indelungata. Cand cojile au
putrezif, se freaca bine in mani, amestecul se stoarce, cojile
Se arunca, iar zeama se pune la fiert Impreund cu calaica-
nul si lucrurile sorocile vapsitului. Dupa ce capata coloarea,
firele se usuca, se spala si iar se pun la uscare @).

Prin jud. Covurlui, cojile de nuci coapte sau chiar si nuci-
le verzi, cari n'au incd formata coaja lemnoasa, tocatd in
bucéfi, se pun in-vas, intre straturile de fire; vasul se umple
cu apa si se fierbe pana cand firele capata o culoare cafenie.
In tot timpul fiertului firele se intorc cu un bédf ca sa nu se
ardd. Dupa ce s'au facut cafenii, sculelele se scot cate unul
afard, spre a se presira cu calaican si se afunda din nouin

(1) Rizescu, loc. cit,, p, 220.

(2) Comunic, de d-na Maria J. Ciocirlan, com, Paunesti.

(3) Am vdzut asemenea cari in com Latinu si Sutesti, pe apa Buziului.
(4) Culegere din com. Moinesti.
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vas, care se lasd acoperit pana cand se raceste bine. Firele,
acum, se scol, se duc la fantani sj se spele si se usuca (1).

Prin jud. Dolj, nucile se taie de crude in felii, se fierb
pana ce-si lasé toata materia coloranta, se dau jos de pe foc,
sidupa cezeama se mai raceste pufin, se pune in lichid calai-
can si apoi lucrurile ce urmeazi sia se coloreze. Lucrurile
stau in negreald pana cand gospodina crede ci s'au vopsit
sau pana cand socoteste dansa. Atunci le scoate, le usuca
si daca-s bine vopsite, le lasd: daca nu, le mai vara odata
sau de mai multe ori in negreald, pani cand prind bine vop-
seaua (2).

3. Nuea si piatra acra.

Prin jud. Prahova, din aceste substante, se pregateste co-
loarea neagra-cafenie in modul urmator: se aseaza in vas
un rand de coji de nuci si unul de lana sau de dimii, pana
se umple vasul. Coaja de nuca se pune de 4-—5 ori ‘mai
multa ca firele. Peste acestea se presara 10—15 gr. de pia-
Ira acrd bine pisata, dupd care vasul se umple cu apa si se
pune la fiert. Fierberea {ine pana la 2 ore, dupa care lucru-
rile se pun la uscare. Operatia urmand in chipul acesta de
mai multe ori, lucrurile capata o coloare cafenie. «Cu aceas-
ta preparafiune se pun la vopsit firele de lana foarse subli-
re, din cari se fac postavuri subliri ymohaiuril, iar din cele
indrugale, toarse deslanat $i mai gros, se fac asternuturi de
paturi, velinfe, straie si cadrilaturi» 3).

Prin jud. Putna, cojile de nuca se fierb singure, zeama se
impiefreste siinirinsase varafirele cam o jumatate de ora (4).

Procedeul acesta se cunoaste si prin unele sate din jud.
Constanta (5).

4. Nucd, bors si piaird acra.

Se fierbe coaja de nuc in bors, si dupa ce zeama s'a ri-

(1) Salviu, loc. cit, p. 275

(2) Barzeanu, loc. cit., p- 230.

(3) Moraru, loc. cit., p 190 —1.

(4) Balaban, loc cit.,, p. ©63.

(5) Comunic. de d-1 N. Teodorescu, invi{. in. Cabadin,

Pamfile §i Lupescu, Cromatica. 9.
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corif. se pun intrinsa firele, odatd cu piafra acré pisata. Co-
loarea ce se dobandeste este cea cafenie (1).

5. Nuca, moare si piafra acra.
Coloratul se face intocmai ca mai sus (2).
6. Scoartd sau coaja de nuci, calaican si piatra acra.

Prin jud. Dorohoiu, din aceste substante, se dobandeste co-
loarea neagra in chipul urmator: Se cojesc nucile, si cojile
se lasa pana se sbicesc bine. Apoi se fierb si in zeama lor
se pun firele /d/, mai ales cele penfru straie; astfel se tin la
caldura. In urma se toarna calaican, ca si se prefacd, din
roscale, in cafenii, si dupa aceasta pialrd acra pisata. Ur-
meaza in sfarsit clatirea si uscarea (3).

Prin jud. Prahova, coloarea neagra se obfine din aceleasi
substanfe, in acelas mod deseris la puntul 5, cu deosebire
ca atunci cand vasul se pune la foc, se adaoga si 40—50 gr.
calaican.

Din scoarta de nuc cu celelalte substanfe, se procedeaza
astiel : se ieau 3 kgr. scoarta de nuc si se fierb pana la 3
ore in 8—9 litri de apa. Dupa ce s'a fierf scoarta, se da afa-
ra, iar in lichid se pun cam 250300 gr. calaican si ure-o
20 gr. piatrd acrd, pisata marunt. Dupa aceasta vasul se pu-
ne din nou pe foc si se fierbe aproape 2 ore, in care timp,
din 10 in 10 minute, sculele se scot afard la aier si iaras
se scufundd in lichid. Dupd ce au fiert si au prins bine co-
loarea, se duc la fantana si- se spalj, dupd care urmeaza
uscarea (4).

7. Nucad, calaican si lesie (cenusa).

Prin jud. Dorohoiu se fierbe coaja de nuc si aici se mo-
horfesc firele albe sau /ai, lasandu-le se stea catva timp. Fi-
rele, astfel mohoriite, se fierb in zeama de coajd de nuca

(1) Culegere din com. Tepu, jud. Tecuciu.
(2) Idem.

(8) Culegere din com. Héntegti.

(4) Moraru, loc. cit., p. 190 —1.
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verde, lasate, inainta de fierl, pana ce aproape a pufrezit.
Aceasta zeama primesle o mica catime de calaican marunt
pisat. Dupa ce firele se pun in zeama, incep a se inegri, iar
dupa ce s'au inegrit, se scot si se inmoaie in cenusd, unde
se freaca bine. Apoi se spala si in urma se pun la uscat (1).

Prin jud. Tutova se pune infr'un vas un rand de coaja si
unul de lana, pana. cand se umple vasul. Deasupra se pune
cenusa si apoi se tearni apa, iar in urma se pune la foc.
In acest timp se face o groapd in pamant, se capluseste cu
un sac si aici sa rastoarna lana cu coaja cu fot, se acopere
cu vasul in care a fiert si apoi deasupra i se toarni pamant,
ca sa nu rasufle. Astfel firele se lin o zi, se scot, se spala
$i se pun la uscat.

Unele gospodine, in loc de a Je mai raturna in groapa,
lasa firele in vas, pe care il acopere bine.

Cine doreste sa aiba un negru mai inchis, lasa mai intaiu
coaja de nuca spre a putrezi pufin; penfru cafeniu deschis,
se folosesc de nucile verzi.

Tot asffel se boieste $i canipa (2).

(8). Nuca si lesie.

Prin jud. Dorohoiu se fierbe coaja de nucd intr'un cazan
$i apoi aici se pune lana, firele foarse sau panzatura, si se
mai da un clocot, dar nu mai muli, céci altfel s'ar arde lucru-
rile. Apoi, pe o targa de lemn, pe o leasi de nuiele sau pe
nigte paie, se rastoarna cazanul cu fotul, si se lasa asa pana
a doua zi, cand lana cafenie se spala cu lesie fare spre a
se inchide, adica spre a se inegri (3).

Prin jud. Ramnicu-Sarat, din aceste substanfe, se doban-
deste cafeniul, punandu-se intr'o caldare cate un rand de
coaja de nuca si cate unul de fire pana se umple vasul. Du-
pa aceasta se umple cu apa, se pune sa fiarba bine, se mes-
teca si se scot firele, cari se intind pe albie, spre a se cer-
ne pe ele cenusa. Se lasa astfel catva fimp, dupa care se
Spala si se usuca. Firele capata o coloare foarte frumoasa,

(1) Culegere din com. Hantesti, dela Paraschiva Fnache Rachita,
(2) Culegere din com. Costesti, impart de d-ra Maria L. Mircea, invititoare.
(3) Culegere din com. Hantesti.
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9 Nueca, rugina de tocild si calaican.

Prin Bucovina se fierb cojile verzi de nucd cu rugind de
sub /focild si in zeama se pune calaican ca sa se inegreas-
ca zeama. «Boiaua aceasta poale sd stea si un an stransa in
ceva si nu se strica; se adaugd numai apa negrisoara si e
buné» (1).

10. Nued, ruginad dela parau, bahne (bursune)
si calaican.

La fel, inlocuindu-se rugina de locild «prin ruging dela
parau si bahne ce strang anume femeile» (2).

11. Nuca si vitriol de fer.

Pe valea Somesului, coloarea se dobandeste sicoloratul se
face intocmai ca la L. 7, inlocuind coaja de arin prin cea
de nucé (3).

III. ARIN SI NUC.

1. Coaja de nuca, scoaria (ransa sau muguri) de
arin negru si calaican.

Prin Bucovina se fierbe scoarfa de arin negru, se ames-
teca apoi cu coji de nuci cand incep sa pulrezeasca, si zea-
ma primeste calaicanul si apoi firele (4).

2. Coaja de nuecd, scoarta de arin negru, calaican,
piatra acra si huste.

Tot prin Bucovina, lana se fine in husle cateva zile, caci
«lana in boiele dulci nu se prinde, numai in acre», si apoi
se spald si se pune:in zeama de «coji de arin negru, pufin-
ticd piafrd acra si o bucdfica mica calacan, nu mulf, c'o ar-
de,—pui si coji de nuca, daca ai—de n’ai, nu-i decat,—moi
calepele si se fac negru ca carbunele» (5).

(1) E. N. Voronca, op. cit., p. 1101 —2,
(2) Ibidem.

(3) lbidem.

(4) Marian, Cromatica, p. 46.

(®) E. N, Voronca, op. cit, p. 1102
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3. Coaja de nuca, arin, calaican $i cenusa.

Prin jud. Dorohoiu, dupa ce se cojesc nucile, se lasa ca-
feva zile infr'un vas pana ce aproape putrezesc. Dupa ce se
fierb, in zeama se topeste pulin calacan. Firele cari au fost
1di sau albe, au fost mai intaiu mohorfile in mohorféle, adica
sau inrosit in zeama de cogjd de arin, fara calacan. Aceste
fire mohorfite, punandu-se in zeama cu calacan, se fac mai
inchise. In urma se scof, se presoara,—«se bat», —cu cenusd,
se freacd bine cu manile, si in urma se pun la uscare. Nu-
mai dupd aceasta se spald si se usuca (1).

4. Frunze de nuc, amente sau coaja de arin si
calaican

Prin jud. Prahova se culeg pe la Si. llie frunzele de nuc
$i se pun la fiert intr'un vas cu apa, impreund cu 3—4 pumni
de amenfe sau ranze de arin sau chiar coaja de arin, in ca-
re limp se amesteca si se freac bine, ca infreaga materie
colorantd sa iasa din ele. Dupa ce lichidul capata coloarea
galbena, se pun 3040 gr.pialra acra si 200300 gr. calai-
can, bine pisate. In aces! lichid se pun firele, cari, dupd co-
loral, se usuca (2).

IV. NUC $I STEVIE.
Nue, stevie si piatra acra.

Prin jud lalomifa, intaiu se sleviesc firele in chipul urmé-
for: se iea rddacina de stevie, se laie felii, se pune in apa
s$i se fierbe bine. Dupd aceasta se pune pufind pialra acra
i In urma se moaie si firele, frecandu-le in mani si incal-
zindu-le pe foc. De aci se scot $1 se vara in zeama doban-
ditd prin fierberea coajii de nuca verde in apa. In aceasta
zeama, firele stau cam o jumaitate de ceas, cand se prinde
bine coloarea de dansele, dupd care se sforc si se pun la
uscare. «Cafeniul acesla este frumos si nuiese niciodata» (3).

V(I) Dict. de Paraschiva E. Rachitd, com. Hantesti.
(2) Moraru, loc. cit., p. 191.
(8) Culegere din com. Cuza-Voda.
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V. SOVARF.
1. Sovart si usuc.

Prin jud. lalomifa se alege numai mojul sovérfului, cu
floare, se pune infr'un vas cu pufina apa pe foc, si cand a
incepuf sa fiarbd bine, se toarnd wusuc de oaie, se lasad sa
fiarba bine si apoi se pun firele, unde urmeazi si fiarba
cam jumatate de ora. Daca firele au prins bine coloarea, se
dau jos de pe foc, se scot si se pun la uscare (1).

2. Sovari, piatrd acri si smoala.

Tot prin aceste parfi se iea floare de sovarf, se pune in-
frun vas cu api si se lasa pani dimineafd ca sa se moaie
bine. In vas se pune apoi pialrd acrd, pufina smoald, si
cand acest amestec fierbe, se pun firele si se fierb pana cand
dobandesc coloarea neagra (2).

3. Sovart si calaican.

Prin jud. Falciu se capata un cenusiu inchis din aceste
substanfe in chipul urmator. Se ieau primavara sau vara
snopi de sovarf inflorit si uscat, fira radacina, si se fierb
pana cand iese un lichid cenusiu inchis. Aceastid zeama se
impietreste cu calaican pisal, iar in amestecul ce rezulla, se
pun firele albe. Aici se fin la caldura pana la o saptamana,
scofandu-se si uscandu-se din cand in cand. Daca sar pune
fire de lana laie, coloarea ce.s’ar dobandi ar fi cea neagia.

Dintrun sat din jud. Suceava am dobandit aceasia relati-
une: «Acum 40 de ani se scofea negru din soyarf> (3).

Prin jud. Dolj, «<in timpul infloritului, in luna lunie, se smul-
ge sovarful din pamant, cu radacini cu fot, si se face sno-
pisori sau maldaruse, conservandu-se la uscaturs pentru tre-
buinfa negritului Cand voim si obfinem negreala, fierbem
asemenea snopuri de sovarf, unul cate unnl sau doua, dupa

T) Cuilegere din con. Cuza-Voda.
(2) Idem. y
(3) Culegere din com. Gainesti si impart. de d-1 P. Herescu. invatator.
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marimea sau cantifatea materiilor de coloral, in apa limpede,
pusi in caldari mari sau cazane de coloral, pana ce planta isi
varsa toatd coloarea negricioasa ce confine. Apoi se da jos de pe
foc vasul, se scoate sovarful din cazan, care nu mai slujes-
te la nimic, si dupa aceasta, se infroduc materiile de colo-
ral, fie lanuri, jirebii ori haine de-a gata, ca surfuce, epan-
gele, ete, cu observatia ca aceste materii si fj fost inainte
bine spalate si bine uscaie, ferite de unsori, pete, de cari
nu se prinde coloarea. Dupéd ce materiile s'au infrodus de
frei ori in negreala sovarfului $i dupa ce de trei ori sau
uscat la soare, atunci se mai face o ultima lucrare la ma-
teriile negqrite, ce se zice fajuire, adica se incalzesc pulin ne-
grélele si se amestecs pufin calaican in zeama de sovarf,
ca 30 gr. la decalitrul de negreala, spre a inchide coloarea
desavarsit. Dupa aceasta operafie, materiile se usuca de ne-
greala, se spala in apa curgatoare si iar se usucir,

La pregatirea coloarii negre din sovarf, ca si din alte sub-
stanfe, prin aceste parli, se observa urmaitoarele reguli :

a. «Materiile introduse in negreala nu pot sta mai mulf de
doua zile; apoi se 5¢ol, se usuca bine la soare infr'o zi, du-
pa care, incalzindu-se pufin negreala, se introduc iaras ma-
teriile, peniru a doua oard, unde sfau iaras 2 zile $i iaras
Se scol si se usuca o zi: apoi iar se inmoaie in negreala
penfru a treia oara, cand sunt finite de colorat. Daca n'a
prins bine coloarea, se pot fafui cum am aratat la sovarf.

b. Ca sa se fina totdeauna lichidul de negreala cildicel,
se obisnueste a se aseza vasul in odai calduroase, iar vara
la soare, insd bine acoperite. In negreala, dupa ce sau in-
trodus materiile, niciodata si nu lipseasca a se pune peste
materii fiare calde, instrumente grele, ca: topor, scune, fier
de plug, drugi, zavoare sau alte bucali de fier curaf, cari
stau dela inceput pana la finitul coloratului materiilor, — 8i
acesle fiare au farmecul mai ales in sovarf, scumpie, nuci
$i plomuna, a da materiej coloarea neagra lustruitda ca pana
corbului. Pentru ca fiarele, prin rugina si cocleala ce varsa
in negreala, fin locul calaicanului, unele gospodine nu mai
pun de loc calaican, c¢i numai fiare.

c. Calaicanul sa se puna in negreala cu buna masura, mai
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ales in lichidul ‘de coji de arfar, stejar si anin, ca 40 gr. la
vadra de apa si cu inceful, pana se formeazi coloarea nea-
gra..De se va pune prea mult calaican, aspreste materiile—
un efeet al arderii, cauzat de calaican, si apoi aceste materii
purtate la soare, lesne schimba coloarea in vanit din cauza
multului calaican.

d. Pentru ca am vorbit si vom vorbi de mulle ori de can-
litatea apei in care se prepara ‘coloarea din plante, si ca sa
se stie cata apa va frebui, aceasta depinde de cantitatea
plantelor colorante cum si a materiilor de colorat, adica, fie
sovarf, scumpie sau coji, radacini, puse in cildare sau cazan,

se toarna apa numai cat sa le cuiroapa (1), ca sa obiinem
0 bund coloare, iar pentru materii, s nu fie mai pufin sau

mai. mult lichid decat s& se afunde bine materiile in coloa-
rea ce confine, cici materiile fiind prea dese, iar lichidul
pufin, vor iesi patate; asemenea si lichidul: fiind prea mulf, este
0. cheltuniala zadarnicd, infrebuintare de vase mari si risipa» (2).

Fara a putea arata anume cum, pomenim fotus ca do-
bandirea coloarei negre din sovarf, se mai cunoaste si prin
alte: parfi din Dolj (3), precum si prin Basarabia (4), unde
sovarful se numeste si savur.

VI. SOVARF SI ARIN.
Sovart, arin, lesie si calaican.

Cerneala sau negreala pentru boit negru se pre-
gateste astiel: se iea coajd de arin si sovéarf uscate, si se
fierb in /esie iute. In aceastd zeama se pune si calaican,
dupa marimea vasului. Cand apa e fierbinte, se bagd in ea
sculele de lana albd ori laie si se lasa acolo pana se rice-
ste zeama. Dacd sculele nu s’au inegrit bine, se repeta lu-
crarea, dupa ce sculele s'au uscat (5).

(1) Sa le acopere.

(2). Barzeanu, loc. cit, p. 228, 230 1.

(3) §t. St, Tutescu si P. Danilescu, Monogr. com. Cataneie, p. 48.
(+) Z. C. Arbore, Basarabia in secol. XIX, p. 445.

(3) Culegere din com. Z irleni, jud. Tutova.
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VII. ARTAR (1).
1. Artar, calaican funingina si musuroiu de cartifa..

Prin jud. Dolj se jupoaie de pe crengile de arfar coaija,
mai ales primavara, cand este plind de mus!, mazgd. Alt-
fel, in cursul anului, trebue o cantifate mai mare de coaja.
Aceasta coaja se fierbe intr'un vas, in care se pune numai,
atata apa, cat sa acopere cojile, si se fierbe pana se doban-
deste un lichid de coloare galbena-vanata, foarte asfrigenta
8i argasiloare. Dupa aceasla, zeama se scoate in alt vas,
slrecurandu-se, sau se scot cojile, si cand lichidul sa mai
racorit, se pune intr'insul, preserandu-se, calaican pisat; cat
se presara, lichidul se mestecd. In acest fimp el se si ine-
greste. Indata se pun firele, unde se lasa sa stea o zi si
0 noapfte. Daca se infampla ca nu s'a prins bine coloarea
se face fdluirea cu zeama proaspata de arfar. Coloarea o-
bisnuilda este neagra funiginoass, mai slaba decat cea de
sovarf (2).

lata procedeul cunoscut prin jud. Teleorman : «Din arfar
se ieau varfurile de crengi tinere, crescute vara. In lipsa lor
se poate folosi si scoata arfarului, dar atunci se iea in canti-
fale mai mare. Se fierb pe foc varfurile, cari au fost sdro-
bife si faramitite, spre a infra mai multe in caldare, pana ce
coaja se despoaie cu usurin{a numai atingand-o cu unghia.
Atfunci se da caldarea jos de pe foc sise scoate arfarul, Din
zeama care a ramas, vi'un kgr. se pune infr'o albie sin ea
se arunca o mand de pialrd acra. Cealalldi zeama e pusa
din nou pe foc, si cand incep sa se ridice ndsturei, atunci se
arunca in caldare un pumn de caraboiu. Cu caraboiul se fier-
be zeama pana nu mai face spuma si atunci se da jos
caldarea, se lasi de se mai racesle, si in acest limp se da
abaua prin zeama cu pialrd acrd ca sa se impiefreze. Dup 3
aceasla moaie abaua in negreald si-o clapuseste, punand
pesle cdldare un fol. Sta aici abaua o zi si 0 noapie. Cand
se scoale, observa daca negreala sa prins bine si la fel

by (l)l’antt?,bp?zt, P. 12: Arfar, arciar, afar. Acer platanoides 1.,
(2) Barzeanu, loc. cit, p, 228-9,
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peste tot. Daca a jesit frumoasa, se scoate din caldare si se
pune inir'o albie inclinata, ca si se scurgd. Se da in urma
la vant, ca s se usuce $i iards se fierbe zeama artarului.
Unele femei adaoga zamii chiar de acum funinging dela
C0$ $i musuroiu de carlifs; altele fierb numai zeama singura
si lasand sa se raceascd, moaie din nou abaua o zi si 0 noa-
pte. De asta datd spala abaua in apa rece sio intinde Ia
soare. Apa rece depirteaza toate ramasifile depuse pe aba
putand sd ardte cum a prins negreala cu adevarat. Daca e
frumoasa si n’a pus-o in musuroiu de cartifa si in funingine,
O pune acum, — cum spuseram, — iar dacd a pus o deja, o
Irémbeaza, fiind gata pentru lucru.

Cand arfarul n’are pufere ca si scoatd negreala indestu-
latoare, se fierbe in aceeas zeamd, doua, frel si chiarpatru ran-
duri de artar, fie pani nu baga abaua, fie chiar si dupa ce
a bagat musuroiul de carlifd si funinginea. In modul acesta’
de sicu prea multa truda, se capala o vapsea care nu mai are
moarte» (1).

2. Artar, caraboiu, piafra acra si piatra vanata.

Prin jud. Ialomifa se fierb bine frunzele de arfar si in zea-
ma se pune caraboit, pialrd acrs $i pialrd vandld. Se fierbe
bine si apoi se pun firele acolo unde se lasd pana prind bi-
ne coloarea neagra (2). '

VIIl. SOVARF §I ARTAR. '

Sovarf, arfar, piatra acra, funingine si
musuroiu de cartita.

Prin jud. Teleorman, coloarea se obfine si coloratul se fa-
ce intocmai ca la VIL 1, cu deosebire ci in loc de arjar, se
pune sovarf. Arfarul se. pune numai intro catime mica, ca
8a nu iasd coloarea roscafa 3).

» V(Al)_Crlzl‘eﬁg;r»gkcﬁicom. Principele-Ferdinand, impart. de par. FlL. A, Draghici.
(2) Culegere din com, Cuza-Vodsi, impart. de d-1 S. Popesc, invat.
(3) Culegere din com, Principele-Ferdinand, comunic. de par. FL. A, Drighici.
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IX. SOVARF si SCUMPIE

Sovarf, scumpie, piatra acra si funingine,
$i musuroiu de carfifa.

Coloarea se dobandeste si coloratul se face infocmai ca
la VII, numai ca in loc de arfar, se pune scumpie (1).

, X. BOZ (2).
1. Fructe de boz si piafra acri.

Prin jud. R.-Sdrat se piseaza fructele coaple de boz, se
fierb, in zeama se pune pialrd acrd si apoi se vara si firele
pentru a se colora muriu (3).

O coloare vénalid sau fumurie se dobandeste si prin jud.
Suceava din zeami de boz, -o cerneald spalacita, — dobandi-
la din aceleasi substanie (4).

2. Boz, calaican si piatra acra.

Prin jud. Braila se culeg toamna, dupa ce s'au copl bine,
strugurii, ciorchinele sau pdldriiie de boz, se ieau si se ames-
lecd, dupa cum se amesieca strugurii in ciubar, sau se siarama
cu mana, astfel ca sa nu riamana bobite nesfaramaie. Dupa a-
ceasla se acopere vasul cu o panzatura si se lasa la bataia
soarelui ca sa fiarba. Fiertul bozului se cunoaste prin aceea.
ca cojile de bobite se ridica in sus, se crapa si prin crapa-
turi iese un fel de spuma albastruie, Dupa aceasta se stoar-
ce parlea solida si zeama se pune la fiert si se fierbe un
singur clocof, dupa care se da jos si se lasa sd se rico-
reasca. Acum se pune in lichid calacan pisat, mestecandu-se
lichidul. Dupa ce calacanul s’a disolvat, se pun si firele albe
sau lai, se dau infrun clocot, si vasul se da din nou jos, cand

(') Culegere din com. Principele-Ferdinand, impart. de par. FI. A. Dragh’ci.

(2) Pantv, ap. cit., p. 22: Boz,” boj, bozie, Sambucus Fbulus L.. Ebulum hua-
mile Garcke.

(3) Rizeseu, loc. cit. p. 221,

(1) Culegere din Spataresti.
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se adaoga acum si pialrd acrd, asemenea marunt pisata. In
acest amestec firele stau de obiceiu 2 zile, la caldurd mica,
dupa care se scot si se pun la uscare. Daca coloarea n’a
prins bine, se mai repeta odata (1).

Prin jud. Suceava, sfaramandu-se fructele de boz, operatlia
se cheama flecuire sau siropsire (2).

Prin jud. Prahova, fructele bozului, dupa ce au fost strivite,
se pun la fiert timp de o ora, dupa care se dau jos ca sa
se racoreasca. In urma se storc, iar lichidul ce rezulta, pri-
meste 300--400 gr. calacan. Acum el se inchide. Dupa aceas-
fa se adauga si 10--20 gr. piatrd acrd, iar dupa disolvarea
ei, se pun si lucrurile ce urmeazi sa se coloreze. Vasul se
aseaza la fiert si se fierbe timp de 2--3 ore, dupd care se
scot lucrurile gi se clatesc in apd de rau (3).

XL ANIN 81 BOZ.
Anin, boz si calaican.

Prin jud. Muscel se cojeste coaja de anine negru se pune
in caldare cu apa si se fierbe cam un ceas si jumatate, im-
preund cu ciorchine de boz. Dupi aceasta se scurge argd-
seald intr'un vas si i se adauga calaican. In urma se pun
firele facute canuri, unde se fin pana cand lichidul se races-
te. Cand s'a récif, vasul se pune din nou pe foc, ca sa se
incalzeasca si iar se lasa, si astfel se urmeaza cam de cinci
ori inir'o zi si jumatate. La sfarsit, firele se scot si se spala
in apa rece (4).

Xll. SOC.
1. Fructe de soc si piatra acra.
In zeama care se scoate din fructele de soc pisate si fier-

te, dupa ce se impielreste cu pialrd acrd, se pun firele si
se scot cafenii,—in coloarea cafelii prijite (5).

(1) Culegere din com. Latinu, pe apa Buziului.

(2) Culegere din com. Bogdinesti.

(3) Moraru, loc. cif, p. 188--9,

(4) Culegere din com. Juguri, impirt. de d-1 N. S. Ghinescu,
() Rizescu, op. cit., p 221,



2. Soc, calaican si piafra acra.

Prin jud. Prahova se fierb boabele de snc negru intrun
ceas ori doua, in timp ce fructele se strivesc cu ceva. Cand
lichidul s’a colorat in albasfru, se da vasul jos de pe foc,
zeama se sftrecoara prinfr'o panza sau sita deasa, ramasiti-
le, stoarse bine, se aruncd, iar lichidului i se adaoga 200 -
300 gr. calaican si 2030 gr. pialrd acrd. In acesl ames-
tec se pun firele la fiert si se fierb pana la 2 ore si juma-
fate, cand se scot, se clitesc si se pun la uscalt. Coloarea
care se dobandeste este foarte frumoasa (1).

XIIl. CURCUBITA (2) SI ARTAR (SAU SCUMPIE),

Curcubifa, arfar (sau scumpie), piatrad acri, cara-
boiu, funingind si musuroiu de cartita.

Procedeul este infocmai ca la VIl unde artarul a finuf
locul curcubifei, addogandu-se numai pufin arfar sau scum-
pie (3).

XIV. GLADIS, GARNEATA SI SOVARF.
1. Gladis, garneata, sovarf, bors si piatra acra.

Coaja de gladis, coaja de gérneald si sovarful se fierb
cu bors. In zeamé se pun firele, se lasa pana se boiesc, se
pune dupa aceasta piafrd acrd, se mai bagd apoi pufin fi-
rele scoase, si apoi se dau afard. Coloarea ce se dobandes-
te esle cea neagra curata (4).

(1) Moraru, loc. cif, p, 185 6.

(2) Poate ci Remf. boasele popii, coaiele popii, cucurbefeq, curcubeficd, cucur-
betica, fasola cioarit. ghemele popii, lepdddtoare, lingura popii (Banat), Mdrul
lupului (Transilvavia), pasulica (Banat), Aristolochia ~Clematitis L. (Pantu, op.
cit,, p. 235). In Brogteni-Suceava, i se mai zice si besicuri, iar in Bogdanesti-Su-
ceava si fasola calului.

(3) Culegere din Com. Princepele-Ferdinand, comunic. de par. Fl. A. Drighici.

(4) Culegere din com. Tepu, jud, Tecucin.
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2. Gladis, garneata, sovarf, moare si piatra acra.

Coloarea se dobéandeste intocmai ca mai sus, fierbandu-se
materialele in moare (1).

XV. BOIELE SAU BACANURL
Prafurile pot fi negre, cafenii sau in alte feluri de negru.
1. Prafuri negre, bors si piafra acra.

Prin jud. Covurluiu se clocoteste borsul intro caldare, si a-
colo se pun prafurile, cari au fost mai inainte plamadite
tot in bors. Dupa ce da in clocot, se iea caldarea de pe foc,
$i In zeamd se pun firele si pialra acrd. Vasul se aseaza
din nou la foc, ca sa se incilzeascs lichidul, in care limp
firele prind coloarea neagra.

2. Prafuri negre, bors, piatra acra si ofet.

In aceleasi parfi se urmeaza ca la punful 1, eu deosebire
ca prafurile se plamadesc in ojel.

3. Prafuri negre, bors si aleool.

Asemenea, cu deosebire ci prafurile se plamadesc in vin
sau rachiu.

4. Prafuri negre, vin, bors si piatra acri.

Asemenea, cu deosebire ca firele se fierb in vin, iar pra-
furile se plamadesc in bors.

5. Prafuri negre, vin si ofet.
Asemenea. Prafurile se plamadesc in ojel,
6. Prafuri negre vin si piatra acra.

Asemenea. Prafurile se plamédesc intrun alcool (vin sau
rachin).

(1) Cnle‘gadin com. Tepu, jud. Tecuciu,
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7. Praturi, firigie(1), bors si piatra acra.

Asemenea. Prafurile se plamadesc in bors iar firele se
fierb intr'o apa acrita cu tirigie, si pialrd acrd muiatd in
apa calda.

8. Prafuri negre, tirigie si alcool.

Asemenea. Prafurile se plamédesc in vin sau rachiu.

9. Prafuri negre, tirigie, piatra acra si ofet.

Asemenea. Prafurile se plamadese in ofel.

10. Prafuri negre, moare, piafrd acra si bors.

Asemenea. Firele se fierb in moare (zeama de varza), iar
prafurile se plimadesc in bors.

11. Prafuri negre, moare, piatra acra si alcool.
Asemenea. Prafurile se plamadesc in vin sau rachiu,
12. Prafuri negre, moare, piatra acra si otgt.
Asemenea. Prafurile se plamadesc in ofet (2).
13. Bacan negru, piatri vanata $i calaican.

Prin jud. R-Séarat se topeste pialra véndld in apa caldufa
i aici se vara firele Spre a se impietri. Dupa aceasta se fier-
be bacanul negru,.se lasi sa se racoreascd, se pune ca-
lacanul si se vara firele, unde se lasd pana se prinde bine
coloarea neagra. Dupa aceasfa se scot firele $i se spald iar
In urma se pun la uscat (3).

(1) Tirigia este materia rogie inchisi ce se rade de pe doagele unui vas in
care a fost vin rosu.

(2) Pentru punctele 1—12, v. Salviu. /oc. cit., p. 27617,

(3) Rizescu, loc. cit., p. 216,
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14.'Bacan negru, vitriol si cesitor.

Prin jud.-Putna se moaie bacanul in apa calda si se lasa
acolo pana cand se disolvd bine. Dupa aceasta se pune in-
Ir'un ceaun si se fierbe, si in vas se toarnd viiriol tdiat cu
cositor. Cositorul «<moaie vitriolul si-i taie puterile de-a arde».
Se pun si firele si se lasd trei ore, dupa care, se scoate, si
lana se spala si se usuca (1).

15. Bacan negru si rosu, piatra vanati si piatra acra.

Dupa ce firele se fac visinii in bacan rosu, pialra vanala
$i pialra acrd, se pune in cazan bacanul negru, se fierbe,
se umple vasul din nou, se vérd firele si se fierb spre a se
face cafenii (2).

XVI1. NUC si BOIA.
Coaja de nuci, boia neagra si piatra acra.

Prin jud. Bacéu, se fierbe in apa coajd de nucd verde si
boiald din targ, pana cand apa se inegreste ca mura. Aici
punem si lana, si dupd ce s'a boit, o scoatem si o punem la
uscaf. Dupa uscare, se pune in apia rece, unde sa fopit
pialra acrd, penfru ca sa se impielreasca (3).

XVII. SOC $I BACAN NEGRU.

Scoartd de soe, bacan negru, calaican si
piaira acra.

Prin jud. Prahova se fierb in 5—6 litri de apa, 2--3 kgr.
de scoarfa de soc pana cand lichidul dobandeste o fata gal-
bend inchisa. Odata cu scoarfa, se pune si o jumafate kgr.
bacan negru. Dupa fierbere, se scot parfile solide, iar in zea-
ma se pune 200—300 gr. calaican, si dupa putin, cand calai-
canul s'a disolvat, s¢ adaoga si 1015 gr. de piaird acrd.

(1) Balaban, loc. cit., p, 262.
(2) Rizescu, loc, cit., p. 220,
(3) Culegere din com, Ardeoani, comunic. de d-1 D. I. Procopie.
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In lichidul astfel format, se pun lucrurile de colorat si se
fierb 2 -3 ore. Cand au dobandit coloarea dorifa, se scof, se
clatesc si se usuca. Firele de lana astfel boite au o coloare
neagra inchisa, foarte frumoasi (1.

XVIIL. ANIN si ZARZAR (CORCODUS) (2).
Coaja de zarzir, anin $i calaican.

Prin jud. Prahova, se strange cam o jumatate kgr. coaja
de zarzar, care, dupa ce se rupe in bucifi, se pune la fiert
dela 2—3 ore, in 3—4 Jitri de apa de ploaie sau de izvor,
Impreund cu 2—3 pumni de anine sau ransa de anin. Cand
lichidul a dobandit coloarea rosie inchisa, se scot materiile
solide si se arunca, iar in zeama se pun 250300 gr.de ca-
laican. Dupa aceasta se pun inlauntru firele si se fierb dela
un ceas pand la 2 sj jumatate, in care timp se scof la aier
de frei sau patru ori, cate pufin, cu socolinfd ca numai ast-
fel se poate prinde bine coloarea. Dupa vopsire, se spald si
se usuca. Coloarea este foarte [rainicd de oare'ce «nimic nu
0 poate gterge». Fa se intrebuinfeazi atat peniru lana, cat si
penfru canepd, in si chiar bumbac.

Daca in loc de anine, se pune scoarfa de arin, coloarea

se dobandeste si coloratul se face la fel, dupa cum se arats
mai sus (3).

XIX. ZARZAR (CORCODUS) I BACAN NEGRU.
Coaja de Zarzar, bacan negru $i calaican.

Din aceste substante coloarea se dobandeste si coloratul
se face intocmai ca i Ia punctul XVIII, cu deosebire cj in
loc de anine sau coaja de anine, se pune bacanyl negru (4).
(1) Moraru, loc, cit, p. 185,

(2) Zarzarul sau corcodugul pomenit aici e o specie de prun, nu de €ars, cis
fa in Moldova i se zice zarzar san zarzdr.

(8) Moraru, loc, cit, p. 188,
() lbidem.

Pamfile $i Lupescu, Cromatica, 10.
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XX. ARTAR SI ARIN.
Arfar, arin negru, calaican si piafrd acra.

Prin jud. Prahova se ieau cam 3 kgr. scoar{a de arfar si un
kgr. scoarta de anin negru si la olalti se fierb in 7—8 litri
de apd, pana la 2 ore. Dupa ce lichidul capata o coloare ro-
sie inchisd, se pun 200—250 gr. calaican si 20--25 gr. pialra
acrd, amandoua bine pisate. Dupa ce acesfea sau disolvat
bine, se pun si lucrurile ce urmeazi si se coloreze si se
fierb 2—3 ore. In acest interval se scot cate pufin la aier, de
56 ori, «<spre a se fixa coloarea mai bine». Dupd ce co-
loarea s'a prins, urmeaza spalarea si uscarea (1).

XXI. ARTAR, NUC SI SOVARF.
Foi de artar, nuc, sovarf si caraboiu.

Prin jud. Vlasca se dobandia mai dedemult coloarea nea-
gra din aceste materii (2).

XXII. ARIN SI PRUN.

1. Arin, perj. calaican, rugina de tocild si rugina
de fier din bahne.

Prin Bucovina se fierbe mai intdiu coaja de arin negru
sau rosu ca sa se faca din el o cdneala de. care se prinde
boiaua. Dupd ce se pun aici célepurile, se pune calaicanul
si apoi cate unul, se scoate caleapul si se presurd cu frunze
de perjuscald. In zeama dintdi se pune apoi rugind de sub
locila, «de la covali,» si rugind de fier din bahne. In aceast
amestec calepurile stau 9 zile, dupa care se fierb, si apoi se
spala si se usuca (3).

Prin jud. Neamf{ coloarea se pregiteste aproape la fel: o-
data cu calaicanul, cand cruseala e fiarta bine, unele gospo-
dine pun in cerneald si bursune, cari pot fi lichide ori solide

(1) Moraru, loc. cit, p. 184.
(2) Relatie din com. Letea noui, fmpirt. de d-1 V. Mitocariu.
(3) E. N. Voronca, op, cit, p. 1101.
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(gronzuri) —unele femei le numesc colléle,— si cari se ga-
sesc ori pe la ftocilele de ascufit uneltele, ori prin anu-
milte balfi, bahnuri si ochiuri, cari au fafa cotlita, ruginie ori
roscala si unsuroasa. Bursunele se strang in vase siapoi se
pun in cruseald ca s'o inegreasca mai bine (1).

Prin jud. Suceava unele gospodine fierb numai scoarfa de
arin, in care pun si scoarfa de prun; cand scoarfa e fiarta
bine, se baga sculele de se crusesc. Cand sunt uscate, se
fierbe zeama (cruseala) din nou, se adaoga calacan si se ba-
ga din nou sculele. Daca zeama s'a Impufinat, se pune scoarfi
mai multa, se fierbe din nou, se adaoga calacan, siapoi iar
se baga in ea sculele (2).

2. Arin, perj si calaican.

Prin Bucovina se fierbe scoarfa de arin negru si prun, si
in zeama se pune calaican.

In zeama se pun sculele. In loc de scoarfa, se pot pune ani-
nele, cari dau o mai buna coloare (3). In zeama se pune
calacan.

XXIII. ARIN SI MAR.
Frunzi de mir dulce, scoarta de arin si calaican.

Prin jud. Suceava se obisnueste a se scoate coloarea nea-
gra din acesfe substanfe (4).

XXIV. ARIN, ZARNA (5) SI SOVARF.

Din frunza si poama de zarna, scoarfd de arin negru si
varf se pregateste negrul prin jud. Suceava (6).

(1) Culegere din com. Pipirig, jud. Neamt

(2) Culegere dela Casandra Iui Gh. Ou, com. Bogdinesti.

() Marian, Cromatica, p. 45.

(4) Culegere dela Casandra V., Rusu, com. Bogdanesti,

() Pantu, op. cit., p. 336 : Zarnd, umbra noptii, Solanum nigrum 1.
(4) Culegere dela Casandra V. Rusu din com. Bogdanesti, jud. Suceava.
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XXV. BRUSTURE (1), ARIN, SOVARF, BOB (2), NUCA,
SCORUS (3) SI SOC.

Prin jud. Suceava, din brusiure amar, scoarfa de arin ne-
gru, sovarf, varfuri de bob, coji de nucd si bursune, se ca-
pata coloarea neagra, fierbandu-le pe toate, fara cojile de
nuci si bursune, la un loc, si zeama turnand-o peste cojile
de nucé si bursunele puse la putrezit.

Tot astfel se procedeaza siin cazul cand, in loc de busture
amar, se pune brusifurul caprii. Cate odata se pun la olaltd
fructe sau frunze de soc, scoarfa de arin, bob, sovarf, scoar-
fa de scorus, calaican, efc, si daca se fierb mai pufin, se
dobandeste coloarea cenusie. Alte ori se fierb pentru negru
frunze sau fructe de soc, sovarf, coaja de arin negru s. a. (4).

XXVI. MALIN, ARIN si SOVARF.

Din scoarta de mdlin si arin, si din sovarf, se capali co-
loarea neagra prin aceleasi locuri (5).

XXVIl. BOZ si ARIN.
Fructe de boz, arin negru si calaican.

Din aceste substanfe se capiti coloarea neagra prin Bu-
covina (6).

XXVIII. ARIN §1 STEJAR (7).
Arin, stejar si calaican.

Coloarea se dobandeste si coloratul se face intocmai ca
la negrul din arin, sovarf si calaican (8).

(1) Pantu. op. cit, p. 27: Brastur, brusture, lopuc, Banat, lipan, Lappa ma-
Jor Gaertn., Lappa officinalis, All., Arctium Lappa L.

(2) Tbidem, p. 20: Bob, bobd, favd, Vicia Faba 1., Faba Vulgaris Moench.

(8) Ibidem, p. 261: Scorus. Pirus Sorbus Gaertn., Sorbus domestica 1..

(4) Dict. de Casandra T. Tarld, Brogteni-Suceava,

(3) Idem.

(6) Marian, Cromatica, p. 46.

(7) Pantu, op. cit, p. 281: Stejar, Quercus sessiliflora Smith.

(8) De prin jud. Suceava.
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XXIX. ARIN, SOVARF, BOB, SCORUS.

Scoarta si ransa de arin negru, sovarf, bob, scoar-
fa de scorus si calaican.

Procedeul din jud. Suceava : «Scoarfa de arin negru, dupa
ce s'a uscat,—putand fi si verde, — impreuna cu hluj de so-
varf, cu frunze cu fot, varfuri de bob $i de pastai de bob
mai multa scoarta de arin, cu scoarfa de scorus, s. a. se
fierb o zi intreags, adaogandu-se mereu apa care scade. Sea-
ra se umple din nou vasul, se strecoara zeama, se pune in
ea lana ori sculele ce avem de boit, si adoua zi se scot, cand
parul e crusil (de un rosu inchis de tot),iar cruseala, zeama in
care au stat sculele, se pune din nou pe foc si cand e fier-
bincioara, punem in ea calaican, mestecand-o, $i punand din
nou parul ori sculelele, se lasi si mocneasca ca un ceas,
iarin urma se da foc treptat vasului pana ce clocoteste. In
fine se scot sculele $i se acopdr cu ceva ca si sfea inadu-
site,—sa nu se ridice aburii. Aceasti Operatie se repeld de
mai multe ori, addogandu-se calaican pand ceiese un negru
deplin. Cand cerneala e buna, dupa doua fierturi, si parul e

gata (1).
XXX. ARIN, SOVARF, SCORUS$, MALIN SI BOB.

Arin, sovarf, scorug, malin, bob, cenusi de fag,
calaican si piafra acra.

Prin Bucovina, dela scorus simadlin se ieau ramurelele jar
dela bob tuslenii, gaocile (tecile) si pastaile coapte si impre-
una cu scoarfa de arin negru si  sovarf, se fierb cu un
pumn de cenusd de fag, pana ce apa scade de 3 degete.
Dupa fierbere se scurge zeama si se pune din nou la fiert
cu sculele, cand stau numai catva minunte si apoi se scot.
Sculele se pun la svantat, iar in zeama se toarnda o litra de
calacan si pufind piaird acrs. Firele se pun apoi din nou
la fiert. Daca dupa ce firele se spala si se usucd, nu sunt
bine colorate, se mai fierb odatd, adaogandu-se calaican, si
piatra acra dupa frebuinfa. Coloarea ce se obtine este lucin
neagra (2).

(1) Dict. deVMz;ria lon Grintescu din com. Brogteni, jud. Suceava.
(2) Marian, Cromatica, p 46.
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XXXI. ARIN SI BACAN.

1. Bacan negru, amente sau coaja de anin, calaican
si piatra acra.

Prin jud. Prahova se fierb intrun cazan 8—10 litri de apa
cu 1 kgr. bacan negru. Dupa ce acestea au fiert, se mai
adaogd si trei pumni de amente sau ranza de arin ori chiar
coaja de arin. Dupa ce fierb bine, scofindu-se materiile so-
lide, ramane lichidul colorat in rosu inchis san mohorit, care
se face negru, dupd ce se pune infrinsul 300--400 gr. de
calacan. Tot acum i se mai adaoga si 10—15 gr. de pialrd
acra, care se lasd si se disolve, si apoi se pun lucrurile
care urmeazd sa se coloreze.Vasul, cu toate acestea, se pune
la fiert timp de 1—2 ore, si cand se vede ca a dobandit
coloarea necesara, se da jos, se scot firele, se clatesc si se
usuca. «Aceasta coloare nu se prea intrebuinfeaza, cici ba-
canul costda 1.40--2 lei kgr., si deci, de ce nu sar intrebuin-
fa coaja de anin care nu costd nimic?» (1).

2. Arin negru, calaican, sare mare si scorfifa.

~Prin Bucovina scoarfa de arin negru se infrebuinteaza us-
cata la soare sau la umbra, cici fiind verde, atunci <umbla
cu totul>, adica negreafa sau negreala nuiese dinir'insa. Aceas-
fa scoarfa cu scorfild, — bacan negru, — se opareste intr’un
ciubar si se acopere cu un Jesier sau cenuser (folisor mic
de buci prin care se strecurd lesia; locul unde se strange
cenusa) si se lasd sd se racoreasci o zi. Apoi se freacd cu
manele ca sd-i iasd foatd partea coloranta. Aceasti operatie
se numeste «a face flori negre» sau «a inflori negru». Dupa
aceasta se scurge sucul intr'o cildare si se impiefreste cu
2 parfi calacan si o parte sare mare. Calacanul slujeste ca
«5d nu se taie», adica sa nu slibeascd coloarea. Acest a-
mestec, fierbandu-se cam un ceas, se spumesie bacanul de
albastréle si se pun sculele. Dupi ce au fiert, se scot afara
i se usuca la caldura; inghetand, de-i iarna, coloarea, «se
inaspresfe>. Daca coloarea nu s’a prins, operafia se repeta,

(1) Moraru, loc, cit, p. 187—8.
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fara a mai addaoga alte pielruri (calaican, sare mare si
scorfifa de negru), ca intaiu, cand a fost nevoie de a face
cuib sau cuibar, --care de altfel se poate imprumuta 'si din
sat,—ci se adapa numai cu negreald ramasa in ciubdr. Firele
inegrite se spald in apa curgatoare indata ce au fost scoase
dela fiert, si dupa ce se usucd, au o coloare cural neagra.
Daca se pun deadreptul la svantat, ele au o coloare colburie
colbos neagra, vanita sau cenusie. Firele de lana laie sau
ldi se inegresc mai bine; cele albe mai greu, si de aceea
aceste fire se vara pana la 3 ori. In orice caz, lanefele, ina-
inte de a se pune la boit, se mohorfesc, bagandu-se in zea -
ma din cuib, inainte de'a se scoate scoarta din zeama.

Pentru scule de buci, acestea se pun in zeama scursa in
covala, unde s’a impiefrit cu calacan. Covata se pune la cal-
dura, afara la soare, sau in casa langa foc, si dupa ce s'au
coloraf, se pun deadreptul de se svanta (1. -

XXXII. STEJAR (2).
1. Coaja de stejar si calaican.

Prin jud. Dolj se jupoaie de pe crengile de slejar coaja,
care se fierbe, numai acoperita cu apa. Dupa ce se doban-
deste zeama, se scurge in alf vas, si dupa ce se racoresfe,
se pune inlr'insa calaican pisat. :

Dupa ce acesta s'a disolvat, se pun si firele si aici se la-
sa sa sfeie o zi si o noapte. Daca se infampla cd nu sa
prins bine coloarea de dansele, li se mai face o fafuire cu
zeama proaspata (3).

2. Coji de stejar, calaican $i piatra acra.

Prin jud. Bacdu se fierbe Coaja de slejar pana «se
inchide bine». Dupa aceasta se pun firele si se fierb cam 2
ore, dupd care se dau jos si se lasi sa steie la caldura o zi

M(—lﬂ)‘l\;\ari;;ﬁ,r C:r(;;;atz'ca, p. 3—5,
(2) Se poate folosi si fufanul, tafa, tufa albd, tufa riioasd, Quercus pubescens,

Willd. Quercus lanuginosa Thuill., precum si gd@rnita, Quercus conferta, Kit.
(3) Barzeanu, loc. cit,, p- 229.
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$i 0 noapte, Firele capita acum o coloare cenugie, pufin ros-
catd. Dupa aceastd, in zeami se pune calaican pisat, zeama
se mesteca bine si iar se mai pune la fiert timp de un ceas,
dupa care, dandu-se vasul cu firele jos, se impietresc cu pia-
Iré acrd, marunt pisatd; in urma se clitesc si se usuca (1).

Prin jud. Putna, calaicanul se pune inainte de fire, iar pia-
tra acra, aproape de scoaterea lor din negreala (2).

XXXIII. STEJAR si BACAN.

Gogosi de stejar, bacan negru, calaican
si piatra acra.

Prin jud. Dorohoiu se piseaza gogosile ce se formeaza
pe unele frunze de slejar «sau de ristic,» si se amestecd cu
bacanul negru. Acest amestec se fierbe neinfrerupt cam 2
ore, cand lichidul devine rosu inchis. Ca si se inegreasca
se toarna infr'insul calaican pisat. Dupd aceasta se mai pu-
ne si piafra acrd si in urma se pune si lana (3).

XXXIV. MOSDREAN (4).
1. Coaja de mosdrean, lapte de piatra si lut rosu.

Prin jud. R-Saraf se fierb «coji de mojdrean in cildare
de arama, zeama aceasta se scurge in vasul pe vapsit, care
poate fi ori o pufind, ori 0 oald mare de pamant, anume
penfru acest lucru. Dupd ce zeama sa racorit, se pune Jutul
rosu (pamant, nisip ruginiu-rosu, ce se giasesfe in unele iz-
voare de prin munte) si laple de pialrg (nisip vanat galbuiu
ce se gdseste pe la stancile de munte), amestecandu-se bine.
In lichidul astfel format, se vari firele sl se lasa 24 de ore,
se scof si usucd. In timpul cat firele se usuca, zeama se
scurge in caldare, se fierbe si se pune iar in vas, unde se

(1) Culegere din com. Schineni.

(2) Balaban, loc. cit., p. 226.

(8) Moraru, loc. cit., p. 187.

(4) Pantu, op. cit., p. 175 Mojdrean, frasin de munte, wrm, Fraxinus ornus
L., Ornus europaea Pers. ;
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baga firele din nou: aceasta se repeta de mai multe ori, pa-
na cand firele au prins bine. Atunci se scol, se spala bine
cu apa rece si se usuca (1).

2. Smicéele si frunze de mosdrean si calaican.

Prin jud. Dolj se cojesle, primavara, coaja de mojdrean,
cand este mai plina de must, se fierbe, si dupa ce se scurge
zeama in alt vas, se pune intrinsa calaican, mestecandu-se
bine ca sa se disolve. Dupa aceasta se pun, se fierb, si
aici se lasa si stea o zi $i 0 noapte. Daca dupéd acest timp
se intampla ca coloarea nu este indestul de bine prinsa, fi-
rele se mai fajuesc odatd, cu zeama proaspata. Acest negru
insa, mai tarziu, isi pierde pufin coloarea si se face funinginiu (2).

3. Coaja de mosdrean, piatri acri $i lut de tocila.

Prin jud. R.-Sarat se fierbe multi coaja de mojdrean, se
impietreste cu pialrd acrd, se adaugd in zeama Jutf de locils,
—namolul ce se depune pe fundul culiei, cu apa in care tre-
ce tocila in timpul invartirei penfru ascufire. In acel lichid
se pun firele si se lasa pana prind bine coloarea. Atunci se
spala cu apa rece si se pun la uscare (3).

XXXIV. CORN.

Zeama de coarne si piatra acra.

Prin jud. Putna se culeg coarnele pe vyremea cand
sunt coapte mai bine si se fierb. Dupa ce apa sa inrosif, se
scurge zeama infr'alt vas, unde se impietreste in piatrd acrda.
Lana care s'a pus in zeami se zoleste bine, si apoi se lasi
ca sa stea acolo o zi si o noapte, dupa care se scoate, se
spala si se usuca (4).

(1) Rizescu, loc, cit., p. 215,
(2) Barzeanu, loc. cit., p. 220,
(3) Rizescu, loc, cit., p- 215.
(4) Balaban, op. cit., p. 263.
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XXXVI. CORN, MOSDREAN, NUC $I SOVARF.

Zeama de coarne, coji de mosdrean, coji de nuci
verzi, sovarf, lut rosu si calaican.

Prin jud. R-Sarat, se pun coarnele de se fierb, si zeama
ce se dobandeste, se impietreste in piaira acra. Dupa ce pia-
fra acra s’a disolvat bine, se pun si firele la impietrire. In a-
cest timp, in doua vase deosebite, se fierbe coaja  de mos~
drean si coaja de nuci verzi, si lichidul amandurora se scur-
ge si apoi se amesteca. In acest amestec se pune sovarf,
lut rosu si calaican, si dupd aceasfa se pun firele, unde se
lasa péana se prinde bine coloarea de ele. Urmeaza la sfar-
$it clatirea in apa rece si uscarea la umbrs (1).

XXXVIL. GARNEATA, MOSDREAN $I ARTAR.

Coaja de garneata alba, mosdrean si arfar, calaican
$i piatra acra.

Pin acelas judef, se fierb fiecare, deoparte, cele trei feluri
de coaja, dupd care se amestecd, si iards se fierbe. In urms
sd lasa ca sa se racoreasca §i In zeamd se pune calaican
$i piafrd acrd. In acest amestec se pun firele de in ori de
canepd ca sa fiarba; din cand in cand insa, se scot la aier
ca sa se infloreascd, uscandu-se pufin si punandu-se iaras
in vopsea. Cand se vede ci au prins bine coloarea, se scot,
se spala si se pun la uscare (2).

XXXVIII. SCUMPIE.
1. Scumpie si calaican.

Prin jud. Covurluiu se fierb frunze de scumpie verzi sau
uscate, si in zeama se pune calaican pisat; dupa care se va-
ra si firele, se amesteca bine si se acopar cu o fesetura.
Astiel se lasa ca sd se raceasca inadusite. Procedeul acesta
¢ foarte des intrebuinfat de gospodine, -

(WREEsEIEcTn, p. 215,
(2) lbidem, p. 216,
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Alte ori se pun intrun vas un rand de coaja de scumpie,
unul de fire i unul de frunze de scumpie, si tot astfel mai
departe. Vasul se umple cu apa si apoi se pune la fiert, in-
torcandu-se mai apoi mereu firele. Dupéd o bucata de vreme,
se iea vasul de pe foc si deasupra se scot firele spre a fi
presarate cu praf de calaican. In urma se afunda din nou
In zeama si se lasa ca si se racoreasca. Dupa aceasta se
scot firele, se spala si se pun la uscat (1).

Prin jud. R.-Sirat «se pune o lifra de frunza de scumpie
in cazanul cu apa, se da in unda $i apoi se pun firele si se
fierb. Se scot firele, se umple din nou cazanul cu apa, se
pun 50 dr. calaican, se fierb $i apoi se pun firele, cari se
fin acolo pe langa foc pana ce apa va ramanea incolora» (2).

Prin jud. Dolj, se culege scumpia cel mai farziu prin
lunie, cand nu s'a frecut din copl, taindu-se nuielusele cu se-
cerea si facandu-se maldaruse. Ca sa se pasireze si mai bi-
ne, firele se desfac in mai multe bucati si se pun in sdcu-
lefe, cari trebuesc ferite de lumina soarelui. La nevoie, aces-
fea se fierb. si in zeama se introduc canurile de vopsit. «Din
scumpie se obline o negreald fare: de aceea in zeama de
scumpie se pune calaican focmai la Tinit, cand materiile s’au
inmuiat de 3 ori si prea pufin pentru fafuire» (3).

Prin jud. Mehedinti, la oca de lana se fierbe '/, ocad scum-
pie si in zeama ei se baga lana, unde se fierbe 2 ore. Apoi
se scoale lana ca si se riceasca, se pune o lifrda de calai-
can in scumpie si apoi se baga din nou lana, unde se fier-
be iards 2 ore. In acest limp se scoate lana de 3 ori, ca sa

se racoreasca. La sfarsit lana se scoate $i se spala la fan-
tana (4).

2. Scumpie $i piafra vanata.

Prin jud. Prahova se fierbe scumpia, iar in zeama se pu-~
ne pialra vandla. In zeama aceasta se infroduc firele,

(1) Salviu, loc. cit, P- 275 —6!

(2) Rizescu, loc. cif.. p. 216.

(.'i) Batzeant, loc Cit, p. 229,

(4) I lonescu dela Brad, Agricuitura rom. in Jud. Mehedinpt, p. 6956,
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XXXIX. SCUMPIE SI BACAN.
Scumpie, bacan negru si calaican.

Tot prin aceste parfi se pun intro caldare cam 15 lifri de
apa derau sau de ploaie cu 800 gr. scumple si'/, kgr. bacan
negru. Acest amestec se fierbe cam un ceas, cat timp este
deajuns ca toatd materia coloranta din el si se dezolve in
apa. In zeama care se scurge de-o parfe, se pune si se a-
mesteca, spre a se disolva bine, 250 gr. calaican, bine pisat,
dupa care se introduc si firele ce urmeaza a se colora. A-
cestea se fierb 2 ore in care fimp se scot afara cate pufin
de ftrei ori. Dupa aseasta urmeazi clitirea si uscarea (1).

Prin jud. Putna se fierbe un decalitru de apa cu cantitati-
le de scumpie si bacan sus pomenite, aproape o ora. Lichi-
dul scurs primeste apoi 200 gr. calaican, care se mesteci
pufin. Lucrurile se fierb apoi pand la 3 ore, scofindu-se la
aier la fiecare jumatate de ceas ).

XL. SCUMPIE $I BACAN.
Bacan rosu, lemn de scumpie si piatra vanata.

‘Dacé se pun din aceste substanfe cate pufin si se fierb
In apd, se capifa un lichid prin ajutorul caruia se poate do-
bandi pentru fire coloarea scorfisorie (3).

XLI. NUC SI SCUMPIE.
Coaja de nuci, lemn de scumpie si calaican.

Prin jud. Covurluiu «se desface coaja verde de nuci, daca
sunt coapte si se gdsesc, ori daca sunt inci tinere, si nu au
coaja lemnoasa pe dedesupt formata inca, atunci se taie nu-
cile in bucafi, seieau apoi befe de scumpie verzi si li se cu-
rafa coaja cu un cufit. Apoi se pun infr'o cédldare de arami
un rand de coaja de nuca, dupa aceea unrand de fire, apoi
iar un’ rand de coaja de scumpie, dupa aceea iar un rand de
(1) Moraru, loc, cit, p. 1812,

(2) Balaban, loc. cit., p, 266-7,

(3) Rizescu, loc. cit., p. 221.
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fire, apoi iar un rand de coaja de nuca si fot asa pana se
umple caldarea. Pe urma i se toarna apa si i se da foc. In
timpul fierfului, se intorc mereu firele cu un bif, pentru ca
$a nu arda, astfel ca firele de deasupra si vina dedesupt
$i viceversa. Firele se fac cafenii si ies cu atat mai frumoa-
se, cu cal coaja de nuca si de scumpie au fost in mai ma-
re cantitale si cu cat au fost mai bine fierte. Dupa ce au
fiert, se da caldarea jos de pe foc, se scot sculele de fire
la suprafafa, unul cate unul, se presari bine fiecare cu ca-
lacan pisat, apoi se apasa din nou cu baful in caldare, ca
sa le cuprindd bine zeama. Din cafenii, firele incep a se ine-
gri vazand cu ochii, indata ce au fost presarate cu calacan.
Dupa aceasta se acopere caldarea cu un sac sau cu o ve-
linfd groasa si se lasa astfel inadusita pana se raceste. Du-
pa ce firele s'au racit, se duc la fantana pe cobilifa, se spala
bine in apa rece, se usuca, se vantura bine ca si cada de
prin ele bucafélele de coaja ce au mai ramas lipite, si sunt
gata. Firele au atunci o coloare neagra inchisa, aproape cu
lustru (1).

XLIl. LEMNUL CANELUI.
1. Coaja de lemn canesc si calaican.

Prin jud. Tutova se jupoaie coaja de pe acest arbust, se
fierbe pana iese lichidul rosu cenusiu siapoi se pun firele la
fiert. Dupa 2 ore de fierbere in care timp zeama din cazan
ce sade, se umple cu alfa tot de lemn cénesc. Vasul se da
jos si se lasa sd se mai raceascd. Atunci cand se poate um-
bla cu manele in vas, se ieau firele la frecat intre mani si
se freacd bine de tof. Dupa aceasta se scot, se pun pe niste
scanduri si se presara peste dansele calaican foarte marunt
pisat si jar se ieau la frecat. Apoi se pun din nou in lichi-
dul care a fost in acest timp incalzit si se lasa acolo o ju-
mafate de zi. Acum se scof si se usuca (2).

(1) Salviu, loc. cit., p. 274—5.
(2) Culegere din com, Docani,
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Procedeul dobandirei coloarei negre din aceste substanfe
se cunoaste si in judetele Covurluiu (1) si Putna (2).

2. Fructe de lemnul canelui, calaican si piatra acrj,

Prin jud. Prahova coloarea din aceste substante se doban-
deste si coloratul se face intocmai ca si la cea din fructe
de boz, calaican $i piafrda acra (3).

Procedeul se practica, dupd socotinfa noastra, $i prin Basa-
rabia (4).

XLHII GLADIS (5).
Gladis, calaican $i piatra acra.

Prin jud. Putna, se fierbe coaja de gladis intr'un ceaun, pa-
nd cand apa se inroseste. Dupad aceasta se scurge infr'alt
vas, in care se pune calajcan $i se mesfecd bine ca si se
disolve. Asifel lichidul se inegreste. Aici se pune materia ca-
ré urmeaza sa se coloreze, ca si se fiarbi pufin, scofind-o de
cateva ori la aier. Urmeaza in sfarsit sa se puna si pialrs
acrda. Materiile mai stau cam o jumdtate de ora, dupa care
se spala si se pun la uscare (6).

Tot astfel se pregateste coloarea neagra si prin jud. Co-
vurluiu (7).

XLIV. GORUN (8), SCUMPIE $I SOVARF.

Slodun, frunze de scumpie si sovarf, calaican si
piatra acra.

Prin jud. Covurluiu toate acestea se fierb la unloc, se scoa-

(1) Salvin, /ioc. cit, p. 276.

(2) Culegere din com. Jaristea,

(3) Culegere din com. Vilenii-de-munte

(4) Z. C. Arbore, Basarabia in sec. XIX, p. 445. «Coloarea neagra o obtin
tarancele roméine din Basarabia din poama cinelui (carateus) (sic) sianume din
samanta (%) acestei plantes, Dupi cite stim noi, poama cdnelui este fructul co-
pacelului lemnal cinelus, ¢

() Pantu, op. cit, p. 114: Giadss, verigarin (T rans.), Acer tataricum 1.,

(6) Balaban, loc. cit.,, p. 266,

(7) Salviu, foc. cit., p. 276,

(8) Pantu, op. cit, p. 115 Gorum, slidun, tufan. Quercus pedunculata Fhrh,
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le apoi frunza si coaja, se lasi zeama ca sa se racoreasci
in asa fel, cal sd o poala suferi manile, si in urma se pun fi-
rele ca sa se cerneascd. «Acest obiceiu e vechiu si azi nu
mai este in uz» (1).

XLV. PLOMUNA (2).
Plomuna si calaican

«Cand seaca apele stagnante, prin luna lui Cuptor, atunci se
scoale si radacina plomunei, care este mare ca buturuga
de tufa, canfarind cele mai mari pana la 2 kgr. Aceste ra-
dacini se spala bine de namolul in care au vegefat, apoi
mai curand sau pufin mai larziu, dupa trebuin{a, se fierb in
apa pusa in caldare, pana ce varsi toati negreala in care
Se pune si pufin calaican, numai spre a impiefri coloarea,
dupa care se inmoaie materialele» (3).

XLVI. SOVARF SI MAR.
Sovarf, coaja de mir, fier $i piatra acra.

Prin jud. Dambovifa se fierbe sovarful uscat cufotul,—floa-
re, frunzé si tulpind,—cu coaja de mdr, si cand se capata -
chidul de coloare cenusie rosiefica, se pune inlauntru un cuiu
de fier, iar vasul se fierbe inainte. Dupé ce zeama sa maij
inchis, se scurge infralt vas, se impiefreste cu piafrd acra,
si dupa aceasta se pun la fiert cu firele si se fierbe pana se
dobéandeste coloarea cenusie foarte frumoasa (@),

XLVII. CATINA ().

Se pomeneste ca putand fi folosita la coloratul in negru.

(1) Salviu, loc. cit., p. 276.

(2) Palmonaria officinaiis L. (?).

(2) Barzeanu, loc. cit., p. 230.

(4) Culegere din com, Dragomiresti,

(5) Pantu, op. ait., p. 51: Citind micd. catind, catind rosie, tamariscd. (Trans.),
Myricaria germanica Desv., Tamarix germanica 1.
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XLVIIl. ROSU - NUC.

Rosu (galben ' sovart si frunze de paduref acru)
--frunze si coji de nuca $i bursune.

«Mai din buna vreme se strang cojile de nuca, se pun in-
fr'un vas, impreuna cu bursune (1), unde, zdcand, putrezesc
§$i se inegresc tare. In acest vas se umplu flori,se pune pa-
rul (lana) la mohortit (se face rosu inflorit), apoi se scoate
§i se usuca. Se toarni in urma mohorfélele (flori de ficut
rosu) peste cojile de nuca si bursune, si se lasd sa sfea cate-
va ceasuri. Se scurge apoi zeama, se incalzeste, se foarni
din nou in putina cu coji si bursune, si acum se pune parul
la cernuf. Parul se lasd acolo o zi $i in urma se scoate, se
pune la soare se usuca, si de esfe iarna, pe cuptor; apoi iar
S€ scurge cerneala si se pune la incilzit $i iar se toarna in
putina, punéndu-se si parul. Operatiunea aceasta se repefa
i cate 2—3 sdptamani, pana se se obfine un negru frumos
si curaf. Acesta este cel mai bafranesc chip de cernit si cel
mai greu. Babele zic: «e greu fare de cernit asa, domnule,
dar fara de necaz nimic nu se poate facel» (2).

XLIX ROSU - ARIN.
Rosu-l-arin negru, ruginé, sare mare si piatra acra.

Prin Bucovina in sucul care ramane dela coloararea in rosu,
numit roseald sau mohorjele, se pun firele de lanid de se
mohordfesc si numai dupa aceasta se urmeazi coloratful.
Scoarfa de arin negru uscatd, se opareste cu uncrop infrun
ciubdr, se acopere si se lasi o noapte, ca sa se riacoreasci.
A doua zi, zeama se strecoari $i se pune inir'un ceaun la
fiert. In zeama (in ceaun) se pune o lingurd de ruging, se
amesteca si se fierbe pana ce, luand o picatura si punand-o
pe unghie, zeama las3 o patd neagra. Dupa aceasfa se scur-
ge sucul infr'o putind si se lasi si se racoreascd, punand

(1) Bursunele, despre care am mai vorbit ,sunt un fel de rugind rogie-por-
tocalie, cu pete lucitoare, cari se gasesc la munte, pe paraie. in anumite Jocuri,
dar §i pe ape stititoare (Lupescu, Teodorescu, op. cit., p. 254); cfr. Dict, limbir
romdne, la cuv, borsimd.

(2) Lupescu, Teodorescu, /o, cit, p. 251,
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inlauntrul pufinei sare mare sau §$i pialrd acrs. Prima face
ca sculele sa devie moi, iar cea din urma penfru o mai buna
coloare. In sfarsit se pun sculele si se lasd si stea 3 zile,
dupd care se scot si se usucd. Daca nu-s bine colorate, in
zeama slabufa, care se numeste /unga, se mai adaoga zea-
ma, si firele se pun din nou, Dupa spalare si uscare, firele
capata o coloare lucie neagra ca pana corbului sau murie.

Coloarea neagra se poate dobandi si pentru firele cari au
fost facute caramiziu sau caramiziu inchis cu arin negru. In
acest caz, zeama de scoarfd de arin §i rugina de paraie, dupa
ce s'a fiert bine, se scurge intr'un vas, unde se lasi o sap-
famand, cand se pune in ea calaicanul. Se amesteca si apoi
fiind calduta, primeste infrinsa firele. Vasul se va fine apoi
la caldura. Sculele scoase au o coloare neagra deschisa, dar
cu caf se spala si se usuci de mai multe ori, cu atat coloa-
rea se mai inegreste (1).

_(-I)i‘hgrian, C;Jaﬁm. p. 43~ 45,



CAPITOLUL VI.
COLORATUL BURANGICULUL

Obisnuit, burangicul sau borangicul nu se boeste, ci se la-
sd asa cum se [rage din gogoase, alb sau galben. Numai
cateodatd, sculele de burangic se pun in vopsele, cari sunt
sau galbene, sau verzi. Boirea galbend, se face mai ales a-
tunci cand aceasta coloare fireascd este prea spaldcita.

I. COLOAREA GALBENA.
1. Coaja de paduret, piatra acra si lapte dulce.

Prin jud. Bacdu se fierbe in apa si vas cat se poate de
curaf, coaja de paduref, dupa ce a fost curafita de pojghita
cenusie. Cand a fiert bine, se scurge zeama intralt vas, unde
se adauga tot pe atata laple de vacd si pufina piatrd acrd,
marunt pisatd. Dupa ce se da amestecul acesta «intrun clo-
col bun», se pun si sculele de burangic si se fierb pana
cand capata coloarea voita (1).

2. Rachita si piatra acra.
Prin jud. Putna coloarea se dobandeste si coloraful se fa-
ce intomai ca si la celelalte fire.

3. Jofran de gradina.

Prin jud. Dolj, «din sofran de gradind obfinem un galben
deschis, lamaios, fierbandu-i numai florile; insa, fiindea flo-

(1) Culege_de]a Marghioala Ardeleanu, com. Moinegti.
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rile lui sunt migaloase la cules, de aceea se obfine prea pu-
[ind vapseala, si se infrebuinfeaza de satence a reda coloa-
rea galbuie matasii sau burangicului ce-0 pierdusers gogosile
la fiertul lor in apa, cand se trdsese burangicul» (1).

II. COLOARE VERDE.
Fructe de lemn canesc $i piatra acra.

Tot prin jud. Dolj, boirea burangicului in verde se face, in
chipul urmator: Se culeg prin Septembre, si cateodats chiar
$i mai farziu, fructele de Jemnul canelui, arbust ce creste
mai ales pe sub alfi copaci, la umbrd, se freacd aceste bo-
bife bine in palma si apoi, aceea ce se dobandeste, se pune
in apa caldicica, unde se fierbe pand ce amestecul acesta fa-
ce un fel de spuma verzuie. Dupa ce a fiert, se adauga 20
gr. de piafrd acra la vadra de apa, si apoi se pune si bu-
rangicul fors,gogosile sau panzitura. «Nici 0 materie nu este
mai usor de colorat ca matasa, fiindes numai din afingere
primeste orice coloare. De aceea colorile preparate pentru
matasa, s se facd in mica canfifate $i in condifiuni de a fi
cat mai abondente in materii colorate» (2).

(1) Barzeanu, loc. cit., p. 97,
(2) Ilbidem, p. 934,



| CAPITOLUL VII.
CANITUL PARULUL

Parul capului si l-au canit acei pe cari firele albe i-au in-
spaimantat si li-au aratat prea de vreme, intai, carja batranetii, si
apoi, apropierea mortfii timpurii. <Un fir de par alb e semn
de noroc», dar mai multe, nu. Deci, toate la un fell Unii
si-au cdnit pérul capului,--barbalii si femeile,—precum si al
mustefilor si barbei,—la barbati,—ca sd nu para prea bafrani,
$i ca sa nu fie luafi in ras. lar cine n’a facut-o, a raspuns
celor luatori in ras cu:

Apa 'n vale nu cotleste,
Omul prost nu 'mbatrinegte;
Inalbegte cel cu fire,

Buna oarid ca si mine!

Cdneala s'a infrebuintat totus si penfru inchiderea unei
colori rogcate a parului, penfru roscarea lui s. a.

Cei ce-si canesc parul sunt socotiti ca niste firi usuratece.
Ne lamurim astfel de ce insus Niculcea Cronicarul po-
meneste cu dispref despre Duca Voda, scriind ca «isi cernia
barba, pe atat se cunostea cd nu avea acatare minte sau fri-
ca lui Dumnezeu».

Alfii cred ca prin canirea parului, se savarseste chiar un
pacat. «Damaezeu fatdl, e cu pirul alb, inflorit ca copa-
cii, primavara, cand infloresc; de aceea e picat sd-si boias-
ca omul pdrul. Sa-1 lese asa, sa infloreascd cum dd Dum-
nezeu» (1).

Refetele canelii se vor gési cu greu, cici nimeni nu poate

(1) Voronca, op. cif, p. 1238.
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sli decat ceea ce-a facut; si cum nu se vor gasi batrane sau
bafrani cari sa spuna ca-si cdnesc sau si-an canil parul, vom
avea, prin urmare, si lipsa de asemene refefe, pe cari nule
uitau unele din carfile vechi.

Un manuscript, copie din 1833, ne spune ca «Selghie se pu-
ne in lautoare, ca face parul negrus (1).

Un alt manuscript miscellaneu, pe care l-am dobandit din
jud. Covurluiu, ne di aceasts rafela: «Penlru péar rosu, cum
sd-l faci negru: Pilitura de argint sa pui intr'o sticla ; sa pui
pufina apa [si] sare peste apa, sa o puisitecla in (argintisum)
[sic), nisip cald, fierbinte, [sticla fiind] desfupata, si cand vei
vedea cd s'au topit arginful, sa torni pufina apa curata dea-
supra si ricindu-se, sa ungi parul. Insd nu si pielea, ca se
inegreste» (2).

Prin jud. R-Sarat, “gogosi de ristic si piatra de rislic ine-
greste parul incdrunfit inainte de vreme» (3). Refeta com-
pleta o gasiminsa aiurea: «<Se ieau gogosi de rdastic, 20 dr: a-
cestea pisandu-se bine, si se puie infr'o oald zmalfuita, noud,
cu frei litre de apa, sa fiarba la foc lin. pand ce va scadea
ca o lifra, dupa care se stoarce ramasifa de 2 litre de apa
calda; dupa aceasta si se spele bine parul de unsoare, foar-
te curat, si s3-1 lasi si se usuce. dupa care sa-l ungi cu zea-
ma de gogosi de rastic $i dupd ce se va usca bine, si-l
ungi cu zeama de calaican §i asa sa se urmeze odald cu
una, odatd cu alfa, pana se va negri parul dupa plac. Pazin-
du-se fofdeauna ca manile pe urma sa se spele foarte bine
cu sopon, dupd foatd uditura parului, spre a nu se vapsi si
ele».

Tot acolo este si refeta facerii parului din alb, castaniu:
«lei var nestans ca o jumatate de oca, il stangi in 5 oca de
apa calda, infr'un vas de luf zmalfuit sau caldarusa spoita,
dupi care il tulburi, acoperindu-l bine, sa stea pana a doua
zi, sa se limpezeasca ca lacrima: apoi sa se scurga aceasti
apa foarte incetisor intr'un clondir, pazindu-se si nu se a-
mestece cu varul. Cu aceasti apa de var, dupd ce se va

(1) Sezdtoarea, X p. 65,

(!) Comunic. de ¢.I P. G. Savin, com. Jorasti.
(8) Rizescu, 7oc. cit, p- 222.
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spéala de unsoare parul bine si se va usca, si se ude parul
de doud sau ftrei ori pe zi. lar a doua zi sd iea piatrd vanata,
adica sare de arama, dela spitarie, cinei dramuri; acestea,
prefuindu-se bine, si se topeasca intr'o litrd de apa de tran-
dafir, calda, si sd se ude parul iards de doua si frei ori intro
zi, pazindu-se infotdeauna ca parul sa fie uscat cand te-i uda,
$i urmand astfel, intr'o zi cu apd de var si in alta cu cea
de sare de arama. Urmandu-se regulat cu aceasia, parul se
va face castaniu dupa plac» (1).

Prin jud. Dorohoiu, mai dedemult, se puneau de citre unii
coji de nuci la teasc. Cojile frebuiau sa fie proaspete si verzi.
Zeama galbend negrie, care curged, se inegria, dupa catva
timp. Cu ea se ungeau incdrunfifii pe cap (2).

Prin jud. Bacdu se ard befete de busuioc, iar cenusa se
amestecd cu unidelemn, facandu-se asi-fel un fel de ir sau
alifie, cu care se da parul capului si sprincenele (3).

Prin unele pérfi din jud. Suceava femeile isi inegresc sprin-
cenele cu muc de luménare de sdu ars ().

Ori cum, cénitul nu intra in obiceiurile mari ale Romani-

lor,—in sldbiciunile lor,—cum aflam ca aceasta se infampla
in Balcani, la Bulgari si Sarbi (5).
. Pentru ca vitele sa nu se piarda intr'o cireada mare, pri-
mavara, cand se dau la suhat, sau cand se duc la cirezi, la
larmaroace sau balciuri, li se pateaza fruntea sau spinarea
cu poamd de boz, in care se pune si pialrd acrd, spre a fi
pata mai frainica (6).

Vifeilor si manijilor, ca sd nu se deoache, li se face ben-
chiuri’in frunte, cu felurite boieli rosii (7).

Tot aici adaugam si obiceiul femeilor de a boi cu chinc- |
var, bobocii de rajd ori cei de gésca, a treia zi dupa ce au

fost scosi, cand urmeazi s3 fie dati afard, ca sa nu se de-
oache (8).

(1) D. Lupaseu, Medicina babelor, Bucuresti, 1890, p. 81—2.

(2) Culegere din com. Hantasti, dela N. Chelaru.

(3) Culegere din com. Moinesti dela Marghioala . St, Ardeleanu.

(4) Comunic. de d-I M. Lupescu, com. Bogdanesti.

(5) A. Dozon, Chansons populaires bulgares, Paris, 1875, p. XXIX : ,In deo-
sebi, in Serbia, nu-i o femeie care dela $apte, opt ani §i pind la moarte, si nu-si
aibd parul boit negru; parul blond si alb este mecunoscut®,

(6) Culegere din Socea-Candesti, jud. Neamt, comunic, de 4. Moisei, invat.

(7) Culegere din Tepu, jud, Tecuciu.

(8) Idem. .



CAPITOLUL VIII
FIERTUL TORTULUI

Prin forl, de obiceiu, se infeleg firele toarse din canepa,
cari sunt de cea mai buna calitate ; firele de calitate proas-
ta se numesc canurd. Din firele de canura se pot fese in-
dafa, asffel cum ies din furca, foale, saci s. a.; din tort, care
poate fi sau fuior, sau calli, se va fese péanza (1), insd numai
dupd ce acesta va fi fierf. Prin fierbere sau coacere, cum
se mai zice prin unele parli, torful, din cenusiu roscatf, se fa-
ce pe de o parte alb, iar pe de alta se mai moaie,—«nu-i asa
de bdjos». '

Prin unele parfi din jud. Suceava, se moaie tortul in apa
caldufa, infr'un ciubar sau covald, iar dupé aceasta se asea-
za in alt ciubdr mare, unde se pune un rand de scule (cdlepe,
lorturi ori jumaldfil si un rand de brufluiala de cenusa (ce-
nusa cu apa, groasa ca brufluiala de zidarie), siasffel se ur-
meaza pana se umple ciubarul. Pe fundul ciubarului, si la
gurd, se pun paie, Fundul ciubirului e gaurit si are dop, ca
sa se poata da drumul apei din el, cand este nevoe.

De asupra, in ciubar, se pun si grdunfe de popusoi.

In acest timp se pune un ceaun -sau caldare mare pe
foc, cu lesie, si se lasa de fierbe in clocote. Cand fierbe,
se ftoarna apa in ciubar cu o cofifi (cofd mica), pana ce ciu-
barul s'a umplut. Atunci se da drumul lesiei din ciubar pe
gaura dela fund. Apa aceasta se pune.din nou in ceaun si se
fierbe si iar se toarna in ciubar cand clocofeste. Cand apa

(1) Multe amdnunte asupra tosrului in T. Pamfile, Industria casnicd la Ro-
mdni, p. 206 si urm. :




e rosie fare, se schimba alfa. Astfel se repela de mai mulfe
ori. Operatia aceasta se chiama fierful calepilor.,

Unele gospodine nu inforc apa, adici pe cea iesila din
ciubdr, n'o mai toarna inapoi, ci pun neconfenit alta curata.
Se foarnd cate 10 ceaune, pana ce graunfele de deasupra
crapa si se fac flori. Lucrarea aceasta se face noaptea. Di-
mineafa, ciubarul cu calepe se duce la balla (de obiceiu un
parau sau garld curgatoare) ori la fantana: calepile se cla-
tesc in apa rece ca sd se duca bruftuiala de cenusa, sise zo-
lesc, dupa ‘care se pun pe gard ori pe culme spre ase usuca,
ragchirandu-se.

Daca célepele nu au iesil curale si albe (1), se mai fierb
odata (2).

lata si chipul cum se fierbe torful prin unele parfi din jud.
Neam|.

Dupié ce tortul s'a muiat, adica sa spalat cu apa caldufa
infrun ciubar, se urmeaza cu asezarea lui in straturi invras-
tate cu bruftuiala groasa ca cirul (3). Ciubarul se umple de
mai multe ori cu api fierbinte, dandu-i-se din cand in cand
drumul la apa; in chipul acesta tortul din ciubar se spala in-
fr'una cu apa fierbinte. Aceasta lucrare se face de mai mul-
te ori,— pana la 15 ori, de obiceiu. In urma se scot calepile
$i se duc la baltd, spilandu-se cu apa rece. Alte femei o-
bisnuesc insa, a aseza tortul pe cupfor, in loc dea-l aseza
in ciubar, pentru fiert sau inalbif Ori cum, si aici trebue sa-
inmoaie si sa-i puie paie dedesupt, si in urma, un rand de
bruftuiald si altul de calepe. Chiar deasupra, peste cliful
de calepe, sd se puie mai mulfe foale. cari frebue sa steie ves-
nic ude. Cuptorul sd nu fie nici prea fierbinfe, dar nici rece,
Ci asa cum se infierbantd pentru pasca. De multe ori, cand
fierbi tortul pe cuptor, nu esti sigur de izbanda buna. Mai

(1) Albal este cea mai plicuti coloare a Romanului : alb ca zapada, alb ca
varul, alb ca hirtia, alb ca lapteie, alb cam e casul, aib ca helohea, alb ca
crinul (floare). alb ca ghioara,s.a. In cantece : ,cu camesd alba floare, spalata
de-o fatd mare!* Din pricina muncii, straiele albe nu se pot purta decat pe la
munte.

Albul murdarit. manjit, amplut, se capdtd numai prin spalare.

(?) Datina Rom. din com. Bogdinesti.

() Terciul.



169

bine reuseste cand il dai in cuplor, ca pe malaiu, caci se
coace mai bine. Dar si aici trebue chibzuiala, sa stii sa po-
trivesli focul, pentru a nu se arde firele, In cuptor, tortul se
da astfel:

Se infierbanta cuplorul ca de malaiu, se lasdsa se mai ra-
ceasca pufintel, apoi se maturd cu pamatuful (un bat lung
cu o peteca la varf) bine udat. Se face un culcus de paie brui-
tuite. Cand s'au gatit de asezat, deasupra se pune un sfrat
de bruftuiala mai gros. In urma se asfupa cuptorul la gura.
Din cand in cand se cearci spre a vedea faria focului. Daci-i
prea fare, se mai asvarle pe deasupra cu brufluial. Se lasa
sa stea 2—3 zile pentru a se albi bine, dupd care timp sc
scol si se clatesc la balta (1).

Prin jud. Tecuciu, fierful tortului se face obisnuil iarna si
line o singura zi, in chipul urmator: Se iea cenusa de lemn
lare : stejar, salcam s. a., si se pune infr'un galetar (2) care
are doud sau mai mulle gauri la fund. Peste cenusa se
toarna apa calda si se iea la mesiecat pana se face o foro-
cald sau un ferciu, in care se moaie $i se amestecd i «bu-
cdlile» sau sculele de fort. Peste scule Se pune apoi un strat
de paie, peste paie iaras un strat de cenusa cernuti si a-
poi, acest galetar se urca deasupra unui alt giletar gol. Da-
ca gospodina are multe bucafi de fort, umple 2 galefare, le
pune unul peste altul si cel de dedesubt se razema pe un
al freilea, care este gol.

In acest timp, pe foc clocotesc ceaune mari cu apa, de un-
de se iea cu o tivda ori cu o oali $i se foarna in géletarul
dedeasupra. Apa strabate stratul de cenusa sise scurge prin
cel de paie, in jos, sub forma de lesie, la sculele imbibate in
cenusa. Din géletarul sau giletarele cu scule, Jesia se scur-
ge pe gauri in galetarul dedesupt. Astfel se urmeazi toata
ziua (3). Mestesugul std mai ales in alegerea cenusii, dar
si in alte «<mdrunfusuri».

(1) Comunic. de d-] A. Moisei, invat , Nemtisor-Vanitori, Neam.

(2) Galetarul este un vas de lemu, eliptic, pufin mai larg la gurd decat la
fund si inalt de 7080 cm.: are 2 torti.

(3) Culegere din com. Tepu, jud. Tecuciy.
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Cu privire la acele «mdrunfusuri»,—amanunte praclice,--
iata o frumoasa facla: ;

O femeie fiind luafa in scurt de bérbatul sau, ca sa-i arate
fusele de canepa foarse, aceasta, in infelegere nu moasa sa-
tului, s’a urcat in pod si de-acolo a inceput s& numere bar-
bafului fusele toarse. Acelas fus insi frecea dela femeie la
moasa si dela aceasta la femeie, spre a fi iaras aratat bar-
batului.

Vine acum randul fiertului. Femeia aseaza lucrurile dupa
obiceiu, dar tocmai atunci jata intra pe usa si moasa, jalu-
indu-se:

—«Ce sa fie mama! Am dat peste intamplare chiar eri. Am
pus tortul la copt si plodul de nepot, Ionica al fiica-mii Ma-
randa, n'a bagat de samd, a scapat de a frecut cioara peste
casd si s’a facut torful calfilll si am venif infrun suflet la
fina Ileana, cam auzit ca azi o si-l fiarba si ea; sa nu pa-
fa ca mine.

— Daca-i vorba asa, moasd, am sa piazesc eu,— zise omul.
Te rog si pe d-fa:stai si ajuta femeii, si nu fi-o fi degeabal

Femeia le aseza toate dupa obiceiu, dar in loc de fuse
foarse, puse fuiroare $i deasupra, singurul fus ce avea tors.

Pe barbat il aseza in fata casei, unde bitea soarele mai
tare, sa steie de paza, sd nu ftreacd vre-o cioara peste casa,
iar ele incepura a fierbe si a turna lesie clocotita in gale-
farul cu calfi. Fierbe ziua intai—omul sta $i ziua si noaptea
cu ochii sticlifi, sa nu treaca vre-o cioara pesie casa. A doua
zi, pe cand era foc de soare, bietul om, fiind doborit de
fruda si caldurd, adormi. N'apucd bine si adoarma, ca fe-
meia si baba alergara la el, plangand si vaitandu-se, cid s'a
facut tortul calfi».

Apoi fireste, fof omul si-a indemnat nevasta si nu-si mai
faca voie rea: mai suntani si va mai fi canepa de tors!(1).

Prin jud. Covurluiu, fierful fortului se numeste coptul tor-
lului $i se face in chipul urmator: tortul se pune in stiubeiu,
o scorburd de copac mare, sau inir'o balerca fira funduri.

Balerca se ingroapa jumatate in pamant iar la fund se fa-

(1) Culegere din com. Corod, jud. Tecuciu, impirt, de d-1 N. Bradea.



ce $ipol, ca sa aiba pe unde si se scurga apa. Pesle tort, in
sliubeiu sau balercd, se toarni apa clocotitd timp de 2 zile
In care vreme fortul «se face alb ca omatul» (1).

Prin jud. Suceava, cand torturile jes albe si frumoase, se
mai moaie odatd in uncrop (apé fierbinte), in care sau pus
jumeri ori oud clocile. Acestea au de scop de a face torful

mai moale, din aspru ce esle, si a-i da o coloare alba-gal-
buie frumoasa (2).

(l)_Cm;g_e}'e‘;ii;‘COIll. Tutcani, comunic. de d-1 T, I. Cruceanu.

(%) Dict, de Casandra lui Gh. Ou din com, Bogdainesti,

y



CAPITOLUL IX.
GHILITUL PANZII

Am spus la <fiertul tortului», ca aceasta operafie are de
scop indlbirea si inmuierea firelor foarse. Scopul se atinge,
insa nu in totul. Panza de «fuior in fuior» (fuior bataie, fuior
urzeala) «calfiin fuior» (fuior urzeali si calfi bataie), «calfi in
calfi», «fuior in bumbac» sau «calfi in bumbac», este inca fot
galben-cenusie, «fare» si «bdfoasd». Deci, inainte de a se
folosi, inainte de a se croi dintrinsa rufe, frebue sa se ghi-
leascd (1), sa se indlbeascd, adica si se faci albe si moi.

Megleno-Romanii zic albiri pondza, a inilbi panza (2).

Ghilirea, ghilitul sau inglbitul panzii se face vara, obisnuit

~dufre prasit si secere, sau dupa secere, cand gospodinele sunt

diletnice,—si intalnim o suma de cantece pentru acele fete si
neveste cari, din lene sau nepricepere, se pomenesc iarna cu
panzele neghilite ;

Cine joacit caziceste,

Vara panza n'o bileste,

Si-0 bileste la Criciun.

Cand il strange gerul bun (3).

Si tot astiel prin jud. Neamt:

Cine joaca {araneste,

Vara panza n'o ghileste,

'( 1) A, V;qsill_n.wC(i/zteuc, P- 199: «<Bailesc. giiesc, ghilese, inilbesc panza prin
spaldre i clatire in apd. Spilarea si clitirea se face de mai multe ori dupd o-
lalta. Dupa fiecare dati, se intinde pe iarbd, ca sa se usuce, Cand se clitesc din
nou in apa, nu se zice ci se Zlulesc, ci cd se daus. In muntii  Sucevii se zice
cd se bghilesc panzele.

(2) P, Papahagi, Megieno.Roméni, 1L, p. o

(8) Yoronca, op. cit., p. 1063,
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Si-o ghileste la Criciun,
Cand o bate gerul pe drum:
Ji-o ghileste la Boboteazi,
Cand o bate gerul pe ghiati (1),
Prin Moldova de jos se apropie de sfrigatul bucovinean:
Cine joacd ciziceste,
Pinza vara n'o ghileste,
Si-o ghilegte la Craciun.
Cénd 1i gerul numai bun (2).

Ghilitul ze face de obiceiu pe malul unei ape sau pe pa-
jistea unei fantani; acest loc se numeste ghililoare, cum
zice si un cantec:

Frigurile te besici,

Dragostele te usuca ;

Te usuci de picioare

Ca panza la ghilitoare,

Cand o 'ntinzi vara la soare (3).

lata acum cum se face ghilitul in deosebite parti:

Prin Bucocina panzele se ghilesc o zi <la vale».—la apa,—-
$i se duc spre sard, cam ude, acasa. Dupa aceasta se pun
intr'o zolnifd, astupata la fund, in care se toarni lesie, urmand
apoi iaras 2 zile de ghilit la apa. A cincea zi se pun iaras
la zolit si apoi se ghilesc pana se face panza alba (4).

Prin jud. Suceava, «dupa ce se scoate panza din slative
(razboiu), de-i iarnd, se lasa pana mai pe vara, si apoi se du-
ce la fanfana. Acolo se pune panza pe marginea uneicovefi
plind cu apa, acolo se intinde panza de un capitsi se poarla
mereu prin apa din covald, punandu-se partea purfata prin
apa, pe celalalt capit al covefii, pana ce se poarta prin apa
toatd panza. Apoi se pune panza la uscat pe iarba si iar se
ghileste, pana se face alba. Asa se ghileste panza unde nu-s
ape curgafoare. Unde sunt ape curgatoare, panza se ghileste
deadreptul in acele ape» (5).

Prin alte parfi, tot din jud. Suceava, panza se ghileste pe
prundul apelor curgatoare, la fantana, infr'o covati mare sau

(1) Cules din Socea-Candesti, comunic. de d-1 A. Moisei, invat. Prin Bogdai-
negti-Suceava se cinta cu vorbe cari nu se pot scrie.

(2) Culegere din com.-Tepu-Tecuciu.

(3) N. Pasculescu, op. cit, p. 343 : ghilitoare, ghilire (Husi),

(4) Culegere din Vicovul de sus, comunic. de d-1 P. Cirstean.

(®) I. Creangd, Op. compl., Bucuregti 1906, p. 427.
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a sipote. Prin aceste parti, panza se clateste in apa limpede,
dand cu parte din ea inainte $i ‘napoi, dupa care se infinde
pe prund ori pe pajiste verde. Se da pe zi de multe ori. Nici
odatd insd nu se lasi panza sa se usuce de fof, ci si fie
jilava.

Ghilitul se face cand e soare $i frumos, de pe la ora 9
dimineafa si pana la 4 dupa amiaza, cand arde soarele.

Dupa ce s'au ghilit panzele, se pun 5—6 zile la fiert in
ciubdr, asezandu-se deasupra un cenuser cu cenusa de ciucalai,
multd, si cu grdunfe de popusoi. Intr'insul se foarni apa clo-
cotita, pana se umfla graunfele. Panzele se scot si se duc
din nou la ghilit, dupd asta, si se ghilesc pana pénza s'a fa-
cut alba, adicd pana ce a lesit din ea toatd vinefeala.

Panza se strange apoi in valuri $i se pasireaza ori se vinde.

Unele femei sirete, pun, cand au gatit de ghilit panza, in
apa de var, ca sd se faca mai alba; acest procedeu il intre-
buinfeazd mai ales la pénza de bumbac, cand au s’o vandi
in targ (1).

Prin unele parti din judeful Neam{, ghilitul se desface in
doua parfi; fiertul si ghilitul propriu zis.

Panza se fierbe tot in ciubdr, ca si torful, dar nu se pune
bruffuiala. Numai deasupra se pune un lesier pe care se a-
§eaza cenusd de ciucaldi de popusoi. In ciubdr se pun bu-
cafile de panza. Peste cenusa se toarnd mai multe ceaune
de apa clocotitd. Din cand in cand, se schimba apa prinfro
deschizatura ce se gaseste la fundul ciubdrului. De obiceiu se
toarnda 15—30 ceaune, cand bucidfile se scof pentru a se
ghili la balta. .

Pentru ghilitul panzelor se asteaptd un timp frumos si se
alege o apa limpede, cu invecinare de iarba verde si curata.

De obiceiu panzele se ghilesc dupa prasitul dintaiu, de cate
34 ori pe zi, ba chiar si de mai multe ori, in curgere de
5—6 zile. Mestesugul st in potrivirea sbicirii panzelor de catra
soare (2).

Prin jud. Dorohoiu panzele se moaie o singurd dafd in apa

(1) Acest lucru se vede §i in jud, Tutova.
(2) Dict, de d-na Maria Moisei, comunic. de d-l1 A, Moisei, Socea-Candesti.
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calda si apoi se usuca, dupa care se dau la apa rece o sap-
famana infreaga.

Apoi se pun la stiubeiu, acesta avand paie pe fund, si pe-
ste ele se aseazia un strat de cenusa, care are dedesubtul ei
un alt strat de paie. Peste aceste 3 straturi se loarna apa
clocotitda si se lasa astfel la zolnifa pand a doua zi,

Se dau iar la apa rece la fantani, o sdptdmand intreaga.

Dacéd panzele nu ies albe, unele din operafiile de mai sus
se repela odata (1).

Prin jud. lasi, panzele se dau 2—3 zile la lesie, muindu-le
§i uscandu-le la soare, dupa puterea de caldura a zilei.
Panzele nu frebue sa se usuce cu totul, ci numai sa inflo-
reasca, adica sa se svante.

Se pun la sliubeje. Panzele se aseaza in stiubeie si peste
ele se foarnd lesie prin lesierul (saculfetul) cu cenusa. Aici
se {in doua zile, daca fortul n'a fost bine fiert, sau numai o zi,
daca tortul a fost bine fiert; adoua zi se dau la soare.

Se duc la iaz, apa curgatoare sau fantana, si se usuca la
soare. Aceasta fine 2- 3 zile, pana capita fafa curata (2).

Prin satele din jurul Husilor, panzele se bilesc in bilii,
batandu-se in api si apoi uscandu-se in curgere de 10—12
ori pe zi (3).

Prin jud. Baciu se moaie panzele in apa calda o singuri zi.

Se ghilesc la apa rece 2—3 zile, toatd ziua.

Se moaie in lesie si apa fiartd 2 —3 zile, cale o singura
data pe zi.

Se ghilesc la api rece. Se pun panzele la copl, lubzéan-
du-se ca si camesile, adica lesia cade infrun vas de dea-
supra, prinfr'o gaurd, peste panze, pesle cari frece si se scurge.

Se clatesc la balta.

Panzele de bumbac se moaie cu apa calda o zi, si apoi se
ghilesc la balta ().

Cea mai completi descriere a ghilitului o avem insa din
jud. Tecuciu, com. Tepu. In acest sat ghiliful se face la

A

raul Berheciu, apa limpede si curgatoare, pe ale carui maluri

(1) Culgere din com. Hantesti.

(2) Dict de Ana V. Nechita. com. Rominegti,

(3) Comunic. de d.1 P. Biru.

(1) Dict. de Marghioala 1. St, Ardeleanu, com Moinegti,
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e o pajiste frumoasa,—sau acasa, cu apa dela fantana, pe
pajistea dealului sau prin livezi. Cele mai multe gospodine
insa se duc la Berheciu, unde apa nu se cara si unde, dupa
ce «dau» panzele, mai carpesc rufe pe mal, mai pot spune
cate-o «minciuna» s. a. Ghilitul panzelor face epoca, si-i mult
iubit de femei. Dimineata pornesc carduri-carduri spre apa,
cu panzele stranse paturi si legate de cobilifa. Pana atunci
insa:

Doud sau trei saptamani se moaie panzele in lesie, in
zilele cand «se spala camesile,» deci 3—-6 inmuieturi, dupa
felul panzii (panza calfi in calfi, cere mai mult), si dupa ce
Se moaie bine, se intind prin pari sau pe pajiste, la uscare.
Acestea, cafe o singura dati pe zi. Panza de bumbac nu se
moaie,

Pénzele se opiresc o singura data, muindu-se bine in apa
fierbinte si apoi se usuca.

Se dau in api rece dela puf, adusa acasa, si turnata in ga-
letar, foatd ziua, si se intind la soare. Inainte de a se usca
bine, se moaie iar, si iar se intind. Darea se face astfel: Va-
lul de panzi, care esfe intocmit dupd cum se aratd in fig. 1,

¢ b a
N A
Fig. 1.
insd strans, se apuca cuamandoud manele de capatul a(fig.2), se
poarta de 2—3 ori inapa, se laside a siseapucd de partea b,
apoi de c si asa mai departe, pana ce intreg valul a fost sba-
tut in apa; dupa aceea se iea pe braful stang si, dus la paji-
sle, se pune capatalul a pe pamant si cu mana dreapla se
tot intinde panza care alunecs pe braf. Cand aceasta panza-
este aproape sa se usuce, s¢ sirange sau se aduna, apucand
G b a

Fig. 2.
cu mana de b si facand ceea ce arati fig. 3. Apoi se apu-
cd de c¢ si se face cum arati fig. 4. Celalt capit al panzii se
tot apropie, cat timp femeia aduna panza stand in genunchi.
)h ) e

——. C—3

Fig. 3. Kol

Fig. 4,



Lk TR

Tot astiel se aduna panza pe cap; in acest caz, femeia mer-
ge spre celalt capat al panzii.

Li se face panzelor lesie moarts, adicd se toarna apa re-
ce in lesierul cu cenusa, si in aceasty lesie se dau panzele
0 singura zi, toata ziua,

Se dau panzele Ia Berheciu sau Ia fantana, 4—5 zjle pentru
cele de bumbac, 6 -7 zjle pentru cele de fuior $i 9—10 zile
penirucele de calfi. Ghilitoarea merge cu valul in apa astfel
€a aceasta sd-i ajungi la bray (1), apuca panza de capatul
a (fig.1), c'o mana, iar cu cealalta arunca valul, care se intinde
in infreaga lui lungime pe apa. Apoi se balicesc sau se bat
panzile cum am maj vazat. Din apa, ghilifoarea jese $i in~
finde panza Pe mal, la zbicit, de unde iards va aduna-o,
Inainte de a se usca bine.

se dau numai dupa ce panzele se usuca bine. Datul urmea-
Za pana pe de-ameazs ‘ndeseara (pe la ora 4 p.m.), cand se lasji
sa se usuce bine, Panzele se sirang ca pentru ispravire,

Si la ghilit, ca $i'n alte treburi, sunt femei mestere $i sunt
si femej nepricepute. Unele «fac panza ca omatuls, pe cang
altele «de-abia o baga’'n boali». Atarna insa albeafa panzii,
care se dobandeste prin ghilire, si dela fely] torsului, si dela
felul fesutului, si dela felul canepii (yremea culesuluisi aj topi-
tului). Pentry ca ploaia s& n'o apuce pe o femee ¢y panzele in-
tinse si neuscate pe camp, se crede cj este bine ca |a lasatul
secului de toamna, sj manance gospodina foatd mancarea ).

Prin jud. Muscel, panza de orice fel se udi in apa curga-

vremea de calduroasj (3).

(1) Un cantec ardelenesc zice:

Drage mi-s copilele,
Vara, primaverile,
Cénd indlbesc panzele,
Si se vad picioarele
Albe ca si florile!

(2) Cred. Rom. din com. Voicesti, jud. Vilcea, tmpirt, de d.] L N, Popescu,

(3) Comunic, de d1 N, G. Ghinescu, com. Jugur,

Pamfile i Lupescu, Cromatica, 12

-
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Prin jud. Dambovifa, panza de in sau de canepa se da in
lesie timp de 2 sdptamani, si apoi se duce la garla. Darea
la lesie constd in udarea valului de panza desfacut, in lesie,
si apoi in uscarea lui la soare. Dupa ce s'a sbicit bine, adica dupa
ces'a uscaf pe jumatate, se da la lesie si iar se intinde cat e soa-
re. Dupa 2 sdptamani, urmeaza cateva zile, cand se da la lesie,
numai pand subameaza (ora 10), dupa care se duc la garla,
de se inmoaie in apa, se bate de bolovani si se pune la sbicit,
dupa care urmeaza iaras o inmuiare $i asa mai departe (1).

Cand panzele sau inalbit cu totul, se fac valuri si se pun
la lad. Acolo stau pana cand se fac rufe. Numai rare ori
unele gospodine mai intind la roud, prin parii gardurilor sau
pe pajiste, panzele, ca sa se roureze. Ele se strang indata ce
se usuca si se fac iaras valuri.

Prin alte parfi, pentru ca panzele de calfi sé se faca albe,
cand se ghilesc, se bat cu maiul pe un bolohan mare si curat
de piatra, ori pe un scaun cu patru picioare. Panza se aseaza
paturi cate 5—6 foi si se bate cu maiul cand e uda; apoi se
clateste si sc infinde la soare.

Ca sa se grabeasca albitul, se mai dau siin lapte de var, —
mai ales mahalagioaicele de prin targuri fac aceasta, cari ieau
bumbac dela negustori si il fese panza de casa.

Panza alba, ghilita bine, se face val si se punein lada, iar
printe valuri se pune sulcina.

(1) Com. Runcu ; crf. T. Pamfile, Industria casnicd la Romdni, p. 282.



CAPITOLUL X.
COLORATUL OUALOR.

. I. DATINA.

Datina de a colora ouale este cunoscuta la multe popoare, inca
din timpurile cele mai vechi. La noi Romanii, lucrul acesta
se practica in preajma Pastilor, iar in alte parfi si la Ispas
si Rusalii (1). In Spataresti-Suceava se fac oua rosii sila Sf.
Gheorghe, daca el nu cade in «saptamana luminati». Po-
porul a caufat sa-si explice pricina care a nascut colorarea
aceasta a oualor si a ajuns la urmatoarele legende:

1. Sase surori maritate au vrut si ucida pe a saptea sora,
a lor, care facea ochi dulci celor 6 cumnati ai sdi. Pietrele
insa, cu cari au cautat se arunce intr'insa, s’au colorat in
diferite chipuri. Sora aceasta a rdmas neucisd, dar in aceas-
ta amintire poporul a inceput sa coloreze oudle in Dumini-
ca Pastilor, cand s'a fost intamplat aceasta.

2. Ouale colorate sunt piefrile cu cari Jidovii au batut pe
Hristos.

(1) Marian, Sdrbdaftorile, 111.—Voronca, op. cit.,, p. 423 si urm,—Al Tziga-
ra-Samurcas in Convorbiri literare. XLI p. 397, — Radulescu-Codin si D. Mihala-
che, Sarbdtorile poporului, p. 48 —Leonida Bodnirescul, Cdleva datini de Pasti
la Romani, Cernauti, 1908, Aceste isvoare vor fi mult folosite in acest capitol

Del Chiaro, secretarul lui Brancoveanu Vodi, vorbind despre vizitele de urare
la sarbatoarea Pastilor in a sa Isforie delle moderne rivoluzioni dela Valahia,
scrie (ed. Torga, p. 59):

,La gentildonne alle quali §i vi ad augurare la buona Pasqua da chi vi ha
entratura, sogliono donare un fazzoletto e due wova bizzarramente lavorate a
Jiori di oro (nel che le donne valache sono assai eccellenti)*.



180

3. Sunt oudle pe care oamenii buni le-au dat copiilor de
judecadtori, ca sa-si imbuneze cu ele pdrinfii, in ajunul, osan-
dei date Mantuitorului.

4. Oudle rosii inchipuesc sangele nevinovat al Domnului
varsat spre mantuirea semenilor.

3. Oudle rosii perpetuiazd ouale date de Maria Magdalena
neamurilor cu zisa: «Hristosa inviatl»> si raspunsul «Adevirat
ca inviat!»

6. Oudle rosii perpetuiazd oudle inrosite, din albe, prinfro
minune, ale unei precupete, care n'a crezut in invierea Dom-
nului. La spusa Apostolilor, ea raspunse: «Cum nu sunt a-
ceste oud rosii, asa n'a inviat Hristosl>, iar oudle sale s'au
inrosit indata in cos.

7. Pe cand Simion mergea la camp, avand o pane si oud
albe in fraistd, l-a ajuns Hristos, ducandu-si crucea in spate.
Simion i-a dus-o pana la ogorul lui, de unde i-a dat-o lui
Hristos. Mai pe urma, punandu-se la masd, n'a mai gisit ce
avea, ci in loc a gasit panea si oud rosii. Si de aci s'a luat
obiceiul.

8. Quale se fac rosii de cand Hristos, dupa Inviere, a bla-
goslovit gainile.

9. Jidovii, alungand pe Hristos Mantuitorul, auinceput a a-
runca in urma lui fot pietricele marunte, cari indata se pre-
faceau in oua de diferite colori. Jidovii au inceput si le a-
dune si astfel Hristos a scapat.

10. Oudle rosii perpetuiazd amintirea acelor oui ale unei
copile, care, afland de Invierea Domnului, a plecat sa ves-
teasca pe maica sa. Pedrum se intalneste cu niste Jidovi, cari
auzand-o, n’au crezut, ci au spus: «Atunci va invia Hristos, cand
aceste oua se vor inrosil> Sicu adevirat ca ounile sau rosit.

11. Quale rosii perpetuiazd pe cele cu cari, la Invierea
Domnului, fiecare copil s'a pomenit, in mani.

12. Quale rosii perpetuiazd amintirea oudalor rosii pe cari
paznicii mormantului lui Dumnezeu le aveau cu dansii.

13. Sunt oudle din cosarca Maicei Domnului cari au stat
sub crucea pe care era rastignit Hristos, si unde fusesera pi-
curate de sange.

14. Cele negre inchipuesc chinurile si durerile lui Hrisfos.

Colorarea oualor se face in siptimana patemilor; obisnuit
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incepe de Marfi sau Joi, si se ispraveste Vineri.
Insa, gospodinele credinc oase nu cauti si lucreaz
zilele de sec, Miercuri $i Vineri. Prin Bucovin

Nici odata
e laoud in
a se zice chiar

Fig. 5. Bitrina bucovineanci, incondeiazi oua’™(1).
ca numai in Joia-mare e bine pentru colorarea oualor, ca sa
nu se strice in cursul anului. Prin jud. Muscel gasim ca Vi-
nerea seacd. ce se mai numeste si Vinerea Pastelor, se chia-

(1) Bodnarescul, op. cit,, p. 9,
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ma si Vinerea oudlor, pentruca afunci incep unele femei
sd-si coloreze oudle de gdini, si cate o data de rafa, gasca,
hulubi si pichere (bibilici).

Colorarea oualor infr'o singura coloare insa, nu-i un lucru
foarte greu. De acea fiece gospodina isi face oua rosii infr'alt
fel colorat. Nu insd fijecare gospodina poate infrumuseta o-
unale cu diferite inflorifuri. Prin sate sunt anumite femei mes-
tere la aceasta. Prin Bucovina aceste femei ieau plata pe cate
30 sau 15 oud, cari alcifuesc o claie sau jumafale de claie.

Datina aceasta pare a nu sldbi si poporul roman din Bu-
covina crede cd atata vreme cat se vor scrie oudle, Dracul
nu va iesi. De aceea intreaba intotdeauna dacd inca se mai
scrie oua.

In cele ce urmeazivom aréata chipul cum se coloreaza ouale
infr'o singura coloare, in mai mulfe, si cum se incondeiaza.

II. COLOAREA GALBENA.

Coloarea galbena slujeste intotdeauna ca un mijloc bun
pentru a dobandi preste dansa coloarea rosie sau altele.
Galbenul se dobandeste in deobste ca si cel pentru fire.
Pomenim fotus pe scurf refelele cunoscute:
1. Coaja de pddure} si pialrd acrd,—zeama calduta prin
‘unele parti se adaogd si zeamd de varzd (moare).
. Frunza de vifa si piaira acra.
. Frunzd de dud.
Coaja de salcie.
. Alior si pialrd acra (sau aior, iar in Banat ariul) (1).
Coaja de ciapd. Ouale se spala bine inainte.
. Clopofei mici, batufi.
. Droghifa, bors, pialrd acra si cenusa.
. Soc, ceapd si pialrd acra.
10. Droghifd si pialfrd acra.
11. Urzica, bors si piaird acra.
12. Luste si piaird acrd.
13. Frunze de mdr pddure} si piaira acrd.Se capéata o co-
loare galbena ruginie.
14. Raddcind de slevie si piaird acra.

© O PONO W R WN

(1) Sezdtoarea, XV, p. 8: ,Cu alior se face o vipsed cu care tirancele ingil-
benesc ouale la Pagti, precum si teseturile®.
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15. Frunze de dedife, care se numesc si gdagajéle (1).

16. Mladife si coaja de mar,
soc si pialrd acrd. Cele doua
dintai se fierb la un loc; so-

varful, care se culege neapa-
rat inainte de Sf. llie, se pune {*-

cu ouale, ca sa miroase frumos.
«Dupé ce coaja si sovarful s'au
muiat bine, scoate o fata sau
o femeie curata coaja de mar
din ciubaras, o aseaza pe o
patura curafd si apoi scoate si
sovarful muiat pe care il stoar-
ce cu manile afata timp, pana
cand nu mai ramane aproape
de loc suc in buruiana. Apoi
aseaza sovarful astfel muiat in-

tro cafrinld, se' pune in ge- [iy4
nunchi si bate cumana in su- |

cul din ciubaras (probabil ca
sd amestece bine fluidul stors
din buruiana). In urma pune
sovarful in fundul ciubarasului
si coaja la suprafata si repe-
fesle aceastd vraja de 3 ori pe
zi $i anume: des de dimineatfi
inainfe de rasaritul soarelui, la
amiaza si seara, pufin inainte
de asfinfit. Acest procedeu se
indeplineste riguros, din Dumi-
nica Floriilor pana in Vinerea
seaca».

17. Prafuri galbene din térg,
bors, vin, zeama de lirigie, S.a.

(1) Prin unele

s

Fig. 6.
Carcel de vie.
Campul stanjiniu,
florile albe.

Fig. 7.
Fierul plugului.
Punctele si liniile
galbene. campul pun-
tat rosu deschis, restul
rosu inchis.

Fig. 8. Fig. 0.
Fierul plugului.
Puntele si liniile galbene.

Campul puntat rosu Campul rosu, florile
deschis, restul rosu.

albe.

F} g. 10.
Flori,

Fig. 11 (2).
Flori.
Campul rogu, florile albe,

parti din dedife/ se dobandeste coloarea verde (impirt. de d-I

A. Saint-Georges). — Sezdtoarea, XV, p. 25: Cu dedifd boiess tirancele ouile la

Pagsti“.

(2) Fig. 6, 7, 10 si 11, din Runcu-Dimbovita; 8 s1 9, din Costesti-Arges.



III. COLOAREA ROSIE.

Se capiti de-a dreptul, peste albul cojilor sau, acestea, du-
: ~pd cum am mai spus, se boesc
J, @, Intaiugalben. Rosul de-a dreptul
se dobandeste ca si la fire din:
) ‘ 1. Coaja de péadure], bacan
i piatrd acrd.<Ouale mai infaiu
seingalbenesc si se impietresc».
2. Frunze de mesieacdn, de
: . mdr pdadure| si sovarf.

Hec 12 Figy 18] 3. Frunze de maér paduref si
Flori. Sarpe. : ; : s
Campul rogu, florile albe. sovarf. Prin Bucovina se fierbe
scoarfa de paduref iar zeama
caldufa se foarna peste sobar.
Amestecul acesta sta si moc-
neasca 3 zile, dupa care prin
lichidul lor se poarti ouale de

12 ori pana se inrosesc ).
4. Bacan rosu, zeamd de
. ; varza si pialré acrd. Prin jud.
Fip 14, Fig. 1. Mu§cel, pe unfie bacanul se
Floare. Campul roguinchis, Mal numeste si lemn de oug,
Campul rosuinchis, pllfrlltegeroseu dg;ctl;is:r, se plamadeste in apd cildici-
cil 51 paBtce ibe. togndemi e 8, unde se lasa ovdle 4 gile
lalte flori, galbene. dupa ce mai inainte au fost im-
- piefrite in zeama de varza cu
piaird acrd. In roséle se fierb
in clocot, dupi care se scof 3).
3. Bacan rosu, sovarf, zeams
de varza si pialrd acrs. Ba-
canul se fierbe cu pufin sovarf

(1) De curiozitate, reprodu-
cem aldturata figurd din
Revue des traditions popu-

Fig. 16 (1). Fig. 17 (4).
Campul rogu inchis, Frunze de Stejar. : i
spatile intreflorale Cimpul stinjaniu, laéres, tom.VII (1892) p. 465.

st virgulele rosu des- scrisul alb. care reprezentd desenul de
chise,celelalte galbene. pe un ou rosu din Ueraina.
(2) Culegere din Vicovul de sus, comunic. de d-1 P. Carstean. Fig. 18 .

(3) Culegere din com. Jugur, comunic. de d-] N, G. Ghinescu.
(4) Fig. 1217 din Runcu-Dambovita.
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$i cand lichidul este indestul de puternic, se pun intr'in-
sul oudle impietrite in zeama ;
de varza cu piatra acra.

6. Bacan rosu, bacan negru,
zeamd de vazd si pialrd a- ‘
crd. Cuw ajutorul acestor sub-
stanfe se dobandeste un rosu
inchis.

Bacanul este folosil si de Me-
gleno-Romani la dobandirea

Fig. 19. Fig. 20.
o : i e Flori de stejar.  Campul sidnjaniu,
coloarii rosie. Ei il numesc ba- Campul rogu inchis, scrisul alb.
canic (1). scrisul: 2 flori albe, 2
s 5 i . rosii deschise si 2
7. Coaja de padurefsau méar galbene.

si sovarf |[si stejar|. Prin jud.
Bacdu, Tutova si Covurluiu se
fierbe bine intro oala coaja
de paduref sau de mar. Dupa
ce a fierl, se da deoparte ca
sa se racoreasca si In acea
zeama se pun cam3 pumni de \
sovarf inflorit, uscat si frecat in 4
palme, pana se face ca (i- Fig. 21. Fig. 22 (9).

rafa, un pumn de frunze de A o ARG |
3 3 Campul stanjaniu, Céampul rogu deschis,
mar sau padure{. Amestecul a- scrisul felurit, scrisul alb.

cesta se lasa invas cam o sap-
tamana sau doud, ca si clo-
ceasca bine. Dupa acest fimp,
se scoale sovarful si frunza
din vas, se stoarce pe 0 panza-
tura si se freacd bine pe o
scandurice. Dupd aceasta se pu-
ne din nou in zeama din vas,

0
l Y

si selasd acolo cam un sfert de Fié. 93, Fig, 4,
ceas; se scoate iar, se stoar- Carlig Frunzd §i carlig
ce, se freacd bine si, fot astfel Campul rogu, serisul alb.

S€ urmeaza de frei ori in sir. Daci nu esfe zeama in de a-
juns, se mai fierbe si coaja de stejar, mai adaogandu-se apa
(1). P. Papahagi, Megleno-Romanii, 11, p. 59.

(2) Fig. 19—22 din Runcu-Dambovita ; 22, 23, din Boureni-Dolj, impart. de
d-l1 N. I, Dumitragcu.
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si cand da in clocot, se pun oudle. Aici ele se fac ca visi-
na (1).

8. Galben - prafuri rosii si

spirl (vin sau bors). Boiaua

\ g’ rosie se plamadeste in spirt,

rachiu, bors, vin sau otet. Oua-

: /‘ le se fierb in galben, sifierbinti

' inca fiind, se tavalesc cate u-

nul in aceastd plamadeala din

Fig. 25. Fig. 26. strachind, spre a se inrosi (2).
(e o) ok 9. Galben -|- frunze de mé&r

Campul rosu, scrisul alb. k : b
pdaduret si sovarf.

10. Galben -- bacan si pia-
ira acra. Bacanul se mai nu-
meste si scorfifa, scorfisoara
sau lemnus (Banat).

11. Galben -~ sovarf. Atat
floarea cat si planta, se pisea-
za intr'un vas de piatrd, se
moaie cu apa calda si se fierb

Fig, 27, Fig. 28. 7 P G e e
Flori, Flori. in ea ouale ingalbenife si im-
Campul rosu, scri-  Campul si florile pietrite (3).
sul alb. mari, portocalii.

11. Galben - scoarld de a-

rin rostu. :

12. Galben - pojarnild (4).

(1) Pentru jud. Bacau, culeg. si co-
munic. de d-1 D. I. Procopie, com. Arde-
oani ; pentru jud. Tutova, culeg. si co-
munic. de d-ra Maria I Mircea, com, Cos-
tegti ; pentru jud. Covurluiu, culeg. si
comunic, de d-1 N. I, Munteanu, com.
Balintegti.

Fig. 29, Fig. 50 (6)- ; 3 )
Cirlig st drum. Drumuri. (2) Salvlu, e B p: 28,3'
Campul rosu, florile albe. (3) Impart. de d-l A. Saint-Georges.

(4) Pantu, op. cit., p. 222.
Pojarnitd, iarba lui sf. lon, sanitoare, sinitoare, sundgtoare (Munt).,
Hypericum perforatum L.
(5) Se reproduce in figura 31 desenul wunui .ou, la Ucrainieni
(Revue des traditions populaires, cit. p. 465).
(6) Fig. 25—29, din Runcu-Dambovita, iar 80, din Tepu Tecuciu,
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In Bucovina, oudle colorate numai in rosu, se numesc me-
risoare sau dragoslea felelor; :

ele se dau de pomana cu cre-
dinfa ca pe cealalla lume se
vor face mere. Tot prin Buco-
vina, infaiul ou se coloreaza
rosu infunecat si se numeste
cearcd, merisor, mingisoard
sau norocul copiilor.

Prin jud. Valcea se spune ca Fig. 32. Fig. 33.
atunci «cand caldarea de rosit g;‘;:;m i florilesatfgé.
ouad e pe foc, sa nu sufli sub
ea, in foc, spre a se aprinde
ca se sparg ouale» (1).

’

IV. ALTE COLORI.

Cate o data insa, si mai ales
in anii din urma, gasim fa-
candu-se oud nu numai rosii.
ci si in alte colori, care nu
sunt asa de mult iubite de po- X Porcii in cotef.

i i Campul rogu, florile albe.
por. Prin unele parti ele se nu-
mesc oud larcale. Astfel:

Albasiru brandusiu se
face din branduse;

Stanjiniu, din prafuriz_———
slénjinii; /

Verzi, din fructe de boz
(2), floarea soarelui, rujs Fig. 36,

neagrd, urzici, s. a., sau Are 4 flori: 2 opuse diametral. cu linia de

; J ] margene si puntele galbene, iar celelalte
din galben--bréndusi sau  albe. Cérarea care mirgineste floarea

dedils: € in intregime puntati: arc puntele
- axs : _ albe sau negre, cum e si floarea.
Negru, din boiele negre, Campul rosu inchis ().

coaja de arin negru, coaji de nucé.
Dupé ce oudle s'au colorat in rosu sau alta coloare, lingu-
(1) fon Creanga, VI, p. 113.

(2) St St. Tutescu si P. Danilescu, Monografia com. Catanele, jud. Dolj p. 49.
(3) Fig. 82—36, din com. Tepu jud. Tecuciu.
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ra se sfrange in pod pentru alt an sau se spanzurd la ga-
2R tlil manjilor nascuti atuljci, ca
sa nu se deoache. Quile se
ung cu grasime (unturd de
| pore) sau unt, pentru ca vipsea-
' ua sa capete un lustru frumos,
dupd care se sterg cu o carpa,
ofreapd, buci, sau paciséle (pa-
sunéle) moi de céanepa.

Fig. 36. Fig 37,
FElari; Flori. V. INCONDEIATUL.

Campul rosu, florile albe.

Daca pe un ou alb, crud, s’ar
picura un picur (picus) de cea-
/4 T@ de pe lumanare, inainte de
L— a fi pus in galbenéle, daci a-
\J cele galbenele sunt numai cil-
Y dufe, asa cé ceara nu se poate
fopi, si dacd in sfarsit, oul a-

Fig. 38, Fig. 8. f:esta sar pune si skar f{erbe
e in rosele, oul astfel inrosit ar
Campul rogu, florile albe. avea un punt alb pe el, caci

galbenul n’a venit in atingere
cu coaja acoperita de ceara,
iar roselile fierbinfi au topit
ceara, dar nu s’au putut lipi
de coaja. Dacd un ou a fost
pical, adica puntat in mai
multe locuri, cu ceard, inainte
de a fi fost pus in gilbenele
Fig. 40. Fig, 41. si apoi in alte locuri fot cu cea-
T fggﬁ‘éngé) rd dupéd ce afost scos din gal-

' Y benele, si astfel a fost inrosit,

acel ou rosu va avea deci pe dansul punte albe si galbene.
Dacd acest ou a fost numai putin inrosit si astfel a fost pi-
cal cu ceard si in alte locuri, dupad care a fost definitiv in-
rosit, el va prezenta punte albe, galbene si roscate pe un

: 'h)’.‘ﬁgféé‘—"m din Tepu-Tecuciu, iar 41, din Zorleni-Tutcva.
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fond rosu inchis. Astfel se infelege pe deplin inflorarea oui-
lor cu flori de diferite colori.

Operafiunele sau mestesugul
de a inflora oua se numeste
scris (oud scrise, a serie oud),
sapal (oua sdpate, a sipa oua),
muncif, (oud muncite, a munci
oua) (1), incondeiat (oudincon-
deiate, a incondeia oud), in-
chisirit (oua inchisfrite, a in-
chistri oua), impisirit (oua im-
pistrite, a impistri oud), picaf
(oua picate, a pica oua) (2), impestrifil (a impestrifa, a im.
pestrifioud), sau impuiat (a impuia oua), iar ouale se mai nu-
mesc oua cu chicdjéele (picafele, oud picuraie) s. a. Cate o-
data oundle lucrate au numai doua colori; cele muncite sau
ndcdjite au mai mulfe colori.

Aceste din urma nu se fierb tare, cici s'ar pata prin topi.
rea repede a cerii, de aceea nici nu se prea mananca, ci se
pastreaza ca podoabe. «Ouile muncite pretind o ingrijire cu
totul deosebita din partea femeii sau a fetei care le incon-
deiaza si reclama indoit, ba si infreit atata timp, cat celelalte
oua. Se vad adesea ori pe acelas ou cate cinci pana la sapte co-
lori, si fundul e totus alb. In acest scop se ieau huste de bors,
cari se infrebuinfeaza ca si zdrul pentru a curafi, dupa trebu-
infa, boielele de pe oul muncit, asa ca dupa ce eispravit, oul a-
reiaras fondul material alb» (3).

(1) Prin Bucovina, acestea nu se dau de pomand ; mai mult chiar, se crede
ca este pacat si se munceascd,

(2) In pron. pop. chicat (oui chicate, a chica oud, a- chicura oud), De aici
expresia: ,N'oiu si fac cum zici tu, macar sa ma pici cu ceard!«,

(3) Dam si aceaste stiri neclare, culease din com. Cezieni, jud. Romanati, im-
part. de d-1 A, Samt-Georges: ,Ou sapat: Se impietregte oul.in piatrd acri,ze-
ce minute, apoi se incondeiazi, se fierbe in bican negru, se usuca gi se diin
ceard rogie, apoi se freaci pani ce negrul devine alb.*

Din jud. Tutova, impirtisirea d-lui A. Saint-Georges: Quile se fierb, se in
condeiazi, apoi se pun in otet tare de vin, unde s2 lasi 8-10 ore. Otetul ataci
putin coaja neacoperiti cu ceari. asa cd cealaltd ramane in relief, Apoi se spali
cu apa caldd ca sa se topeascd ceara i In urmi se pun in vopsea.

(4) Fig. 42i 43, din Zorleni —Tutova.

Fig. 42, Fig 43:
Flutuare. Piciorul broagtei.
Campul rogu, florile albe,



Inflorarea oualor se face cu un aparat
numit chisifa, Icisifd, pcisili, pisija, chir-
sifa, bijard, vizaric sau condeiu. Acest
aparat se face dinfr'un betisor, dintr'o
bucéficd de alama sau tinichea subfire
si 1—2 fire de par de porc. Alama se
iea de obiceiu dela o lulea veche. Ea
se rasuceste in jurul unui ac si capata
infafisarea unei fevi. Un capét este facut
in raze si se prinde de un baf patrat sau
rotund. Tubusorul e in chip de cuiu. Prin
tevisoard se vara dupé trebuinta 2—3 fire
de par de pore, cari se leaga in cele mai
multe cazuri cu ata pe befisor, intarindu-
se tot odatd tubusorul de numitul befisor,
care, la randul sau atinge lungimea de un

Fig. 44. decimetru (fig.44) (1). Incondeiatul, facan-
du-se pe vatra, la cildurd, femeia moaie ciocul chisifii infr'un
harb, unde se afla cearad de albine, si rare ori de bonzariu (2).
Ciocul se moaie in harbul cu ceara topitd si apoi cu el se
scrie pe ou. i

In loc de chisita, se poate infrebuinfa si pana de gasca.
Pentru puntare se foloseste matuful, molocul, felesteul, ma-
fazul, pamafuful sau felestiucul, un belisor cu cativa calfi-
sori, bumbac ori scama de in, la un capat.

Figurile cari se fac pe oua, inchipuiesc diferite lucruri din
lume, pe cari gospodina le are in memorie, si numai cate o

(1) R. Codin, Mihalache, Sdrbatorile, p.48: Condeiul e ficut dintr'un bt
de lemn, infasurat la un capit cu calti. Tot la acest capit are un cioc cilindric,
subtire ca un varf de paiu gi tot gaurit pe dinlauntru. Ciocul se face din ala-
md subtire i pe dinlduntru e trecut un fir de pir de porc, ca si poatd scric.
Inainte, se facea dintr'o para ficutd suedlefe in jurul un ac, care se scoted pe
urmd gi batutd cu ceva, asa ca si ramdie o giurice foarte micid. Capul cu calti
$i cu ciocul se moaie in ceard de roiu, topitd intr'un ciob. Peste ceari s2 pun
carbuni de teiu pisati, ca si capete coloare negricioasi si apoi se fac cu con-
deiul de oua diferile desenuri. Incep si se incondeie intdiu fierul plugului, fiind-
cd intdiu plugul se pune in brazda primivaras.

(2) Marian, /nsectele, p. 197: Bumbus terrestris L.
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datd ea are inainte izvoade sau modéle pe cari le face pe

oua crude; acestea, dupa ce se gauresc si se scurg de con-
linul, se pastreaza spanzurate sub grindd pentru anul viitor,
si se numesc la sing. harzob. Unele gospodine pun harzoa-
bele inaintea icoanelor.

Despre o gospodina, care n'ar sti sa scrie frumos, vizan-
du-i vecinele ouile, ii vor zice ca

Le-a scris gospodina,
Si nu le cunoasci giina!

Figurile ce se fac pe oua sunt foarte numeroase.

Un album de 116 oud ni l-a dat Casa Scoalelor, prin in-
grijirea d-nei Maria I. Panaitescu. Florile ce le au oudle, sunt
toate albe, pe campul general rosu inchis, —fireste, cele mai u-
soare modeéle.

Desene raslefe, schite, litografii si cromolitografii gdsim a-
poi si in lucrérile d-lor R. Codin si Mihalache, dar mai ales la
d-nii A. Tzigara-Samurcas si Bodnarescul, in lucrarile pomenite.

La aceasta am mai reprodus si noi cateva desene de pe
oud din colectiile noastre.



CAPITOLUL XI.
STAMPAREA.

Mulfumite c& pot dobandi feluritele colori pentru firele de
lana, canepa, bumbac, s. a,, gospodinele romance de prin u-
nele parfi au mers si mai departe si au <inchipuit»,—nasco-
cit, — mijlocul stampdrii, adica chipul cum sa faci pe-o pan-
zaturd anumite flori,

Stamparea aceasta, daci va fi fost mai dedemult raspan-
ditd ori nu, nu se poate sti; ceea ce e sigur, eca astizi nu se
mai practicd de loc. O singurd descriere o avem din jud.
Dolj, si in cele ce urmeaza, o dim in copie. E vorba de
«fulpane» inflorite,

«Acest mic inceput de stampare, care a ridmas poate ina-
busit de grabnica civilizafie a apusului european, se com-
punea din niste mici tiparase de plumb sau cositor, in forma
unor mici tablife dreptunghiulare, cumparate dela zlafari, si
facute dupa comands, mai intaiu a orasencelor si apoi a sa-
tencelor, cu desene ce infafisau, struguri, ramuri, frunze, efc.

Apoi cand era gata de zugravit verio materie, se prega-
tia o blana lata $i limpede sau masa, pe care se cerned un
strat subfire de cenusi curati $i moale ca puful, iar peste acel
strat se intindea materia de zugravit. In urmg, tiparasele se
Ingirau pe 2 vergéle, prin inelele dela margenea fiparelor, si
asa fixate, se purtau din loc in loc, dupd voie, ca vignefele {i-
pografice pe coalele de sub fipar. Cenusa servia, ca daca
se pictau florile desenului cu must preparat din cédrmuz, din
boabe de boz, soc si cu alta coloare neagra sau galbena
(coloarea picaturilor de fiparase, se ficea dintr'un mai mare



numar de flori sau fructe, spre a se obfine mai puternica,
$i pe care o conserva in sticlufe, amestecata cu pialrdacrd,
ofet ori spirt, ce era mai nimerit la impiefrirea sau plama-
direa coloarii,—atunci, ca s nu se intinda in laturi coloarea,
peste marginile desenului din tipar, o absorbia repede ce-
nusa ce sta dedesubt. Cu aceasti regula se schimba fot fe-
lul de fiparase, spre a varia infloriturile.

Materiile astfel pictate se numiau «lulpane» si din ele se
faceau fuste sau rochii, iar la . Imbracdminte, pe deasupra
tulpanului, se purta alta fusta alba $i subfire, prin care se
vedea umbra figurilor fulpanului, ca fransparentul prin har-
lie. Acest costum femeesc era in epoca lui Tudorin (Domnul
Tudor Viadimirescu)» (1).

(1) Barzeanu, Joc. cit., p, 240.



CAPITOLUL XII.
AL _UNL_EEELE.

Alunélele sau alunifele (1) sunt acele punte negre in-
chise pe cari le au unii pe fata sau pe corp. Cand sunf pe
fafd, fac o podoaba de frumusetd pentru cine le are. Cu pri-
vire la aceste jata ce ne spune un cantec basarabean:

Frunzd verde de trei cepe, ‘ Dela buze subtirele

Dragostea de un’ se’ncepe? Dela fata cu-alunéle,

‘Dela ochi, dela sprincene, Dela gitul cu mirgele! (2).
lata si unul din Ardeal:

Todori, driguta mea, Alunica-ti dela git

Ori tu mi-ai ficut ceva, M’a aprins, m’a omorit;

De nu te mai pot uita? Alunica-ti dela brata,

Cind mi uit la casa ta, ' O sd ma scoatd din viafi! (3).

Mi se rupe inima. |

Si, se infelege, cine n'are si ar dori si aibd, va cauta sa-si
faca astfel de alunele la o vrasta cand aceste podoabe isi
au preful lor pentru fete si flacai.

Prin jud. Bacdu, mai de demult, tinerii isi faceau alunele
pentru 2—3 zile, puntandu-si fata cu lapte de alior sau lap-
tele canelui. Acest lapte scorojeste pielea si-o inegreste
pentru catva timp (4).

Prin preajma Husilor, se face intaiu cerneali neagra cu spirt
sau cu ofet foarte tare, apoi se iea un ac cu ata, se inmoaie

(1) A. Gorovei, Superstitii, p. 5: «Alunit@: Aluneleles samue de mare noroc
§i de aceea si nu tai pirul de pe ele, ci pierzi noroculs,

(2) Gh. Madan, Suspine, p. 41.

(3) AL Viciu, Glosar de cuvinte diglectale din Ardeal, p. 16.

(4) Culegere din com. Moinesti, dela Marghioala I. I. Ardeleanu.
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ala in cerneald, se slrange pielea intr'un loc $i se infeapa
cu acul. Afa se trage prin gaura facufd, iar cerneala ramane
sub piele; aceasta -este alunica. Se poate insa numai sa se
infepe cu acul si acolo sd se puie cerneala (1).

Tot astiel se face si prin jud. Tecuciu, infepandu-se pielea
+ dupa ce aceasta s'a frecat ca sa fuga sangele; in infepa-
lurd se pune funingina sau allceva negru. Sganca frece, dar
alunica ramane (2).

De asemenea, si in judeful Tufova, se obignueste facerea
alunelelor in chipul aratat mai sus 3). '

Cu alune arse si muc de lumanare de sau, se fac la copiii
mici sprincene, ca sd le creasca mari si negre (4).

Megleno-Romanii obisnuesc si ei si se fatueze cat mai fi-
neri, si semnele pe cari si le fac, sunt:

Damca, «un punct indesat», la imbinarea sprincenelor, si

Crufi—cruce,—pe frunte sau pe brafe sau chiar si pe piept.

Mai obisnuesc apoi sa inscrie numele, ziua si anul nasfe-
rii sau chiar sa-si desemneze florj pe piept si pe brafe. Ta-
tnajul acesta se face in chipul urmitor: Se infeapa cu acul
acea parte de corp iar peste sange se presura carbune pisat,
amestecat cu praf de pusca. Locul acesta apoi se leaga si
dupa ce se usuca, se spala cu apa si semnul ramane (5).

(1) Comunic. de d-1 P. Biru, din oragul Husgi.

(2) Culegere din Tepu.

(3) Culeg. dela Elisaveta C. Pitariu, com. Zorleni,
(4) Dr. V. Bianu, Dicfionarul Sanatafii, p. 44.
(5) P. Papahagi, Megleno-Romanii, 11, p 116.



CAPITOLUL XIlIlI.
SULIMANURILE.

Sulimanurile sunt diferite substante cari au de scop sa
dea fefii o coloare artificiala voita, inlocuind pe cea natura-
1a, care lipseste, sau si micsureze intensitalea unei colori na-
turale, acoperind astfel petele si chiar unele semne de bi-
franefe, sbarcituri, s. a.

Vom avea prin urmare sulimanuri albe, cari se numesc
ghileala sau albeald, si sulimanuri rosii, cari se numesc la
sing. $i ruminea, rumeneald, rumenea (1), foita, alman (2),
bdcan, iar laolalta si iruri, unsori (3), dresuri, foi de dres (8),
stiubeiu 5. a. O franturd de cantec ingird inca si altele:

Pune fata la ndlbeald (5),
Buze moi la rumineald,
Sprincenele la edneald,

Si le di cu condeiald,

C'a sosit Vartici din tara ;

i Te-agtept’ afard la scari (6).

Ma' sunt apoi diferite ape de fajd s. a.

Verbul este a se suliméni, a se da, a se ghilosi. a se ba-
cdni, cum spune un cantec:

Lumea moare §i plesneste,
lar baba se bacineste (7).

Refetele sunt foarte pufine, din pricind ca nu se pot cule-

(1) T. Bud, Poesii populare din Maramaures, p. T2.
(2) N. Pisculescu, op. cit., p. 374.

(8) Sezdtoarea, V, p. 168.

(4) In com. Voinesti, jud. Valcea,

(5) Credem ci trebue ’ndlbeald, inilbeals.

(6) C. Radulescu-Codin, Zngerul Romanului p. 847
(7) Pasculescu, op. cit., p. 329.
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ge, pe deoparte,—am aratat pentru ce, la caneala,—iar pe de
alta, au pierit in cea mai mare parte dela fara, sub infafi-
$area de atunci, venind maij apoi in zilele din urma sub for-
ma de pudra, $. a. p

Au fugit sulimanurile ce Je infrebuinfau fefele, cari aveau
lipsa de o coloare frumoasa, isgonite de grozava satira a
cantecului. E o pilda stralucitoare de $coald populard. Din-
fr'o nesfarsita bogifie, reproducem si noi ca ilustratie vr'o
cateva :

Din Botosani:

Dura, dura la camars, Toate vin la joc gatite :
La hérbul cu rumencals. Numai una-i Anica,
Cite fete rumenite, Cu rochita mani-sa | (1).

Din Suceava:

Hiisa, tali la camari Sa mai joace si pe mine:

La hdrbu cu rameneaid. ‘Nvarte. mama, harbul roatd,

‘Nvarte, mama, hirbul bine, Sa fiu de flicai jucati ! (2),
*

Tropa, tropa pe podele,

La oala cu rumenele ;

Cine nu s'a rumeni,

Nici 0 ceapa n'a plati ! (3).
*

Fata ce se rumenegte,

Nici o ceapa nu plategte ;

Da’ ea tot s'a rumeni,

Batrd-un foiu de 1-a plati ! (4).
Din Tecuciu:

Daci vrei, nevasti hai, [ Ruminele

Sa mai placi la cej flacai, Subtirele,
Vrei sa placi, S'apoi sa te dai cu ele,
Atunci se faci Ca §i eu m'am ruminit.

$i mai tare m'am slutit!

*

(1) Gr. Tocilescu, Materialuri Jokloristice, p. 1425,
(2) Sezdtoarea. 1 11, po 124,

(8) lbidem, V111, p. 61.

(4) lbidem, 111, p. 124 —5,
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Mandra mea-i ca nimenea,
Ca se da cu rumenea ;
De-o siruti iti faci beleaua,
Ci ea-ti da si rumeneaua!

*

Obrajor

Cu cositor,

Si sprincene
Din dughene!

*

Hai dragutd, hai de méini,
De te spali la fantina.

Ci de cand te rumenesti,
Nu stiu cuni la fatd egti!
*

Mandruti. odorul meu.
Trasnite-mi-ar Dumnezeu,

Ca te dai cu suliman,
Cand ma vezi ¢ port suman!

*

Lelisoarele pudrate,
Parca-s catele cu lapte! (1).

Din Muscel:

Foae verde trer aglici, [ Fetele din satul nostru,
Cate fete sunt pe-aici, i Se lauda cu frumosu ;

Nici una nu e uriti, ‘ Da frumosu nu-i al lor,

Da este suliminiti; ; Si e al Ovreicelor;

Toate sunt afurisite, | Frumosul nu-i dela ele:
Dar cu pudrd sunt manjite. | E la Ovreica in covatele (2)

Din Teleorman:

Hai saracu sulimanul,

Cum miriti gugumanul ! (3)
De peste munti: ;

Fire-ai bolfd sanitoasi.

Multe fete faci frumoase;

Tu potica, si traiesti,

Ca pe multe rumenesti ! (4)- .

*

(1) Culegere din com. Tepu.

(2) Gr. Tocilescu, op. cit., p. 914,

(8) Ibidem, p. 419,

(4) L. Pop Reteganul, Ciuitari, Gharla 1897, p. 95



Vai méndrufi albi esti,
Alba esti, frumoasi egti ;
Dar esti alba de albéle

Rosie de rumenele!

*

Vai mandra, frumoasi esti,
Vara cand te rumenesti,
Dar cand esti nerumenita,
Esti ca via neplivita!

*
Arda-te focu potici : Ea de rumenele 'ntreabi :
Ce faci pe lelea voinici. St de cumva nu giseste,
In potici cum se baga, | Doamne, riu se nicijegte !
*

Mandra mea frumoasi esti,
Colea cand te rumenesti :
Tar cand esti nerumenits,
Esti ca dracul de urita!

*
Sidracele fetele, Fafa si gi-o rumencasci.
Mult isi bat picioarele Ceapa cioarei s'a uscat,
Pe toate rizoarele, Fetele s'au suparat !
S'adune ceapd ciorascd.

*

Mandra cand e rumenita,
Cu cinci sute nn-i platita,
Dar cand se desrumeneste,
Nici doi bani nu mai plategte ! (1).

*

Pand eram la mama, Dar de cand mai ’nstreinaiu,

Gura mea manca turtele Gura mea manci scursuri

Si obrazul rumenele ; - Si obrazul pilmi §i pumni! 2)
*

! b | S ity el e X

Asta-i fata Iui Otlaca, ‘ Si nici s3 feasi panza,

Ce nu stie mulge vaca, | Numai si se rumeneasci

Nici fuiorul pieptina, Si feciori si boldngeascd (3).

(1) Jamik, Barseanu, Doine si strigituri din Ardeal, p. 362—3.
(2) 7000 Doine, strigituri si chivituri, Brasov 1891, p. 41.
(3) lbidem, p. 64.
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Aceste sulimanuri se fac din ceard, unt, ceapa, s. a. (1).

Pentru Ardeal, am vazut pomenitd ceapa ciorii si ceapa
cioreasca (2) si addugam, cu mults probabilitate si ogriste-
nele, o plantd ce se mai numeste si sulumina (3) dar si fi-
limicd, cdlinica (Banat), filimind, gdlbenéle, hilimicd, rosioard,
rosulija (Trans.), rusnicd, rusnici, rugiulijd, rujulifa (4).

Prin jud. Suceava «cu carmaz isi fac frandafiri in fata fe-
meile lumefe si istovite la fafa» (5).

Din jud. Neam{ avem aceste doua refete:

Intaia: «Albus de ow batut cu apa caldufa, amestecal cu
o lingurifa de sménléng proaspata, e bun penfru fatd, caci
o face moale si neteda si o inalbeste. Cu acest amestec se
unge fafa, seara si dimineata, dupa spalare, in mai multe
saptamani de-a randul».

A doua: «Vara si toamna, cand caslravefii sunt copfi, se
desp’niecd si li se stoarce Zeama, care se sirecoarda iniro
sticla bine astupatd. Dupd ce te speli cu apa caldufa, fe
stergi, si apoi fe speli i cuzeami de castravete in mai multe
zile de-arandul. Fata se fragezeste si se imbujoreaza» (6).

Pin jud. Bacdu, mai dedemult se lua coada cucosului, se
pisa si se plamadia in smdntdnd,la caldura. Dupa o zi sau
doud, se dobandia o unsoare care nefezia, lustruia si inrosia
fata. '

Tot pe aici se mai folosia $i cuca (7), o planta ce creste
pe balfi, tot pisand-o (8). :

Foile de dres,folosite la rumenit, nu pot fi ale unei plante (9).

Prin jud. Dolj se infrebuinfa mai demult «riadicina de
ruminele ca focul» cu care astazi doar copiii se mai manjesc,
spre a-si face mascé la jocul de-a baba-gaia.

W<Sezdtoarea, Vi 0L

(2) Numele a trei plante, in Pantu, op. cit, p. 52-8.

(3) Viciu, op. cit., p. 63.

(4) Pantu, op. cit., p. 97. Calendula officinalis 1.

(8) Lupescu, Teodorescu, loc. cit.

(6) Culegere din com. Nemtisor-Vanitori, impirt. de d-1 Al. Moisei,

(7) N'o aflam -in Pantu. op. cit.

(8) Culegere dela Marghioala Ardeleanu din Moinegti.

(9) Sezdtoarea, XV, p. 33: Despre foi de dres: «Fetele $i nevestile cari vor

sa li se rumeneascd obrazul, intrebuinteazi o floare pe care nu o prea ctinoaste
ori §i cine, §i cu care se dregs. :
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La nevoie se lua inca $i  «foifd» din targ, numita prin
jud. Tecuciu, frunzisoard,—«o bucifica de hartie, cu care-si
dadeau obrazul» (1).

Tot aici trebue sa pomenim  si benchiul, benghiul sau
shenchiul, un semn ce se face in fruntea copiilor mici, cu
funingina sau cu cerneals, ca si nu se deoache, mai ales
acei intorsi dela {ata 2).

Se mai face si cu scuipat, lat (3) sau colb de pe cal-
caiul,—«opsasul» incalfamintei (4).

Prin jud, Arges, cand se faceau pomezile penfru fata, se
fierbeau cu felurite lueruri si un puin alb (5).

Prin jud. Tecueiu, femeile cari au pele si pistrui pe fata,
se spala cu zeama scoasi prin fierberea inddusita, —fara apa,
—a pelinului (6).

Tot prin aceste parfi isi mai aduce lumea aminte si de
sausor si «alte dresuri»,

lata o refeta din jud. R-Sarat: leai doua albusuri de on
proaspete, le pui intr’un vas cural, le bafi bine pana se va
face ca spuma, le amestici cu apa de Colonia (1) de obraz:
sa se ude petele adesea cu aceasla, sau sa se ude cu o pe-
tecuta subtire si curafa, sa se lipeasea pe pete seara; si ne-
pierzandu-se petele cn aceasta, sa se ude in 2 saw 3 ran-
duri petele cu o felie de alamaie, dupa care se va vedea
daca ramane fafa curats (7).

lata si o alta refetd, mai lunga, tot din aceasta parfe: «Un
om care are placerea de a-si avea fafa curatd, trebue se
pregateasca din vreme apa urmatoare: lea apa de trandafir,

(1) Culegere din com. Tepu,

(2) Sezdtoarea, 1, p. 15 $i V. p. 37.— Del Chiaro, op. cit., p. 40, despre Valahi:
«..sono molto esatte nel fare un segno nero sulia fromte del bambino..., ¢ la
ragione che ne adducono s & perche. fissandosi a prima. vista Vocchio in quel
SEguo nero, non vi ¢ tanto pericolo che.... resti affascinata-.

(3) Marian, Nasterea, p: 94.

(4) L. Creangi, Op. compl., 1906, p. 416,

() Culegere dela d-1 C. N. Mateescu, profesor in R.-Vilcea.

(6) Culegere din com. Tepu.

(7) Lupascu, Medicina bgbelor, I, p. 68.



apa de soc, apa de pelin, apa de liliac, apa de crin si apa
de cdpsune, din toate cate un litru: amestecandu-le, le pui
loate Intr'un cazan foarte curat; pe urma iei albusul dela 10
oud de gdina, proaspete, le pui infr'un craston sile bafi pana
se va face spuma si il amesteci bine cu apele din cazan.
Astupi cazanul bine cu capacul lui si pui primprejur aluat,
sa nu se rasufle; il pui pe foc si fiarba lin, dand foc po-
frivit, ca sa nu svarle capacul, din care se scoate pe juma-
tate cu picétura si numai ca trei litruri: punandu-se aceasta
intr'un clondir, astupandu-se bine cu dop de pluta, sa se tie
la raceald, ferindu-se de caldura, cat si de inghet, iar cea-
lalta ramasifa din cazan sa se lepede. Aceasta apd este pen-
tru sters obrazul cu o batista curatd, care va scoate foats
negreafa si va albi pelifa obrazului, dandu-i un lustru ca la
un copil tanar. Pe langa aceasta, fereste fata de cosuri $i
Jupuituri, scotand si pefele ce sunt prinse din fimpul verii.
Aceastd apa se inirebuinfeaza dupa vrasta omului, in modul
urmator: La efatea de 20 ani sa se stearga numai odati pe
zi; la efatea de 30 ani de 2 ori pe zi; la 40 de ani de 3 ori,
pazindu-se a nu se sterge de mai multe ori, cici provoaca
jupuirea obrazului, in loc sad-1 apere (1).

Din jud. Tecuciu avem aceasta insemnare: «Fetele se mai
rumeniau punand un pietroiu fierbinte intr'o tingire de apa,
apoi, cu pestelca in cap stau cu fata de-asupra pietroiului»(2).

«Casandra lui Gh. Ou din Bogdanesti-Suseava se sulime-
nia astiel: Lua cérméz si-l topia in palma, in scuipat; apoi
isi facea bujori (pefe rosii) in umerii obrajilor si pe buze,
dupa ce avea grija si se unga infaiu cu piatra acra. Lasa de
se usca boiala, si apoi se spila bine cu sopon si chiar cu
faind de popusoi, datd prin sifa cea deasi. Si-si facea niste
bujori, de credeai ca are obraz de fatd mare! Sprincenele le
da cu muc de luménare de sdu, iar buzele, dupa ce le spa-
1a bine de roseatd, le dacu unf proaspdl, le lasa pufin si pe
urma le stergea.

In sfarsit iata si cea din urma refeta copiata de pe un
manuscript vechiu, covurluian: «Pentru pete de obrazul o-

—(I)-I;llpascu, Mgia'na babelor, p. 80-1.
(2) Culegere din com., Tepu. i
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mului>: sa iei o capatina de lalea alb4, cu floare cu fot, sa
pui laleaua si sd se usuce bine, sa o faci praf marunt, sd o
pui infr'un vas, si o uzi cu apa de /randafiri, sa o pui sa
Se usuce si pe care iar sa o uzi cu apa de trandafiri de 205
4 ori. Apoi sd o pui in cutie $i cand vrei sa te speli, sa iei
cu 2 degete, sa pui in felegean, si forni apd de frandafir si
Cu o carpa de in, sa te speli pe obraz. Dar si iei sama sa
nu ramaie praful pe obraz, si te vei curafi de pete».



CAPITOLUL X1V,
DUBITUL PIELII.

I PIELEA DE VITA MARE (BOU, CAL, BIVOL) SI
PORC.

Mai demulf, cand portul opincilor era mai raspandif, si
cand masurile de polifie sanitara nu se impuneau ca astazi,
gospodarii singuri isi pregatiau peniru opinci pieile vitelor
moarte sau laiate. Astazi, cu aceste indelefniciri au ramas
aproape numai breasla tabacarilor, care se afli aproape
in toate orasele, infr'o anumita parte, marginasa. Mestesuga-
rii. acestia tabacesc piei de vite mari pentru opinci, dar si
acele de vifei, numite la singular erhd, sau fasma (1).

Pielea, dupa ce s'a jupit (juchit), jupuit sau belil, se nu-
meste hdslioagd, hascd, hdascald sau hascoald. Prin jud. Su-
Ceava aceste piei se sara bine,se usuca, li se cenuseste parul,
adica se cerne cenusa peste*par, si ca acesta si se iea, se
freaca cu coada toporului ori alt bat lataref la capat si cu
muche.

Pielea, astfel fdra par, se crusesle, se dubesle, se argd-
sesle sau se fabdcesle.

Prin acest judef se fierbe coaja de arin si cand se cre-
de ca a iesit toata «taria» din scoarfd, se scot cojile sau se
scurge zeama, si intrinsa, caldicica fiind, se pun pieile. Cu
aceasta, pieile se fac mai moi, mai frainice si dobandesc o
coloare rosieticd. Procedeul vechiu esfe insd acesta ce ur-
meaza: Cruseala se pregatia din coaja de sfejar, arin si brad,

VQTSEé[O?ZfEQT \"',‘p. 72: «piele subtire, bine tabicita. care se pune la bondita
§i pe care se coase floris.
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cari se pisau in piua. Piua era ficutd dinfrun butuc gros si
greu. La 2 pasi in laturi eran batuti in pamant doi {arusi'de
lemn, iaras grosi, cu o slinghie gaurita la mijloc si numita
chingd. Prin gaura ei infra coada unui ciocan. De coada
ciocanului atarna o afa groasa ori
o Iranghie ce fiacea ochiu sau laf.
Ciocanul era ftronconic, cercuil
$i potcovit 1a capatul subtire. Cio-
canul sta drept deasupra gaurii
piuai.

Scoarfa pomenitd se jupoia
de pe lemn, se usca, se farama
cu muchea toporului si apoi se Fig. 45.
punea in piuva. Cel ce o pisa, se sprijinia de cei doi drugi,
punea piciorul in ochiul de franghie atarnat de coada cio-
canului_si lasandu-si toata greutatea pe acest picior, sarind
jos, ciocanul cadea in piua cu toata greutatea lui si izbia
peste coaja, sfaramand-o.

Daca in chinga patrundeau 2 cozi de ciocane, bataia lor
in piua se facea in sir alternativ, apasand cand c’un picier,
cand cu celalt, intocmai cum pedaleaza biciclistul. Ciocanele
erau astfel asezate in cozile lor, ca loviau drept in piud. Se
lnau apoi niste ciubere si in ele se puneau un rand de piei
$i unul de scoarfa pisata, pand cand aproape se umpleau,
$i peste aceste invraslari se turna apa calduta. In aceasta
labdceald sau dubald stateau pieile 6 'sdplamani, dupa care
se scoteau. Pieile aveau coloarea rosietica. In urma se facea
paruitul, adica luarea parului de pe piei, cum se va wvedea
la cele de oi. Se infindea apoi pielea pe pamant neted, si
cu o perie muiata in calaican topit,se freca pana cand capa-
tau coloarea neagra.

Prin ‘alte parfi tot din jud. Suceava «se wziteaza la cerni-
tul opincilor» tibaceala de coaja de masleacdn si de arin
negru (1).

Prin jud. Neam{, dupa ce pieile se rad de pir cu coada
toporului, care freaca parul presarat cu cenusd, se pun in
crusala facuta din-coaja de padure], amestecatd cu coajda de

(D I.llb&;l;, “T;)vd-orescu. loc. cit., p. 250.
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arin si de slejar. In dubald sau crusald stau peile la
labdcil sau crusil o zi si o noapte. Crusala frebue sa fie
fiarta bine, iar cand se pun pieile, sd nu fie «para fierbinte
(sic], pentru ca o arde» (1).

Prin jud. Muscel se cojeste scoarta de arin negru, se pune
infr'o cdldare, in care se fierbe in clocote, se lasa pana se
raceste si apoi se toarna infr'un vas mai mare, unde se pun
si opincele, croite si rase. Intre indoiturile lor se pun coji
de arin. Se lasa astfel 4—5 ore, se scot, «se d& pe funingi-
nd», si se lasa sa se svante. In acest timp argaseala se in-
calzeste din nou, se lasa sa se rdceasca siiar se pun opin-
cile. i astfel se urmeaza de 3—4 ori, pana se argasesc
bine (2).

Prin jud. Prahova se practica urmatorul procedeu pentru
tabacitul opincilor: Se pune intr'un vas cam un kgr. de scoar-
ta de arin 1051, cu unpumn de cenusd. Peste ele se toarna
doua litruri de apa si se fierbe bine. Lichidul care rezultd
se lasa sa seraceascd bine; else numeste /dbdceald sau ar-
gaseald. Opincile, adica peile, - bucatele de piei dreptunghiu-
lare din' cari se vor confecfiona opincele—se introduc in
copaia cu tabdceald si acolo sunt lasate si stea o zi si o
noapte, pana cand prind o coloare rosie deschisa. Dupd a-
ceasta se pun la svantat.

Din aninul negru se iea un kgr. sijumatate de scoarld, se
rupe in bucafi subfiri si se pune infr'o copaita sau o piud, in-
tracest scop facuta. Peste scoarfd se rastoarna cam 2 litri
de apa. In lichidul ce primeste unele din substanfele solu-
bile ale scoarfii, se pun bucatile de piele pentru opinci, unde
se coloreaza cum am véazat mai sus (3).

Ramasifele dela crusala se numesc scurusénie (4).

Prin Ardeal operafiunea se numeste crusit si se face din
coaja de arin si s/djariu, avand de scop ca sa faca pieile
«sd samene mai bine cu cele de talpa lucrate». Prin aceste
parfi «<mai de demult isi argasiau faranii singuri peile tre-
bumcnoase pentru opinci. E drept ca in mod foarte primitiv:

(l) Culeoere din com. Socea- Candesti, comunic. de d-1 A. Moisei.

(2) Culegere din com. Jugur, comunic. de d | N. G. Ghinescu,

(8) T. Pamfile, /ndustria casnici la Romdni, p, 41—3.

(4) Comunic. de d-1 A, Moisei, Nemtisor-Vinitorii Neamfului, jud. Ne eamf.
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le uscau, intinse pe fata casei, presarafe cu cenusa; apoi le
taiau, le presarau cu cenusa $i le frecau cu toporastea se-
curii, pana mergea (ot parul de pe ele (1). Dupéa aceea le
argasiau... Despoiau aninii de scoarfa, scoarfa o fierbeau si
in zeama acea bigau opincile» 2).

In Banat, opincarii (argdsitorii, duvarii, loderiil, ca si cei-
lalti meseriasi, se numesc maisfori Cumparand piei, le baga
in amuse,~ gropi facule in pamant. Se aduce apa, se toar-
na in amuse, se stinge in ele var $i apoi se arunca pieile,
ca la pdruil, parul sa se deslipeasca usor. Dupa paruit ur-
meaza rasul pieilor si dupd ce au fost rase de carne, se duc
§i se aseaza in ape curgatoare. Dupéa ce au stat asifel ca-
teva zile, se sineluesc, ca si se scoati din ele varul, ca sa
li se largeasca porii si astfel s3 fie mai accesibile pentru a
deveni «galbenes, si cu «crefuri».

Paruitul, rasul si sineluitul peilor se face pe butuc,—-o0 bu-
cata de lemn lunga cat pielea, ca o jumatate de cilindru,
scobit pe dindutru, samanand prin urmare cu un cdlcdtor
de vin. Sindlaul este un cufit gros, /amp, nu mult incovo-
ial, cu doua manere.

Dupé aceste operalli pielea se pune in vase. Vasele sunt
de cate 20—30 vedre $i slau culcate pe doage, nu pe fund.
Deasupra, doagele lipsesc in largime aproape de un metrue
In aceste vase se toarnd zeama scoasi din fiertul scoartii
de brad si a gorgoasei, in apa proaspala. Aceastd zeama fa-
ce pielea sa se ingalbeneasca. Pieile, cu cat vor fi mai mult
$i mai bine infoarse, cu atat au si aiba crefuri mai mulfe si
mai marunte. Scoase din vas, pieile se intind si se pun la
soare ca sa se usuce. Intinsul se face pe befcuri sau pefe,
niste befe incovoiate si pand la 4 m. marime.

II. PIELEA DE OAIE SI DE VANAT.

E adevarat ¢i cojocdria este un mestesug, care cere anu-
mite cunostinfi, capatate in ani de ucenicie. Totus prin unele
sate dela munte, ba si dela ses, chiar unii gospodari stiu
sa-si indlbeasca pielea de oaie sau pielcica (chelcical de

A(l) _Dé:ai‘m—a ;n&s zicala: <l-a ras cu toporistea securiis.
(2) I Pop=Reteganul, Pilde si sfaturi pentru popor, Gherla 1900, p. 84~5,
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miel, fie pentru vanzare, fie ca si-si facia un cojocel sau o
bondifa peniru dansii. Acestia sunt dubdlarii (1).

In Bucovina sunt sate in cari mai fiece gospodar, ba si
gospodina stie a dubi piei de oaie, capre, vulpi, etc. Dubitul
se face asa ca se fierbe slating (apd de izvor sarata) si se
toarnd intr'un was, unde se lasa de se raceste pana se poa-
te suferi mana. Apoi se pune in slatina urluiala de ovds
ceruta si pufind miezurs de grau, adica tarate de grau de
al doilea, cu care se mesteci, si asternandu-se pielea jos, se
pune dubala cu pumnul deasupra si se indoeste pielea in
doud, strangand-o laolalta. Asa stau pieile 3 zile, cand se
spang, adica se cauta spre a se vedea daci sunt dubife sau
ba. Daca-s dubite, se intind la uscaf. Daca se pune in duba-
la si frupt alb, adica ceva dintrale laptelui, moliile nu vor
manca pielea (2).

Prin alte parfi, fot din Bucovina, pielea se spala mai intaiu
in apa rece si se curdfa bine. Intrun ciubir se pune apa cu
slatind pana ce are gust ca pentru mancare. Aici se pune
urluiald de ovaz, sila nevoe se poate chiar si de grau, orz,
secard. Cu aceasta amestecatura se unge pielea cam de un
«deget. Apoi pielea se inveleste si se lasd ca sa stea astiel
3 zile. Dupa acest timp se cautd la iruri—locurile de sub pi-
.cioare unde nu-i par, ca si se vada de se jupeste ori nu. Da-
€a se jupeste, se curafa de par si se pun la uscat (3).

Prin muniii Sucevii, pieile de oi balrane pentru cojoace si
caciuli, se pregatesc in chipul urmitor: Pieile se sara si se
usuca bine si in voie, se spald in urma in apa calda ca sa
lasd din lana usucul, se storc si se pun in dubala. Dubala
se cheama zarul sarat. Dupa cateva zile, se intind pieile in
lungis si in curmezis §i se pun sa se usuce iaras in voie.

Inainte de ase curafi pielea de resturile de carne, seintind
In lungime cu un carlig. Pielea se spanzura de o afa prinsa
din- cuiul podului. Cu 0 mana se fine de capatul de jos al
pielii, dar cu celalt de manerul carligului. Carligul de fier

(1) Un cantec din jud. Suceava, in Vasiliu, Cantece, p. 91 si 93 :
Of, de cindu-s melitari,
Mi-a tras carnea la cantari,
Pielea in tirg la dubalari.

(2) D. Dan, Straja, p. 48—9,

(3) Culegere din Vicovul de sus, Bucovina, comunic, de d-1 P. Carstean.
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are un arc tot de fier; la capatul de jos are o afd in care
cojocarul pune piciorul. Curatitul se face cu carligul propriu
zis, tragand cu el pe partea cirnoasi a pielii (1).

Dupa ce s'a curalit de carne, se infinde pielea cu ajutorul
slalivelor de inlins piele. Stativele sunt prevazute cu o lin-
ba ce se misca orizontal $i infrd intr'o daltuird la celalt capat al
stativelor. Se pune pielea pe stafive, se aseaza in sild lim-
ba stafivelor, si apoi se intinde cu mana. Stativele au numai
doud picioare si in fimpul lucrului, se razema de perete (2).

Pieile se inalbesc cu un fel de cridd, —crela, — care, tot prin
jud. Suceava, se cumpiri din farg (3).

Prin judeful Muscel se spala bine pielea in apa curafa, se
curafa de ramasifile de carne, se usuca pufinsi apoi se pun
in argaseald, care este compusa din zdr sarat ori din /3-
rafe cu apa, in care se pune si sare, cam o lifrd de fiecare
piele. Pieile se {in in aceasti argaseala pana cand se vede
ca parul se iea de pe dansele. Atunci se scol, se spala, se
usuca si se trag cu pialra de cojoace, ca si se inalbeasca
$i sa se netezeazci (4).

Intr'un trafat de medicing casnica, de pe la sfarsitul veacului
XVIII, gasim urmatoarea refefa pentru argasitul, argaseala sau
arghiseala pieilor. Refeta incepe cu pieile de vanat, cari pe
atunci se puteau intalni prin casele Romanilor, poate, aproa-
pe fol asa de des ca si cele de oaie.

«Vulpea, dupa ce o jupesti, pofi sda o sari pe piele, apoi o
infinzi pe un crac de lemn, cu parul in sus, de se usuca si o
aduci la cojocar: iar cojocarul dupa ce o cumpira, o moa-
ie cu apa calda, si intorcand-o cu pielea in sus, o presard
cu tarafe multe si o pune la umbra, de se usuca cu ftarate-
le; apoi face argaseala infro puting, adica sare multa i
(==si) farafe si apa rece: $i le moaie acolo cu parul in sus,
in care sade 2 zile, Apoi le intoarce cu pielea in sus si le
fine 3 zile; apoi le scoate i le cdrnoseste, adica le frage la

(1+ A se vedea in T. Pamfile, Industria casnicd la Romdani. p, 47. fig. 438
(2) Tot acolo, aceeas pag., fig. 44,

(8) Lupescu, Teodorescu, loc. ¢if . p- 255, s

(#) Culegere din com, Jugur, comunic. de d-1 N. G. Ghinescu.

Pamfile §i Lupescu, Cromatica. 14.
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coasd, de scoafe unfura si carnea ce esfe pe piele, apoi le
intinde la umbra, spanzurate cu parul in sus, pana se usuca
parul ; daca e bine, cald, infro zi se usuca, iar daca este vre-
mea mai moinalecd, doua zile. Dupi aceea se infoarce cu
pielea in sus si iar le usuca la umbra 2—3 zile; apoi le scu-
tura si le freaca si le croeste de le face blane.

Lupii asemenea se argasesc ca si vulpile, numai, fiindea
le este pielea mai groass, sed In argaseald mai multe zile,
$i deasupra pui peste piei o scandura siun pietroiu, ca si se
aseze pielea inlaunfru, ca si se moaie si n'are sa le intoar-
ca pe piele sau pe par, fiindca pieile de lup nu sunt ficute
burduf, c¢i sunt spintecate la burti ca pieile de oaie, si se u-
sucd la soare, dupa ce se carnosesc, iar nu la umbra, ca vui-
piele.

Pisicile, intocmai se argasesc ca vulpile.

Nurcile, dupd ce le aduce la cojocar, le moaie in apa cal-
da si le spinteca pe langa picior, adica pe langa coaste, ca
sa poatd alege pantecele, gusa si cafaoa ; apoiintii le spa-
l& cu sdpun, rachiu si cu apa calda, pe piele si pe par, bine,
panad se cura unsoarea dinfrinsele si le limpezeste, de nu
mai curge nici un noroiu dinfrinsele si asa moi fiind, le car-
noseste la coasa; dupd aceea face cofar, adica pune apa
infr'o albie si pune si ceva sare de se topeste i aluat, fira-
mandu-l cu manele in apa, de se moaie de tot, insa aluat ;
bragd, doua oca i.. de frei parale, amestecandu-le de se fa-
Ce acestea foate groase, cu care le unge pe piele, gros, si le
spanzurd la umbra de se usucd cu cofarul 'pe ele; apoi le
freaca si le scutura, dupa aceea le croeste» (1).

In sfarsit pomenim si aceasti relafiune cu privire la Ro-
manii basarabeni: ei dau pielii coloarea galbend sau verde
prin ajutorul scumpiei (2).

Scumpia se infrebuinfa la dubit $i in Tara-romaneasca. O
asezare vamala din 1827 scrie:

«Scumpia ce si vinde prin targuri, sa dea vanzatorul din
zece bani, 1 ban; asemine si tabacilil sa pliteasca pentru
scumpia ce fac de mestesugul lor» (3).

(1) Eam magn, rom., col, p. 1568—0,
(2) Z. C. Arbore, Basarabia, p. 445,
(3) G. Ghibanescu, Surete §i zvoade, 1. p, 244.



CAPITOLUL XV,
CERNEALA.

Mai demult pe vremea calimarilor de braie, prin cerneals
se infelegea orice negreals, care de altiel slujia atat la scris
pe hartie cu pana, cat si la boit cu negru, la cernil. Pisarii
satelor vor fi stiut cu tofii sa-si pregdfeasca acea cerneali
care sta pe hartia veche de veacuri. Din aceea ce ne-a ra-
mas, pomenim si noi cele ce urmeaza.

In jud. Suceava se fierbea hlujul de sovérf cu coaji de
arin $i varfuri de bob, in care se punea si calaican (1). Se
facea cerneald si din zeama de cirese fierte (2).

Prin jud. Tecuciu, fac copiii, cerneald din fructe de boz,
dar din cauza fermentatiunii, nu are trainicie (3).

Prin jud. Covurluiu, se fierbea in vechime fructele de /em-
nul cénelui, coapte bine fiind, $i In zeama obfinutd se punea
calaican pisat si piairg acrd, si dupa aceasta, pufin cleiu de
cires sau zarzar.In loc de acestea, se putea infrebuinfa coaja
de gladis, calaican, pialrd acrs $i cleiu de cires sau gogose~
lele de 1ufd (gogosi de ristic), se fierbeau cu pufin bacan
negru, iar in zeama se punea si pulin calaican si cleiu (4).

Acest din urmé procedeu se cunoaste si prin jud. Putna (5)
si Prahova (6).

(1) Culegere din com. Brogteni, dela Casandra lui T. Tirla.

(2) Idem; nu are insi triinicie.

(3) Culegere din com. Tepu.

(4) Salviu, loc. cit., p. 276,

(5) Barzeanu, loe. cit., p- 206.

(6) Moraru, loc. cit., p. 287; lon Creangd, Il, p. 70: <Din rénsd,— un fel de
bubuglie, —se face cerneali de scris, amestecindu-se cu calaicans,
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Prin jud. Dolj, batranii sateni pregatiau o negreala de scris
foarte buna, fierband mai multe nuci in putina apa (1).

Prin jud. Mascel, pand pe la 1872, cerneala se ficea dupa
tuciu,—ceaun,~in chipul urmitor: Se punea apa infro stra-
chind, si cu un sumuiog mic de calfi, care se muiain apa, se
stergea funinginea de pe tuciu, care se scurgea cu apa in
strachina. Astiel se repeta de mai multe ori, pana cand apa
Se Innegria bine. Aceastd apa se incerca cu condeiul din cand
In cand, pand ce se facea buna de scris. Atunci se turna in
sticle, si cand lichidul iesia gros, el se subtid cu fuica, nu
nu cu alfceva (2).

Cilimara bitrineasci de arama, cu toc pentru pastrarea penelor
de scris: se purtd de pisiri in brau.

Sunt apoi 0 sumi de refete in vechile manuscripfe mis-
cellaneie. .

Una, din 1833, ne spune ci: «30 dramuri comid, 60 dr. ca-
laican, 100 dr. gogoase, toate la un loe, s@ pui una oca vin
pelin sa fiarba, panad s'or ingrosa, ci va da cerneald indes-
ful> (3).

Un alt manuscript covurluian ne Spune: «cum se face cer-
neala neagra de scris: sa iai o sticli mare, ¢ jumatate oca
vin alb, apoi se iai 175 dr. de gogosi de rislic (stejar), tot
de cari-s mai grele, sa nu fie gaunoase, si cu 4 funfi calai-

(1) Barz;ziﬁu. lo; cit., p. 230,

(2) Culegere din com. Jugur. comunic. de d-1 N. G. Ghinescu,
(8) Sezdfoarea. X. p. 64.
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can si 4 funli comid, sa le pisezi, sa le faci prai si sa le
cerni prin sifa, si sa pui in sticla, sa o astupi si sd@ o puila
soare sa seaza 4 zile, si sd o mesteci dese ori, si cand vei
lua, sé pui vin in loc, iar cand se va subfia, sd o turburi si
sa o {ii la soare»,

Mai mult chiar, acest manuscript ne da $i mijlocul de a
face sa se vada o cerneala scrisa mai din vreme, care s'a
decolorat, a iesit: «Cum sa celesli hrisoavele si zapesile
care nu sd prea cunosc slovele bune». Se iei 6 gogosi de
ristic, sa le pisezi bine, sa le pui intr'o sticla, sa torni vin
alb, sa le pui la soare 2 zile: se ungi slovele cele sterse, ca
se cunosc si le cetesti». !

In sfarsit iata fot de acolo siun mijloc «sa scrii pe hértlie,
sa@ nu cunoascd nimene ce-i Scris (sa ramaie hartia albdl:
Gogosi de ristic sd-i pisezi bine sisad torni apa curata peste
ei; 2 zile se lasi. Si scriind, nu se cunoaste ce e, iar ca sa
celesti, sa pui calaican in api, sd manjesti hartia si vei putea
cefi fot».



CAPITOLUL XVI.
INGALBENITUL ALUATULUI.

Aluatul pentru cozonaci, —de Pasti, mai ales,—se ingalbeneste
cu sofran cumparat din farmacii si drogherii. E un praf gal-
ben, dobandit din plata exotica numitid curcuma longa L. Prin
aceasta, fireste, gospodinele cautd si deie panii lor o infa-
fisare de galben de oua.

Prin Moldova de mijloc, tot acest sofran se pune si in graul
fiert pentru colivele praznicilor $i pomenilor, spre a le da o
coloare roscatd, frumoasi. '



CAPITOLUL XVII.
COLORATUL VINULUI SI RACHIULUL.

I. VINUL

Vinul trebue sa fie ori alb-gdlbuiu ori rosu-negru. Prin
urmare, cand, fie din cauza vasului care a fost de alt vin, fie
din cauza strugurilor cari au fost amestecalfi, vinul ‘are o co-
loare spalacita sau mijlocie infre rosu si alb, profir sau pro-
hir. cei ce vor cduta si insele cu aparentele, vor boi vinul.

Fructul negru al duzilor (aguzilor), agudele, sunt tescuite
de viticultorii din sudul Basarabiei, ca impreuna cu strugurii
negri, sa dea o coloare mai inchisa vinului (1).

Lemnul céanesc, mélinul negru sau lemnul cénelui fac ca
fructe niste bobife negre, din cari se capita coloarea neagra
penfru boirea vinului: aceste bobife se sirivesc, se plamadesc
in vas o zi si o noapte, dupd care vreme se strecoara lichi-
dul si se amesteca cu vinul din poloboace (2).

Poama de boz sau de soc sunt inca intrebuintate. Prin
preajma Husilor, dupa ce vinurile s’au limpezit in vase, se
culeg fructele de boz, se piseaza, si zeama se scurge infr'un
vas. Acolo se lasa 3—4 zile, se amesteci apoi cu pufin vin
$i dupd aceasta se toarna in vinul roscat (3).

Prin jud. Tutova, vinurilor roscate, cari n'au fafa frumoasa,
li se pune zeama de cirese amare, coapte bine. Se strang

(1) Z. C. Arbore, Basarabia. p. 443,

(2) Moraru, loc. cit, p. 180, Procedeul se cunoagte si in com. Tepu, jud. Te-
cuciu.

(3) Culegere din com, Husgi, comunic. de d-1 P. Biru.



216
cirese multe, cand sunt negre, se zdrobese, zeama se scurge
prinfr'o strecurdfoare si se pune in vinul limpezit. Aceasta
zeama da si gust bun vinului, $i coloare rosie inchisa,—rubi-
nie (1). :

Prin pérfile Bacaului, strugurii de boz se calca odata cu
strugurii de vifa. Mai tarzia insd, gustul bozului se cunoaste
de unii oameni. El este «pietros si amar» (2).

Pentru a da vinului o infafisare de vechime, — coloarea gal-
bend limonie,— se iea cate un pumn de petale de sofran sau
salran, se leaga intr'o batista si se cufunda intrun lifru de
apa, unde se lasa sa stea 4—5 ore. In acest limp foata ma-
teria colorantd se dizolvd in apa. Solufia aceasia se foarna
apoi in vin (3). !

iI. RACHIUL, TUICA s. a.

Rachiului si <fuicei batrane», —veche,—ii trebue o coloare
galbena limonie, pe care unii podgoreni i-o dau cu sofran,
cum am vazut la vinuri, cu vésc si alte.

Vascul creste ca parazit pe ramurile merilor, perilor, tei-
lor, brazilor, plopilor batréni s.a. Se iea de citre cei infere-
safi vascu, se rupe in bucili si se plamadeste cu frunze cu
tol, in rachiu, fuica de prune s. a. Dupd o zi si o noapte, se
strecoara acest rachiu plamadit si se toarni in vasul cu ra-
chiu. Rachiul dobandeste astfel o coloare galbena si prin ur-
‘mare o infafisare de vechime.

Pe alocuri se infroduce de-a dreptul vasc in poloboc (4).

Prin jud. Prahova se pune inirun vas de arama cam 300
gr. de zahdr pentru fiecare sutd de vedre de {uica, se foarna
fuica pand se acopere si se fierbe necontenit pana ce in vas
se face de nu rdmane decat numai zaharul care si el se
arde. Zaharul ars se toarna, dupd ce a fost muiat, iardsi in
{uica, in butoiul mare de fuica (5).

(1) Culegere din com, Schineni, de la d-1 H Popa.

(2) Culegere din com. Ardeoani sl comunic. de d-1 D. I. Procopie.
(3) Mo:aru, op. cit, p. 198.

(1) Ibidem, p. 200,

(5) Culegere din Vilenii-de-munte dela I. Soare,
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Rachiul se vopseste in rosu, mai alesla nunfi—si ni-i cu-
noscuta insemnatatea «rachiului rosu».

Prin jud. Covurluiu, cand la nunta se face si Luni seara
masa, adica atunci cand nunfa fine 4 zile, Luni dimineafa,
dupd masa cea mare, se [rimite plosca cu rachiu rosu la
socri, mici,—parin{ii miresii,— spre a venl la masa cea
mica (1). Rachiul se boieste cu boiele din farg.

Prin jud. Neam!{ sitenii isi fac pentru bautura rachiu rosu
in mica canfifate, furnand spirt peste flori de trandafir, Ames-
tecul acesta se lasd la soare ca si se olozeasca, Dupa a-
ceasla se slrecoara si se bea.

Alfii ieau rachiu, il pun intr'un vas cu gura larga, ieau un
fier inrosit in foc si pe capatul inrosit pun bucatica de za-
har care, topindu-se, cade in rachiul din vas. Rachiul se inro-
sesle indata. Mai bine este sa se pice rachiul in spirt curat
$i apoi sa se puna in spirt catimea de apa frebuincioasa.

Daca in rachiu se pun visine coapte si zahar, el capala
coloarea rosie si gustul dulceag.

Dacéa in rachiu se pune izmd sau minld, capata o coloare
verde. Aceasla infrd insa in industria lichiorurilor, cari ies din
cadrul indeletnicirelor populare. Ele se fac de funcfionarii
targovelifi ai satelor, preotii catolici s. a.

_(i)‘CSh‘lini{f&F}il I, 0. Zugravu. com. Tutcani.

(2) Culegere din com: Nemtisor-Vanitori, dela Maranda Busuioe $i impart

de d-1 A. Moisei.



CAPITOLUL XVIII.
COLORATUL PAIELOR.

Coloratul paielor de grau sau de secara, cari urmeaza sa
fie folosite la impletituri pentru palarii, e un mestesug nou,
si nu-l cunose decat foarte pufini, luat fiind dupa felurite ma-
nuale feoretice, dupa care dam $i noi cateva retete.

Indlbitul paielor, cari au o coloare galbena din pricina soa-
relui, a ploilor si a prafului; se face in chipul urmator: «Se
spala paiele timp de 2 ore intr'o solufie compusa din 20
parli apa de ploaie si o parte soda causlicd; se scurge bine
$i In urma se aseazd in camera cu pucioasa, unde se lasj
expuse fumului timp de 10 ore. Se scot de-aici si se spala
infr'o solutie de 80 gr. acid ofalic disolvat in 4 lifri de apa
$i se lasa sa se svanteze, si din nou sunt expuse fumului de
pucioasa, unde raman 4-5 ore. Scoase de aici, se pot infre-
buinfa. Acest metod de inalbire se poate aplica si la obiec-
lele lucrate, in cazul cand nu s'a ficut aceasta la paie» (1).

Coloratul propriu zis, se face:

Negru, din scumpie, bacan negru si calacan, intoecmai cum
vazuf ca se obisnueste si la lana (2).

Galben limoniu, din coajé de rachils rosie sau albd si
pialrd acrd sau lemn galben $i pialra acrd tot de aseme-
nea (3). : .

Indeobste insa se folosesc anilinurile :

Coloratul paielor ca si al impletiturilor, reusesc cu mult suc-

3 7(1)"7Fl. III(;:;s;{,--E‘/)rs de lucrn manual, Bucuresti, 1999, p 8.
(2) Moraru loc, cit, p. 182,
(3) Ihidem, p. 146—6.
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ces prin infrebuintarea fuxinului (prafuri de cari se slujesc
buiangii si fdrancele spre a colora lana $i bumbacul), cu de-
osebire colorile verde inchis, rosu aprins, trandafiriu, cafeniu
$i negru. Procedeul e foarte simplu:

«Se pune intr'un vas, spre pilda, infrun ceaun, 3'/,- 4 litri
de bors proaspal; se pune vasul pe foc, si cand incepe a
fierbe borsul, se pun 12--15 grame fuxin, avand grija a cu-
rafi cu o lingura, Spuma, ce borsul face sub inraurirea cal-
durii, inainfe de punerea fuxinului. Se mesteci bine borsul
cu fuxinul, si cand fierberea s'a pronunfal, se pun paiele.

Cand s'a pus vasul pe foc cu borsul, pentru pregitirea
coloarii, coloratorul se aiba grija a scurta paiele din pache-
tul cu paie ce-si propune a colora, dupd largimea ceaunului
$i a le muia in apd rece ca si pentru impletitura; si cand co-
loarea pregaliti in modul aratat a inceput a fierbe, se scu-
tura paiele de apa cat mai bine, se desleaga si se pun in
vasul de colorat. Se lasa paiele se fiarbi in coloare !/, de
ora, cu un foc potrivit, intorcandu-le, sau mai bine, mestecén-
du-le mereu, dar cu precaufiune, spre a nu le frange. Se scot
apoi paiele colorate, se clitese apoi de 2 sau 3 ori in apa
rece, se inlind la uscaf,—insad nu la soare, -si dupa ce s’au
uscat bine, se leaga din nou in pachete, din cari se leau si
se moaie cate o parte din ele, dupa frebuinia, la impletit.

Daca in fimp de jumatate de ord nu sau prins bine, se
mai lasa paiele la fiert eateva minute, pand cand coloarea
se va prinde bine, apoi se vor scoate, clati $i usca, cum s'a
arafat.

Pentru coloarea violeld sau laie, se intrebuinfeaza anilina
violeta. Procedeul e acelas ca si la coloarea precedenta. Aceas-
fa coloare se poate pregati si cu apa, in loc de bors, si in
afare caz, dupa ce coloarea s'a pronunfat bine pe paie, se
pun 5 gr. piaird acra pisala, in coloarea fierbanda, se mai
lasa paiele dupd aceasta si fiarbi in coloare inca 5 minu-
fe, dupa care se scot, se clatesc, se usuca si apoi se strang
~dupé regula.

Coloarea Jalie se poate modifica intr’un albastru de ma-
rina punandin coloare, dupa o fierbere de jumatate de ora, la
un loc cu paiele, o infreiti canlitate de piatra acra si lasand



220
paiele se mai fiarba in coloare inca 20 -25 minute.

Coloarea albastru de marina se combina de minune cu
coloarea naturala a paielor, asa ca o palarie confectionata
dinfr'o impletitura, la Impletitul careia s’a introdus un paiu de
aceastd coloare, are un gust deosebit» (1).

In sfarsit o alta refeld este urmétoarea :

«Se infroduc si se lasi paiele intr'o baie de sdpun cu apa
limp de 2 ore. Baia se prepara fierband 50 gr. sdapun de
Marsilia in 2 litri de apd de ploae. Scoase din aceasti baie.
paiele se usuca bine. Apoi se fierb pand ce dobandesc co-
loarea doritd, intr'o solufie compusa din apa de ploaie si o
coloare de anilind hotsirita (rosie, albastra, verde $.a.) in pro-
porfie de 30 gr. anilina, la un litru apa de ploaie.

Negresit ca aceasta proporfie nu e fixa. Ea variaza dupa
nuanfele ce voim sa obtinem. Dorim maj deschis, cantitatea
de apd creste; dorim mai inchis, atunci cresle cantitatea de
anilina» (2).

(!)ﬁ P, M orho;',hC;nfec/zbnarm pdlariilor de paie, Focgani. 1890, p. 45--6.
(2) llioasa, op. cit.. p. 9,



. CAPITOLUL XIX,
COLORATUL LEMNULUI St FIERULUI.

Lemnul, pe care gospodarul roman il poate, boi are urmi-

toarele infatisari:

L. BETELE sau BASTOANELE.

Prin jud. Tecuciu se inflorese cu fum. Ele se infasurd cu
o beliga (fasie) de feiu in forma de spirald, avand grija sa
se lase infre spire o depdrtare deopolriva cu latimea spiralii.
Dupa aceasta se pune in fum, unde partea neacoperita se
innegreste (1).

Prin jud. Gorj se infrumuseteaza astfel "betele cu cari co-
piii umbla la Craciun cu colindul, $i cari se numesc colinde.
Befele aceslea se aduc din padure, se pun dupa soba ca si
se usuce, si in noaptea de langa Ajun, tatal copiilor le iea, le
curafa frumos de coaja si le lasa la un capat, atat cat tre-
bue ca sa se apuce cu mana. De aici, spre capalul sublfire,
duce, incovrigat, o fasie de teiu sublirica, pana jos: acolo iar
se face un inel, doua, se iea o luménare de spermanteta
sau de sau, si se pelrece biful infasurat in teiu, dela un ca-
pat pana la celalat, in fumul ce-l face flacara, finandu-se ast-
fel pana se innegreste bine. Dupa aceasta se desleaga feijul
$i astiel «s'a facut o colinda frumoasa, de care copiii, cand
0 vad, nu mai pot de bucurie» (2).

A (71) Culegeri' din com Tepu.
(2) Comunic. de d-l I. 1. Ciuncan, com. Vileele din Topesti. —Vezi T. Pamfile.
Crdciunal, p. 207, fig. 20,
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II. NUIELELE DE RACHITA.

Cand slujesc la facerea feluritelor cosuri, se boesc in gal-
Len limoniu cu scoarjd de rdchild rosie sau alba si pialra
acra, iar negru, prin scumpie, bdcan negru si calaican, infoc-
mai ca si lana (1).

III. LEMNARIA CASELOR.

Usorii usilor si usele, cercevelele $i coropcele feresirelor,
stalpii din fafa casei, pe cari se razema sfresina, corzile si
podeala, se vopsesc cu felurite lufuri si lutisoare, pe cari le
vom cerceta in alt loc.

Prin unele parfi, podurile caselor se innegresc cu pdcurd
sau cu cafran (2).

IV. MESELE, SCAUNELE, DULAPURILE, LAZILE,
PATURILE DE PUSTI SI DE PISTOALE.

Se boesc astfel:

1. Galbea inchis eu oloiu, cleiu, sdpun si lutisor, fierban-
du-se oloiul de canepd in apd caldufa cu clein si sdpun
prost. Oloiul se face de {drani (3).

2. Verde, cu slevie, frecandu-se lemnul alb cu frunzi de
stevie (4).

3. Negru cu anin negru, ficandu-se fabaceala, intocmai
ca si la opinci.

4. Cu bacan negru, ofel de vin si rugind de fer, fier-
bandu-se cam '/, kgr. bacan negru intr'o oala, pana cand se
capata un lichid rosu inchis. Intr'un vas se plamadese bucali
de fier, in ofet, o zi si o noapte, dupa care se lasa sia se
usuce; se da al doilea bacan, si neasteptand uscarea, se di
cu adoua penifd, muiata in ofetul cu rugina. Daca lemnul nu
primeste un lustru negru, se urmeaza boirea.

5. Cu leiu, anin $i pialrd acra, arzandu-se teiul arginfiu (5),

(1) Morariu, Joc. cit., p. 182, 194-6.

(2) Culegeri din Zorleni-Tutova.

(3) Lupescu, Teodorescu. loc. cit., p. 253.

(4) Moraru, loc. cit., p. 205.

(5) Pautu, op. cit.. p. 298: Teiu alb, Tilia aroenteea  Dest., tilia tomentosa
Moench., Tilia albd W. et Kit.
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pana se face carbuni. Acestia se slang, se piseazi, se ame-
steca praful dobandit, cu piatra acra, si peste asest amestec
se loarnd tabaceala sau argdseald de anin. Acest nou ame-
stec se bate si se amesteca indeajuns. Negrul acesta se folo-
seste mai ales la facerea unor flori pe perefii lazilor sau
fronurilor (1).

6. Negreala din cdrbuni de lemn, care se face din cir-
buni pisafi si apoi muiafi in apa, nu fine mult. O folosesc
mai ales dulgherii (2).

V. FLUIERE $I BRICEGE.

Copiii folosesc, pentru infloritul fuierilor $i bricegilor, poa-
ma coapta a bozului (3).

VI. COFELE.

Se infloresc cu arsuri de fier, anume facute, numite inchis-
Irifori. Ele se inrosesc in foc $i apoi aluneca pe doaga cofelor,
mijlociilor si garnifelor (cofiti), insemnandu-le prin ardere,
Cu semne negre de acelas fel. Une ori, feluritele flori sunt
destul de mandre.

Prin jud, Tecuciu, dupi ce se boeste, lemnul se dd cu gaz
— petrol, — ca sa capete lustru ).

VIL. ICOANELE S$I POMELNICELE.

Vor fi fost in timpurile vechi zugravite cu vapseli pregatite
din plante, dar mestesugul s'a perdut.

VIII. FIERUL.

Ca sd nu rugineasca, fierul, care se foloseste la balamale
de usi si legdlurs a carului, se dd cu smoald sau calran,
se smolesle sau se cafranesle (catraneaza). Invelisul de ti-
nichea al caselor, se vopsesle cu o «<boia de fabla», ficuti
cu <oloiu» si boia praf, cumparata din targ (5).

(1) Moraru, loc. cit., p. 180, 186 si 183.

(2) Culegere din Zorleni-Tutova.

(3) Culegere din Tepu-Tecuciu.

(4) Idem.

(5) Pretutindeni.



CAPITOLUL XX.
COLORATUL VASELOR DE LUT

Olarii infrebuinfeaza pentru sfrachinile si celelalte vase
ce le fac, diferite substanfe penfru a si le inflora.

Prin jud. Bacdu vasele se dau pe verde, adica crude fiind,
cu ghileald, si apoi se baga in foc. Aceasta ghileala se cum-
para din comer{ sau se pregateste din huma alba, razuind-o.
Ea se jea, adica se sterge.

Peste ghileala se da jmaljul, zmaljul, jdmalful sau moria-
sanca (1), se zmalfuesc sau se smanfuesc (2). In foc, zmal-
ful se topeste, facandu-se ca un fel de lac, care {ine acope-
rita ghileala.

Peste ghileala se fac. de multe ori felurite flori, cu felu-
rite zmalfuri $i peste cari, dupa ce se usucd, se da cu po-
meniful lac.

Zmalturile folosite de unii olari in jud Suceava sunt:

Zmaljul alb se afld in comerf pisal sau nepisat. Cel ne-
pisat se piseaza in piud si apoi se cerne prin sitd, ca sa se
scoata de-o parfe numai faina. Dupa aceasfa se iea unfel de
piatra alba, sfaramdcioasa, se piseazd si dansa, tot in piua
de fer, se cerne si se amesteca cu praful de zmal{ alb in-
tr'un lighian sau strachini: 9 masuri de piatra si 10 masuri
de zmalf. Daca se amesteca, se toarna peste ele 20 masuri
de apa si acest terciu se da prinfr'o rasnitd, in care se toar-
na cu un polonic jumatate terciu si jumatate apa. Lichidul
care se capafda, se mai trece o data prin rasnifd ca sa iasa
«ca smantanao. ;

(1) Culevere din Zotleni- Tutova: «Mortasincd, un fel de material nisipos,
roscat, grew... olarii il presard pe oale, cand le ard, Unii olari il moaie si uda
strachinile cu el, inainte de a le ardes.

. (2) C. Raduleseu-Codin, O samd de cuvinte, Campulung, 1901, p. 8%
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Zmalful rosu se pregateste intocmai ca si cel alb, cu deose-
bire ¢a in loc de piafra alba, se pune un fel de lut rosu.

Zmalful verde se capata punand 8 ', masuri de piatra
alba pisata, ' , masura praf de arama $i 10 masuri de zmalf,
Praful de arama se gaseste la figanii care lucreaza arama.
El curge de la ilau. Acest amestec se rasnesfe. Unii ieau un
vas vechiu de aramd, il turtesc, ca si intre intr'o oala, si oa-
la aceasta cu arama se pune in mijlocul cuptorului, unde ar-
de impreuna cu oalele, yreme de 8 ceasuri. Dupa ce se scoa-
le, se lasa sa se rdceasca si apoi se freaca intre mani, ca
sa curga de pe arama un fel de pojghifd, care apoi se ras-
nesfe si se amestecd in piairg acra si zmalf.

Zmalful negru se dobandeste punand 8 masuri piafra sau
lut, 1 masura «bronstein» $i 10 masuri zmalf.

Feluritele flori de pe vasele de lut se fac cu niste pensu-
le sau cu cornul. Cornul este facut dinfrun corn de vaca;e
sublire, gaurit la varf, unde se pune o pana de gasca saun o
Jlevifda. Zmalful se toarna in corn $i cu el se serie.

Vasele inflorate se ard in cuplor,de unde se scot si se dau
cu zmalf incolor, turnandu- deasupra lor cu o lingura. La
blide, se zmalfueste numai partea dinduntru si margenile sau
buzele. In ulcioare se toarna o lingura de zmal{ si in laun-
fru, purtandu-l, ca zmalful sa se lipeasca de toate partile.

Dupa smalfuire, vasele se pun iaras la cuptor: verdele
dedesupt pe gratar, peste verde vine negrul si deasupra ro-
sul, care este mai pufin suferitor ia caldura. Focul se da cy
lemne uscate, cari nu pocnesc incontinuu. Focul arde pana
se inrosesc materiile cu cari este acoperitd marfa. Incetand
focul, cam 10 minute, se da alt soin de foc, cu lemne lungi
$i uscate. Unul dinfre olari da foc mereu, iar altul std gata
cu apa, caci se poale intampla «sa se sloboada» cate o pa-
ra lunga de un stanjen. Ea se stange cu apa, cici altfel se
pateaza zmalful, care chiar se Intampla sa si arza.

Aceasld para se numeste coada vulpii. Cand nu maij iese,
lucrul e gata. Se scoate jaratecul din cuptor, se asfupa cele
2 guri ale lui cu o fabla, ca si se raceasca cu incetul, caci
altfel vasele mari crapa (1).

(1) Comunic. de d-1 Costache Kirileanu, olar in com, Brogteni, jud. Suceava,
Pamfile_si Lupesci. Cromatica. 15.



CAPITOLUL XXI.
VARUL §I LUTURILE COLORATE.

Varul si luturile colorate sunt subsfanfele cu cari gospo-
dinile isi vapsesc perefii caselor, pe dinldunfru si pe dina-
fara, precum si lemndria usilor, ferestrelor si podelii.

I. VARUL.

Chipul cum se dobandeste varul din pialrd de var, il cu-
noastem din alta parte (1), pentru jud. Dambovifa. In cele ce
urmeaza il vom arafa pe cel cu privire la jud. Neam{ si Su-
ceava.

Pe valea Bistrifii, se aduna de pe prund piatra de var,
care are o coloare pufin rosieticd. Varnija se sapa pe ma-
lul unei rapi, fiind mai lesnicioasd. Acolo se face un gar-
liciu, pe unde se vard lemnele. In partea de jos are forma u-
nei caciuli eu un prichiciu, un malisor, pe care se aseazd
niste piatrd mai mare, numitda pocneald, facandu-se asifel
bolta sau legatura varnifii. In urméa se pune piafrd, pana ce
ajunge de-asupra gropii, ca o movila de sosea de forma ro-
funda-conica,

Varnitii i se da foc cu lemne de plop ori de rachita, de
arde o zi cu goaga (véarful gropii, de forma conica) desli-
pita. Dupa ce focul a inceput sa ardi bine, se lipeste goaga
cu lut si paie, lasandu-i-se numai anumite deschizaturi de
forma cilindrica in varf si pe laturi.

Groapa se arde frei zile si trei nopti necurmat. La a doua zi,

(1) T Piﬁlfiigj;(ilzs/ria casnicd la Romdni, p. 378 —80
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calrd seard, bolovanii sunt rosii, batand pufin in alb, $i unii in-
cep chiar a criapa. Acesta e semnul ¢d varul nu trebue mulf
ars. Dupa trei zile, varul se lasd din foc, se astupa garliciul
cu lut si tot astfel se urmeaza si cu gaurile dela groapa, la-
sandu-se astfel varul s mohneasca o zi, Dupa aceasta se
desvileste penfru a se raci si a se desface,

Impartirea varului pe mani, adica pe calitafi, se face la
incarcat (1),

Prin jud. Muscel varul se arde 30—36 ore 2).

Varul, cu infafisare de praf sau de bulgar, se slange mai
infdiu cu apa, se face lapte— laple de var,— si cu acest semi-
lichid se varuese casele, cu ajutorul bidinelelo‘r{badanalelor},
a caror descriere o cunoasiem (3). Cateodata, in varul stans, se
mai pun si alte substanfe, spre a-i da alti infafisare. Astfel,
mai prefutindeni se foloseste sineals, spre a fi peretele pu-
lin albastru,

Obisnuit, se pune in var $i pulin nisip, spalat intaiu, ca si
se lipeascd mai bine varul de pereli (4).

Prin jud. Tecuciu, pe langa sineald, se pune in var si faindg
de grau, cite odata, pentru ca sa se lipeascd bine de perete.

Varul se poate colora $i in alfe colori, daca se adaoga in
laple de var deosebite luturi colorate sau lutisoare, hume
si prafuri, cari se gasesc de vanzare pe la pravalii.

Prin jud. Bacau, gospodinile pregatesc un fel de boiali de
coloare mai_inchisi ca sineala, in chipul urmaitor: jeau un
braf de paie curate, le dau foe, si cand sunt aproape arse, le
sling cu apa. Cenusa rimasi se freacd bine intre palme gi
apoi se amesteca cu var. Cu asemenea amesiec se varueste,
se dd sau se unge tavanul casclor, daca e bagdadie (facut
din Jambre, lipit, tencuit si varuit). Aceasta coloare e destul
de frumoasa, $i mai ales destul de suferitoare (5).

(I) Dict. de C. Moisei, com. Socea-Cindegti, comunic. de d-1 A. Moisei,

@) Com. Jugur, comunic. de d-] N. G. Ghinescu,

() T. Pamfile, op. ct., p. 1-2, :

(4) Culegere din com, Tepu, jud. Tecuciu : *pentrit ca 8492 tntindd vary) bineg,
se pune nisip albs.

() Culegere din com. Ardeoani, comunic. de d D. 1. Procopie,
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II. HUMARI SI LUTURL

Satencile sarace, cari n'au cu ce-si cumpara var, pentru
varuiful sau spoitul caselor, intrebuinfeaza huma ce se scoale
din humadrii sau gropi, o curafi, o inmoie $i apoi o pun in
strachini mari, ca sd se facd sloiuri ca ceara.

Céand se intrebuinfeaza, se face ca laptele de var, prin aju-
torul apei calde.

Printre alte luturi colorate, pomenim inca:

Huma vandla, ce se mai numeste si humoaie. Cu ea, unii
dau numai vatra si cuptorul (1).

“:Huma neagrd, ce se pastreaza sub forma de boluri ro-
funde.

Malul e alb, argintiu, lunecos. Inlocuieste varul, dar se
iea; se pasitreaza in bojuri.

Huma albd, are aceleasi infrebuintari ca si malul.

Siga e rosiatica; cu ea se frag braiele.

In unele parfi din Ardeal, pentru dat vetrele si braiele prin
casa, se foloseste spoiala sau mealul véanat (2).

Gospodinile mai folosesc, afara de acestea, peniru facerea
braielor si florilor pe la ferestre, incd si felurite feluri de pa-
manturi $i pamdnjéle de pe la pravilii, pe cari le moaie in
uleiu sau oua, si cu cari apoi dau unde au nevoie. Prin u-
nele parfi din Tutova, se intrebuinfeaza pentru subfiatul vop-
selelor de lutigsoare si laptele, borsul si ofetul (3).

Mai foate se moaie nefierte; unele nu se fierb in apa.

Lutul galben se cunoaste pretutindeni. In acest lut se pune
baligd de cal, iar prin Bucovina se pune si cenusa nearsa
fare, de ciucalai de popusoi, dobandita intocmai cum am vi-
zut ca se capatd cea de paie prin jud. Baciu 4).

Braiele negre ce se dau pe la feresti si pe la peretii ca-
selor, se fac cu huma sau lutisor negru, care se scoate din

(1) Sezdtoarea, V, p. 100

(2) Viciu, op. cit., p. 157,

(8) Culegere din com. Costesti, comunic. de d-ra Maria I. Mircea,
(4) Culegere din Vicovul de sus comunic. de d-1 P. Cirstean.
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pamant. Lutisorul se moaie in apa caldufa si cu un spdlator
de peticd sau o badanuta, se frag braiele. Prin jud, Tecuciu,
In Jut sau lulisor, se pune si baligd verde de bou (1).

Braiele negre se mai pol frage si cu negreala de funin-
gine maturata de pe cos. Funinginea se moaie in apa calduta.

Prin jud. Neam{ se foloseste pentru braiele negre hdasaloa-
rea sau lulisorul facut din carbune pisal, baliga subtire de
bou si apa (2),

Prin jud. Tecuciu, carbunele care se piseaza, ca sa fie braiele
mai aratoase, este de fejy (3).

Bréiele caramizii se frag cu lulisor de aceasta coloare sau
praf de caramida pisata 4).

Din targ se cumpara apoi, felurite lufuri, lutisoare sau pra-
furi, cu cari se dau sau se lrag braiele si se fac puchifeij —
puntele, —si vércele {vraslelej,—liniuti subliri pe perefi, pe
dindunfru si pe dinafara caselor.

(1) Cufe—c,;rére din com. Tepu,

(2) Comunic. de d-1 A. Moisei. com. Socea-Candegti.

(3) Culegere din com. Tepu,

(4) Despre inrosirea sau arderea caramizii, vezi pe larg, T. Pamfile. Industria
casnicd la Romdani, p. 982,
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INCHEIERE.

Aratand toate refefele pe cari le-am pufut afla, prin fruda
noastra si a altora, punand la confributie mai mult— mult
mai mult, —frecutul  decat prezeniul, marturisim credinta
noastra, ca fara anumite masuri, cromatica populard roma-
neascd se va sterge aproape cu desdvarsire dintre indeletni-
cirile femeilor noastre. Sunt prea hotiritoare pricinile pe cari
le-am insirat in fruntea acestor cercetéri, pe de-o parte, si pe
de alfa, prea nepasatori sunt cei in drept, cand e vorba de
educatia economicd a poporului nostru, in margenile izvoarelor
pamantului nostru.

Instrainarea noastrd pe faramul economic, ca si pe alle
taramuri, a ajuns aslazi o patimd, si sfiut esle, ca daca se
cere o frudd penfru prevenirea patemilor, fruda este si mai
mare cand aceste patemi irebue si se desrdadicineze.

Esie o datorie pentru cei ce crese direct si indirect gene-
rafiile, sa le facd sa-si iubeascd cu farie neamul, $i pamaniul
acestui neam, sa patrunda toate rosfurile trecule ale acesiui
neam si sa prefuiascd toafe comorile acesiui binecuvantal
pamanl, pe cari ni le-a dat si ni le mai poate da. Odata cu
aceasla, sa se creascd aceste generafii in duhul muncii osle-
nitoare si cinsfite, cum si in cel al pastririi, incredinfandu-le ca
Dumnezeu pune pe om in fotdeauna acolo unde, daca nu vor fi
prisosuri de risipif, se vor gdsi toale cele de nevoie, cu le-
gamant penfru oricine: sg le caule.

Indreptarea va veni pentru foate indeletnicirile, si fireste,
prinfre aceastea va fi si cromatica.

Ca masurd imediala propunem :

1. Refetele cuprinse in aceasti culegere se vor supune unor
lungi experienfe intruna din scoalele noasire de industrie
casnicd, scofindu-se de o parte acele ce necesifa materialcle
rari, scumpe si vreme prea multa, precum si peacele ce vor
da rezultate neindestuldfoare.

Aceste refete se vor tipari in cirticele ieftene si se vor
raspandl in popor, in cea mai larga masura.

2. Cromatica poporului romén va forma obiect principal

-+
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de sludiu teoretic si praclic mai ales, in loale scoalele noas-
lre de fete, secondare, profesionale si normale, mai ales.

Banuim insa ca vorbind gospodinilor noastre despre aceas-
fa reintronare a cromaticei, ne vor cere mai Intaiu lana, si vor
avea drepfate. Dupi aceasta ne vor cere campul cu felurita-i
verdealad, si iaras vor avea dreptale. Ne vor cere $i rdagazul
pe cari fol vremurile de asfizi lj-1 fura, si cu drept cuvant.

Sd le dam ce vom putea, dar lof ce vom pulea.

Si sa nu uitim lucrul de capetenie, In vieafa unui popor,
loate alcatuesc un lof, pe care numai anumite minfi il pol
infelege si indruma. Prin urmare, invierea cromaticii este
humai un capitol dintr'un foarte mare program de munca,
pentru ridicarea si indrumarea nafionala.
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acid, s.—oftalic, 218.
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aluna, s., 193. " baston, s., 221,
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alunicd, s., 194. | bapaching, s., 55, 111,
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amentd, s., 82, 133, 150. | batrd, adv., 197.

amusd, s., 207. beldie, s., 22, 23.
analind, anilind, s., 12, 66, 113, 218, beligd, s., 221.
anin, s., vezi arin. benchiu, s., 166, 201.

apd, s.,—de Colonia, 201, 203:-- de soc, benghiu, s., 201.
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tele de sub text, nu s'au dat aici; pentru ele se va cercet, Pantu, op. cit.
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briu, s., 228.
briceag, s., 223.
broascd, s., 189.
brobintd, s., 69, 111,
brobinfar, s., 60,
brociu, s., 106.
bruftuiala, s., 167. 174.
brusture, s., 148,
bucata, s., 169.
buci, s. pl., 24.
buddiu, s 96.
buduroin, s., 20.
bugezi, v. a—, 47,
buingiu, s., 2.
bujor, s., 202.
bumbisor, s., 55,
bursune, s. pl., 127, 132, 146, 160.
butue, s., 207.

C.
Cafa, s., 210.

calacan, calaican, s., 61, 63, 72, 85, 110,

M Ioli-Cr;a;gd. VI, p. 73.

124—126, 127, 130, 132—134, 136, 137,
140, 141, 143—154, 156—159, 205, 211
212, 218, 222.

caled, v. a—, 216,

caldare, s., 2.

ccleap, 23, 167.

calimard, s., 212.

calin, s., 106.

cdlind, s., 106.

cdlinicd, s., 200.

caifi, s. pl., 167.

cimp, s., 123.

canabin, adj., 2, 107, 120.

caneald, s. pl., 196,

canurd, s., 10, 167.

caraboiu, s., calaican, 49, 125, 137, 141.

cdrbune, s., 193, 223.

carlig, s., 185, 186.

carmdz, s., 55, 59, 110—112, 2)2.

carmus, cirmuz, s., 110, 192,

carnosi, v. a—, 209.

carpd, s., 23.

cdrtita, s., musunoiu de—, 137, 141,

casa, s, 222.

castravete, s., 200.

cating, s., 139,

catran, s., 223.

ceapd, s., 89, 50, 182;—cioreascd, 199
ciorit, 200.

ceared, s., 187.

cenugd, s., 24, 34, 63, 71, 75, 78, 85, 89,
100, 102, 104, 130, 133, 149, 167, 182,
206.

cenuger s., 150.

cereare, s., 122,

cercdturd, s., 115,

cerneald, s., 126, 136, 149, 211,

cerni, v. a—, 158,

chepeneag, s., 10—11.

chicd, v. a—, a pica, 189.

chicatéle, s. pl. (dela a chica),

chicurd, v. a—, a picura, 189

| chinga, s., 205.
. chinovar, s., 166.

chirsitd, s., 199,



cusita, s., 190.

chizap, s., 69, 110, 111,

cicte, adj., 2.

cimbrisor, s.,—de camp, 101, 103,
ciocan, s., 25.

cir, s, 168.

aresy Sa, 218,

ciresd, s., 211, 215.

ciucalau, s., 25,

dedina, s., 18.

dedifa, s., 183, 187.
dedifel, s., 83.

dejd, s., 115.

deochid v. a se—, 117.
dospintecd, v. a se—, 200.
dospeald, s., 47.

dragoste, s..—fetelor, 187.
dresuri, s. pl., 196, 201.

ciurced, s., 64. | drob, s., 42, 43, 82; i se mai zice si laba
ciurcelutd, s., 64. \matii (1), boiengioaie, cardamd, car-
claie, s., 182,  daman, drobusoard si se defermira:
dapusi v. a—, 137. Isatis tinctoria L. (2).

clein, s., 211, 222. ; '\ drobgitd, s., 31.

clopotel, s., 58, 182. | drobifd, drogita, s., 20,21, 26, 31, 34,
coace, v. a—tort, 167. | —36, 40, 81, 91,92, 182,

coadd, s—cuccsului, 104, 200. | drobugor, s., 42, 82.

coasd, s., 210. | droc, s., 21.

oofa, s., 223.

cofar, s., 210,
colinda, s., 221.
comid, s., 212, 213.

droghifd, s. vezi drobifd.
drop, s., 44.

dropaifa, s., 34.

dram, s., 186.

condeiu, s., 190. dubald. s., 205,

condeiald, s., 196, dubalar, 208.

cdrasli, v. a sc—,47. | dubi, v. a—, 204,

corcodus, s., 145, | dud, s., 82, 182, 215, vezi si agud.
corn, s., 101, 119, 153, 154, 225. dulap, s., 222,

cotleala, s., 147. ' duvar, s., 207.

cositor, s., 59, 85, 110, 111, 144, '

cridd, s., 209. B

crud, adj., bors—, 22. e it
crusald, cruseald, s., 104, 124, 146,204,  Erhd, s., 201,

205. |
crust, v. a se—, 147, 149, 204, F.
cuth, s., 151, Fag, s., 25.
cubar, s., 151. Jidind, s.—de grau, 227.
curcubitd, s., 141, | fasold. s., 72.

cutropl v, a—, 105, 136. Sasuiu, s., 69.

Jata, s., coloare, 21, 22.
D. | fitui, v, a—, 81, 135,
Da, v. a—painza, 172 176, 177; a se—, Jelesteu, s., 190.
196. Jelestiue, s., 190.
dedefel, s., 83. Sfesusor, s., 211.

(1) Sezdtoarea, XV, p. 27. ) )

(2). Pantu, op. at.. p. 89, 90, unde se adaugd: Frunzele acestei plante. in urma
fermentatiunii dau o coloare frumoasi albastra, care intrece in frumuseti coloarea
indigo. Odintoara se cultiva mult aceasta planta tinctoriald, azi insd, este foarte putin
cultivata din cauza concurentii provocate prin introducerea coloarei imdigo«.
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Jier, s, 117, 119, 135, 159, 223;—pingu-
lui, 183; vitrioi de—, 44,

fierbe, v. a—, tort, 167.

Jilimica, s., 200,

Jilimina, s., 200.

Hecui, v. a—, 140,

foare, s., 16;—soarelui. 187.

Slori, s. pl, 18, 21, 23, 96, 115, 117,
168.

fuier, s., 223,

Slutare, s., 189,

Joaie, s.—de dres, 196, 200.

Joea, s., 97.

Joitd, s., 196, 201.

Jrunte, s., 110.

Jrunzisoard, s., 201.

Jrapt, s.—alb, 208,

Juior, s., 167.

Jum, s, 221.

Juninging, funinging, s., 137, 141, 195,
206, 229,

Juninginos, adj., 137.

Juxin, s., 219,

G.

Gagatele, s. pl.. 183,

gaina, s., oudle —, papadie, 59.

Lalbanari, s, pl., 57.

galben, s. si adj., 8790, 92, 114, 119,
121.

galbendle, s. pl., gilbinile, 24, 200.

galefar, s., 169.

galificd, s., 127.

garliciu, s., 226,

Larneafa, s., 141, 154,

garnitda, s., 223,

gised, s., 166.

gaz, 223,

Shileald, s., 196, 224,

ohili, v, a—, 172.

Shilitoare, s., 173.

ghilosi, v. a se—, 196,

gili, v. a—, 172.

gintar, s., 111.

gladis, s., 141, 158, 211,

goagd, s., 220,

| gogoasd, s., 212:—de stgjur, 152, — de

tufda, 211.
| gorgoasd, s., 207.
J Lorun, s., 158.
| grdsime, s., 188,
griu, s., paie de —, 61.
grebld, s., 185, 186.
groapd, s., 188—in pamdant, 98, 131.
groscior, s., 72.

H,

Hicui, v. a—, 26.
hirzob. s., 190,
hased, s., 204.

‘ hiscala, s., 204,
higscoala, s., 204.
histioagd, s., 204.
hilimicea, s., 200,
hiuj, s., 23.
hlujan, s., 24.
hostochindg, s., 77.

| humd, s., 228.
humdrie, s., 228.
humoaie, s., 228.
huste, s., pl., 126, 132, 189.

L'E
¢ Aarbd, s.—de margine, 107,
teoand, s., 227.
iepure, s., singele—, 1153.
imbiriu, s., 112,
impestrifi, v. a—, 189,
impiefreala, s., 56.
impistri, v. a—, 189.
impuid. v. a—, 189.
inddugit, adv., a fierbe -, 43, 201.
indlbeald, s., 196.
indlbi, v. a—, 172,
indspri, v. a—, 150.
incenusi, v. a—, 127, 105.
incerca, v. a--, 28, 95,
inchistri, v. a-—, 189,
inchistritoare, s , 223,
incondeia, v. a -, 189,
incropi, v. a—, 99, 115,
| indoi, v. a—, 81.



indrugd, v. a—, 129,

indulci, v. a—borsul, 34.
inecd, v. a—, 78.

inel, s.—de aramd, 19.
inflorare, s., 26.

inflori, v. a—, 28, 54, 73, 118.
infrdtire, s., 50.
ingtevia, v. a—, 9.
infinde, v. a se—,
intunecat, adj. 47.
invrdstare, s., 205.
ir, s., 166, 169, 208.
izmd, s., 207.

48,

dJ.

Jamalt, s., 224.
Jjmalf, s., 224,
Joldeala, s., 57.
Jolteald, s., 57.
Jucht, v. a—, 204,
Julgheald, s., 57.
Jumdtate, s., 167.
Jupt, v. a—, 204.
Jupui, v. a—, 204,
Juwrubita, s., 65.

L.

Lada, s., 222.

laled, s., 203.

lalin, adj. Lla (liiacului ?), 219.

linete, s. pl., 24, 39.

lapte, s., 66, 162;—cdnelui, 19%; —de pia-
trd, 152;—de var, 227.

laptes, adj., 57.

legiturd, s., 229.

leicer, s., 1.

lemn, s.,.—canelui, 41, 157, 215;—cinesc,

74, 157, 163. 215;—de ond, 184,—gal- |

ben, 218;—verde, 817.

lemnus, s., 186.

lesie, s., 22, 24, 25, 29, 36, 62, 68, 69
71, 72, 75, 77, 87—89, 102, 103, 107

3

’

|
|
{

236

110, 117, 119, 126, 130, 131, 136;—

moartd, 171.

| lester, s., 25, 150.

liliachiu, s., 68.

lingurd, s., 187; ,cine pune astizi (la
intdia zi de Pagti) in briu, lingura ce
a stat in oala cu colori, in cari s'au
fiert ouale de Pagti si se suie apoi pe
un arbore la cea mai aproape manare
la camp a vitelor, cunoagte ioate stri-
goaicele, dintre cari, cea mai ba-
trana si mai rea merge cilare pe taurul
satului. Rugandu se i amenintand, vin
ele apoi si voesc a sili pe acel om, ca
sa nu le descopere* (1).

| loder, s., 207.
| lalachiu, s., 68.

lubza, v. a—, 175.

lulachiu, s., 13, 68, 7274, 83, 84, 86,
88.

lumdnare, s., 160, 193, 202,

luna, s., 19.

luncd, s., 32.

| lung, adj., zeamd—, 161,
| lup, s., 210.

lugte, s. pl., 54, 182; Sezitoarea, XV, p.
30, vorbeste si de Galanthus nivalis
L: nu precizeazd din cari ghiocei fac
tarancele galbenele, cu cari boiescscu-
lele de 1ana si oudle la Pagti* ca sa
dobandeasca din hlujul lor ,un gal-
ben foarte frumos*.

lut, s., 222, 229,—de focild, 126, 153;—
rosu, 152, 134,

lutisor, s., 222, 229,

M.

Mac, s., 91, 92.
mdcies, s., 67, 103.
maciulie, s., 56.
macris, s., 107.
maiu, s., 178.

(1) Sezdtoarea, XV, p. 51: ,din ea se face boid albastri ori verde. in care

femeile boesc, scule de buci de lana“.

(2) 5. Fl. Marian, Sdrbdtorile, 111, p, 96.
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mal, s., 228.

malddrus, s., 134, 155,

malin, s., 41, 149, 215,

mdned, v, a—, 12.

mar, s., 27, 31, 35, 37, 40, 75, 86, 91,
93, 96, 101, 114, 119, 147, 159, 182,
183, 185, 186.

Madrina, s., 40, 97.

mdrunfus, s., 169.

masd, s., 222,

mastrahat, s., 41, 51, 101.

mataz, s., 190.

matuf, s., 190.

mazac, adj., 8.

mazgd, s., 137.

meal, s., 228.

melesteu, s., 128,

mergdtor, adj., 25.

merisor, s., 187.

mesteacdn, s., 36—38, 61, 86, 87, 104,
119, 184, 205.

miezurd, s., 208.

mijlocie, s., 223.

mingisoard, s., 197.

minta, s., 217.

mistref, adj., 91.

moale, adj., api—, 20,

moare, s—de varzd, 48, 65, 93, 130, 142,
143,

mohaiu, s., 129,

mohni, v. a—, 227,

mohordfi, mohorofi, mohorfi, v. a— 126,
130, 133, 160.

mohortele, s. pl., 96, 133, 160.

moinatec, adj., 210.

moiu, s., 57, 116.

mojdrean, mosdrean, s., 152, 154.

moroghel, s., 32.

mort, s., 18.

mortasincd, s., 224,

mof, s., 134,

motoc, s., 134,

mofoching, s., 33.

motele, s. pl., 2.

muid, v. a—, 176.

(1 ) : '$(;z}itoarra, XV, p. 91.

muntenese, adj., 121.
munci, V. a—oud, 189,

, mari, v. a—(despre boiele), 18.

must, s., 137.
mustar, s., 46.
muguroin, s.—de cartita, 137, 141,

N.

Nacdji, necdji, v. a—oud, 189,

naiu, s., 188.

naramzd, s., 107; ,planti cn floarea ro-
gle inchisa (jud. Suceava® (1).

naramzat, s.. 120.

nasturei, s. pl., 63, 137.

necurat, adj., 8.

negreald, s., 136, 211.

nisip, s., 67, 227.

noroc, s.—copiilor, 187.

nuc, s., 82, 127, 132, 144, 146, 154, 156,
160; pastriv de—, 56.

nucd, s., 82, 127, 132, 144, 148, 187,
2127

nured, s., 210.

0.

Ochios, adj., 12, 13.

ochiu, s., 147,

ogristene, s. pl., 200,

oloin, ulein, s., 222, 223,

olozl, v. a—, 217.

opincar, 8., 207,

orz, s., paie de—, 61.

ofet, s., 65, 94, 93, 113, 142, 143, 193,
222,

ofreapd, s., 188.

ou, s., 68, 117, 171,200 202; oudile gi-
inilor (papidie), 59; coloratul—, 179,

ovaz, s., paie de—, 61.

P,

Paciséle, s. pl., 188.

paduref, s. si adj., 27, 35, 41, 91, 96,
99—101, 103, 114, 117, 119, 162, 182,
184—186, 205.

e e
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pain, s., 218, paie de orz, oviz, grin,
61.

pdli, v, a—, 25,

pamanel, s., 228.

pamdtuf, s., 190,

pénzd, s., 96, 172.

papadie, s., 59.

par, s., 86, 67; fire de—, 39; cinitul pa-
rilui, 164,

parul, v. a—, 203.

pastrdy, s.—de nuc, 56.

pasuncle, s. pl., 188.

pat, s., 222.

patd, s., 201.

pafaching, s., 55. Dintr'o asezare vamali
din 1827:  patachina ce si vinde prin
targuri, si dea vanzitorul din zece
bani, 1 ban, iar vanzindu-si prin sa-
te, sd dea vanzitorul vama, iar iesind
peste granita, sa plateascd cumpirito-
rul la suta trei.

Piatra de boia ce se chiami calitas,
iesind afard peste granifd, sa plateascad
la suta. trei« (1).

patrar, s., 125,

peisita, s., 190,

pelin, s., 190.

peratic, adj., 2.

perj, s., 101, 103, 146, 147.
pete, s. pl., 207.

piatrd, s—acrd, 20, 22—25, 27, 29, 31 |

—38, 4058, 60—62, 64, 65, 67—70,
73—77, 81, 82, 84—93, 99, 101, 102,
105—109, 112—114, 121,125, 126, 129,
130, 132—134, 140—144, 146, 149—
152,154, 158—160, 162, 163, 166, 182 —
186, 193, 211, 218, 219, 222:—albas-
Ird, 68;—de albastru, 68;—de braie,
63;—de fote, 63;—vindtd, 85, 86, 93,
109, 143, 144, 155, 156;—rositd in Joe
97;—de cojoace, 209,

pica, v. a—oui, 188, 189, 217.

picdtele, s. pl., 189,

picar, s., 188,

picurd, v, a—, 180,

- (1) G. Ghibanescu, Surete gi isvoade,

piele, s., dubitul—, 204,
pietruri, s. pl, 15,
pisicd, s., 210.
pisitd, s., 190,
pistol, s., 222.
piud, s.,—de pamant, 1i5.
plamada, s., 36.
plamddéle, s. pl. 112.
plamadi, v. a—, 21, 37.
plomund, <., 159.
| plug, s., fierul -, 183.
| poamd, S.— cdnelui, 94,
| pocneald, s., 226.
pojarnita, s., 186..
pomelnic, s., 223,
| popusoiu, s., 167, 174.
pore, s—in cotef, 187.
porumbrel, s., 102.
potasd, s., 77.
poteoavd, s., 117.
poticd, s., 198.
praf, s, 92, 112, 142,
229;—de puscd, 195.
presdrd, presord, presurd, v. a—,23, 44,
| 146.
| prevesti, v. a—, 24.
prichiciu, s., 226.
prubd, s., 12.
- pran, s., 102, 103.
puchitel, adj., 229,
pucioasd, s., 218,
puin, s., 201.
puscd, s., 222.

143, 183, 187,

|
|

| 5
; Rachita, s., 32, 192, 218, 222.
rdchifica, s., 32, 34, 35, 38, 81, 92.
rachiu, s., 9, 59, 74, 80, 113, 142, 216.
ransd, ranzd, s., 132, 150.

rapitd, s., 45.

| rdri, v. a—, 118.

| rasufld, v. a se—, a se trezi, 48.
| rafd, s., 166.

| ristic, s. rdstic, 152, 165, 211, 212.
| robie, s., 106.

VI, p. 248.



239

roghie, s., 8, 104.

roiba, s., 104,

rotbie, s., 104.

rogéle, s. pl., 115, 184,

rosioard, s., 200.

rosu, s. si adj., 120, 160.

rosulifs, s., 200.

rubiniu, adj., 216,

rughie, s., 104.

ruging, s., 160:—de Sier, 222:— (- fier
din bahne;—dela parin, 132;—de to-
ciid, 132, 146.

ruginlifa, s., 200,

ruja, s., 91, 187.

rujalitd, s., 200.

rumened, rumined, s., 196,

rumencald, rumineald, s., 196,

rusnicd, s., 200.

rugnici, 8. pl., 200.

Scorug, s., 67, 148, 149,
Scree, V. a—ond, 189,

Scumpie, s., 54, 55, 58, 111, 120, 141,

154, 156, 158, 210, 218.
Scurugenie, s., 206.
sdrevif, s., 61,
sein, adj. lindg seing, 39,
selghie, s., 165.
serbezi, v. a se—, 25 9],
serpet, s., 10, 61, 94
sganca, s., 193,
sigd, s., 228,
siminoc, s., 36,
sinaliu, s., 207.
Sineald, s., 13, 74, 77, 85, 8o, 89, 92,

227.

)

| Sinelui, v. a—, 207.

sipot, s., 171.

| Slatina, s., 126, 208.

(- slet, v., a-—cositor, 110,

S, 8.

Smdntindg, s., 200.

| Smdntui, v. a—224,

Sacli, v. a se—, 70,

sofran, s,, 216.

salbd-moale, s., 54.

salcie, s., 32, 34, 35, 38, 182.

sdlcior, adj., 26. ‘

Sdlcin, adj, 26.

sdnge, S.,—iepurelui, 115,

sapd, v. a—oui, 189,

sapun, sopon, s., 72, 89, 220, 222,

Sapunel, s., 52,

sare, s., 125;—de limie, 112;—mare, |
150, 160. |

sdricicd, s., 66, 112, ‘

sdrpantd, s., 61,

samnpe, s., 184,

sau, s., 166.

saugor, s., 201.

savur, s., 99, 136.

sbenchiu, s., 201,

sburd, v. a—, 26, 88.

scaun, s., 222.

scoate, v. a—, 21: a—pdnza, 77.

scortisoard, s., 186.

scorfisoriu, adj., 156,

scorfifd, s., 73, 150, 186,

smiced, s., 31, 153,

smoald, smoald, -s., 134, 223

sobar, s., 184.

soc, s., 49, 50, 140, 144, 148, 182, 183,
192,

| Socru, s., 49,
- sodd, S.—causticd, 218,

sofran, s., 56, 26, 162, 214, 216.

| soldeald, s, 38, 59, 81, 85, 109.

Sora soarelui, s., 91,

sordeald, s., 57.

sori, v. a—21, 38, 45, 5

Sovdrf, sovéry, s., 49, 43, 41, 95, 101—
104, 108, 114, 119, 120, 134, 135, 141,
146—149, 154, 158, 159, 184—186, 211.

| Sparge, v., a—, 208.

spirt, s., 9, 59, 110, 112, 114, 121, 186,
193,

spiferie, s.—jidoveascq, 7.

Spoiald, s., 228,

| Spumd, v. a—, 150.

spuzd, s., 71.
Stajariu, s., 206.

| stampare, s., 192,
| Stange, v. a—varul, 227



Stative, s. pl., 209.

steghie, s., 50.

stejar, s., 25, 119, 148, 151, 152, 184,
185, 204.

stevid, v. a—, 133.

Stevie, stevie, s., 50, 73, 77, 182, 222.

stirigte, s., 106.

stiubein, s., 170, 175, 196.

strica, v. a— borsul, 34.

Stropsi, v. 33, 140.

stropsitura, s., 33.

struji, v. a—, 22.

sub-amiazd, adv., 178.

subfid, v. a—, 118,

suce, s., 70, 90.

sucalete, s., 190.

sulcing, s., 178.

suldeald, suldeald, s., 57.

sulfurind, s., ;21.

suliman, s., 196.

salimani, v. a se—, 196.

sundtoare, s., 52.

surced, s., 64, 93.

¥ I

Tabaceala, s., 105.

tabéei, v. a—, 204.

taid, v. a—, 12.

fambra, s., 227.

tdrdfe, s. pl., 209.

tare, adj., 95.

tdarie, s., 21.

tdarnd, s., 105.

tasmad, s., 204.

fata, s—cdafelii, 4e.

tatais, s., 53.

teisifa, s., 190. :

tein, s., 222, 229,

tilichin, s., 63.

tilipchin, s., 63.

tilipin, s., 63.

tipirig, s., 30.

tirigie, s., 55, 93, 101, 111, 143, 183.

tivda, s., 116.

tocild s., bursune, de—, 126, luf de—,
126; ruging de, 132,

240

topi, v. a se—, 22,

fort, s., 167.

tuciu, s., 83, 212.

tufd, s., gogoséle de—, 211,
fuicd, s., 216.

tulpan, s., 192, 193.
tuglean, s., 149,

tutun, s., 41.

U.

“ Umpled, v. a— flori, 95.

uncrop, s., 81, 97, 171.
unge. v. a—, 227.
unsoare, s., 196.

. unt, s., 202.

arind, s., 66, 70, 76, 77, 88, 100, 108,
109.

urzicd, s., 53, 182, 187.

usor, adv., 51.

usturoiu, s., 69, 72.

usue, s., 70, 71, 73, 7577, 81, 84, 87
—90, 134.

V.

Valdtue, s., 23.

vdnturd, v. a—, 53, 97.

vapsi, v. a—, 18.

vapsitor, s., 18.

var, s., 77, 108, 226; apad de—, 63, 174;
platrd de -, 226; lapte de—, 271.

vdrcd, s., 229,

vdrgi, s. pl., 29,

varnifd, s., 226.

varzd, s., moare (zeamd) de—, 48,65,184.

vise, S., 216.

vie, s. vitd de—, 52; carcel de—, 183.

vin, s., 93, 142, 183, 186, 212, 215.

vinefeald, s., 68.

vising, s., 120.

vitd, s.—de vie, 52, 182.

vitriol, s., 7, 76, 83, 85, 113, 144;—de
Jier, 28, 127, 132;,—verde, 127.

vizaric, s., 190.

vopsi, v. a—. 18.

valpe, s. coadd de—, 225,
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